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NOTIFICACION POR AVISO No. 16000461
(31 de Marzo de 2016)

El Jefe de la Oficina Asesora Juridica con Delegacion de Funciones de la Direcciéon de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades delegadas por la Directora General
mediante Resolucion numero 2012030800 del 19 de octubre de 2012 y en aplicacion de lo
establecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a notificar el siguiente acto administrativo:

RESOLUCION No. 2016005342

PROCESO SANCIONATORIO: 201500777

EN CONTRA DE: CLAUDIO LUENGAS GRANADOS-INDUCTRIA

ALIMENTICIA GRANADOS

FECHA DE EXPEDICION: 18 DE FEBRERO DE 2016

FIRMADO POR: RAUL HERNANDO ESTEBAN GARCIA - Jefe de la
Oficina Asesora Juridica con Delegacion de Funciones
de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria

Contra la Resolucion de calificacion No. 2016005342 de 18 de Febrero de 2016, s6lo procede
el recurso de reposicién, interpuesto ante la Direcciéon de Responsabilidad Sanitaria de ésta
entidad, el cual debe presentarse dentro de los Diez (10) dias habiles siguientes a la fecha de
notificaciéon en los términos y condiciones sefalados en los articulos 76 y 77 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISQO SE LICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE ] 7 ﬁ {t” , en la pagina web www.invima.gov.co, Servicios de
Informacién al Ciudadano y en las Instalaciones del INVIMA ubicadas en la Cra 10 No. 64-28,
de ésta ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia integra, se considera
legalmente NOTIFICA inali f j TIRO d resente aviso.

fe de la Oficina Asesora Juridica con Delegagion
unciones de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (10) folios a doble cara copia infegra de la Resolucion N°
2016005342 de 18 de Febrero de 2016, proferida dentro del proceso sancionatorio N° 201500777.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

RAUL HERNANDO ESTEBAN GARCIA
Jefe de la Oficina Asesora Juridica con Delegacion

de Funciones de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyecto: Angélica Rodriguez pacheco #&—"
Revisé: Gabriel Fernando Gutiérrez \Valderrama
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de la cual se califica el proceso sancionatorio No.201500777”

El Jefe de la Oficina Asesora Juridica con Delegacion de Funciones de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por la Directora
General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, procede a calificar el
proceso sancionatorio No. 201500777, adelantado en contra del sefior CLAUDIO LUENGAS
GRANADOS, identificado con cédula de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario
del establecimiento de comercio INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, de acuerdo con los
siguientes:

Instituto Nocional de Vigilancia de Medicomentos y Alimentos - INVIRA

PBX: 2948700

WWWInYima.gov.co

ANTECEDENTES

El Secretario General con Delegacién de Funciones de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA,
mediante Auto No. 15002394 de 18 de Septiembre de 2015, inicié proceso sancionatorio
y trasladé cargos en contra del sefor CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado-,
con Cédula de Ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del establecimie

de comercio denominado INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, presuntamente por
infringir la normatividad sanitaria, conforme al Decreto 3075 de 1997, la Resolucion
5109 de 2005, la Resolucion 333 de 2011 y la Resolucién 1511 de 2011 ( Folios 15 al
26).

Mediante oficio N°. 0800- PS — 15018769, segun radicado 15098632 de 22 de
Septiembre de 2015, se envié6 comunicado al sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS,
identificado con Cédula de Ciudadania No. 5.712.823, para que se acercara al Instituto
para surtir la notificacién del auto de inicio y traslado No. 15002394 de 18 de Septiembre
de 2015. (Folio 27)

Ante la no comparecencia del sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado
con Cédula de Ciudadania No. 5.712.823, para surtir la notificacion personal del auto de
inicio de procedimiento y traslado de cargos No. 15002394 de 18 de Septiembre de
2015, se procedié a realizar la notificacion mediante aviso No. 15001267 de 1 de
Octubre de 2015, el cual fue enviado mediante oficio 800-3760-15, con radicado
15105028 de 6 de Octubre de 2015 ( Folios 30 al 34).

Posteriormente la publicacion del aviso No. 15001267 de 1 de Octubre de 2015, se
realizd en la pagina Web www.invima.gov.co, Servicios de Informacién al Ciudadano y
en las Instalaciones del INVIMA, el cual fue fijado el dia 20 de octubre de 2015, hasta
el dia 26 de Octubre de 2015, entendiéndose surtido el tramite procesal el dia 27 de
Octubre de 2015. (Folio 35)

De conformidad con el Articulo 47 del Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo y en cumplimiento del debido proceso, se concedi6 un
término de quince (15) dias habiles contados a partir del dia siguiente de la notificaciéon
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de Ia cual se califica el Proceso sancionatorio No.201500777"

del auto mencionado, para que el investigado, directamente o por medio de apoderado,

presentara sus descargos por escrito, aportara y solicitara la practica de las pruebas que
considerara pertinentes.

6. Vencido el término legal establecido para el efecto, el sefior CLAUDIO LUENGAS
GRANADOS, identificado con Cédula de Ciudadania No. 5.712.823, en calidad de

propietario del establecimiento de comercio denominado INDUSTRIA ALIMENTICIA
GRANADOS, no presento escrito de descargos.

7. El Jefe de la Oficina Asesora Juridica con Delegacion de Funciones de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos- INVIMA mediante Auto No. 16000061 de 13 de Enero de 2016, dio inicio al
término probatorio por diez (10) dias habiles dentro del proceso sancionatorio No.

201500777, en contra del sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADQS, identificado con
Cedula de Ciudadania No. 5.71 2.823, vencido dicho término, el investigado contd con
10 dias para presentar los alegatos respectivos. (Folios 48 y 49).

8. Mediante oficio No. 0800PS — 16000780 con radicado 16003270 de 14 de Enero de
2016, se comunicd al sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con

Cédula de Ciudadania No. 5.712.8283, sobre el contenido del Auto No. 16000061 de 13
de Enero de 2016. (Folio 50)

DESCARGOS

Dentro del término legal establecido para el efecto, el sefior CLAUDIO LUENGAS
GRANADOS, identificado con cédula de ciudadania No. 5.712.8283, en calidad de

propietario del establecimiento de comercio INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, no
presento escrito de descargos.

PRUEBAS

1. Oficio 709-1096-13, segun radicado 13078525 de 17 de Septiembre de 2013, remitido
por el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1, a la Direccion de

instalaciones del establecimiento INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS de propiedad
del sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con Cédula de Ciudadania
No. 5.712.823 (Folio1)

2. Acta de Inspeccién Sanitaria a Fabricas de Alimentos de fecha 11 de Septiembre de
2013, en la cual se emitid concepto sanitario DESFAVORABLE (Folios 3 al 9)

3. Formato de Acta de Aplicacién de Medida Sanitaria de seguridad de fecha 11 de

Septiembre de 2013, consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS O
SERVICIOS (Folios 10 y 11). .
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de la cual se califica el proceso sancionatorio No.201500777”

4. Protocolo de Evaluacion de Rotulado General de Alimentos Envasados, de fecha 11 de
Septiembre de 2013, para el producto CHOCOLATE CASERO POR 500 GRS. (Folios
12 y 13)

ANALISIS DE LAS PRUEBAS

De acuerdo con las pruebas allegadas al proceso, se observa que existen elementos
probatorios que determinan la responsabilidad del sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS,
identificado con cédula de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del
establecimiento de comercio INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOQS, por incurrir en hechos
que infringen las disposiciones consagradas en el Decreto 3075 de 1997.

Asi las cosas, mediante el Oficio 709-1096-13, segun radicado 13078525 de 17 de Septiembre
de 2013, remitido por el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro oriente 1, a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, se dieron a conocer las diligencias adelantadas por los
funcionarios del INVIMA y que originaron la presente investigacion administrativa, documentos
que sustentan las acciones de Inspeccion, Vigilancia y Control realizadas en las instalaciones
del senor CLAUDIO LUENGAS GRANADOQOS, identificado con cédula de ciudadania No.
5.712.823, en calidad de propietario del establecimiento de comercio INDUSTRIA
ALIMENTICIA GRANADOS.

Es asi que las respectivas Actas de Control Sanitario, de Aplicacién de Medida Sanitaria de
Seguridad y Protocolo de Evaluacién de Rotulado General de Alimentos Envasados, cumplen
con funciones extraprocesales de naturaleza sustancial y solemne y se han incorporado al
presente proceso con el objeto de demostrar los hechos materia de investigacion. Dichas actas
son documentos de caracter publico, las cuales gozan de presuncion de legalidad realizadas
por funcionarios competentes en cumplimiento de sus labores de inspeccion, vigilancia y control
quienes de forma objetiva plasman todo lo que refleja la situacién sanitaria encontrada.

A folios 3 al 9, se encuentra Acta de Inspeccion Sanitaria a Fabricas de Alimentos de fecha 11
de Septiembre de 2013, en la cual se emitié concepto sanitario DESFAVORABLE, por presunto
incumplimiento de los requisitos exigidos en el Decreto 3075 de 1997, por cuanto las
Instalaciones fisicas, sanitarias, personal manipulador de alimentos, educacion y capacitacion,
condiciones de saneamiento, manejo y disposicién de residuos sélidos, manejo y disposiciéon de
residuos liquidos, limpieza y desinfeccion, control de plagas, equipos y utensilios, higiene
locativa de la sala de proceso, materias primas e insumos, envases, operaciones de
fabricacion, operaciones de envasado y empaque, almacenamiento de producto terminado,
incumplen los requisitos minimos que exigen las normas sanitarias vigentes.

De igual manera en la misma diligencia, se procedid a la aplicacién de la medida sanitaria
consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS O SERVICIOS, detallandose la siguiente
situacion sanitaria (Folios 10y 11):

“Que de conformidad con la situacion Sanitaria encontrada y descrita en la presente Acta
encontrada en el establecimiento LUENGAS GRANADOS CLAUDIO -INDUSTRIAS
ALIMENTICIAS GRANADOS se hace necesario aplicar la medida sanitaria consistente en
Suspension Total de Trabajos o Servicios para la actividad de fabricacién de alimentos, por
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 201 6)
“Por medio de Ia cual se califica el Proceso sancionatorio No.201500777”

violacién a lo establecido en los Articulos y literales del Decreto 3075 de 1997 descritos a
continuacion:

(49,

Que en merito de lo anterior , los funcionarios ptblicos que asisten a la presente diligencia,
RESUELVEN:

PRIMERO.- Aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE
TRABAJOS O SERVICIOS ... “

Se evidencia a folios 12 y 13, el Formato Protocolo de Evaluacién de Rotulado General de
Alimentos Envasados de fecha 11 de Septiembre de 2013, para el producto chocolate casero
por 500 GRS, por cuanto declara una informacién nutricional que no se encuentra acorde a la
normatividad, al declarar que es 100 % natural y contiene saborizante, al no declarar que
contiene saborizantes, al no declarar la verdadera naturaleza del alimento, al no declarar el
contenido neto en unidades del Sistema Métrico Internacional, al no declarar la expresion “lote”

o la letra “L”, al no declarar la fecha de vencimiento, al no declarar el nimero del Registro
Sanitario.

De las Actas de Visita de Inspeccién y Aplicacién de Medida Sanitaria que obran en el plenario
se puede concluir que el sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con cédula de
ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del establecimiento de comercio
INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, vulnerd la normatividad sanitaria vigente, al fabricar
alimentos (café tostado y molido de avena en hojuelas ) sin cefiirse a los postulados de las

Buenas Practicas de Manufactura, toda vez que se omitieron los requisitos exigidos en el
Decreto 3075 de 1997.

Se evidenci6 ademés vulneracién de las normas técnicas sobre rotulado (Resoluciéon 5109 de
2005) al realizar actividades de fabricacién de chocolate casero x 500 Grs, en cuyo rotulado se
estaban omitiendo requisitos establecidos por la misma, presentando a los consumidores una
informaciéon que no corresponde con la realidad y dificultando la trazabilidad de éste producto
ante la autoridad sanitaria y los consumidores, adicionalmente, advierte éste Despacho que la
actividad de fabricacién del chocolate casero se estaba realizando sin contar con Registro
Sanitario expedido por la Autoridad sanitaria competente, lo que es muy grave y en

consideracion de éste Despacho se generd un alto riesgo sanitario en la salud de un
conglomerado de personas.

Aunado a lo antes expuesto, éste Despacho advierte que a la fecha no obra prueba dentro del
plenario que se haya levantado la medida sanitaria de seguridad aplicada al establecimiento de
comercio objeto de investigacion y por ende que se hayan adoptado mejoras con el fin de
acatar la normatividad sanitaria vigente, por lo que el haber vulnerado normas de caracter
publico y de obligatorio cumplimiento, esto es, los incumplimientos observados en las
exigencias contenidas en el Decreto 3075 de 1997 y la Resolucién 5109 de 2005, efectivamente
pusieron en riesgo el bien juridicamente tutelado de la salud lo que resulta ser un presupuesto
indispensable para la imposicion de una sancién.

ALEGATOS

Vencido el término legalmente establecido para el efecto, el sefior CLAUDIO LUENGAS
GRANADOS, identificado con cédula de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de la cual se califica el proceso sancionatorio No.201500777”

del establecimiento de comercio INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, no present6 los
alegatos respectivos.

CONSIDERACIONES

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funciéon del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas normas
reglamentarias; de conformidad con lo establecido en el articulo 47 del Coédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo, con los numerales 1, 2, 4y 8
del articulo 24 del Decreto 2078 de 2012, y el Decreto 3075 de 1997, la Resolucién 5109 de
2005, la Resolucion 333 de 2011 , la Resolucién 1511 de 2011 y la ley 1437 de 2011.

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y control de los
establecimientos y productos, y adoptar las medidas de prevencion y correctivas necesarias
para dar cumplimiento a lo dispuesto en el decreto mencionado y a las demas disposiciones
sanitarias que le sean aplicables, por lo tanto, debe adelantar los procedimientos y las
sanciones a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

El Decreto 3075 de 1997 establece:

Articulo 1°.- Ambito de Aplicacioén. La salud es un bien de interés publico. En consecuencia las
disposiciones contenidas en el presente Decreto son de orden puiblico, regulan todas las
actividades que puedan generar factores de riesgo por el consumo de alimentos, y se aplicaran:

a. A todas las fabricas y establecimientos donde se procesan los alimentos; los equipos y
utensilios y el personal manipulador de alimentos;

b. A todas las actividades de fabricacion, procesamiento preparacion, envase, almacenamiento,
transporte, distribucion y comercializacion de alimentos en el territorio nacional;

c. A los alimentos y materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen, expendan,
exporten o importen, para el consumo humano;

d. A las actividades de vigilancia y controlo que ejerzan las autoridades sanitarias sobre la
fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,

importacién, exportacién y comercializacion de alimentos; sobre los alimentos y materias
primas para alimentos.

Articulo 7°.- Buenas Practicas de Manufactura. Las actividades de fabricacion, procesamiento,
envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos se cefirdn a
los principios de las buenas préacticas de manufactura estipuladas en el titulo Il del presente
Decreto.

Articulo 8. Los establecimientos destinados a la fabricacién, el procesamiento, envase,
almacenamiento y expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se
establecen a continuacion:

a. Estar n ubicados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que represente riesgos

potenciales para la contaminacion del alimento.

hicontec

Pagina 5

-‘a li;:Net "5

Mﬁlo Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA
Carrera 10 N°64/28
PBX; 2948700

Bogotd - Colombia
WWW.invima goy.co

~Cennco-”



TODOS POR UN
~ NUEVO PAiS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

O svnaip l_,QijO

RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de la cual se califica el proceso sancionatorio No.201500777”

(...)

i. Sus areas deberan estar separadas de cualquier tipo de vivienda Yy no podrén ser utilizadas
como dormitorio;

(.--)

k. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de Salud.

(...)

q. El establecimiento debe disponer de recipientes, locales e instalaciones apropiadas para la
recoleccion y almacenamiento de los residuos solidos, conforme a lo estipulado en las normas
sanitarias vigentes. Cuando se generen residuos organicos de facil descomposicion se debe
disponer de cuartos refrigerados para el manejo previo a su disposicién final.

()

r. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestideros, independientes para hombres y mujeres, separados de la &reas de
elaboracion y suficientemente dotados para facilitar la higiene del personal.

()

t. Se deben instalar lavamanos en las reas de elaboracién o préximos a estas para la higiene del

personal que participe en la manipulacién de los alimentos y para facilitar la supervisién de estas
practicas.

u. Los grifos, en lo posible , no deben requerir accionamiento manual. En las proximidades de los
lavamanos se deben colocar avisos o advertencias al personal sobre la necesidad de lavarse las
manos luego de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes
de iniciar las labores de produccién.

(=)

Articulo 90. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las é&reas
de elaboracién deben cumplir ademés los siguientes requisitos de disefio y construccion:

()

e. Las uniones entre las paredes y entre estas y los pisos y entre las paredes y los techos, deben
estar selladas y tener forma redondeada para impedir la acumulacién de suciedad y facilitar la
limpieza.

()

0. Las lamparas y accesorios ubicados por encima de las lineas de elaboracién y envasado de
los alimentos expuestos al ambiente, deben ser del tipo de seguridad y estar protegidas para
evitar la contaminacién en caso de ruptura y, en general, contar con una iluminacién uniforme
que no altere los colores naturales

ARTICULO 11. CONDICIONES ESPECIFICAS. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas:
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RESOLUCION No. 2016005342
(18 de Febrero de 2016)
“Por medio de la cual se califica el proceso sancionatorio No.201500777”

)

k. Los contenedores o recipientes usados para materiales no comestibles y desechos, deben ser
a prueba de fugas, debidamente identificados, construidos de metal u otro material impermeable,
de facil limpieza y de ser requerido provistos de tapa hermética. Los mismos no pueden utilizarse
para contener productos comestibles.

(=)

Articulo 13°.- Estado de Salud.

a. El personal manipulador de alimentos debe haber pasado por un reconocimiento médico antes
de desemperfiar esta funcién. Asi mismo, debera efectuarse un reconocimiento médico cada vez
que se considere necesario por razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente después de
una ausencia del trabajo motivada por una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de
provocar contaminacion de los alimentos que se manipulan. La direccion de la empresa tomara
las medidas correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se le practique un
reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio;

()

Articulo 14. EDUCACION Y CAPACITACION.

a. Todas las personas que han de realizar actividades de manipulacion de alimentos deben tener
formacion en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas higiénicas en
la manipulacién de alimentos. Igualmente deben estar capacitados para llevar las tareas que se
les asignen, con el fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar la
contaminacion de los alimentos;

b. Las empresas deberan tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Esta capacitacion estaréd bajo la
responsabilidad de la empresa y podréa ser efectuada por esta, por personas naturales o juridicas
contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a través
de personas naturales o juridicas diferentes a al empresa, estas deberan contar con la
autorizacion de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se tendrd en cuenta el
contenido de la capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asi como la idoneidad del personal
docente.

()

d. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se han de colocar en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacion de alimentos.

()

e. El manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y manejar el control de los
puntos criticos que estan bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitoreo;
ademas, debe conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan
desviaciones en dichos limites.

ARTICULO 15. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Toda persona
mientras trabaja directamente en la manipulacién o elaboracién de alimentos, debe adoptar las

practicas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacion se establecen:

(...)
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b. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita
visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y /o broches en lugar de botones u
otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal , este debe permanecer atado al cuerpo en forma Segura para evitar la
contaminacién del alimento y accidentes de trabajo. La eémpresa sera responsable de una
dotacion de vestimenta de trabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el
propésito de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera consistente con el tipo de trabajo que
desarrolla en cualquier otra zona donde exista riesgo de contaminacién del alimento.

. Lavarse las manos con agua y jaboén, antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga y
regrese al rea asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pudiese
representar un riesgo de contaminacién para el alimento. Seré obligatorio realizar la desinfeccion
de las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso as;j lo Justifiquen.

(...)
f. Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacén bajo.

9. De ser necesario el uso de guantes, estos deben mantenerse limpios, sin roturas o
desperfectos y ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin proteccién. El
material de los guantes, debe ser apropiado para la operacion realizada. El uso de guantes no
exime al operario de la obligacion de lavarse las manos, segun lo indicado en el literal c.

()

J. No esta permitido comer, beber o masticar cualquier objeto o producto, como tampoco fumar o

escupir en las reas de produccion o en cualquier otra zona donde exista riesgo de contaminacion
del alimento.

k. El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad infectocontagiosa debera ser
excluido de toda actividad directa de manipulacién de alimentos.

I. Las personas que actien en calidad de visitantes a las reas de fabricacién deberan cumplir con
las medidas de proteccién y sanitarias estipuladas en el presente Capitulo.

()

ARTICULO 18. ENVASES. Los envases y recipientes utilizados para manipular las materias
primas o los productos terminados deber n reunir los siguientes requisitos:

(..)

d. Deben ser inspeccionados antes del uso para asegurarse que estén en buen estado, limpios
y/o desinfectados. Cuando son lavados, los mismos se escurriran bien antes de ser usados.

()

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA. Con el propdsito de
prevenir la contaminacién cruzada, se deberén cumplir los siguientes requisitos:

a. Durante las operaciones de fabricacion » Procesamiento, envasado y almacenamiento se
tomaran medidas eficaces para evitar la contaminacién de los alimentos por contacto directo
o indirecto con materias primas que se encuentren en las fases iniciales del proceso.
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b. Las personas que manipulen materias primas o productos semielaborados susceptibles de
contaminar el producto final no deber n entrar en contacto con ningtin producto final ,mientras
no se cambien de indumentaria y adopten las debidas precauciones higiénicas y medidas de
proteccion.

c. Cuando exista el riesgo de contaminacion en las diversas operaciones del proceso de
fabricacion, el personal deberéa lavarse las manos entre una y otra manipulacion de
alimentos.

d. Todo equipo y utensilio que haya entrado en contacto con materias primas o con material
contaminado debera limpiarse y desinfectarse cuidadosamente antes de ser nuevamente
utilizado.

ARTICULO 21. OPERACIONES DE ENVASADO. Las operaciones de envasado de los alimentos
deberan cumplir con los siguientes requisitos:

()

b. Identificacién de lotes. Cada recipiente debera estar marcado en clave o en lenguaje claro, para
identificar la fabrica productora y el lote. Se entiende por lote una cantidad definida de alimentos
producida en condiciones esencialmente idénticas.

c. Registros de elaboracion y produccion. De cada lote debera llevarse un registro, legible y con fecha
de los detalles pertinentes de elaboracién y produccion. Estos registros se conservaran durante un
periodo que exceda el de la vida util del producto, pero, salvo en caso de necesidad especifica, no se
conservaran mas de dos afios.

ARTICULO 22. CONTROL DE LA CALIDAD. Todas las operaciones de fabricacién, procesamiento,
envase, almacenamiento y distribucién de los alimentos deben estar sujetas a los controles de
calidad apropiados. Los procedimientos de control deben prevenir los defectos evitables y reducir los
defectos naturales o inevitables a niveles tales que no represente riesgo para la salud. Estos
controles variaran segun el tipo de alimento y las necesidades de la empresa y deberan rechazar
todo alimento que no sea apto para el consumo humano.

ARTICULO 23. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y aseguramiento de la calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
todas las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos,
hasta la distribucion de productos terminados.

ARTICULO 24. El sistema de control y aseguramiento de la calidad debera, como minimo, considerar
los siguientes aspectos:

a. Especificaciones sobre las materias primas y productos terminados. Las especificaciones definen
completamente la calidad de todos los productos y de todas las materias primas con los cuales son
elaborados y deben incluir criterios claros para su aceptacion y liberacion o retencion y rechazo.

b. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deberan ser reconocidos oficialmente o normalizados con el fin de garantizar o asegurar que
los resultados sean confiables.

c. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deberan ser reconocidos oficialmente o normalizados con del fin de garantizar o asegurar que
los resultados sean confiables;
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d. El control y el aseguramiento de la calidad no se limita a las operaciones de laboratorio sino que
debe estar presente en todas las decisiones vinculadas con la calidad del producto.

ARTICULO 26. Todas las fabricas de alimentos que procesen, elaboren o envasen alimentos de
mayor riesgo en salud publica deberan tener acceso a un laboratorio de pruebas Y ensayos, el cual
puede ser propio o externo.

()

ARTICULO 28. Todo establecimiento destinado a la fabricacion, procesamiento, envase y
almacenamiento de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos
claramente definidos Yy con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de

contaminacion de los alimentos. Este plan debe ser responsabilidad directa de a direccion de la
Empresa.

ARTICULO 29. El Plan de Saneamiento debe estar escrito y a disposicién de la autoridad Sanitaria
competente e incluira como minimo los siguientes programas:

a. Programa de Limpieza y desinfeccién: Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias
utilizadas asj como las concentraciones o formas de uso y los equipos e implementos requeridos

para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

b. Programa de Desechos Sélidos: En cuanto a los desechos sélidos (basuras) debe contarse con las
instalaciones, elementos, reas, recursos y procedimientos que garanticen una eficiente labor de
recoleccioén, conduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion, lo
cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con el
proposito de evitar la contaminacién de los alimentos, reas, dependencias Y equipos o el deterioro del
medio ambiente.

c. Programa de Control de Plagas:

Las plagas entendidas como artropodos y roedores deberan ser objeto de un programa de control
especifico, el cual debe involucrar un concepto de control integral, esto apelando a la aplicacion
armonica de las diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de
orden preventivo.

o)

ARTICULO 31. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamiento deberan cumplir con
las siguientes condiciones:

a. Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar la
rotacion de los productos. Es necesario que la empresa periédicamente de salida a productos y
materiales initiles, obsoletos o fuera de especificaciones para facilitar la limpieza de las
instalaciones y eliminar posibles focos de contaminacion.

b. El almacenamiento de productos que requieren refrigeracion o congelacion se realizar
teniendo en cuenta las condiciones de temperatura, humedad y circulacién del aire que requiera
cada alimento. Estas instalaciones se mantendran limpias y en buenas condiciones higiénicas,

ademas, se llevar a cabo un control de temperatura y humedad que asegure la conservacion del
producto.

()
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f. El almacenamiento de los alimentos devueltos a la empresa por fecha de vencimiento
caducada deberéa realizarse en una rea o depésito exclusivo para tal fin; este deposito debera
identificarse claramente, se llevara un libro de registro en el cual se consigne la fecha y la
cantidad de producto devuelto, las salidas parciales y su destino final. Estos registros estaran a
disposicién de la autoridad sanitaria competente.

g. Los plaguicidas, detergentes , desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse adecuadamente con
un rétulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos productos deben almacenarse en
reas o estantes especialmente destinados para este fin y su manipulacién solo podréa hacerla el
personal idéneo, evitando la contaminacion de otros productos.

(..)

Articulo 53. RESPONSABILIDAD. El titular del registro, fabricante o importador de alimentos
debera cumplir en todo momento las normas técnico-sanitarias, las condiciones de produccion y
el control de calidad exigido, presupuestos bajo los cuales se concede el Registro Sanitario. En
consecuencia , cualquier trasgresion de las normas o de las condiciones establecidas y los
efectos que estos tengan sobre la salud de la poblacion, sera responsabilidad tanto del titular
respectivo como del fabricante e importador.

La Resolucion 5109 de 2005, establece lo siguiente:

Articulo 1°. Objeto. La presente Resolucion tiene por objeto establecer el reglamento tecnico a
través del cual se sefalan los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de los envases
o0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi como los de las
materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacion sobre
el producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engarfio o confusién y que
permita efectuar una eleccién informada.

Articulo 4°. Requisitos generales. Los rétulos o etiquetas de los alimentos para consumo humano,
envasados o empacados, deberan cumplir con los siguientes requisitos generales:

4. Los alimentos que declaren en su rotulado que su contenido es 100% natural no deberan
contener aditivos.

6. Cuando utilicen representaciones gréficas, figuras o ilustraciones que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante
artificial, en la etiqueta o rétulo del alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la
expresion “sabor artificial”.

Articulo 5° Informacion que debe contener el rotulado o etiquetado. En la medida que sea
aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rotulo o etiqueta de los alimentos
envasados o empacados deberéa aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre del alimento.

5.1.1 El nhombre deberéd indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera ser
especifico y no genérico:

5.2.3. En la lista de ingredientes deberd emplearse un nombre especifico de acuerdo con lo
previsto en el numeral 5.1 sobre nombre del alimento

5.3. Contenido neto y peso escurrido
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5.3.1 El contenido neto debera declararse en unidades del sistema métrico (Sistema
Internacional).

5.5. Identificacion del lote

5.5.1 Cada envase debers llevar grabada o marcada de cualquier modo, pero de forma visible,
legible e indeleble, una indicacién en clave 0 en lenguaje claro (numérico, alfanumeérico,
ranurados, barras, perforaciones, etc. ) que permita identificar la fecha de produccion o de
fabricacion, fecha de vencimiento, fecha de duracién minima, fabrica productora y el lote.

5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion.

5.6.1 Cada envase debera llevar grabada o marcada en forma visible, legible e indeleble la fecha
de vencimiento y/o la fecha de duracién minima

5.8 Registro Sanitario Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerdo con lo
establecido en el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997 o las normas que lo modifiquen,

sustituyan o adicionen, deberan contener en el rétulo el numero del Registro Sanitario expedido
por la autoridad sanitaria competente.

Articulo 6°. Presentacion de la informacién en el rotulado o etiquetado. La informacién en el
rotulado o etiquetado de alimentos se presentara de la siguiente forma:

4. .El nombre y el contenido neto del alimento deberan aparecer en la cara principal de exhibicién
en la parte del envase con mayor posibilidad de ser mostrada o examinada, en el mismo campo
de visién. En el tamafio de las letras y numeros para la declaracién del contenido neto, se debe

utilizar la informacién contenida en el Anexo Técnico que forma parte integral de la presente
resolucion.

Asi mismo la Resolucién 333 de 2011, sefiala lo siguiente:

ARTICULO 1~ Objeto. La presente resolucién tiene por objeto establecer el reglamento técnico a
través del cual se sefialan las condiciones Yy requisitos que debe cumplir el rotulado o etiquetado
nutricional de los alimentos envasados o empacados nacionales e importados para consumo
humano que se comercialicen en el territorio nacional, con el fin de proporcionar al consumidor
una informacién nutricional lo suficientemente clara y comprensible sobre el producto, que no
induzca a engafio o confusién y le permita efectuar una eleccion informada. ARTICULO 2-.
Campo de aplicacién. Las disposiciones contenidas en el reglamento técnico que se establece
mediante la presente resolucién aplican a los alimentos para consumo humano envasados o
empacados, en cuyos rotulos o etiquetas se declare informacién nutricional, propiedades
nutricionales, propiedades de salud, o cuando su descripcién produzca el mismo efecto de las
declaraciones de propiedades nutricionales o de salud.

{..)

ARTICULO 7°. Aplicacién de la declaracién de nutrientes. La declaraciéon de nutrientes sera
obligatoria para todo alimento que declare cualquier tipo de informacién nutricional, propiedades
nutricionales o de salud, o cuando su descripcién en la etiqueta produzca el mismo efecto de las
declaraciones de propiedades nutricionales o de salud. Opcionalmente se podra hacer la
declaracién de nutrientes en alimentos que no declaren propiedades nutricionales ni de salud, o
no estén adicionados de nutrientes. La declaracién de nutrientes debera cumplir las disposiciones

del presente capitulo e incluirse en la tabla de informacion nutricional contemplada en el capitulo
VIl del presente reglamento.
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La Resolucion 1511 de 2011 indica lo siguiente:

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer el reglamento técnico a
través del cual se sefialan los requisitos sanitarios que debe cumplir el chocolate y productos de
chocolate tales como chocolate de mesa, coberturas y sucedaneos de chocolate destinados para
el consumo humano que se procesen, envasen, almacenen, transporten, comercialicen,
expendan, importen o exporten en el territorio nacional, con el fin de proteger la salud y la
seguridad humana y prevenir las practicas que puedan inducir a error o engafio a los
consumidores.

()

Articulo 15. Rotulado. Los rétulos o etiquetas de los productos objeto de este reglamento
técnico deben cumplir con los requisitos establecidos en la Resolucion 5109 del 2005 expedida
por el Ministerio de la Proteccion Social o, las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

De igual forma, la Ley 9 de 1979, senala ademas:

Sanciones.

Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, la

violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la entidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de las siguientes sanciones:

a.Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales al
maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion;

c. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.

Evidenciada la conducta de infraccion sanitaria por parte del investigado, conviene ahora
estudiar la graduacién de las sanciones consagradas en el articulo 50 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo, que senala:

ll(.“)

ARTICULO 50. GRADUACION DE LAS SANCIONES. Salvo lo dispuesto en leyes especiales, la
gravedad de las faltas y el rigor de las sanciones por infracciones administrativas se graduaran
atendiendo a los siguientes criterios, en cuanto resultaren aplicables:

1. Dafio o peligro generado a los intereses juridicos tutelados.

2. Beneficio economico obtenido por el infractor para si o a favor de un tercero.

3. Reincidencia en la comisién de la infraccion.

4. Resistencia, negativa u obstruccién a la accioén investigadora o de supervision.

5. Utilizacion de medios fraudulentos o utilizacion de persona interpuesta para ocultar la
infraccion u ocultar sus efectos.

6. Grado de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan aplicado
las normas legales pertinentes.
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7. Renuencia o desacato en el cumplimiento de las 6rdenes impartidas por la autoridad
competente '

8. Reconocimiento o aceptacion expresa de la infraccion antes del decreto de pruebas.

()"

De acuerdo al numeral 1: el sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con cédula
de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del establecimiento de comercio
INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, generé peligro en la salud de las personas, por cuanto

con su conducta infringié el Decreto 3075 de 1997, la Resoluciéon 5109 de 2005, Ia Resolucion
333 de 2011 y la Resolucién 1511 de 2011.

En lo referente al numeral 2: el senor CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con
cédula de ciudadania No. ©.712.823, se lucrd, dado que su actividad comercial genera
utilidades para si, con la venta de sus productos.

Con respecto al numeral 3, No se evidencia que el investigado haya reincidido en la comisién
de la misma falta.

Al numeral 4, No se evidencia que el investigado haya opuesto resistencia a la investigacion.

En lo que respecta al numeral 5, No se evidencia que se haya utilizado algin medio fraudulento
para ocultar la infraccion.

Asi mismo, para el numeral 6, No se evidencia que el investigado, con su conducta haya
aminorado las faltas.

En lo referente al numeral 7, No se evidencia renuencia al cumplimiento de la Norma Sanitaria,
ordenada por la autoridad competente.

Finalmente y conforme al numeral 8, No se evidencia, aceptacion expresa de la infraccion.

En consecuencia, este Despacho, en ejercicio de su poder sancionatorio, impondra sancion
pecuniaria consistente en MULTA de CUATROCIENTOS (400) salarios minimos diarios legales

vigentes, suma que debera ser cancelada dentro del término perentorio de (5) dias siguientes a
la ejecutoria de la presente providencia.

Lo anterior, dado que el investigado no solo ha cometido una conducta prohibida por la norma
que se encuentra lo suficientemente probada, sino que de la valoracion factica del material
hallado en el expediente, como del analisis juridico de tales hechos, se tiene que el investigado
configuro un riesgo para la salud publica como bien juridico tutelado por la norma.

CALIFICACION DE LA FALTA

El sefor CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con cédula de ciudadania No.

5.712.823, en calidad de propietario del establecimiento de comercio INDUSTRIA
ALIMENTICIA GRANADOS, gener6 un riesgo en la salud publica de los consumidores
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1. Por fabricar alimentos (café tostado y molido, chocolate, harina de maiz tostado, harina de
maiz blanco, avena molida y envasado de avena en hojuelas) sin cefirse a los principios de las
Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, conforme al
Decreto 3075 de 1997, especialmente por:

1. Las areas de la fabrica no estan totalmente separadas de cualquier tipo de vivienda y
no son utilizadas como dormitorio. Contrariando lo establecido por el literal i) del
articulo 8 del Decreto 3075 de 1997.

2 La planta no cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad suficiente,
separados por sexo ni en buen estado y funcionamiento (lavamanos, duchas e
inodoros). Contrariando lo establecido por el literal r) del articulo 8 del Decreto 3075 de
1997.

3: Los servicios sanitarios no estan dotados con los elementos de higiene personal
(jabon liquido, toallas desechables o secador eléctrico, papel higiénico, etc.),
Contrariando lo dispuesto en el articulo 8 literal s) del Decreto 3075 de 1997.

4, No existen vestieres en numero suficiente, separados por sexo, ventilados, en buen
estado y alejados del area de proceso. Contrariando lo dispuesto en el articulo 8 literal
r) del Decreto 3075 de 1997.

5. Los empleados que manipulan alimentos no llevan uniforme adecuado, de color claro y
limpio, y calzado cerrado de material resistente e impermeable, contrariando lo
dispuesto en el articulo 15 literales b) y f) del Decreto 3075 de 1997.

6. No se realiza control y reconocimiento medico a manipuladores u operarios.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 13 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

7. Los empleados comen o fuman en areas de proceso. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 15 literal j) del Decreto 3075 de 1997.

8. Los visitantes no cumplen con todas las normas de higiene y proteccion: uso del

uniforme, gorro, practicas de higiene, etc. Contrariando lo dispuesto en el articulo 15
literal 1) del Decreto 3075 de 1997.

9. Los manipuladores no se lavan ni desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que
sea necesario. Contrariando lo dispuesto en el articulo 15 literal c) del Decreto 3075 de
1997.

10. No existe un programa de capacitacion en educacion sanitaria. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 14 literal b) del Decreto 3075 de 1997.

11, No son apropiados los letreros alusivos a la necesidad de lavarse las manos después

de ir al bano o de cualquier cambio de actividad No son adecuados los avisos alusivos
a practicas higiénicas, medidas de seguridad, ubicacién de extintores etc, No son
adecuados los avisos alusivos a practicas higiénicas, medidas de seguridad, ubicacion
de extintores etc. Contrariando lo dispuesto en los articulo 8 literal u) y articulo 14
literal d) del Decreto 3075 de 1997.

121 No existen programas y actividades permanentes de capacitacién en manipulacion
higiénica de alimentos para el personal nuevo y antiguo y se llevan registros.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 14 literal b) del Decreto 3075 de 1997.

18. No conocen los manipuladores las practicas higiénicas. Contrariando lo dispuesto en
el articulo 14 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

14. No existen procedimientos escritos sobre el manejo y calidad del agua, contrariando lo
dispuesto en el literal a) del articulo 29 del Decreto 3075 de 1997.

15. No existe parametros de calidad para el agua potable. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 8 literal k) del Decreto 3075 de 1997.

16. No cuenta con registros de laboratorio que verifican la calidad del agua. Contrariando

lo dispuesto en el articulo 17 literal b) del Decreto 3075 de 1997.
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17. No existe control diario del cloro residual y se lievan registros. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 8 literal k) del Decreto 3075 de 1997

18. No existe un local e instalacién destinada exclusivamente para el depdsito temporal de
los residuos sdlidos, adecuadamente ubicado, protegido y en perfecto estado de
mantenimiento. Contrariando lo dispuesto en el articulo 8 literal q) del Decreto 3075 de
1997.

19. No existen registros que indican que se realiza inspeccion, limpieza y desinfeccién
periodica en las diferentes areas, equipos, utensilios y manipuladores. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 29 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

20. No se tienen claramente definidos los productos utilizados, modo de preparacion,
concentracion, empleo y rotacién de los mismos. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 29 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

240 Los productos utilizados se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y
bajo llave y se encuentran debidamente rotulados, organizados y clasificados.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 29 literal a) y 31 literal g) del Decreto 3075 de

1997.

225 No existen procedimientos escritos especificos de control de plagas, contrariando lo
dispuesto en los articulos 29 literal c) del Decreto 3075 de 1997.

23. No hay evidencia o huellas de la presencia o danos de plagas. contrariando lo
dispuesto en los articulos 29 literal c) del Decreto 3075 de 1997.

24, No existen registros escritos de aplicacion de medidas y uso de productos para el
control de plagas. Contrariando lo dispuesto en el articulo 29 literal ¢) del Decreto 3075
de 1997.

20, Los recipientes utilizados para materiales no comestibles y desechos son a prueba de
fugas, debidamente identificados, de material impermeable, resistente a la corrosion y
de facil limpieza. Contrariando lo dispuesto en el articulo 11 literal k) del Decreto 3075
de 1997.

26. No existen manuales de procedimiento para servicio de mantenimiento (preventivo y
correctivo) de equipos. Contrariando lo dispuesto en el articulo 24 literal b) del Decreto
3075 de 1997.

e No se tiene programa y procedimientos escritos de calibracion de equipos e
instrumentos de medicién. Contrariando lo dispuesto en el articulo 24 literal b) del
Decreto 3075 de 1997.

28. El area de proceso o produccién no se encuentran alejada de focos de contaminacion.
Contrariando lo dispuesto en los articulos 8 literal a) y 19 literal a) del Decreto 3075 de
1997.

29. Las uniones entre las paredes y techos no estan disefiadas de tal manera que evitan

la acumulacién de polvo y suciedad. Contrariando lo dispuesto en el articulo 9 literal e)
del Decreto 3075 de 1997.

30. No existen lavamanos no accionados manualmente, dotados con jabén liquidos y
solucion desinfectante, ni ubicados en las areas de proceso o cercanas a ésta.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 8 literal u) del Decreto 3075 de 1997.

31. Las uniones de encuentro del piso y las paredes y de éstas entre si, no son
redondeadas. Contrariando lo dispuesto en el articulo 9 literal e) del Decreto 3075 de
1997.

32. Las ldamparas y accesorios no son de seguridad, ni estan protegidas para evitar

contaminacion en caso de ruptura, en buen estado y limpias. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 9 literal 0) del Decreto 3075 de 1997.

33. No existe lavabotas a la entrada de la sala de proceso, bien ubicado, bien disenado
(con desagtie, profundidad y extension adecuada) y con una concentracién conocida y

~
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adecuada de desinfectante (donde se requiera). Contrariando lo dispuesto en el
articulo 8 literal g) del Decreto 3075 de 1997.

34. No existen procedimientos escritos para el control de calidad de materias primas e
insumos, en donde se senalan especificaciones de calidad, contrariando lo dispuesto
en el articulo 24 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

35: No se llevan registros escritos de las condiciones de conservacion de las materias
primas, contrariando lo dispuesto en el articulo 24 literal d) del Decreto 3075 de 1997.
36. No se llevan fichas técnicas de las materias primas: procedencia, volumen, rotacion,

condiciones de conservacion, etc. Contrariando lo dispuesto en el articulo 17 literal b)
del Decreto 3075 de 1997.

37 Los envases no son inspeccionados antes del uso. Contrariando el literal d) del
articulo 18 del Decreto 3075 de 1997.
38. No existe distincion entre los operarios de las diferentes areas y restricciones en

cuanto a acceso y movilizacion de los mismos cuando el proceso lo exige.
contrariando lo dispuesto en el articulo 15 literal b) del Decreto 3075 de 1997.

39. Al envasar o empacar el producto no se lleva un registro con fecha y detalles de
elaboracion y produccion. Contrariando lo dispuesto en el articulo 21 literal c) del
Decreto 3075 de 1997.

40. No se registran condiciones de almacenamiento. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 31 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

41. No se llevan control de entrada, salida y rotacion de los productos. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 31 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

42. Los productos devueltos a la planta por fecha de vencimiento se almacenan en una

area identificada y exclusiva para este fin y se llevan registros de cantidad de
producto, fecha de vencimiento, devolucién y destino final. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 31 literal f) del Decreto 3075 de 1997.

43. La planta no tiene politicas de calidad claramente definidas y escritas. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 23 del Decreto 3075 de 1997.
44. En los procedimientos de calidad no se tiene identificados los posibles peligros que

pueden afectar la inocuidad del alimento y las correspondientes medidas preventivas y
de control. Contrariando lo dispuesto en el articulo 22, 23 y 24 del decreto 3075 de
1997.

45, No posee fichas técnicas de materias primas y de producto terminado en donde se
incluyen criterios de aceptacion, liberacion o rechazo. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 24 literal a) del Decreto 3075 de 1997.

46. No existen manuales, catdlogos, guias o instrucciones escritas sobre equipos,
procesos, condiciones de almacenamiento vy distribucion de los productos.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 24 literal b) del Decreto 3075 de 1997.

47. La planta no tiene acceso o cuenta con los servicios de un laboratorio externo (indicar
los laboratorios). Contrariando lo dispuesto en el articulo 24 literal c) del Decreto 3075
de 1997.

2. Por fabricar chocolate casero x 500 Grs, con un nimero de Registro sanitario que no

corresponde. Contrariando lo dispuesto en el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997.

3 Por fabricar chocolate casero x 500 Grs, cuyo rotulado no cumple con lo establecido
en la Resolucion No. 5109 de 2005, especialmente al:

1. Declarar una informacion nutricional que no se encuentra acorde a lo establecido en
la normatividad sanitaria. Contrariando lo establecido en la Resolucion 333 de
2011, articulo 7.
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2. Declarar que es 100 % natural y contiene saborizante. Contrariando lo establecido
en el articulo 4, numeral 4 de la Resolucion 5109 de 2005.

3. No declarar que contiene saborizantes. Contrariando lo establecido en el articulo 4,
numeral 6 de la Resolucién 5109 de 2005.

4. No declarar la verdadera naturaleza del alimento. Contrariando lo establecido en el
articulo 5, numeral 5.1, subnumeral 5.1 .1, de la Resolucion 5109 de 2005, articulo 6,
numeral 4, de la Resolucién 5109 de 2005 y articulo 15 de la resolucién 1511 de
2011.

5. No declarar el contenido neto en unidades del sistema métrico internacional.
Contrariando lo establecido en el articulo S5, numeral 5.3, subnumeral 5.3.1, de la
Resolucién 5109 de 2005.

6. No declarar la expresién “lote” o la letra“L”. Contrariando lo establecido en el articulo
5, numeral 5.5, subnumeral 5.5.1, de la Resolucién 5109 de 2005.

7. No declarar la fecha de vencimiento. Contrariando lo establecido en el articulo 5
numeral 5.6, subnumeral 5.6.1, de la Resolucion 5109 de 2005.

8. Declarar el nimero del Registro Sanitario que no corresponde. Contrariando lo
establecido en el articulo 5, numeral 5.8,de la Resolucidon 5109 de 2005. en
concordancia con el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997.

9. No declarar los aromas utilizados en el alimento. Contrariando lo establecido en el
articulo 5, numeral 5.2.3 de la Resolucién 5109 de 2005

En merito de lo anterior, el Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Imponer al sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS, identificado con
cedula de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del establecimiento de comercio
INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, sancién consistente en multa de CUATROCIENTOS
(400) salarios minimos diarios legales vigentes, suma que debera ser cancelada dentro del
término perentorio de cinco (5) dias siguientes a la ejecutoria de la presente providencia,
consignacion ésta que debera efectuar en la CUENTA DE CORRIENTE N° 002869998688 DEL
BANCO DAVIVIENDA a nombre del INVIMA, en el formato de consignacion respectivo que
lleva el logo del Instituto.

Luego de haber efectuado el pago se debera radicar copia de la respectiva consignacion en la
Oficina de Tesoreria del INVIMA, Carrera 10 No. 64 - 28 con su respectivo acto administrativo.

El no pago del valor de la multa dentro del término senalado, daré lugar al cobro por jurisdiccién
coactiva

ARTICULO SEGUNDO.-.Notificar personalmente al sefior CLAUDIO LUENGAS GRANADOS,
identificado con cédula de ciudadania No. 5.712.823, en calidad de propietario del
establecimiento de comercio INDUSTRIA ALIMENTICIA GRANADOS, conforme a los términos
y condiciones sefalados en el articulo 67 el Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo; advirtiéndole que contra la misma sélo procede el recurso de
reposicion, interpuesto ante la Direccién de Responsabilidad Sanitaria de esta entidad, el cual
debe presentarse dentro de los diez (10) dias habiles siguientes a la fecha de la notificacién en
los términos y condiciones sefialados en los articulos 76, 77 y subsiguientes del Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.
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En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previsto en el
articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO TERCERO.- La presente resolucion rige a partir de la fecha de su ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

\ AN \ A
RAUL HERNANDO ESTEBAN GARCIA

- Jefedeta Oficina Asesora Juridica-con Delegacion
de Funciones de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria
/

Proyecté: Angélica Rodrigu

hecpe .W
Revisé: Gabriel Fernando unéﬂ'p{Voa(lderrama
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