PUBLICACION No. 2025067008 de 28 de Noviembre de 2025 del AVISO No. 2025000230
del 8 de septiembre de 2025 del Auto No. 2025008789

El (la) Coordinador(a) del grupo de Secretaria Técnica de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el Articulo 69 de la Ley 1437 de
2011, procede a dar impulso al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

auto de traslado no. 2025008789
Proceso sancionatorio: 201613534
En contra de: ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA
Fecha de expedicion: 11 DE julio DE 2025
Firmado por: ELIANA KATHERINE GOMEZ MEJIA
DIRECTORA TECNICA
DIRECCION DE RESPONSABILIDAD SANITARIA

Contra el Auto de Traslado No. 2025008789 De 11 de Julio de 2025, NO procede ningun
recurso.

No obstante, se le concede un término de quince (15) dias habiles que comienzan a contarse a
partir del dia siguiente de la notificacion del presente auto, para que directamente o por medio de
apoderado, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica de las pruebas que
considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo y/o lo dispuesto en el ordenamiento juridico vigente.

ADVERTENCIA

EL AVISO No. 2025000230 Y Auto de Traslado No. 2025008789 De 11 de Julio de 2025 SE
PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A PARTIR DE 12 de
DICIEMBRE 2025, en Ia A-Z que esta Ubicada en la recepcion del Edificio Principal del
INVIMA ubicada en la Carrera 10 No. 64 — 28 Bogota y en la pagina web www.invima.gov.co

opcién ATENCION AL CIUDADANO — PUBLICACIONES DE RESPONSABILIDAD SANITARIA-
PUBLICACION DE COMUNICACION.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompaia copia inteqra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del RETIRO del presente aviso.

P

YUBMARY PAOLA BROCHERO PULIDO
Coordinadora Grupo de Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a esta publicacién (1) folio(s) del Aviso No. 2025000230 y (8) folio(s) copia
integra a doble cara del Auto de Traslado No. 2025008789 De 11 de Julio de 2025 proferido
dentro del proceso sancionatorio N°® 201613534.

CERTIFICO QUE LA PUBLICACION DEL PRESENTE AVISO FINALIZA
EL , siendo las 5 PM,

YUBMARY PAOLA BROCHERO PULIDO
Coordinadora Grupo de Secretaria Técnica

Direccién de Responsabilidad Sanitaria
Proyect6: Juan Marin - Contratista
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NOTIFICACION POR AVISO No. 2025000230 De 8 de Septiembre de 2025

El (la) Coordinador(a) del grupo de Secretaria Técnica de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el Articulo 69 de la Ley 1437 de
2011, procede a dar impulso al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

AUTO DE TRASLADO: 2025008789
PROCESO SANCIONATORIO: 201613534
EN CONTRA DE: ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA
FECHA DE EXPEDICION DE AUTO DE 11 de Julio de 2025
TRASLADO:
AUTO DE TRASLADO FIRMADO POR: ELIANA KATHERINE GOMEZ MEJIA

DIRECTORA TECNICA

DIRECCION DE RESPONSABILIDAD SANITARIA

Contra el Auto de Traslado No. 2025008789 De 11 de Julio de 2025, NO procede ningun
recurso.

No obstante, se le concede un término de quince (15) dias habiles que comienzan a contarse a
partir del dia siguiente de la notificacion del presente auto, para que directamente o por medio de
apoderado, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica de las pruebas que
considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo y/o lo dispuesto en el ordenamiento juridico vigente.

ADVERTENCIA

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente de la entrega del presente aviso.

7

YUBMARY PAOLA BROCHERO PULIDO
Coordinadora Grupo de Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso copia integra a doble cara de Auto de Traslado No. 2025008789
De 11 de Julio de 2025 a 8 folios proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201613534

Proyectd: Juan Marin C — Contratista — Secretaria Técnica
Revisé: Yubmary Paola Brochero Pulido - Profesional universitario
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AUTO No, 2025008789 DE 11 de Julio de 2025
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE TRASLADAN CARGOS DENTRO DEL PROCESO
SANCIONATORIO No.201613534

La directora técnica de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las
delegadas por la Direccién General mediante Resolucién No,2012030800 del 19 octubre de
2012, procede a trasladar cargos a titulo presuntivo en contra el sefior ALFONSO MANUEL
ARRIETA MEJIA, identificado con cédula de ciudadania nimero 92.028.853, propietario del
establecimiento ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA FABRICANTE DE QUESO COSTENO
teniendo en cuenta los siguientes;

ANTECEDENTES

1. El director técnico Encargado de la Direccidn de Responsabilidad Sanitaria del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Allmentos INVIMA, mediante Auto
N0.2024016388 de 29 de agosto de 2024, inicid el proceso sancionatorio No.201613534 en
contra del sefior ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA, por presuntamente Infringir la
normativa sanitaria (Fls 16-18),

2. Afolio 31 a 34 del expediente, se encuentra constancia de comunicacién del auto de inicio
No0.2024016388 de 29 de agosto de 2024, mediante Aviso publicacién No.2025022720 del
156 de maya del 2025

3. A folio 29 del plenario obra oficio de comunicacion interna radicado No.20253004078 de
fecha 09 de abril de 2025, mediante el cual el Coordinador de| Grupe de Trabajo Territorial
Costa Carlbe 2, donde se indica que no se ha realizo visita posterior al 24 de febrero de
2024 al establecimiento ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA FABRICANTE DE QUESO
COSTENO propiedad del sefior ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA,

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedirmientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9" de 1979 y demds normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulado en la Resolucion 2674 de 2013 y la Ley
1437 de 2011,

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer la Inspecclon, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia y adoptar las medidas de prevencién y
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiclones sanitarlas que le sean aplicables, por tanto, adelanta los
procedimlentos a que haya lugar de conformidad con las normas citadas.

En vista de lo anterior, este Despacha procedera a realizar un estudio pormenorizado y juicioso,
de todas y cada una de las actuaciones seguidas en el tramite acaecido dentro del proceso

sancionatorio 201613534, a efectos de determinar su transparencia, legalidad y garantla de

derechos tales como el debido proceso y el derecho de defensa a la luz de la Constitucion, asl
como de la correcta y adecuada administracion de justicia dando aplicacion al principio de
legalldad bajo los limites y presupuestos del denominado ius puniendi estatal.
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AUTO No. 2025008789 DE 11 de Julio de 2025
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE TRASLADAN CARGOS DENTRO DEL PROCESO
SANCIONATORIO No.201613534

En este sentido debe resaltarse que es menester legal y constitucional de esta autoridad
sanitaria, garantizar y dar completa aplicacion a la forma y fondo del juicio sancionatorio que se
ha puesto en cabeza de esta entidad, razén por la cual dicha responsabilidad involucra dar
aplicaclén estricta al debido proceso garantizando con ello el derecho de defensa de acuerdo
con lo establecido en el articulo 29 de la Constitucion, que establece:

"ARTICULO 24. EI debido proceso se aplicard a toda clase de actuaciones judiciales y
administrativas.

Nadie podrd ser juzgado sino conforme a leyes preexistentes al acto que se le imputa, ante juez
o tribunal competente y con observancia de la plenitud de las farmas propias de cada juiclo.

(i)

Toda persona se presume inacente mientras no se la haya declarado judicialmente culpable.
Quien sea sindicado tiene derecho a la defensa y a la asislencia de un abogado escagido por él,
a de offcio, durante la investigacién y el juzgamlento, a un debida proceso puiblico sin dilaciones
Injustificadas; a presentar pruebas y a controvertir las que se alleguen en su contra; a impugnar
la sentencia condenatoria, y a no ser juzgado dos veaes por el mismo hecho,”

()
Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1280 de 1994, as!:

*ARTICULO 18, Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente articulo deberén sufetarse estrictamente a
lo dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederan los recursos de ley
contenidos en el Cddigo Contencioso Administrativo."

Asl mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Protecclén Social, se
Implementé el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su artlculo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral

9, a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre |as cuales, encontramos Ias siguientes:

‘Articulo 24°. Diraccién da Responsabilidad Sanitarla, Son funciones de la Direccidh de
Responsabllidad Sanitaria, las siguientes:

Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sanclonatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas par ef
Instituto, sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad
vigente, en coordinacion con las diferentes dependencias. ‘

Adelantar y tramitar en el marco de sus compatencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demés autoridades y organismos
del Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de aclividades de
Inspeccidn, vigilancia y control, adelantadas para el control a la llegalidad,

(i)

8. Impaner, previa delegacién, a través de los actos administrativas, las sanclones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en &/ artfculo 245 de la Ley
100 de 1993 y en las deméds normas pertinentes.”
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Reptiblica da Colombia
Ministerlo de Salud y Proleccidn Soclal
Instiuto Naclonal de Vigllancla do Modicamaiilos y Alimentos — INVIMA

AUTO No. 2025008789 DE 11 de Julio de 2025 _
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE TRASLADAN CARGOS DENTRO DEL PROCESO
SANCIONATORIO No.201613534

De igual manera, de acuerdo con lo evidenciado en el acta de inspeccion sanitaria con enfoque
de riesgo a fabrica de alimentos y acta de aplicacién de medida sanitarla de seguridad llevada
cabo el 22 de febrero de 2024, en las instalaciones del establemmlanto de comercio ALFONSO
MANUEL ARRIETA MEJIA FABRICANTE DE QUESO COSTENO propiedad del sefior
ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA, dedicado a la elaboracién de queso, se concluye que,
los aspectos sanitarios de manera parcml o total representan una presunta vulneracion a la
normatividad sanitaria en consideracion a lo consignado en:

La Resolucién 2674 de 2013 "Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Dacreto-ley 019 de
2012 y se dictan otras disposiciones” que sefala;

"ARTICULO 1. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o jurldicas que ejercen actividades de
fabricacidn, procesamiento, preparacién, envase, almacenamlento, transporie, distribucién y
comercializacion de alimentos y materlas primas de alimentos y los requisitos para la notificacién,
permiso o registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de
proteger la vida y la salud de las personas.

ARTICULO 2. AMBITO DE APLICACION. Las disposiciones conlanidas en la presente resolucién
se aplicaran en todo el territorio nacional a;

a) Las personas naturales y/o jurldicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes aclividades:
fabricacion, procesamlento, preparacién, envase, almacenamienlo, transporte, distribucion,
importacién, exportacién y comercializacién de alimentos;

b) Al personal manipulador de alimentos,

¢) A las personas naturales y/o /uridlcas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen y
comerclalicen malterias primas e insumos;

d) A las autoridades sanltarias en el ejercicio de las actividades de inspeccién, vigllancla y control
que. ejerzan sobre la fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
transporte, distribucion, importacidn, exportacién y comaercializacion de alimentos para el
consumo humano y materias primas para alimantos.

PARAGRAFOQ. Se exceptia de la aplicacién de la presente resolucién el Sistema Oficlal de
Inspeccién, Vigilancla y Control de la Carne, Productos Cérnicos Comestibles y Derivados
Cérnicos Destinados para el Consuma Humano, a que hace referancia el Decreto 1500 de 2007,
modificado  por los  Decretos 2965de 2008, 2380, 4131, 4974 de 2009, 3961 de
2011, 917 y 2270 de 2012 y las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

Artlculo 5°, Buenas Précticas de Manufactura. Las actividades de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comerciallzacién de allmentos se
cefliran a los principios de las Buenas Précticas de Manufactura contempladas en la presente
resolucién.

Artfeulo  6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la . fabricacién,
procesamionto, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacién y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

1. LOCALIZACION Y ACCESOS

1,1. Estaran ublcados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que represente
riesgos potenciales para la contaminacion del alimento.

1.2. Su funciohamiento no debe poner en riesgo la salud y el bienestar de la comunidad.

1.3. Sus accesos y alrededores sa mantendrdn limpios, libres de acumulacién de basuras y
deberén tener superficies pavimentadas o recubiertas con  malerlales que faciliten el
mantenimiento sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la
presancia de olras fuentes de contaminacién para el alimento.
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! Ministerio do Salud y Prataccién Social
Instiluto Nacional de Vigliancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

| ~ AUTO No. 2025008789 DE 11 de Julio de 2025
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE TRASLADAN CARGOS DENTRO DEL PROCESO
SANCIONATORIO No.201613534

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.1, La edificacion debe estar diseflada y construida de mmanera que proteja los ambientes de
praduccién e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, as/ como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos,

2.3, Los diversos amblentes de Ja edificacién deben tener el tamafio adecuado para la
instalacion; operacién y mantenimiento de los equipos, as! como para la circulacion del personal
y el traslado de materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun la
secuencia ldgica del proceso, desde la recepcion de 10& Insumos hasta el despacho del producto
terminado, de tal manera que se eviten retrasos indebidos y la contaminacién cruzada. De ser
requerido, tales ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras
hecesarias para la ejecucion higiénica de las oparaciones de produccidn v/o para la conservacion
de! alimento. _ ,

2.6. Sus dreas deben ser independientes y separadas fisicamente de cualquier tipo de vivienda y
no pueden ser utilizadas como dormitorio.

(s“)

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.5. El establecimiento debe disponer de un tanque de almacenamiento de agua con capacidad
suficlente para un dla de trabajo, garantizando g potabilidad de la misma. La construccion y el
material de dicho tanque se realizaré conforme a /o-establecido en las normas sanitarias vigentes
y deberd cumplir con los siguientes requisitos: o o '

3.5.1. Los pisos, paredes y tapas deben estar construldos con materiales que no generen
sustancias o contaminantes toxicos, deben ser resistentes, na poroses, Impermeables, no
absorbentes y con acabados libres de grietas o defactos que dificulten la limpieza y desinfeccidn.
3.5.2. Debe ser de f4cil acceso para limpieza y desinfeccion periddica segun lo establecido en el
plan de saneamiento,

3.5.3. Debe garantizar proteccion total contra el acceso de animales, cuerpos extrafos o
contaminacion por aguas lluvias.

3.5.4. Deben estar debidamente identificades e indicada su capacidad,

4, DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

4.1. Dispondrdn de sistemas sanitarios adecuados para la recoleccién, el tratamiento y la
disposicién de aguas residuales, aprobadas por la autoridad competenta.

5. DISPOSICION DE RESIDUQOS SOLIDOS ‘

5,3. El establecimiento debe estar dotado de un sistema de recaleccion y almacenamiento de
residuos sélides que impida el acceso y proliferacidn de Insactos, roedores y otras plagas, el cual
debe cumplir con las normas sanitarias vigentes,

5.4, Cuando se generen residuos orgénicos de fécil descomposicién y no se disponga de un

meganismo adecuado de evecuacion periédica se debe disponer de cuartos refrigerados para el
manejo previo a su disposicion final,

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1, Deben disponer de Instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres Yy mujeres, separados de las éreas de
elaboracion. Para el caso de microempresas que tienan un reducido nimero de operarios (no
mds de 6 operarios), se podré disponer de un bafo para el servicio de hombres y mujeres.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabén desinfectants, implementos desechables o equipos autométicos para el
secado de manos, en las &reas de elaboracién o proximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipulacién de los alimentos y para facilitar la supervisién de estas précticas.
Estas dreas deben ser de uso exclusivo para este propésito.

6.4. En las proximidades de los lavamanas se deben colocar avisos 0 advertencias al personal
sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualquier cambio de actividad y anles de iniciar las lahores de produccién.

Artleulo 8°. Condiciones generales. Los equipos y utensilios ulilizados en el procesamiento,
fabricacién, preparacién, envasado y expendio de alimentos dependen del tipo del alimento,
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materla prima o insumo, de la tecnologla a emplear y de la méxima capacidad de produccion
prevista. Todos ellos deben estar diseflados, construldos, instalados y mantanidos de manara
que se evite la contaminacién del alimento, facilite la limpieza y desinfeccién de sus superficies y
permitan dasempefiar edecuadamente el uso pravisto.

Artlculo 11. Estado de salud. El personal manipulador de alimenlos debe cumplir con los
Sigulentes requisitos;

1. Contar con una cerlificacion médica en la cual conste la aptitud o no para le manipulacién de
alimentos, La empresa debe tomar las medidas correspondientes par que al personal
manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico,

por lo menos una vez al afio.

2. Debe efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario por razones
clinicas y epidemioldgices, especialmenle después de una ausencia del trabafo motivada por una
Infeccién que pudiera dejar secuelas capaces de provocar contaminacién de los alimentos que se
manipulen. Depandiando de la valoracidén efectuada por el médico, se deben realizar las pruebas
de laboratorio clinico u otras que resullen necesarias, registrando las medidas correctivas y
preventivas tomadas con el fin de mitigar la posible contaminacidén del alimento que pueda
generarse par el estado de salud del personal manipulador.

3. En todos los casos, como resultado de la valoracién médica se deba expadir un certificado en
el cual conste la aptitud o no para la manipulacion de alimentos.

4. La empresa debe garantizar el cumplimiento y seguimiento a los tratamfentos ordenados por e/
médico. Una vez finalizado el tratamianto, el médico debe expadir un certificado en el cual conste
la aptitud o no para la manipulacién de alimentos.

5. La empresa es responsable de tomar las medidas necesarlas para que no se permita
contaminar los alimentos directa o Indirectamente por una persona que se sepa o sospache que
padezca de una enfermedad susceptible de transmitirse por los alimentos, o que sea portadora
de una enfermedad semejante, o que presente heridas Infectadas, irdtaciones cuténeas
infectadas o dlarrea. Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este tipo debe
comunicarlo a la empresa,

Artleulo 13. Plan de capacitacion. El plan de capacitacién debe contener, al menos, los siguientes
aspectos: Metodologla, duracién, docentes, cronograma y temas especlficos a Impartir. El
enfoque, contenido y alcance de la capacitacién impartida debe ser acorde con la empresa, el
proceso tecnolégico y tipo de establecimiento de que se trate, En todo caso, la empresa debe
demostrar a través del desempefio de las operarios y la condicidn sanitaria del establecimiento la
efectividad e impacto de la capacitacién impartida.

Parédgrafo 1°, Para reforzar el cumplimlento de las précticas higlénicas, se colocaran en sitios
estralégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacidn de alimentos.

Paragrafo 2° El manipulador de alimentos debe ser ‘entrenado para comprender y manofar el
control de los puntos del praceso que estdn bajo su responsabilidad y la importancia de su
vigilancia o monitoreo; ademés, debe conocer los limites del punto del proceso y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos limites.

Artlculo 14, Précticas higiénicas y medidas de proteccién. Todo manipulador de alimentos debe
adoptar las précticas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacidn se establecen;

14. Los visitantes a los establecimientos o plantas deben cumplir estrictamente todas las
précticas de higiene establecidas en esta resolucién y portar la vestimenta y dotacién adecuada,
la cual debe ser suministrada por la empresa.

Artlculo 16. Materias primas e insumos. Las materias primas e insumos para las actividades de
fabricacion, preparacién, procesamiento, envase y almacenamiento de alimantos deben cumpllr
con los slgtuentes requisitos;

3. Las malerias primas e Insumos deben ser inspeccionadas previo al uso, ¢lasificados y Gy
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somelidos a andlisis de laboratario cuando asl se requiera, para determinar si cumplen con las
especificacionss de calidad establecidas al efecto, Es responsabilidad de la persona natural o

Jurldica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
insumos.

Antleulo 18. Fabricacidn, Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos:

2, Se deben establecer y registrar todos los procedimientos de control flsicos, quimicos,
microbiolégicos y organolépticos en los puntos criticos del proceso de fabricacion, con el fin de
prevenir o detectar cualguier contaminacion, falla de saneamiento, incumplimiento de
especificaciones o cualquier otro defacto de calidad e Inocuidad en las materias primas o el
alimento, materiales de envase y/a producta terminado.

3. Los alimentos que por su haturaleze permiten un répido crecimiento de microorganismos
indeseables, deben mantenerse en condiciones tales que se evite su proliferacién. Para el
cumplimiento de este requisito deben adoptarse medidas efectivas camo:

3.1, Mantener los alimentas a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4°C +/-2°C.

3,2, Mantener el alimento en estado congelado.

3.3. Mantener el alimento caliente a temperaturas mayores de 60°C (140°F),

d.4. Tratamiento por calor para destruir los microorganismos meséfilos de los alimentos dcidos o
acidificados, cuando estos se van a mantener en recipientes sellados herméticamento a
temperalura ambients. '

4. Los métodos de esterilizacion, irradjacion, ozonizacion, cloracion, pasteurizacion,
ultrapasteurizacién, ultra alta temperatura, congelacion, refrigeracién, control de PH, v de
actividad acuosa (Aw) entre otros, que se utilizan para destruir y evitar el crecimiento de
microorganismos indeseables, deben ser suficientes y Vvalidados bajo las condiciones de
fabricacion, procesamiento, manipulacion, distribucion y comercializacion, para evitar la alteracion
y deterioro de los alimentos,

5. Las operaciones de fabricacién deben realizarse en forma secuencial y continua para que no
Se produzcan retrasos indebidos que permitan el cracimiento de tmicroorganismos, contribuyan a
olros tipos de deterioro o contaminacion del alimento. Cuando se requiera esperar entre una
etapa del proceso y la sigulente, el alimento debe mantenerse protegido y en el caso de
alimentos susceptibles al répido crecimiento de microorganismos durante el tiempo de espera,
deben emplearse temperaturas altas (> 60°C) o bajas no mayores de 4°C +/-2°C segun sea el
casg.

Artleulo 22. Sistema de control. Todas las fabricas de alimentos deban contar con un sistema de
control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas las
etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencion de materias primas e insumos, hasta

la distribucion de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los siguientes
aspectas:

2. Documentacion sobra planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e
Instrucciones, gulas y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de equipos,
procesos y procedimientos requetidos para fabricar o procesar productos, Estas documerntos
deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad, manejo de los alimentos, del
equipa de procesamiento, el control de calidad, almacenamiento, distribucién, métodos y
procedimientos de laboratorio,

3. Los planes de muestreo, fos procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deben garantizar que los resultados sean confiables y represenlativos del (ofe analizado.

Artleulo 24. Obligatoriedad de profesional o personal téenico. Los establecimientos que fabriquen
procesen, elaboren o envasen alimentos de alto riesgo en sajud publica, deben contar con los
servicios de tiempo completo de personal tecnico idéneo en las éreas de produccion y control de

calidad de alimentos, quien debe tener a cargo el programa de capacitacién del personal
‘manipulador de alimentos.

Pardgrafo, Los establecimientos que fabriquen procesen, elaboren o envasen alimentos de riesgo
medio o bajo en salud publica, deben contar con los servicios de personal técnico idéneo en las
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areas de produccion y control de calidad de alimentos, quien debe tener a cargo el programa de
capacitacion del personal manipulador de alimentos.

Artlculo 26, Plan de saneamiento. Toda persona natural o jurldica propietaria del establacimiento
que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas
debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con
los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos, Este
plan debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria competante; este debe Incluir
como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y respansables de
los sigulentes programas:

1. Limpieza y desinfaccidn. Los procadimientos de limpieza y desinfeccidn deben satisfacer las
necasidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tenar por escrito todos los procedimiantos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, as!
como las concentraciones o formas de uso, flempos de: contacto y los equipos e Implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

3. Control de plagas. Las plagas deban ser objeto de up programa de control especlfico, el cual
debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacién armdnica de las
diferentes medidas de conlral conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
praventivo,

4, Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que ltrata la
presente resolucién deben tener documentado el proceso de abastecimlento de agua que /ncluye
claramente: fuente de captacién o suministro, tratamlentos realizados, manejo, diseflo y
capacidad del tanque de almacenamlento, distribucién; mantenimiento, limpleza y desinfaccidn
de redes y tanque de almacenamiento; controles realizados para garantizar el cumplimiento de
los requisitos: fislcoquimicos y microblolégicos establecidos en la normatividad vigente, asl como
los registros que soporten el cumplimiento de los mismos.

Artlculo 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
siguientes condiciones;

7. Los plaguicidas, deltergenles, desinfectantes y otras sustanclas peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse adecuadamente con
un rétulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos prodiclos deben almacenarse en
dreas independientes con separacion flsica y su manipulacion sélo podré hacerla el personal
idéneo, evitando la contaminacién de olros productos. Estas dreas deben estar debidamente
identificadas, organizadas, seflalizadas y alreadas,

Artlculo 29. Transporte. El lransporte de alimentos y sus materias pr/mas S8 realizaré curnplfendo
con las siguientes condiclones:

1. En condiciones que impidan la contaminacién y la proliferacién de microorganismos y eviten su
altaracion asl como los dafios en el envase o embalaje segtin sea ol caso. '

2. Los alimentos y materlas primas que por su naturaleza requieran mantonerse refrigerados o
congelados deben ser transportados y distribuidos bajo condiclones que aseguren y garanticen el
mantenimiento de las condiciones de refrigeracién o congelacion hasta su destino final, que
podréd verificarse mediante plantillas de registro de la temperatura del vehiculo durante e
transporte del alimento, o al producto durante el cargue y descargue.

3. Los medios de transporte que posean sistema de refrigaracién o congelacién, deben contar
con un adecuado funcionamiento que garantice el mantenimiento de las temperaluras requeridas
para la conservacién de los alimentos o sus materias primas, contando con indicadores y
sistemas de registro,

La Resolucion 3168 de 2015, "Por la cual se modifica el articulo 37 de la Resoltucion 2674 de
2013" indica:

Artlculo 1. Modiflquese el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, el cual quedard asl:
"Articulo 37. Obligatoriedad de la Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario y Registro Sanitario, &Ig\
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Todo alimento que se expenda directaments al consumidor debera obtgner, de acuerdo con el
riesgo en salud publica y a los requisitos establecidos en la presente resolucion, |a
correspondiente Notificacién Sanitaria — NSA, Permiso Sanitario — PSA o Registro Sanitario —
RSA, expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —INVIMA—
quien asignhard la nomenclatura de identificacion del producto: NSA, PSA o PSA, para su
vigilancia y control sanitario.

Los siguientes productos alimenticios no requerirdn de NSA, PSA o PSA:

1. Los alimentos naturales que no sean sometidos a ningun proceso de transformacidn, tales
como granes, frutas y hortalizas frascas, miel de abejas, y los otros productas aplcolas.

2. Los allmentos de arigen animal crudos refrigerados o congelados que no hayan sido
sometidos a ningun proceso ds transformacion,

3. Los alimentos y materlas primas producidos en el pals o importados, para utilizacion
exclusiva por la industria y el sector gastronémico en la elabaracién de alimentos y
preparacion de comidas.

4. Los alimentos producidos o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacién y consumo denlro de ese departamento deberdn cumplir con las
disposicienes que astablece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o
systituya.

Los tramites para la expedicion de NSA, PSA 'y PSA, sus renovaciones y las modificaciones
relacionadas con cambios en el nombre o razén social, direccién, domicilio, cesiones, adiciones o
exclusiones de titulares, fabricantes, envasadores e importadores, asi como las relativas a las
presentaciones comerciales y marcas de productos, se surtirén de manera automética y con
revision posterior de la documentacién que soporta e cumplimjento de los requisitos exigibles

segun el caso, Para dichos tramites, el INVIMA definird los procedimientos correspondientes”

La Resolucién 5109 de 2005, “Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano.” indica::

() .
Artlculo 3° Definiciones. Para efectos del reglamento técnico que se adopta mediante la presents
resolucion, deberdn tenerse en cuenta las sigulentes definiclones:
() ; ,
Artleulo. 5° Informacién que debe contener el rotulado o etiquetado. En la medida que sea
aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rétulo o etiqueta de los alimentos
envasados o empacados deberd aparecer la siguiente informacidn:
() .
5.8 Registro Sanitario Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerde con o
establecido en el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997 0 las normas que [o modifiquen,
sustituyan o adicionen, deberén contener en el rétulo al nimero del Registro Sanitario expedido
por la autoridad sanitaria competente,
() |

rtlculo 6% Presentacion de la informacién en el rotulado o etiquetado. La informacion en el
rotulado o etiquetado de alimentos se presentars de la siguients forma:
d. Cuando el envase estd cubjerto por una envoltura, en esta debers figurar toda g Informacion

necesaria, o el rétulo aplicado al envase debers poder leerse facilmente a través de la envalitura
exterior y no deberd estar oculto por esta

Artlculo 12, Rotulado o etiquetado de malerias primas de alimentos. El rétulo o etiqusta de los

empaques o envases de las. materias primas de alimentos, deberd tener minimo, la siguiente
Informacién;

1. Nombre de la materia prima,
2. Lista de ingredientes.
3. Contenido Nato.
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4, Nombre y direcclén del fabricante o importador.
5. Pals de Origen,

6. Identificaclon del Lote,

7. Fecha de Vencimiento o de duracién minima,

8. Condiciones de Conservaclén

Pardgrafo 1° En cuanto a las materias primas de alimentos de produccién naclonal o importada,
la informacién requerida debe ser establecida por el fabricante y estampada por; El fabricante, el
importador o el comerclalizador.

Paragrafo 2°. En caso que la declaracién de la Informacidn correspondients a la identificacion del
lote y la fecha de vencimiento de los embalajes de materias primas, se haga mediante cédigos o
claves, la Autoridad Sanitaria deberé llovar a cabo la inspeccidn, vigilancia y control de dicha
infarmacién, con el propésito de poder expedir el corraspondiente cerificado sanitario en el sitio
de ingreso al pals o en el lugar de nacionalizacion, para lo cual, se podré avalar un documento
expido por el fabricante en el pals de origen gue ldentifique claramente la interpretacién de los
cddigos o claves impresos en la planta de produccién,

Pardgrafo 3° En caso de que la materia prima requiera ser fracclonada para posterior
comercializacién o uso, sus rétulos deberdn contener los requisitos establecidos en el prasente
articulo.

Pardgrafo 4°. Cuando por condiciones de empaque y mangjo de volumenes, se dificulte el
rotulado de materias primas de alimentos, nacionales o Importadas, el fabricante o
comercializador debe contar ¢on un sistema de registro que conteriga la informaclén requerida en
la presente disposicién.

Para efectos procedimentales se tendrd en cuenta lo establecido en el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo), de
conformidad con el articulo 52 de la Resolucién 2674 de 2013, que sefala:

"Articulo §2. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO, Las autoridades sanitarias podrédn adoptar
medidas de seguridad e Imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo
establecido en la Ley 09 de 1979, sigulendo el procedimiento contemplado en la. Ley 1437 de
2011 y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.”

Asl entonces, el Cdédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencloso Administrativo,
establece:

“Articulo 47. Procedimlento administrative sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de carécter sancionatorio no regulados por leyeas especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetaran a las disposiciones de esta Parle Primera del Cédigo. Los praceptos de este Cddigo
s@ aplicaran también en lo no pravisto-por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquler persona, Cuande como resultado de averiguaciones prelim:nares la
auloridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, as/ lo
comunicaré al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formularé cargos mediante acto administrativo en el que sefialaré, con precisién y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o jurldicas objeto de la Investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serfan procedentes Este
acto administrativo deberd ser notificado paersonalmente a los investigados. Contra esta decisién
no procede recurso,

Los Investigados podrén, dentro de los quince (15) dlas siguientas a la notificacion de la
formulacién de cargos, presentar los descargos y sollcitar o aporiar las pruebas que pretendan
hacer valer. Serén rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes: y las
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superfluas y o se atenderén las practicadas ilegalmente.

Pardgrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo  fos
recursos, se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre /a materia,"

En mérito de lo expuesto, tenlendo en cuenta que el Invima mediante Auto No.2024016388 de
28 de agosto de 2024, inicié el proceso sancionatorio No.201613534. y una vez verificadas
conductas que contrarfan de las normas sanitarias este despacho procede a formular y
trasladar cargos a tltulo presuntivo en contra del sefor ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA,
Identificado con cédula de ciudadania numero 92.028.853, conforme a la diligencia adelantada
el 22 de febrero de 2024, presuntamente al:

l. Fabricar, procesar y/o empacar el producto; queso costerio, sin contar con el
registro sanitario por parte del Invima, considerandose un ALIMENTO
FRAUDULENTO, contrarlando el Articulo 37 en concordancia con el Articulo 3°
de la Resolucion 2874 de 2013 literal d), maodificado por el articulo 1 de [a
resolucion 3168 de 2015 y Articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005.

I, Fabricar, elaborar y procesar queso costefio, para consumo humano sin cefiirse
a los principios de las buenas practicas de manufactura estipuladas en |a
normatividad sanitaria vigente, especialmente por cuanto;

1. Quien atiende la diligencia nos permite el ingreso al domicilio durante el recorrido
se evidencian areas proplas de una vivienda el sitio donde realizan la fabricacion
del queso fresco costefio es el patio de la vivienda en un cuarto de 12 metros
cuadrados donde se realizan todas |as operaciones de fabricacién, cercado con
tablas de madera hasta 1 metro de altura y de ahl al techo con malla de angeo
de huecos amplios; techos en plastico de calor negro y polisembra plastica
verde; pisos en buen estado y cuentan con un congelador industrial para el
ajmacenamiento del queso. incumpliendo lo establecido en el numeral 1.1, 1.2,
1.3, 2.1, 2.3 y 2.6 del artlculo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

2. Emplean moldes en madera para el modelado y prensado del queso fresco
costefio. incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del articulo 8 de la
Resolucion 2674 de 2013,

3. Sitio de fabricacion es un 4rea cercada en madera hasta un metro y de ahl al
techo en malla de angeo de huecos amplios, pisos de cemento y techos en
plastico de color negro y polisombra plastica verde. incumpliendo lo establecido
en el numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2.3 y 2.6 del articulo 6 de Ia Resolucién 2674 de
2013.

4. No aporta andlisis (fisicoguimicos y micrabiologicos) sobre manejo y calidad del
agua y no se llevan los registros de control de cloro residual del agua de
abastecimiento, incumpliendo lo establecido en el numeral 4 del articule 26 de la
Resolucidn 2674 de 2013,

5. Se evidencia una sola area compartida sin separacion fisica para recepcion de
materia prima, cuajado, hilado, incumpliendo lo establecido en el numeral 2.3 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

6. No aporta registros de Iimpleza y desinfeccion de los tanques de
almacenamiento de agua. incumpliendo lo establecldo en el numeral 3.5 del
articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

7. No cuenta con sistema sanitario adecuado para la recolecclén, tratamiento y
disposician de aguas residuales; incumpliendo lo establecido en el numeral 4.1
del artlculo 6 de la Resoluclén 2674 de 2013,
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8. No aporta programa y registro de control de los residuos solidos, recipientes para
residuos no tienen tapas y no estan identificados. Incumpliendo lo establecido en
el numeral 5.3 y 5.4 del articulo 8, numeral 2 del articulo 26 de la Resolucion

2674 de 2013, _

9. No aporta programa y procedimientos especificos para el control integrado de
plagas con enfoque preventivo y ro se llevan registros. No existen dispositivos
para el control de plagas. incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del articulo
26 de la Resolucion 2674 de 2013,

10. No existe un 4drea para almacenamiento de los productos de control de plagas.
incumpliendo lo establecido en el numeral 7 del articulo 28 de la Resolucidn 2674
de 2013,

11, No aporta programa y procedimientos especlficos para el establecimiento, para
la limpieza y desinfecclén de las diferentes areas de la planta, equipos,
superficies, manipuladores y no se llevan registros de inspeccion. incumpliendo
lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013,

12, No se evidencia 4rea de Vestier, Se evidencla lavamanos de accionamiento
manual. incumpliendo lo establecido en el numeral 8.1y 6.3 del articulo 6 de la
Resolucidn 2674 de 2013.

13.No se evidencis avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos,
incumpliendo lo establecido en el numeral 6.4 del articulo 6 de la Resolucion
2674 de 2013.

14. No aportan cerlificad médico que declare aptitud para manipular alimentos.
incumpliendo lo establecido en el articulo 11 de la Resolucién 2674 de 2013.

15. No cuentan con dotacién (uniforme) para visitantes, incumpliende o establecido
en el numeral 14 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013.

16. No aportan plan de capaclitacion continuo y permanente en manipulacidn de
alimentos. incumpliendo lo establecido en el articulo 13 de la Resolucion 2674 de
2013.

17. No aportan registros de inspeccién y control de materias primas. incumpliendo lo
establecido en el numeral 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013,

18, Los envases no aportan certificados que garanticen aptitud de contacto con
alimentos. incumpliendo lo establecido en el numeral 1 del articulo 17 de la
Resoluclén 2674 de 2013.

19. No aportan registros de inspeccién de envases y empadue. incumpliendo lo
establecido en el numeral 2 y 4 del articulo 17 de la Resolucion 2674 de 2013,
20. No aportan registros de validacién de las condiciones del proceso. incumpliendo

lo establecido en el numeral 4 y 5 del articulo 18 de la Resolucién 2674 de 2013.

21, La planta no garantiza la trazabilidad de los productos y materias primas en
todas las etapas, Incumpliendo lo establecido en el numeral 2 y 3 del artfculo 18
de la Resolucion 2674 de 2013.

22, No aportan registros de las condiciones sanitarlas de vehiculos de transporte de
productos. incumpliendo lo establecido en el numeral 1, 2, 3 dal articulo 29 de la
Resolucion 2674 de 2013. _

23. No aportan gufas o instrucciones escritas sobre equipos, Incumpliendo lo
establecldo en el numeral 2 del articulo 22 de |la Resolucion 2674 de 2013,

24, No cuentan con plan de muestreo. incumpliendo lo establecido en el numeral 3
del articulo 22 de la Resolucion 2674 de 2013,

25, Los procesos de produccién y control de calidad no estan bajo responsabilidad
de profesionales o técnicos idoneos. Incumpliendo lo establecido en el articulo 24
de la Resolucién 2674 de 2013,

26. No reallzan control de cloro residual; no tiene analisis de agua de abastecimiento
actualizado al afio 2022. incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del articulo G\Sf
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6, numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

Ul Realizar actividades de empaque del producto quesa costefio, sin declarar |a
informacién del producto, Incumple lo establecido en el articulo 6 numeral 3 y
articulo 12 de la Resolucién 5109 de 2005,

NORMAS PRESUNTAMENTE VULNERADAS

Resolucién 2674 de 2013

articulo 6 numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2.3, 2.6, 3.5, 4.1, 5.3, 5.4, 6,1, 6.3, 6.4
articulo 8

articulo 11

articulo 13

articulo 14 numeral 14
articulo 16 numeral 3
articulo 17 numeral 1, 2,
artfculo 18 numeral 2, 3,
artlculo 22 numeral 2, 3
articulo 24

articulo 26 numeral 1, 2, 3, 4
articulo 28 numeral 7
articulo 29 numeral 1, 2, 3

4
4,5

Resolucidn 3168 de 2015
articulo 1

Resolucion 5109 de 2005
artlculo 6 numeral 3
articulo 12

En merito de lo expuesto, LA DIRECTORA TECNICA DE RESPONSABILIDAD SANITARIA
DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
en uso de sus facultades legales.

RESUELVE

ARTICULO PRIMEROQ: Formular y trasladar cargos a tltulo presuntivo en contra del sefior
ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA, identificado con cédula de ciudadanla numero
92.028.853, por presuntamente Infringir la normatividad sanitaria, especialmente por:

L Fabricar, procesar y/a empacar el producto: queso costefio, sin contar con el
registro sanitario por parte del Invima, considerandese un ALIMENTO
FRAUDULENTO, contrariando el Articulo 37 en concordancia con el Articule 3°
de la Resolucion 2674 de 2013 literal d), modificado por el articulo 1 de la
resolucion 3168 de 2015 y Articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005.

I, Fabricar, elaborar y procesar queso costefio, para cansumo humano sin cefirse
a los principios de las buenas practicas de manufactura estipuladas en la
- normatividad sanitaria vigente, especialmente por cuanto:
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1. Quien atiende la diligencia nos permilte el ingreso al domicilio durante el recorrido
se evidencian 4reas propias de una vivienda el sitio donde realizan |a fabricacion
del queso fresco costefio es el patio de la vivienda en un cuarto de 12 metros
cuadrados donde se realizan todas las operaciones de fabricacion, cercado con
tablas de madera hasta 1 metro de altura y de ahl al techo con malla de angeo
de huecos amplios; techos en plastico de color negro y polisombra plastica
verde: pisos en buen estado y cuentan con un congelador industrial para el
almacenamiento del queso, incumpliendo lo establecido en el numeral 1.1, 1.2,
1.3, 2.1, 2.8 y 2.6 del articulo 6 de |a Resoluclén 2674 de 2013,

2. Emplean moldes en madera para el modelado y prensado del queso fresco
costefio. incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del articulo 8 de la
Resolucion 2674 de 2013,

3. Sitio de fabricacién es un 4rea cercada en madera hasta un metro y de ahf al
techo en malla de angeo de huecos amplios, pisos de cemento y techos en
pléstico de color negro y polisombra pléstica verde. incumpliendo lo establecido
en el numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2,1, 2.3 y 2.6 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de
2013,

4. No aporia analisis (fisicoquimicos y microbiolégicos) sobre manejo y calidad del
agua y no se llevan los registros de control de cloro residual del agua de
abastecimiento. Incumpliendo lo establecido en el humeral 4 del articulo 26 de la
Resolucion 2674 de 2013. ‘

5, Se evidencia una sola area compartida sin separacién fisica para recepcion de
materia prima, cuajado, hilado. incumpliendo lo establecido en el numeral 2.3 del
articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

6. No aporta registros de limpieza y desinfeccidn de los tanques de
almacenamiento de agua. incumpliendo lo establecido en el numeral 3.5 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

7. No cuenta con sistema sanitario adecuado para la recoleccion, tratamiento y
disposicién de aguas residuales. incumpliendo lo establecido en el numeral 4.1
del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

8. No aporta programa Yy reglistro de control de |os residuos sélidos, recipientes para
residuos no tienen tapas y no estén Identificados. incumpliendo lo establecido en
el numeral 5.3 y 5.4 del articulo 6, numeral 2 del artfculo 26 de |la Resolucidon
2674 de 2013, '

9. No aporta programa y procedimientos especlificos para el control integrado de
plagas con enfoque preventivo y no se llevan registros. No existen dispositivos
para el control de plagas. incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del articulo
26 de la Resoluclén 2674 de 2013, _

10. No existe un area para almacenamiento de los productos de control de plagas,
incumpliendo lo establecido en el numeral 7 del articulo 28 de la Resolucion 2674
de 2013.

11. No aporta programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para
la limpieza y desinfeccion de las diferentes &reas de la planta, equipos,
superficies, manipuladores y no se llevan registros de inspeccién, incumpliendo
lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013,

12. No se evidencla drea de Vestler. Se evidencia lavamanos de accionamiento
manual. incumpliendo lo establecido en el numeral 6.1 y 6.3 del articulo 6 de la
Reasolucidn 2674 de 2013. ‘

13, No se evidencia avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos.
incumpliendo lo establecido en el numeral 6.4 del articulo 6 de la Resolucién
2674 de 2013, _ |

14, No aportan certificad médico que declare aptitud para manipular alimentos.@w&
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Incumpliendo lo establecido en el articulo 11 de la Resolucién 2674 de 2013,

15. No cuentan con dotacién (uniforme) para visitantes. incumpliendo lo establecido
en-el numeral 14 del articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013,

16. No aportan plan de capacitacién continuo y permanente en manipulacion de
alimentos. incumpliendo lo establecido en el articulo 13 de la Resalucion 2674 de
2013,

17. No aportan registros de inspeccion y control de materias primas. incumpliendo lo
establecido en el numeral 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013,

18. Los envases no aportan certificados que garanticen aptitud de contacto con

| §

alimentos, incumpliendo lo establecido en el numeral 1 del articulo 17 de la
Resolucian 2674 de 2013,

19. No aportan registros de inspeccién de envases y empaque. incumpliendo lo
establecido en el numeral 2 y 4 del articulo 17 de la Resolucién 2674 de 2013.

20. No aportan registras de validacién de las condiciones del proceso. incumplienda
lo establecido en el numeral 4 y 5 del articulo 18 de la Resoluclan 2674 de 2013,

21, La planta no garantiza la trazabilidad de los productos y materias primas en
todas las etapas. Incumpliendo lo establecido an el numeral 2 y 3 del articulo 18

~ dela Resolucién 2674 de 2013.

22. No aportan registros de las condiciones sanitarias de vehlculos de transporte de
productos. Incumpliendo lo establecido en el numeral 1,2, 3 del articulo 29 de la

Resolucion 2674 de 2013,

No aportan gulas o instrucciones escritas sobre equipos. incumpliendo lo

establecido en el numeral 2 del articulo 22 de la Resolucién 2674 de 2013.

24. No cuentan con plan de muestreo, Incumpliendo lo establecido en el numeral 3
del art/culo 22 de la Resolucién 2674 de 2013,

25. Los procesos de praduccién y control de calidad no estan bajo responsabilidad
de profesionales o técnicos Idoneos. incumpliendo lo establecido en el articulo 24
de la Resolucion 2674 de 2013,

28. No realizan control de cloro residual: no tiene analisis de agua de abastecimiento
actualizado al afio 2022, incumpliendo lo establecido en el numeral 3 del artlculo
6, numeral 4 del art/culo 26 de |a Resolucién 2674 de 2013,

23

Il Realizar actividades de empaque del producto queso costerio, sin declarar |a
informacion del producto. Incumple o establecido en el articulo 6 numeral 3 vy
articulo 12 de la Resolucién 5109 de 2005.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar personalmente el presente acto administrativo al sefior
ALFONSO MANUEL ARRIETA MEJIA, identificado con cédula de ciudadania numero
92.028.853 y/o a su apoderado, de conformidad con lo estipulado en el articulo 67 del Cédigo
de Procedimiento Administrativo y de lo Contencloso Administrativo Ley 1437 de 2011.

En el evento de na comparecer, se notificara por Aviso, conforme a lo dispuesto en el articulo
69 de la Ley 1437 de 2011, o lo dispuesto en el ordenamiento jurldico legal vigente,

ARTICULO TERCERO: Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia sigulente de la natificacion, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica

de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de |a Ley 1437 de
2011,
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ARTICULO CUARTO: Este Despacho, recibira los documentos o solicltudes relacionadas con
el presente  proceso  sancionatorio UNICAMENTE en Ia cuenta  de
correo electronico DRS@invima.gov.coo en la Oficina  vitual de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria: hitps://app.invima.gov.coloficina- vitual-resposanbilidad-sanitarla/
ARTICULO QUINTO: Contra el presente auto no proceda recursg,

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

ELEA&AIKATHEKNE GéMEZ MEJIA

Proyocié: Biblana A ChitiviM
Ram;j Andred V Marinaz M t'/
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