La salud

es de todos

Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y

ACONDICIONADORES

De: Direccidn de Alimentos y Bebidas

Para: Direccion _de Operaciones Sanitarias, Plantas de Beneficio Animal, Desposte,
Desprese, Acondicionadores, Almacenamiento y Expendios de carne y productos
carnicos comestibles y demas eslabones de la industria carnica.

Tema: Rotulado o etiquetado de carne y productos carnicos comestibles en plantas de
beneficio animal, desposte, desprese y acondicionadores.

Dirigido a: Coordinadores, Inspectores Oficiales, Profesionales encargados de realizar las
actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control — IVC en plantas de beneficio animal,
desposte, desprese y acondicionadores de la Direccién de Operaciones Sanitarias,
Entidades Territoriales de Salud del orden Departamental, Distrital y municipal
(categorias especial, 1, 2 y 3), Agremiaciones, Importadores, Exportadores,
Profesionales y Técnicos de la industria de alimentos, Publico en general.

ANTECEDENTES

El rotulado de alimentos proporciona informacién sobre el producto que se esta adquiriendo, la cual
debe ser simple, clara, comprensible y que permita al consumidor tomar decisiones al momento de la
compra, sin que el mismo, induzca a engafio o confusion respecto a la naturaleza del producto que
se esta adquiriendo.

Por lo anterior y teniendo en cuenta la importancia que tiene el rotulado o etiquetado de un alimento
envasado o empacado, este debe cumplir con los requisitos estipulados en el reglamento técnico
Resolucion 5109 de 2005, sin perjuicio del cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente para
cada alimento en particular o de sus materias primas.

MARCO DE REFERENCIA

REGLAMENTACION FECHA : NOMBRE DE LA REGLAMENTACION
| Codigo Sanitario Nacional, por la cual se dictan
Ley 09 24 de Enero de 1979 Magisias Sanitasioc
) Por la cual se establecen los requisitos para la
% : comercializacion de las aves beneficiadas
Rasolusion 402 10 de Abril.de 2002 enteras, despresadas y/o deshuesadas que se
sometan a la técnica de marinado.
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

REGLAMENTACION FECHA NOMBRE DE LA REGLAMENTACION

Por la cual se establece el reglamento técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
que deben cumplir los alimentos envasados vy
materias primas de alimentos para consumo
humano.

Por la cual se establece el reglamento técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
nutricional que deben cumplir los alimentos
envasados para consumo humano. Aplica para
productos importados que cuenten con tabla
nutricional

Por el cual se establece el reglamento técnico a
través del cual se crea el Sistema Oficial de
Inspeccion, Vigilancia y Control de la Carne,
Productos Carnicos Comestibles y Derivados
Carnicos Destinados para el Consumo Humano
y los requisitos sanitarios y de inocuidad que se
deben cumplir en su produccién primaria,
beneficio, desposte, desprese, procesamiento,
almacenamiento, transporte, comercializacién,
expendio, importacion o exportacion.

29 de Diciembre de

Resolucion 5109 2005

Resoluciéon 333 10 de Febrero de 2011

Decreto 1500 4 de mayo de 2007

Nota: De acuerdo a la resolucion 562 de 2016 la carne producto de caza, debera cumplir el rotulado
y, adicionalmente, ser identificada como carne producto de caza.

DESARROLLO DEL LINEAMIENTO

El presente lineamiento aplica para las condiciones de rotulado y/o etiquetado que deben cumplir la
carne y productos carnicos comestibles empacados (producto nacional e importado) destinados para
consumo humano, con el fin de garantizar el cumplimiento de los requisitos establecidos en la
Resolucion 5109 de 2005, asi como los requisitos que establece el articulo 42 del decreto 1500 de
2007. A continuacién, se relacionan los requisitos de rotulado o etiquetado que deben tener en
cuenta las plantas de beneficio animal, desposte, desprese y acondicionadores:

Nota: Las plantas que deseen realizar procesos de exportacion deberan atender también los
requisitos del pais de destino para el rotulado y/o etiquetado del producto.
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y

ACONDICIONADORES

INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO
(Articulo 42, Decreto 1500 de 2007)

De acuerdo a lo establecido en el Capitulo VIl del Decreto 1500 de 2007, para realizar las
actividades de empaque y etiquetado, se deberan tener en cuenta los siguientes requisitos:

La etiqueta del producto debera contener como minimo:

- Fecha de beneficio

- Fecha de empaque

- Fecha de vencimiento

- Nombre del corte de acuerdo a la especie.

- Condiciones de conservacion

- Declaracién de aditivos, especias, conservantes
- Informacién que permita la trazabilidad

Fecha de Beneficio: Las plantas de desposte, desprese o acondicionadores que cuenten con
producto de diferente fecha de beneficio en el mismo lote, deberan declarar en el rotulo la fecha de
beneficio méas antigua del lote y mantener la trazabilidad de todos los productos.

INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO
(Articulo 5, Resolucién 5109 de 2005)

Nombre del alimento

Lista de ingredientes

. : Contenido neto
De acuerdo al alimento, en el rétulo o etiqueta

de los productos envasados o empacados se
debera declarar la siguiente informacién:

e e I

Nombre y direccién

Identificacion del iote

Fecha de vencimiento

| SR | | W—

Instrucciones para la conservacién

Instrucciones para el uso

Registro Sanitario (cuando aplique)
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

1. Nombre del alimento: Debe ir en la cara principal de exhibicién del rétulo o etiqueta, junto al
nombre del alimento, en forma legible a visién normal.

\\\ Emplear nombre “de
4 fabrica” o “unamarca

registrada”

| | ~ MR.PORK
Indicar la verdadera ’ /’M .
naturaleza del alimento | : £

(especificar el tipo de corte) ' L

Ej.: Milanesa de res, Milanesa de cerdo, Pierna de pollo. Para producto marinado o adobado debera
contener la leyenda “marinada” o “adobaba”.

2. Contenido neto: debera declararse en unidades del sistema métrico (Sistema Internacional).

<

Declararse en peso neto, ‘J et 10070 M cle 7 .
para los alimentos solidos | b 2)
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

La declaracion del contenido neto en productos que presentan mermas de peso, como el pollo
en canal y sus partes, se deberé efectuar durante la venta realizando su pesaje frente al

consumidor final.

3. Nombre y direccién: Indicar el nombre o razén social y la direccién del fabricante, envasador o
reempacador del alimento.

Para alimentos fabricados en empresas o
fabricas que demuestren tener mas de una
sede, se aceptara la indicacion de la direccion
corporativa (oficina central o sede principal).

Para alimentos que sean fabricados, envasados
o reempacados por terceros debera aparecer la
siguiente leyenda: “FABRICADO, ENVASADO
O REEMPACADO POR (FABRICANTE,
ENVASADOR O REEMPACADOR)
PARA: (PERSONA NATURAL O

JURIDICA AUTORIZADA PARA Yoo Wete® ", ,
e

COMERCIALIZAR EL ALIMENTO)".
1530 k@

Se aceptan expresiones: fabricado por, » q 'o
elaborado por, producido por, manufacturado .
Fabricado por:

or, hecho por u otras similares, para declarar el =3 i
; P 2 Planta de beneficio y desposte Don Porcino

bre del fabricante.
rirRer YNt - Calle 300 No. 891 - 526
o Zapatoca - Santander

Nombre o razén social precedido por la / - }
expresion “FABRICADO o ENVASADO POR”.

4. Identificacion del lote: Debe ir grabado o marcado de forma visible, legible e indeleble.
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

Debera ir acompaiiado de La palabra “Lote” o }

g S —
laletra "L

LOTE: 041215

Fabricado por:
Planta de beneficio y desposte La Mejor
Calle 300 No. 91 - 416
Zapatoca - Santander

El lote debera contener la informacién suficiente que permita la identificacion del producto durante
la trazabilidad en la cadena productiva.

Es importante aclarar que el lote y |a fecha de vencimiento pueden ir en el rotulo, pero no puede ir
en un adhesivo adicional.

La fecha de vencimiento podra ser marcada como el lote, siempre y cuando se cumpla con los
parametros definidos en la resolucién 5109 de 2005.

Fecha de vencimiento: Esta debe ir grabada o marcada en forma visible, legible e indeleble

No se permite su declaracion mediante el

| sosemshenonse / " MR. PORK

Indicar en orden estricto y secuencial:
Dia, mes y afio
Dia: escrito con nimeros y no con letras,
Mes: con las tres primeras letras o en forma numérica
Aio: indicado con sus dos Ultimos digitos

Debera declararse con las palabras o
abreviaturas:
1. “Fecha limite de consumo recomendada”, sin
abreviaturas.
2. “Fecha de caducidad”, sin abreviaturas.
3. “Fecha de vencimiento” o su abreviatura (F. Vto.). Fabricado por:
4. “Vence" o su abreviatura (Ven.). Planta de beneficio y desposte Don Porcino
5. "Expira” o su abreviatura (Exp.). \ Calle 300 No. 891 - 526
6. “Consimase antes de...” o cualquier otro y Zapatoca - Santander
equivalente, sin utilizar abreviaturas. N )

LOTE: 041215
VENCE: 13/12/15
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

6. Instrucciones para la conservacion: se indicara en el rétulo, cualquier condicién especial que se
requiera para la conservaciéon del alimento, si de su cumplimiento depende su vida util (cada
establecimiento debe contar con los soportes de las pruebas de estabilidad correspondientes).

DY) CNT ™y 74
PecolNeto

150 TRy
0230 1@

LOTE: 041215
VENCE: 13/12/15

Fabricado por:
Planta de beneficio y desposte Don Porcino
Calle 300 No. 891 - 526
Zapatoca - Santander

Consérvese refrigerado hasta 7°C

El rotulado del producto deberd dar claridad sobre su método de conservaciéon: refrigerado o

congelado, no se podra expresar las dos opciones.

7. Instrucciones para el uso: La etiqueta debera contener las instrucciones que sean necesarias
sobre el modo de empleo Ejemplo: cocinar, asar, freir, hornear.

INFORMACION ADICIONAL QUE DEBE CONTENER EL ROTULO O ETIQUETA
(Articulo 5, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 402 de 2002)

PRODUCTO CON PROCESOS TECNOLOGICOS

Todo producto marinado, adobado, apanado o con otro proceso tecnolégico que conlleve a una
transformacion de la carne cruda debera cumplir los siguientes requisitos:

1. Lista de ingredientes: debera figurar en el rétulo, salvo cuando se trate de alimentos de un unico
ingrediente.
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Comunicado Nro. 4200-1357-19

GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

Cuando un ingrediente sea a su vez
producto de dos o mas ingredientes,
estos deben declararse como tales
en la lista de ingredientes, siempre
que vaya acompaiado de una lista
entre paréntesis ( ) de sus
ingredientes por orden decreciente
de proporcnones (m/m)

Ir encabezada o ] . Ingrediente: Pechuga de pollo, salmuera (Solucion v
precedida por el término = de agua y mezcla de sal, fosfatos y proteina de
“ingrediente” [ pavo) /
S e

Cuando un ingrediente sea a su vez
producto de dos o mas ingredientes,
estos deben declararse como tales
en la lista de ingredientes, siempre
que vaya acompafado de una lista
entre paréntesis ( ) de sus
ingredientes por orden decreciente
de proporciones (m/m).

Ir encabezada o l ' ngredlente Carne de bovmo 0 porcmos salmuera
precedida por el término = | Solucnon de aguay mezola de sal fosfato)
“ingrediente” 1 . o
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GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y

ACONDICIONADORES

2. Autorizacion de comercializacion- . IR —— T T
Registro Sanitario: Se debe cumplir a los POLLO CL'AUDIO\
requisitos establecidos en los articulos 37 y
38 de la resolucion 2674 de 2013. Los
productos importados deben cumplir este
requisito.

3. El producto debe rotularse con la expresion
‘marinado” inmediatamente después del

nom_bre del prpducto, _por ejemplo’ pOHO Ingrediente: Pechuga de pollo, salmuera (Solucién
marinado, pe.rr!"_es marinados, en la cara de agua y mezcla de sal, fosfatos y proteina de
frontal de exhibicién del producto. pavo)

Registro Sanitario: RSAD01140605 /

4. Debe declararse en forma porcentual la cantidad de solucién adicionada al producto,
conjuntamente con el término que describa en forma exacta el método de adicién.

"POLLO MARINADO: PRODUCTO INYECTADO CON 10% DE UNA SOLUCION DF,
AGUA, PROTEINA YEGETAL (LIGANTE), SAL Y POLIFOSFATOS PARA
RETENER HUMEDAD, MEJOBAR JUGOSIDAD ¥ TEXTURA"

"POLLO MARINADO: ESTE PRODUCTO CONTIENE 10% DE UNA SOLUCION DE
AGUA, FOSFATOS Y SAL PARA RETENER HUMEDAD, MEJORAR JUGOSIDAD ¥
TEXTURA., EL METODO DE ADICION FUE EL DE INYECCION”

Estas leyendas deberan estar impresas directamente en el empaque o rétulo del producto.

La informacién del rétulo debe coincidir con la autorizada en el Registro Sanitario. Es obligacion
del fabricante notificar previamente los cambios en el mismo.

5. Se prohibe la utilizacion de adhesivos para la impresiéon de las leyendas adicionales para la
rotulacién de productos de aves marinadas.
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GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

i

Peeso Neto

wn w e o
w2
~ o Pollo marinado: producto inyectado con 10%
‘:,! e de una solucion de agua, proteina vegetal
o = (ligante), sal y polifosfatos para retener
g 3 humedad, mejorar jugosidad y textura

= |
e g | Ingrediente: Pechuga de pollo, saimuera (Solucion de |

agua y mezcla de sal, fosfatos y proteina de pavo. |
Registro Sanitario: RSAD01140605

Fabricado por:
Planta de beneficio y desposte Pollo Claudio
Calle 345 No. 89 - 52
QOiba - Santander
Consérvese en congelacién: - 18°C

PROHIBICIONES EN EL ROTULADO Y/O ETIQUETADO
(Articulo 4, Resolucién 5109 de 2005)

El rotulo o etiqueta no debera describir o presentar el producto envasado de una forma falsa, equivoca
0 engafiosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad del
producto. Ej. Producto que contiene aditivos como producto fresco. Describir que es carne de bovinos
cuando es porcina.

IMAGEN

En el rotulo o etiqueta no deberan emplearse palabras, ilustraciones u otras
representaciones graficas que hagan alusion a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones falsas sobre la
verdadera naturaleza, origen, composicién o calidad del alimento.

El rotulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, salvo
qgue obtenga ante el Invima, la correspondiente autorizacion. Los rétulos solo
tienen que ser aprobados cuando estan en contacto directo, por los riesgos
| que pueden describir las tintas que son utilizadas y el material de la etiqueta.
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GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

El establecimiento debe realizar la solicitud de aprobacion de la mencionada etiqueta al Invima,
teniendo en cuenta lo establecido en la “Guia para la solicitud de autorizacién de incentivos
promocionales y de rétulos o etiquetas para contacto con alimentos — ASS-RSA-GU060’.

Si declaran en el rotulado que su contenido es 100% natural no deberan contener aditivos.

EMPAQUE A GRANEL EN BOLSATINA

Los productos empacados en bolsatina deberan garantizar el cumplimiento de los siguientes items
en su rotulo o etiqueta:

- Fecha de beneficio

- Fecha de empaque

- Fecha de vencimiento

- Nombre del corte.

- Nombre y direccién

- ldentificacién del lote

- Instrucciones para la conservacién
- Instrucciones para el uso

- Registro Sanitario (cuando aplique)

El establecimiento debe garantizar la permanencia del rétulo o etiqueta en la bolsa.

ROTULO COMPLEMENTARIO

Se permite el uso de rétulo complementario para las siguientes situaciones:

1. Describir condiciones de uso del producto o recomendaciones para su consumo, en aquellos
productos que lo requieran.

2. Declarar la fecha de beneficio.

3. Cuando el contenido del rétulo o etiqueta original de la carne o productos carnicos
comestibles importados se encuentre en idioma extranjero, el producto debe contener un
rétulo o etiqueta complementario con la informacién en espariol.

4. No se encuentra declarado un ingrediente valioso o de bajo contenido.

Nota: Para los productos importados se permite el rotulo complementario para declarar informacién
que permita dar cumplimiento a la normatividad Colombiana. Es responsabilidad del importador
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GUIA PARA EL ROTULADO O ETIQUETADO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES EN PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y
ACONDICIONADORES

complementar la informacién, durante o después del proceso de nacionalizacion en bhodegas
inspeccionadas, con autorizacidén del lnvima.

AGOTAMIENTO DE ETIQUETAS

Acorde a lo establecido en la Resolucidon 2016028087 de 2016 “Por la cual se establecen los
lineamientos para la autorizacion de agotamiento de existencias de etiquetas y uso de adhesivos en
alimentos”.

Aplica el agotamiento de etiquetas para los siguientes casos:

1. Para el nombre de producto enunciado siempre y cuando se trate de errores de forma que
no contravenga la naturaleza del producto.

No enuncia el término “ingrediente” precediendo la lista de ingredientes.

No indica la funcion tecnolégica de los aditivos alimentarios

La declaracién del contenido neto no aparece en la cara principal de exhibicién.

No se declara en las unidades del sistema métrico internacional (simbolo).

Error en la trascripcion del nombre o razén social del fabricante, sin que se modifique en su
totalidad el mismo.

Cambio de domicilio del establecimiento.

No aparece la expresién “Fabricado, envasado o re empacado por”: Fabricante, envasador o
re empacador para persona natural o juridica autorizada para comercializar el alimento.

9. El codigo del lote viene declarado precedida de la expresién “Lot”.

oo hLN

® N

Nota: El agotamiento de etiquetas no aplica para productos importados. Los ajustes requeridos
deberan ser evaluados de acuerdo a la autorizacion de rotulado complementario en puertos.

ACCIONES POR NO CUMPLIMIENTO DEL ROTULADO

Cuando se evidencie un incumplimiento en el rotulado, que no afecte la inocuidad del producto y
sea una causal para solicitar el agotamiento de etiqueta, el profesional del Invima debera realizar
acta de aplicacion de medida sanitaria de seguridad, realizando el congelamiento de las etiquetas o
material de empaque, para lo cual el establecimiento debera realizar el tramite de solicitud. Una vez
se cuente con la autorizacién de agotamiento se debera proceder a realizar levantamiento de la
Medida Sanitaria de Seguridad.

En el caso de que las condiciones de rotulado afecten inocuidad, no se pueda autorizar agotamiento
de etiqueta, el profesional del Invima debera proceder a aplicar la correspondiente Medida Sanitaria
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de Seguridad del material de empaque cuando el producto no este empacado. Si el producto se
encuentra empacado se debe realizar un andlisis de riesgos para la determinacion de las
condiciones para la aplicacién del Medida sanitaria de Seguridad decomiso, en el caso que no

aplique el rétulo complementario o agotamiento de etiqueta.
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