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Introduccion

El mercurio es un elemento natural presente en el aire, el agua v el
suelo. Sin embargo, la principal fuente de emisiones de mercurio es
la actividad humana, como resulfado de la combustién de carbén en
centrales eléctricas, calefacciones y cocinas, de procesos industria-
les, de la incineracién de residuos y de la extraccién minera de
mercurio, oro y otros metales'. Como el mercurio estd presente de
forma natural en el medio ambiente, también hay emisién generada
por la actividad volcénica y la erosién de las rocas.

El mercurio en la atmésfera se deposita en la superficie terrestre a
través de la lluvia o nieve, por lo que cuando el mercurio cae del
aire o efluye de la tierra al agua, los microorganismos y sedimentos
convierten una parte del mercurio en metilmercurio (MeHg), forma
orgdnica altamente téxica. El metimercurio es la forma de mercurio
encontrada en niveles significativos en pescado y productos de la
p o ] 2
pesca, donde puede representar mas del 90% del mercurio total?

El MeHg afecta a los rifiones y al Sistema Nervioso Central (SNC),
en especial durante el desarrollo, al aftravesar tanto la barrera
hematoencefdlica como la placenta. Puede provocar alteraciones en
el desarrollo normal del cerebro de los lactantes y a dosis mayores
inducir cambios neurolégicos en los adultos. Se ha asociado neuro-
toxicidad y nefrofoxicidad a incidentes de infoxicacién aguda por
MeHg en humanos. En fetos la neurotoxicidad se ha relacionado con
exposiciones crénicas a bajas concenttraciones de Hg?

A pesar de los efectos en salud, el consumo de una Unica porcién de
atin con excedencias de mercurio, no implica la afectacién de la
salud. El riesgo en mujeres embarazadas, lactantes y nifios que
consuman de manera frecuente y prolongada atin que exceda los
limites de concentracién permitidos por la normatividad legal vigen-
te, es mayor. Asimismo, el consumo de atin aporta beneficios
nutricionales, como proteinas, minerales, dcidos grasos omega-3 y
vitamina D, por lo fanto el Invima y el Instituto Nacional de Salud
elaboraron las recomendaciones de consumo seguro de atin
enlatado”.

El Invima segun Leyes 100 de 1993 - articulos 245y 248° -y 1122 de
2007 - articllo 34%, es la autoridad sanitaria nacional competente
para realizar las actividades de inspeccién, vigilancia y control en el
procesamiento e imporfacién de alimentos y materias primas, evaluar
los factores de riesgo y expedir las medidas sanitarias relacionadas.
El Invima ha realizado monitoreo de mercurio tofal en muestras de
atin enlatado tomadas en las etapas de procesamiento y comerciali-
zacion.




Objetivos

2.1 Objetivo General

Determinar el contenido de mercurio total que puede estar
presente en muestras de atun enlatado tomadas en la etapa de
procesamiento y comercializacién correspondienfe a producfo
elaborado en el territorio nacional y producto importado.

2.2 Objetivos Especificos

® Analizar los resultados obtenidos de las muestras de atin
enlatado que se fomaron en el marco del Programa de
monitoreo de mercurio fotal en atin enlatado en el periodo

2015-2016.

® Comparar los resultados obtenidos con los valores méximos
aceptables segun la Resolucion 148 de 2007 de lppm”.

® Presentar las intervenciones realizadas a los resultados
rechazados obtenidos.

® Con base en los resultados finales realizar observaciones,
conclusiones y recomendaciones.

Antecedentes

El Invima ha venido desarrollando desde el 2013 el Programa de
monitoreo de mercurio total en atun enlatado nacional e importa-
do que se consume en el pars.

En los planes de monitoreo que se desarrollaron en los periodos
2013-2014 y 2014-2015 se andlizaron 24y 267 muestras respec-
tivamente tomadas en los establecimientos procesadores, para el
producto de fabricacién nacional y el puerto maritimo de Buena-
ventura, para el producto importado. Solamente 1 muestra de
atin enlatado procesado en Colombia durante el periodo
2013-2014 presentd niveles de mercurio total por encima del nivel
mdximo permitido por la normatividad sanitaria vigente.

Para el plan ejecutado en 2015-2016, las muestras no se fomaron
en los establecimientos procesadores y los puertos, sino en sitios
de comercializacién (p. e supermercados y tiendas) para abarcar
otro eslabén de la cadena alimentaria.



Metodologia de muestreo

4.1 Insumos para el diseno
del plan de muestreo

Debido a que no se cuenta con informacién relacionada con el
consumo de atin enlatado en el pafs, los insumos para el disefio

del plan de muestreo 2015-2016 fueron:

a. Proyeccién del censo poblacional afio 2015 del Departamento

Administrativo Nacional de Estadistica (DANE).

b. listado de distribuidores mayoristas, almacenes de cadena y
supermercados de los municipios seleccionados.

c. Datos de produccién y comercializacién de atin en el pais.

4.2 Poblacién y universo

De los canales de distribucion del atin enlatado (distribuidores
mayoristas, grandes superficies, supermercados y tiendas), se
fomaron en cuenta los distribuidores mayoristas, grandes superfi-
cies y supermercados como poblacién objefo para redlizar el
disefio del plan de muestreo, en los municipios seleccionados del
pafs, siendo que son los establecimientos que tienen mayor
volumen de ventas de este producto.

4.3 Diseno estadistico

Este plan correspondié a un muestreo no probabilistico por cuotas
teniendo en cuenta la proyeccién del censo poblacional para el
afio 2015 del DANE, distribuyendo la muestra por departamen-
tos y municipios del pafs, como se muestra en la tabla 1. Se hizo
inclusién forzosa de algunos municipios que son centros de distri-
bucién de alimentos, y que ademds son cercanos a la capital, lo
que fadilita la foma y transporte de las muestras.

Tabla 1.

Distribucion de muestras por departamentos y municipios del pais

- MUNICIPIO | No. MUESTRAS
Amazonas Leticia 1
Medellin 29
Apartadd 3
Antioquia Ragll >
Bello 2
Rionegro 2
Envigado 2
Arauca Arauca 2
i‘ﬂgé'ago de San | oo Andrés 1
Atlantico Barranquilla 12
Soledad 4
Bogota, D.C. Bogota, D.C. 50
Bolivar Cartagena 14
Tunja 4
Boyaca Duitama 2
Sogamoso 2
Caldas Manizales 7
Caqueta Florencia 3
Casanare Y opal 3
Cauca Popayan 9
Cesar Valledupar 7
Chocé Quibdd 4




- MUNICIPIO | No. MUESTRAS - MUNICIPIO | No. MUESTRAS
Cordoba Monteria 11 Puerto Asis 2
Putumayo
Soacha 6 Mocoa 1
Chia 3 Quindio Armenia 4
Cajica 2 Pereira 5
_ Risaralda
Cundinamarca Facatativa 2 Dosquebradas 1
Fusagasuga 2 Bucaramanga 7
Madrid 1 Santander Floridablanca 5
Zipaquira 1 Barrancaberme] 1
Guainia Inirida 1 Sucre Sincelejo 6
Guaviare San J_OSé del 1 Tolima lbagué 9
Guaviare "
Cali 23
. Neiva S
Huila Buenaventura 2
Pitalito 3
Valle del Cauca Tulua 2
Maicao 3
La Guajira Cartago 1
Riohacha 3
Palmira 1
Santa Marta 7
Magdalena Vaupés Mitu 1
Fundacion 1
Vichada Puerto Carreno 1
Meta Villavicencio 6
TOTAL 316
Pasto 7
Narifio Ipiales 2 Para la seleccién de los establecimientos en cada municipio se
San Andres de utilizé el censo (distribuidores y supermercados) enviado por las
2 Entidades Territoriales de Salud y se realizé una seleccion aleato-
Tumaco ria de establecimientos.
Cucuta 8
Norte de Santander
Pamplona 1
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4.4 Tamaino muestral, lugar y
frecuencia de muestreo

El tamafio muestral se calculd mediante la siguiente férmula:

n. 2§
eZ

Z = valor critico para un nivel de significancia del 95 %

n =famafio de muestra calculado

s’ = Varianza muestral obtenida en el estudio de 2014 - 2015

e = error aceptable (diferencia entre la media de la muestra v la media poblacional)
en partes por milén (ppm)

Asi, para un nivel de confianza del 95%, una desviacién estandar
de 0,11 ppm segin los resultados del plan 2014-2015, se estable-
cié un famafio muestral de 316 muestras de atin enlatado, a
tomar en igual nimero de establecimientos del pais, por parte de
las Entidades Territoriales de Salud de acuerdo a sus competen-
cias.

El plan de muestreo se extendid a quince (15) meses, comprendi-
dos entre noviembre del afio 2015 a enero del afio 2017, debido
a los controles adicionales que el Instituto establecié como inter-
vencién a los resulfados rechazados presentados.

4.5 Técnica analitica y protocolos de toma
de muestras y analisis

La técnica analitica utiizada en el laboratorio del Invima para la
deteccién de mercurio total en atin enlatado es DMA (Analizo-
dor Directo de Mercurio).

El limite de deteccién es de 0,002 (mg/kg) y el limite de cuantifica-
cién es de 0,006 (mgl/kg).

Para la toma de muestras se tuvo en cuenta el manual de toma de
muestras de alimenfos y bebidas del Instituto y para el andlisis el
procedimiento de defterminacién del contenido de mercurio en
carne de atun en conserva, el cual describe la técnica de andlisis
a seguir por el laboratorio del Invima para la determinacién del
contenido de mercurio total en carne de atin en conserva
mediante el analizador directo de mercurio DMA-80.

Resultados

5.1 Ejecucion del plan

De las 316 muestras programadas solo se fomaron y analiza-
ron 240 muestras, para una ejecucion del /6%. Esta diferencia
entre muestras programadas y analizadas se debe a que las
Entidades Territoriales de Salud, entes a cargo de fomar las
muestras, presentaron dificultades en la contrataciéon del
personal encargado de realizar las actividades de inspeccion,
vigilancia y control. Estas dificultades también afectaron la
distribucién de muestras por fabricante establecidas en la
programacién inicial (ver Tabla 2).

Tabla 2
Cumplimiento del plan de mercurio total en muestras de atin
enlatado tomadas en fase de comercializacion 2015-2016.

Porcentaje de
cumplimiento

SEATECH
GRALCO
IMPORTADOS
ATUNEC
TOTAL

las 144 muestras adicionales durante el plan de muestreo
2015-2016, se analizaron en los tres establecimientos naciona-
les de procesamiento de atin. Estas muestras fueron tomadas
en el marco de los controles adicionales establecidos por el
Invima ante las excedencias presentadas durante la ejecucién
del plan (ver tabla 3).

Tabla 3.
Muestras de atin enlatado tomadas en procesamiento como parte
de los controles adicionales establecidos por Invima durante la

ejecucion del plan 2015-2016.

SEATECH INT
GRALCO S.A.

ATUNEC S.A.

TOTAL




los resultados incluidos en este documenfo estén reportados en
forma separada, por un lado los resultados de las muestras tomadas
en comercializacién que hacian parte del muestreo establecido
para el periodo 2015-2016 y por ofra, los resultados de las mues-
tras fomadas en los establecimientos procesadores como parte de
los controles adicionales establecidos por Invima ante las no-confor-
midades evidenciadas durante la ejecucién del plan 2015-2016.

5.2 Analisis descriptivo de niveles de
mercurio total en atun enlatado

Veinticinco (25) muestras o 10% de las muestras fomadas en comer-
cializacién en el periodo 2015-2016 tuvieron resultados no confor-
mes por excedencia de mercurio tofal Estas no conformidades
correspondieron en su fotalidad a muestras de atun enlatado fabri-
cado en los tres establecimientos productores de atin del pars. El
fabricante que mdas rechazos presenté fue Atunec (43% o 6 de 14
muestras analizadas), Seatech (30% o 13 de 44 muestras analiza-
das) y finalmente Gralco (8% o 6 de /5 muestras analizadas), tal
como se describe en la Tabla 4.

Ninguna muestra tomada en procesamiento tuvo resultados no
conformes por excedencia de mercurio total. Todas las muestras se
encontraron dentro del nivel méximo permitido, y corresponden a las
muestras tomadas a partir de los controles adicionales implementa-
dos por el Invima.

Tabla 4.
Resultados de mercurio total en muestras de atin enlatado tomadas en
fase de comercializacién y de procesamiento.

% rechazo de las
muestras analizadas
por establecimiento

Comercializaci

Atunec

Gralco S.A 75

0,05 -2,07
0,022 -2,11
0,024 - 2,39

0,024 - 0,984
0,022 -2,39
0,057 - 0,299
0,021-0,379
0,085 - 0,593
0,021 -0,593

T
o |

Para los resultados rechazados, es decir aquellos que superaron
el limite mdéximo permitido por la legislacién colombiana de Tppm,
se estimé la dispersion de los resulfados rechazados mediante el
cdlculo del coeficiente de variacién de los niveles de mercurio
encontrados con respecto al Iimite maximo permitido, para deter-
minar qué tanta es la variabiidad con respecto a este limite. La
variabiidad mas alfa la obtiene Atunec (89,./1%) con valores
entre 1,68y 2,07 ppm, seguido por Seatech (81,26%) con valores
entre 1,33y 2,39 ppm vy finalmente Gralco (63,79%) con valores
entre 1,12y 2,11 ppm, como se presenta en la Tabla 5.

Tabla 5.
Dispersién de los resultados rechazados respecto al limite mdximo permitido
para mercurio fofal en atdn enlatado.

e [ 6 [ ew [ en |

Seatech Int 0,812 81,26
casn | s | o w7

*Se calcula la desviacién con respecto al limite maximo permitido
por la legislacién colombiana.

*El coeficiente se calcula con la desviacién respecto al limite
méximo permitido, siendo el pardmetro de localizacién el limite
mdximo permitido.

Resultados por liquido de cobertura utilizado

En relacién a los resultados diferenciados por el liguido de cober-
tura!, el porcentaje de rechazo fue mayor en el atin en agua
(8,8% o 17 de 194 muestras analizadas) que en el atin en aceite
(4,2% o 8 de 189 muestras analizadas) - ver tabla 6. Esto puede
obedecer a las diferencias de las concentraciones de mercurio
entre especies y fallas del pescado empleadas en la produccién
de las latas que utilizan los diferentes liquidos.

1. liquido de cobertura. Es el ingrediente que se adiciona a la conserva con el fin de mejorar el sabor,
reducir el espacio libre, y mejorar las condiciones de transmisién de calor. Segun la resolucién 148 de
2007, se consideran liquidos de cobertura el agua y el aceite.
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Tabla 6.

Resultados de mercurio total en muestras de atun enlatado en agua, aceite y tomate

% rechazo de las muestras
analizadas por liquido de
cobertura / salsa

Atdn en agua

Atlan en tomate

Resultados por municipio donde se tomaron las muestras

Las 240 muestras tomadas en comercializacién se levaron a cabo en 48 municipios del pais. Los 25 resultados rechazados por exceden-
cia de mercurio fotal se presentaron en 13 municipios de Colombia, los cuales se listan en la tabla 7. Teniendo en cuenta el bajo nimero
de muestras en algunos municipios, no se pueden establecer conclusiones sobre concentracién o no concentracién de excedencias en
algunas zonas del pais. Sin embargo, esta agrupacién es Util para determinar la trazabilidad del producto y la poblacién eventualmen-
te afectada por latas contaminadas.

Tabla 7.

Distribucién de las muestras analizadas de atin enlatado por municipio

Muestras
rechazadas

Muestras
rechazadas

Amazonas

Santa Marta

I
=N
[

g

o o]

oo |1 [ 0 [ o
N T I R R R
oo owegers |6 [ 5 | o

o |2 [0 [ o0

e [+ [ o [ o
s feeas |7 [ [ ws
T N N T N
T (R N R R
Gvee e |2 [ 0 [ o

San José del
Guaviare .
Guaviare

N
w

Norte de Santander

N

mplona

IESIEN

n Andrés 1
Santander !

7
' wo |
1

NN w

Risaralda

10
1
1




Intervenciones

Las acciones tomadas por cada entidad competente para cada uno de los 25 resultados rechazados fueron las siguientes:

contratados por los mismos, y el seguimiento a los resultados
no conformes por excedencias de mercurio total.

Entidades Territoriales de Salud (ETS):

® \isitas a los establecimientos comercializadores implicados

para notificar el resultado no conforme y en caso que existie-
se aun el lote, se aplicd medida sanitaria de seguridad
consistente en decomiso. Las ETS realizaron el decomiso de

12/ unidades de atun enlatado en el periodo 2015-2016.

@ Se levd a cabo un remuestreo en el establecimiento comer-

cializador de un lote diferente al involucrado, para su corres-
pondiente andlisis en el Laboratorio del Invima.

Invima:

® Acompafiamiento a la ETS implicada en las actuaciones men-
cionadas anteriormente.

Visita al establecimiento productor para notificar el resultado
no conforme y en caso que existiese aun el lote, aplicacién
de medida sanitaria de seguridad consistente en decomiso.
El Invima decomisé 5589 unidades de atun enlatado en
plantas de procesamiento vy verifics el retiro de 38.814 unida-
des de atin enlatado del mercado colombiano. Todas estas
unidades decomisadas y retiradas del mercado fueron poste-
riormente destruidas.

Remuestreo en el establecimiento productor de un lote
diferente al involucrado, para su correspondiente andlisis en
el Laboratorio del Invima.

Reuniones con los directivos de cada uno de los estableci-
mientos productores (Atunec SA., Gralco SA, y Seatech Int),
para presentarles la situacién y solicitarles un plan de accién
enfocado en el cumplimiento de la normatividad sanitaria
vigente en relacién al limite méximo permitido para mercurio
total en atin enlatado.

Visitas a los establecimientos productores (Atunec SA,
Gralco SA, y Seatech Int) para verificar el cumplimiento de
requisitos y condiciones sanitarias, la implementacién del
Plan HACCP, la metodologia de andlisis utiizada por cada
uno de los establecimientos productores o laboratorios

Durante estfas visitas se han dejado exigencias a las plantas,
las cuales han establecido planes de accién tendientes a
controlar los niveles de mercurio en el producto final.

De manera general, estas acciones han estado enfocadas

en:

» Programas de control de proveedores que ajustan del
procedimiento de compra de materia prima (atin) en lo
relacionado con los criterios de evaluacién y acepta-
cién del atun.

» Ajuste del plan de muestreo aumentando el nimero de
muestras a fomar, feniendo en cuenta la cantidad
adquirida de atin, especie y talla de los pescados.

» Ajuste del procedimiento de retiro de productos del
mercado por pardmetros que afectan la inocuidad,
garantizando que brinden la rapidez y oportunidad
protegiendo asf la salud de los consumidores.

» Ajuste del procedimiento de trazabilidad de tal manera
que permita identificar y reconstruir el origen y el histo-
rial de una manera oportuna, en este caso del atin, a
través de todas las fases por las que pasa (recepcién
de materia prima, produccién, elaboracién, almacena-
miento, distribucién).

e Publicacién de 6 alerfas sanitarias, informando excedencias

de mercurio total en @ lotes de atin enlatado (ver Tabla 8)
Las alertas sanitarias son parte del sistema de divulgacion
utilizado por las autoridades sanitarias para comunicar situa-
ciones de riesgo potencial para la salud de la poblacién, e
incluyen recomendaciones a la comunidad en general y a las
secrefarias de salud. En este caso, las alertas se expidieron
teniendo en cuenta que se requerian medidas adicionales a
las visita de inspeccién, vigilancia y control del Invima y de
las entidades territoriales y a los procedimientos de retiro del
producto no conforme del mercado y los planes de mejora 'y
mitigacién del riesgo ejecutados por las empresas.
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Tobla 8. Alertas sanitarias de atin enlatado publicadas en 2016

Resultado de
25 de Octubre Lomitos van Camp’s, atiin en agua W2653-40220 1,51 Seatech
31 de Octubre Lomitos de atun al Natural en aceite GD208 3281 2,0 Gralco S.A
Lote X1104 40201 - 082 1,99
9 de Noviembre Lomitos de atun Van Capm’s en Lote X1098 40201 - 023 2,03 Seatech
Agua Lote X1024 40201 - 051 2,12
Lote X1104 40201 - 065 1,76
22 de Noviembre Lomitos de atin en aceite 16013YEW04 1,7 Atunec
22 de Noviembre | LOmitos de atxgu\;a” Capm’s en X1598 40201-017 133 Seatech
20 de Diciembre | -OmMitosde atggu\;a” Capm’s en X1108 40201 — 003 2,39 Seatech

® Expedicion de circular externa No. 100-0421-16 del 27 de Octubre 2016 que establecié nuevos controles a procesadores de atin

enlatado del pais, asf:

» Asignacién de inspectores permanentes a procesadores

de atin enlafado del pais, realizando la vigilancia y
control de todo el proceso de produccién, verificando
que las acciones correctivas implementadas por estas
empresas, garantizaran el cumplimiento de la normativi-
dad sanitaria relacionada con posibles riesgos quimicos
que puedan afectar la salud de los colombianos.

Esta inspeccién permanente inicié en el mes de noviem-
bre 2016 en los tres establecimientos productores de
atin enlatado (Atunec, Gralco SA., Seatech Int) y conti-
nia a la fecha. En la misma, se ha verificado que las
condiciones de proceso estén de acuerdo a la normativi-
dad sanitaria vigente, que la aplicacién del proceso de
trazabilidad sea &gil y oportuno, que la implementacién

del plan de muestreo esté de acuerdo a lo establecido, que
los resultados analiticos de materia prima y producto termi-
nado estén conforme a la legislacion.

» Reporte obligaforio de medicién de mercurio en cada lote
de atun enlatado previo a su comercializacién. Los estable-
cimientos fabricantes colombianos de atin enlatado han
realizado mediciones de las concentraciones de mercurio y
han reportado al Invima los resultados de todos y cada uno
de los lotes de atun enlatado analizado antes de su comer-
cializacién. El Laboratorio Nacional de Referencia del Institu-
to ha procesado de manera aleatoria un porcentaje signifi-
cativo de contramuestras para garantizar la confiabilidad y
reproducibiidad de estos resultados.



Conclusiones

A 31 de enero de 2017, se habian analizado 144 muestras ® \einticinco (25) muestras o 10% de las muestras tomadas en
de atun enlatado en los tres establecimientos procesadores. comercializacién en el periodo 2015-2016 tuvieron resulta-
Las muestras fueron tomadas en el drea de almacenamiento dos no conformes por excedencia de mercurio tfotal.
de los mismos, estando todas conformes de acuerdo al nivel
mdximo permitido establecido por la resolucién 148 de El total de las no conformidades evidenciadas en el periodo
2007. 2015-2016 correspondieron a muestras de atin enlatado
fabricado en los tres establecimientos productores de atin
®Publicacién  de  recomendaciones de  consumo  por del pafs (Atunec, Gralco y Seatech). No se evidenciaron no
parte del Instituto Nacional de Salud y el Invima, basadas en conformidades en atin enlatado importado.
recomendaciones internacionales, como la  Organizacién
de las Naciones Unidas para la  Alimentacién y la 44530 unidades de atin enlatado fueron decomisadas o
Agricultura - FAO v la Organizacién Mundial de la Salud - retiradas del mercado y luego destruidas por incumplir con el
OMS4 nivel méximo de mercurio total permitido en Colombia en el

periodo 2015-2016.

® |nicio de procesos sancionatorios por violacién de la normativi-

dad sanitaric. las plantas nacionales de produccién de atin enlatado
implementaron planes de accién tendientes a mejorar sus
La industria nacional atunera ha planteado dos propuestas al controles con el fin de que el producto terminado cumpla con
Invima en respuesta a los resultados del Programa de monitoreo el limite maximo permitido para mercurio fotal establecido en
de mercurio total en atin enlatado 2015-2016: la legislacion vigente.
1) Modificar la metodologia de medicién actual, midiendo la A partir de la implementacién de los controles adicionales
concentracién de mercurio total en la totalidad del contenido del por parte del Invima y de las acciones de las plantas nacio-
envase incluyendo el liquido de cobertura, aditivos y cualquier nales de produccién de atin enlatado, todas las muestras
tipo de ingrediente o sustancia. En el momento, las mediciones se de este producfo fomadas en las planfas nacionales de
realizan en atin escurrido. procesamiento a enero 201/ (144) han cumplido con la Reso-
lucion 148 de 2007 del Ministerio de la Proteccién Social
2) Tener en cuenta un factor de concentracién por procesamiento en relacion al nivel maximo permitido (Tppm)

y/o transformacion que modificaria el limite méximo de mercurio
total permitido en atin enlatado.

Frente a estas propuestas se estén realizando mesas de trabajo
conjuntas entre el gobierno vy la industria para evaluar el sustento
técnico v la pertinencia de su implementacion.




Recomendaciones

® Continuar la vigilancia y control por parte del Invima y las ETS
en los establecimientos nacionales de produccién de atin enla-
tado y de importacién y sitios de comercializacién de conformi-
dad con la legislacién sanitaria vigente.

® Continuar con las mesas de trabajo entre gobierno vy la indus-
tria para evaluar el sustento técnico y la pertinencia de las
propuestas de la industria de modificar la técnica analitica de
medicién de mercurio total en atin enlatado e incluir el factor
de fransformacién en la normatividad colombiana.
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