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NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000066 De 22 de Enero de 2020

El Coordinador de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacién de lo
establecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificaciéon del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020000211
PROCESO SANCIONATORIO: 201606138
EN CONTRA DE: JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPO -
ALIBEBIDAS CENCELLA
FECHA DE EXPEDICION: 14 DE ENERQ DE 2020
FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

Contra el Auto No. 2020000211 NO procede ningun recurso.
ADVERTENCIA

EL PRESEN'IiﬁﬁE %f’d)BLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta
Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafa copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del Retiro del presente aviso.

MANUEL. ALEJANDRO ROJAS\NIETO
Cooldinador de la Secretarfa Téjnica
Direccion de Responsabili itaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (9) fojibs a doble cara copia integra del Auto N°
2020000211, proferido dentro del procesc sancionatorio N° 201606138.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador de la Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y digitd: Marn
Grupo: Alimentos
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AUTO No. 2020000211 DE

(14 de Enero de 2020)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606138”

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos -INVIMA, en ejercicio de las facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800-del 19 de octubre de 2012, procede
a iniciar el proceso sancionatorio No. 201606138 vy trasladar cargos a titulo presuntivo en contra
de! sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPQ, identificado con cédula de ciudadania No.
15.528.166, propietario del establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA,
teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio 705-0928-17 radicado bajo el No. 17050441 del 11 de mayo de 2017, el
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitié a la Direccidn de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por funcionarios del
Instituto, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado ALIBERIDAS
CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPOQ, identificado
con cedula de ciudadania No. 15.528.166, para su conocimiento y fines pertinentes. (Folio
1).

2. Los dias 3 y 4 de mayo de 2017, funcionarios del INVIMA, realizaron visita de inspeccidn
Sanitaria a fabrica de Alimentos, en las instalaciones del establecimiento de comercio
denominado ALIBEBIDAS CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON
RESTREPQ, identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, en donde se emitié
concepto sanitario DESFAVORABLE por cuanto se evidenciaron presuntos incumplimientos
a las normas sanitarias contenidas en la Resolucion 2674 de 2013 en la elaboracion de
agua potable tratada, tal y como se evidencia en el acta obrante a folios 11 al 23 del
expediente, en la que ademas se plasmé como exigencia adicional la siguiente:

‘se evidencia que en el registro sanitario RSAA19132014 no se encuentra amparada la marca
cencelfa, ni la razén social actual de la empresa”

3. En virtud de los hallazgos encontrados, durante la diligencia realizada el 4 de mayo de
2017, funcionarios de esta entidad procedieron aplicar medida sanitaria de seguridad
consistente en “suspension total de trabajos de elaboracién de agua potable tratada
envasada’, al evidenciar |a siguiente situacién sanitaria (folios 28 al 31):

(..)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

En el recorrido por todas las dreas de la planta se pudo evidenciar la siguiente situacién que
incumple con la Resolucion 2674/2013 y Resolucién 12186/1991 en los articulos y numerales que
se describen a continuacion:

1. No se puede verificar la pofabilidad del agua, ya que el agua es captada de una fuente
natural y del acueducto vereda’' y no se realiza la medicién de cloro residyal para el agua
utilizada en las laborcs da limpieza y desinfeccién. (numeral 3.1 del articulo 6, Resolucion
2674 de 2013)

2. No existe local o instalacion destinada para el depésito temporal de los residucs sdifdos,
se observa acumulacion de material plastico al ingreso de la planta expuesto a ia
intemperie. (numerales 5.3 y 5.4 del articulo 8- numeral 2 del artfculo 26. Resolucion
2674 de 2013)

3. Se observa material reciclable y objetos inservibles al ingreso de la planta, ademas se
observa objetos en desuso en el drea de almacenamiento de material de empaque.
(numerales 1 1y 1.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

4. La planta no cuenta con sefializacién de areas. (numerales 2.2 y 2.3 del articulo 6,
Resolucion 2674 de 2013)
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15.

16.
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18.

Proceso No. 201606138"

Se observan entreluces en parte inferior de puerta de ingreso y salida de producto
terminado y extractor ubicado en drea de proceso sin maila de proteccion. (numerales 2.1
Yy 2.7 del articulo 6, Resclucion 2674 de 2013)

El procedimiento de limpieza y desinfeccién es muy general y no es especifico para
equipos y éreas, ademas dentro de los procedimientos no se describe fas acciones de
limpieza y desinfeccién interna de tuberia desde Ia fuente de captacién hasta envasado
tel producto y dentro de los formatos no se diferencia las limpiezas rutinarias de las
profundas.

El servicio sanitario no cuenta con dotacion completa como: sistema de secado de
manocs, jabon desinfectante y caneca. (numerales 6.1 y 6.2 del articulo 6, Resolucion
2674 de 2013)

No cuenta con favamanos de accionamiento no manual ubicados en area de proceso o
cercana a esta, al momento de la visita se evidencia gue utilizan lavamanos de la unidad
sanitaria. (numeral 6.3 del articulo 86, Resolucién 2674 de 2013).

No cuenta con filtro sanitario a la entrada del drea de proceso (sistema de lavado y
desinfeccion de calzado y favamanos). (numeral 6 del articulo 20, Resolucién 2674 de
2013)

Presentan analisis de laboratorio pero no cuentan con certificado médico que declare (a
aptitud para manipular alimentos. (articulo 11, Resolucion 2674 de 2013)

Los avisos alusivos relacionados con el cumplimiento de las practicas higiénicas son
insuficientes. (Paragrafo 1 del articuto 13, Resolucién 2674 de 2013)

Carcasas de filtros de agua con soldadura sin pulir en parte interna y acoples de tuberias
{codos y T) no son desmontables y faciles de limpiar y desinfectar. (articulo 9, Resolucion
2674 de 2013)

No cuenta con procedimientos y registros escritos para control de calidad de materias
primas e insumos. (articulo 21, Resolucion 2674 de 2013)

Los envases se almacenan directamente sobre el piso. (Resolucién 2674 de 2013,
numeral 5 del articulo 17)

El area de envasado no cuenta con separacion fisica efectiva y completa con fa planta de
tratamiento de agua y el drea de almacenamiento de material de envase. (numeral 1 de!
articulo 19, Resolucién 2674 de 2013 y literal C articulo 12 Resolucién 12186 de 1991)

La planta no garantiza la trazabilidad de los productos desde las materias primas hasta
legar al consumidor pasandc por todas las etapas de proceso incluido el empaque.
(numerales 2 y 3 de articulo 19, Resolucion 074get. M12)

El cronograma del plan de muestreo no se cumple segun establecido y el procedimiento
no describe las acciones correctivas en relacion a las desviaciones que se puedan
presentar en los analisis de laboratorio. (numeral 3 del articuio 22, Resolucion 2674 de
2013)

En la etiqueta del producto se evidencia: Declara como nombre agua pura natural la cual
induce a engafic al consumidor con relacién al tratamiento realizado. No declara el
nombre del alimento como fue otorgado en el registro sanitario. Declara como lote
expresion Lot y se declara la expresion V. como fecha de vencimiento. No declara ia
expresion agua potable tratada. (numeral 4 del arffculo 19. Resolucién 2674 de 2013)

(.)

4. De iguai forma, durante el desarrollo de la visita del 4 de mayo de 2017, se realiz6 el
Protocolo de Evaluacion de Rotulado General de Alimentos envasados al producte "AGUA
PURA NATURAL CENCELLA POR 600ML", {folios 24 al 26 - etiqueta folio 27) en el cual se

evidencid

presuntos incumplimientos a la normatividad sanitaria establecida en la

Resolucion 5109 de 2005, asi:

Articulo
/ REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES
numeral
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AUTO No. 2020000211 DE

(14 de Enero de 2020)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasfadan cargos
Proceso No. 201606138”

Articulo
/

numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceptible de crear en modo alguno,
una impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad,

Declara como nombre agua pura
natural fa cual induce a engafic al
consumidor con relacion al
tratamiento realizado.

5.1.1

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar
la verdadera naturaleza del alimento, normalmente
deberd ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de ‘“fantasfa” "de fabrica” o
‘marca registrada”, siempre que vaya junto con la
denominacién del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

No declara e nombre del alimento
como fue otorgado en el registro
sanitario.

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de
forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico,
ranurado, efc), acompafiada de la palabra “lote”, o la
letra “L", Se aceptaréd como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o

fecha de produccion y debera cumplir con el numeral
5.6.

Se declara precedido de la expresion
Lot, como lote

5.6

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES
PARA LA CONSERVACION: cada envase debe
llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la
fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden
estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escnito con nimeros — mes
con las tres primeras letras o en forma numérica —
afo con los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos gue tengan un vencimiento
de més de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
/o duracién minima, mediante el usc de esticker.

Se declara la expresion V como
fecha de vencimiento

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto. agua potable
fratada, derivados lécteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

No declara la expresion agua potable
tratada

5. Mediante oficio 705-1438-17 radicado bajo el No. 17081703 del 1 de agosto de 2017, el
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remiti® a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS
CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPO, identificado
con cédula de ciudadania No. 15.528.166, para su conocimiento y fines pertinentes (Folio

35).

6. El dia 24 de julio de 2017, funcionarios del INVIMA, realizaron

visita de inspeccion,

vigilancia y control, en las instalaciones del establecimiento de comercic denominado
ALIBEBIDAS CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPO,
identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, en donde no se emiti6 concepto
sanitario y se mantuvo la medida sanitaria de seguridad aplicada el 4 de mayo de 2017.
(Folios 39 y 40).
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Mediante oficio 7305-1654-17 radicado bajo el No. 17094575 del 8 de septiembre de 2017,
el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitié6 a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS
CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPO, identificado
con cédula de ciudadania No. 15.528.166, para su conocimiento y fines pertinentes. (Folio
41).

El dia 31 de agosto de 2017, funcionarios del INVIMA, realizaron visita de inspeccion,
vigilancia y control, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado
ALIBEBIDAS CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPO,
identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, en donde no se emite concepto
sanitario y se mantiene medida sanitaria aplicada el 4 de mayo de 2017. (Folios 44 y 45).

Mediante oficio 705-1884-17 radicado bajo el No. 17109698 del 18 de octubre de 2017, e!
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitid a la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS
CENCELLA, de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPQ, identificado
con cédula de ciudadania No. 15.528.166, para su conocimiento y fines pertinentes (folio
57).

El dia 10 de octubre de 2017, funcionarios del INVIMA, realizaron visita de control sanitario,
en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA,
de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPOQ, identificado con cédula de
ciudadania No. 15.528.166, en donde se emitid concepto sanitaric FAVORABLE CON
OBSERVACIONES. (Folios 60 al 66 a doble cara).

Teniendo en cuenta el cumplimiento de la mayoria de las causales gue motivaron la
aplicacion de la medida sanitaria de seguridad consistente en “suspensién total de
trabajos de elaboracion de agua potable tratada envasada”, funcionarios de esta entidad
procedieron a levantar dicha medida mediante acta de fecha 10 de octubre de 2017, segun
como obra a lo folio 66vto del expediente.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el Articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos
establecidos, adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias
y las sanciones que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas
normas reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del
Articulo 24 del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulado en la Resolucién 2674 del
2013, Resolucién 5109 de 2005 vy la Ley 1437 de 2011.

Vale |a pena resaltar lo establecido en el Articulo 18 del Decreto 1290 de 1994 asi:

Cficing Primcipat:
Adeministeativgr . -0

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadares,
exporfadores, comercializadores y expendedores.
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PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente Articulo deberén sujetarse estrictamente a
fo dispuesto en el Articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederan los recursos de ley
contenidos en ef Cédigo Contencioso Administrativo.

(.)"

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social, se
implementé el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su Articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el
numeral 9, a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria y en el Articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

ll{..‘)
Articulo 24°, Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccicri de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccién, vigilancia y control, ejercidas por el Instituto,
sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacién
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades y organismos del
Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de actividades de
inspeccion, vigitancia y control, adelantadas para ef control a ia ilegalidad.

{.)

8. Imponer, previa delegacion, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a quienes
infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el Articulo 245 de la Ley 100 de
1993 y en las demds normas pertinentes.

(.)"

La Resolucion 2674 de 2013, "Por la cual se reglamenta el Articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan ofras disposiciones” establece:

" (' ) .)
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que
deben cumplir las personas naturales y/c juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion
de alimentos y materias primas de alimenfos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida v la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacién. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el terriforio nacional a:

a) Las personas nalurales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siquientes actividades:
fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacidn y comercializacion de alimentos;

b) Al personal manipulador de alimentos,

¢) A las personas naturales y/o juridicas que fabriguen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas e insumos;
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d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccion, vigilancia y control
que ejerzan sobre la fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacién, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumo humano y
materias primas para alimentos.

Faragrafo. Se exceptia de la aplicacién de la presente resolucion el Sistema Oficial de Inspeccion,
Vigilancia y Control de la Carne, Productos Carnicos Comestibles y Derivados Carnicos Destinados
para el Consumo Humano, a que hace referencia el Decreto 1500 de 2007, modificado por los
Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131, 4974 de 2009, 3961 de 2011, 917 y 2270 de 2012 y las
normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

Articulo 3. Definiciones. Para efectos de la presente resolucién addptense las siguientes
definiciones;

ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aguel que:
a) Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde.

b) Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefio o declaracién ambigua, falsa © que pueda inducir o
producir engafio o confusion respecto de su composicion intrinseca y uso.

¢) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el rétulo o que tenga la
apariencia y caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca registrada y
que se denomine como éste, sin serfo.

d) Aquel producto que de acuerdo a su riesgo y a lo contemplado en la presente resolucion,
requiera de registro, permiso o notificacidn sanifaria y sea comercializado, publicitado o
promocionado como un alimento, sin que cuente con el respectivo registro, permiso ¢ notificacion
sanitaria.

()
EDIFICACION E INSTALACIONES

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, alrmacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de
alimentos deberan cumplir las condiciones generalgs que se establecen a continuacion:

1. LOCALIZACION Y ACCESOS.

1.1. Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que represente riesgos
potenciales para la contaminacion del alimento.

(-2

1.3. Sus accesos y alrededores se mantendran limpios, libres de acumulacién de basuras y
deberan tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento
sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras
fuentes de contaminacion para el alimento.

2. DISENO Y CONSTRUCCION
2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de

produccion e impida ia enlrada de polvo, lluvia, suciedades u ofros contaminantes, asl/ como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.
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2.2. La edificacién debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccién susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las 4reas adyacentes.

2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener el tamafio adecuado para la instalacion,
operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacion del personal y el traslado
de materfales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segtin la secuencia légica de!
proceso, desde la recepcion de los insumas hasta el despacho del producto terminado, de tal
manera que se eviten retrasos indebidos y la contaminacion cruzada. De ser requerido, tales
ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras necesarias para la
gjecucion higiénica de las operaciones de produccién y/o para la conservacion del alimento.

()
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA.

3.1. Ef agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por e Ministerio de Salud y Proteccién Social.

{.)
5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS.

5.3. El establecimiento debe estar dotado de un sistema de recoleccién y almacenamiento de
residuos sélidos que impida el acceso y proliferacién de insectos, roedores y olras plagas, el cual
debe cumplir con las normas sanitarias vigentes.

5.4. Cuando se generen residuos organicos de fécil descomposicion y no se disponga de un
mecanismo adecuado de evacuacion periodica se debe disponer de cuartos refrigeradlos para e!
manejo previo a su disposicion final,

6. INSTALACIONES SANITARIAS

8.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos para
fa higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabon
desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirecto o no manual.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con dispensador
de jabdn desinfectante, implementos desechables o equipos aufoméalicos para el secado de
manos, en las areas de elaboracién o proximos a éstas para la higiene del personal que participe
en la manipulacion de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas. Estas dreas
deben ser de uso exclusivo para este propésito.

()

Articulo 9. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir con las
siguientes condiciones especfficas:

1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con
materiales resistentes al uso y a la corrosién, asf como a la utilizacion frecuente de los agentes de
limpieza y desinfeccitr.

3. Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabado liso, no
poreso, no absorbente y estar libres de defeclos, grietas, intersticios u olras irregularidades que
puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos que afectan la inocuidad de los
alimentos. Podran emplearse olras superficies cuando exista una justificacién tecnolégica y
sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacién expedida por el Ministerio de Saiud y
Proteccion Social.
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12. Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos deben ser de materiales resistentes,
inertes, no porosos, impermeables y faciimente desmontables para su limpieza y desinfeccion. Las
tuberias fijas se limpiardn y desinfectaran medianie la recirculacion de las sustancias previstas
para esfe fin.

()

Articulo 11. Estado de salud. Ei personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en ef cual conste la aptitud o no para la manipulacién de
afimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se fe practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio.

(..)

Articulo 13. Plan de capacitacion. El plan de capacitacién debe contener, al menos, los
siguientes aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma y temas especificos a impartir,
El enfoque, contenido y alcance de la capacitacion impartida debe ser acorde con la empresa, el
procesc fecnologico y tipo de establecimiento de que se trale. En todo caso, la empresa debe
demostrar a través del desempefio de los operarios y la condicidn sanitaria del establecimiento la
efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

Pardagrafo 1. Para reforzar el cumplimiento de las préacticas higiénicas, se colocaran en sitios
estrategicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacién de alimentos.

(...)

Articulo 17. Envases y embalajes. Los envases y embalajes utilizados para manipular las
materias primas o los productos terminados deber reunir los siguientes requisitos:

5. Los envases y embalajes deben almacenarse en un sitic exclusivo para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

()

Articulo 19. Envasado y embalado. [as operaciones de envasado y embalado de los alimentos ¢
materias primas deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. El envasado y embalado debe hacerse en condiciones que impidan la contaminacion del
alimento o materias primas y debe realizarse en un érea exclusiva para este fin.

2. Identificacion de lotes. Cada envase y embalaje debe llevar marcado o grabado la identificacion
de la fabrica productora y el lote de fabricacién, la cual se debe hacer en clave o en lenguaje claro,
de forma visible, legible e indeleble (Numeros, alfanumérico, ranuras, barras, perforaciones, fecha
de produccion, fecha de fabricacion, fecha de vencimiento), teniendo en cuenta o estabiecido en la
Resolucion 5109 de 2005 o la norma que la modifique, adicione o sustituya. A partir del lote, fecha
de vencimiento o fabricacién se debe garantizar la trazabilidad hacia adelante y hacia atrés de los
productos elaborados asi como de las materias primas utilizadas en su fabricacion. No se aceptara
el uso de adhesivos para declarar esta informacién.

3. Registros de elaboracién, procesamiento y produccion. De cada lote debe llevarse un registro,
legible y con fecha de los detalles pertinentes de elaboracién, procesamiento ¥ produccion. Estos
registros se conservarén durante un periodo que exceda el de la vida otil del producto, salvo en
caso de necesidad especifica, no se conservaran més de dos afios.

Articulo 20. Prevencién de la contaminacioén cruzada. Con el proposito de prevenir la
contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos:
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6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas, pediluvios o
instafaciones para limpieza y desinfeccion de calzado, lava manos de accionamiento no manual y
toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polve y contaminacion, etc, ) debidamente
dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para impedir el paso de
contaminacion de unas zonas a otras. En cualquier caso, se debe garantizar la limpieza vy
desinfeccion de manos de los operarios al ingreso de la sala de proceso o de manipulacién de fos
productos.

Articulo 21. Control de la calidad e inocuidad. Todas las operaciones de fabricacion,
procesamiento, envase, embatado, almacenamiento, distribucién, comercializacion ¥ expendio de
los alimentos deben estar sujetas a los controles de calidad e inocuidad apropiados. Los
procedimientos de control de calidad e inocuidad deben prevenir los defectos evitables y reducir los
defectos naturales o inevitables a niveles tales que no representen riesgo para la salud. Estos
controles variaran segun el tipo de alimento y las necesidades del establecimiento y deben
rechazar todo alimento que represente riesgo para la salud del consumidor.

Articulo 22. Sistema de control. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un sistema de
control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas fas
elapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos, hasta la
distribucion de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los siguientes
aspectos:

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deben garantizar que los resultados sean confiables y representativos del iote analizado.

()

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento
gue fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe
implantar y desarroffar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos requeridos para disminuir Ios riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan
debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria competente; este debe inciuir como
minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y del producto de gque se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo 10s agentes y sustancias utilizadas, asi como
fas concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos
para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

2. Desechos sdlidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, &reas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccién, conduccién, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicién final de los desechos sélidos, lo cual
tendré que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con el
proposito de evitar la contaminacién de los alimentos, &reas, dependencias y equipos, y el
deterioro del medio ambiente.

(...)

Articulo 37. Obligatoriedad del Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria.
Todo alimento que se expenda directamente al consumidor deberd obtener Registro Sanitario,
Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria, expedido conforme a lo establecido en la presente
resolucion.

()
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Por su parte la Resoluciéon 5109 de 2005 establece “Por la cual se establece el reglamento
tecnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos
envasados y materias primas de alimentos para consumo humano” establece:

1)

ARTICULO 40. REQUISITOS GENERALES. Los rétulos o efiquetas de los alimentos para
consumo humano, envasados o empacados, deberén cumplir con los siguientes requisitos
generales:

1. La etiqueta o rotulo de los alimentos no deberd describir o presentar el producto alimenticio
envasado de una forma faisa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno una
impresién errénea respecto de su naturaleza o inocuidad del producto en ningin aspecto.

(...)

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. En la
medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rotuio o etiqueta de
los alimentos envasados o empacados deberd aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 El nombre deberéd indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera ser
especifico y no genérico:

(...

a) Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alimento en la legislacion sanitaria,
se debera utilizar por los menos unc de 8s0s nombres;

b) Cuando no se disponga de tales nombres, deberéd utilizarse una denominacién comun o usual
consagrada por el uso corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a error o a
engafio al consumidor;

c) Se podra emplear un nombre “acufiado’, de "fantasia” o “de fabrica”, o “una marca registrada”,
siempre que vaya junto con una de las denominaciones indicadas en los literales a} y b) del
presente numeral, en fa cara principal de exhibicion.

5.5 Identificacidn del lote

(..)

5.5.2 La palabra "Lote” o la letra “L" debera ir acompafada del cédigo mismo o de una referencia al
lugar donde aparece.

(..
5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion

5.6.3 Si no estd determinado de otra manera en la legistacién sanitaria del producto, regira el
siguiente marcado de la fecha:

()

d) La fecha de vencimiento o fecha limite de utilizacién deberé declararse con las palabras o
abreviaturas:

1. “Fecha limite de consumo recomendada”, sin abreviaturas.

2. "Fecha de caducidad”, sin abreviaturas.

3. "Fecha de vencimiento” o su abreviatura (F. Vto.).

4. "Vence” o su abreviatura (Ven.).

5 "Expira” o su abreviatura (Exp.).

6. "Consumase antes de..." o cualquier otro equivalente, sin utilizar abreviaturas;

Pagina 10

T '5;?';,
5B WG

Sficina Principat, - . o

S i o o

e : . o ’ . < ) 4
Administeativer 7 L - . ; I A
. W

K
|
B Y

-



AUTO No. 2020000211 DE
(14 de Enero de 2020)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606138”

{.)

5.8 Registra Sanitario Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerdo con o establecido
en el articulo 41 del Decreto 3075 de 1997 o las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen,
deberdn contener en el rétulo el nimero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria
competente.

()"

Y la Resolucion 12186 de 1991 “Por /a cual se fijan las condiciones para los procesos de
obtencién, envasado y comercializacion de agua potable tratada con destino al consumo
humano” indica:

(...)

Articulo 12. DE LAS AREAS DE LAS PLANTAS DE OBTENCION DE AGUA POTABLE
TRATADA ENVASADA. Las plantas o establecimientos de obtencién de agua potable tratada,
ademas de los requisitos generales para las fabricas de alimentos y los especificos para el
oforgamiento de la licencia Sanitaria del Funcionamiento Clase | o /I Exigidos en el Decreté 2333
de 1982 Y las disposiciones que lo adicionen o modifiquen, deberé cumplir con los siguientes:

(.}

¢) £l érea destinada al envasado del agua potable tratada debers estar separada fisicamente de
las demads éareas de la planta

()

Para efectos procedimentales de la presente actuacion [a ley 1437 del 2011 establece:

1)

Articulo 47°. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procedimientos
administrativos de cardcter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo
Disciplinario Unico se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Frimera del Cddigo. [os
preceplos de este Codigo se aplicarén también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo
comunicard al inferesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formularé
cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precisién y claridad, los hechos que fo
originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las disposiciones
presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este acto
administrativo deberd ser notificado personalmente a los investigados. Conira esta decisién no
procede recurso.

Los investigados podrén, dentro de los quince (15) dfas siguientes a fa notificacién de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y soficitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderén las practicadas ilegaimente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los recursos,
se regiran por o dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

A su vez, si al culminar la actuacién administrativa se encuentra probada la responsabilidad del
investigado en el incumplimiento de la legislacién sanitaria, podran imponerse las sanciones
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contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979 modificado por el Articulo 98 del Decreto 2106
de 2019 gue entr6 en vigencia el 25 de noviembre de 2019, en el que se establece:

Articulo 98. inicio de proceso sancionatorio. £/ articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedara asi'

"Articulo 577, Inicio de proceso sancionaforic, La autoridad competente iniciaré proceso
sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infraccion o violacion al régimen sanitario.
Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, la
apertura del proceso solo se hara cuando ademas de evidenciar la presunta infraccion, existan
indicios frente a la liberacion def producto en el mercado o se haya determinado el incumplimiento
de las medidas sanitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberan ser
atendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial.

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad del hecho:

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios minimos legales mensuales
vigentes,

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Ha de tenerse en cuenta, que en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado
ALIBEBIDAS CENCELLA de propiedad del sefior JORGE OCTAVIO GALLON RESTREPQ,
identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, se desarrolla una actividad relacionada
con la captacion, tratamiento y distribucion de agua para el consumo humano, actividad que
involucra un alimento de alto riesgo para la salud publica, de acuerdo con la clasificacion
relacionada en el anexo de la Resolucién 719 de 2015 grupo 3, categoria 3.1, subcategoria
3.1.1. AGUA POTABLE TRATADA.

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefior JORGE OCTAVIO GALLON
RESTREPQ, identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, propietaric del
establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA; presuntamente infringio
ias disposiciones sanitarias vigentes de alimentos, al:

I. Procesar y envasar el producto agua potable tratada para consumo humano, sin garantizar
las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por:

1. No se puede verificar la potabilidad del agua, ya que €l agua es captada de una
fuente natural y del acueducto veredal y no se realiza la medicién de cloro
residual para el agua utilizada en las labores de limpieza y desinfeccion,
incumpliendo fo estiputado en el articulo 6 numeral 3 subnumeral 3.1 de la
Resolucién 2674 de 2013

2. No existe local o instalacién destinada para el depédsito temporal de los residuos
solidos, se observa acumulacién de material plastico al ingreso de la planta
expuesto a la intemperie, incumpliendo lo estipulado en el articulo 6 numeral 5
subnumerales 5.3y 54y articylo 26 numeral 2 de la Resolucién 2674 de 2013,
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Se observa material reciclable y objetos inservibles al ingreso de la planta, y
objetos en desuso en el area de almacenamiento de material de empaque,
incumpliendo lo estipulado en el articulo 6 numeral 1 subnumerales 1.1 y 1.3 de
la Resolucion 2674 de 2013.

La planta no cuenta con sefiafizacién de areas, incumpliendo lo estipulado en el
articulo 8 numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 de la Resolucién 2674 de 2013.

Se observan entreluces en parte inferior de puerta de ingreso y salida de
producto terminado, y el extractor ubicado en area de proceso esta sin malla de
proteccion, incumpliendo io estipulado en el articulo & numeral 2 subnumeral 2.1
de la Resolucion 2674 de 2013

El procedimiento de limpieza y desinfeccién es muy general y no es especifico
para equipos y areas, ademas dentro de ios procedimientos no se describe las
acciones de limpieza y desinfeccion interna de tuberia desde la fuente de
captacion hasta envasado del producto y dentro de los formatos no se diferencia
las limpiezas rutinarias de las profundas, incumpliendo lo estipulado en el articulo
9 numeral 12 y articulo 26 numeral 1 de la Resoluciéon 2674 de 2013

El servicio sanitario no cuenta con dotacién completa como: sistema de secado
de manos, jabén desinfectante y caneca, incumpliende lo estipulado en el
articulo 6 numeral 6 subnumeral 6.2 de la Resolucién 2674 de 2013

No cuenta con lavamanos de accionamiento no manual ubicades en area de
proceso o cercana a esta, al momento de la visita se evidencia que utilizan
lavamanos de la unidad sanitaria, incumpliendo lo estipulado en el articulo 6
numeral 6 subnumeral 8.3 de la Resolucién 2674 de 2013

No cuenta con filtro sanitario a la entrada del area de proceso (sistema de lavado
y desinfeccién de calzado y lavamanos), incumpliendo lo estipuiado en el articulo
20 numeral 6 de la Resolucién 2674 de 2013

Presentan analisis de laboratorio pero no cuentan con certificado médico que
declare la aptitud para manipular alimentos, incumpliendo lo estipulado en el
articulo 11 de la Resolucion 2674 de 2013

Los avisos alusivos relacionados con el cumplimiento de las practicas higiénicas
son insuficientes, incumpliendo lo estipulado en el articulo 13 paragrafo 1 de ia
Resolucién 2674 de 2013.

Las carcasas de los filtros de agua estan con soldadura sin pulir, incumpliendo lo
estipulado en el articulo 9 numeral 3 de la Resolucion 2674 de 2013

La parte interna y acoples de las tuberias {codos y T) no son desmontables ni
faciles de limpiar y desinfectar, incumpliendo lo estipulado en el articulo 9
numeral 12 de la Resolucion 2674 de 2013

No cuenta con procedimientos y registros escritos para conirol de calidad de

materias primas e insumos, incumpliendo lo estipulado en el articulo 21 de la
Resolucidén 2674 de 2013

Los envases se almacenan directamente sobre el piso, incumpliendo lo
estipulade en el articule 17 numeral 5 de la Resolucién 2674 de 2013
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16. El area de envasado no cuenta con separacion fisica efectiva y completa con Ja
planta de tratamiento de agua y el area de almacenamiento de material de
envase, incumpliendo lo estipulado en el articulo 19 numeral 1 de la Resolucion
2674 de 2013 y con el articulo 12 literal C de la Resolucion 12186 de 1991,

17. La planta no garantiza la trazabilidad de los productos desde las materias primas
hasta llegar al consumidor pasando por todas las etapas de proceso incluide el
empaqgue, incumpliendo lo estipulado en el articulo 19 numerales 2 y 3 de la
Resolucion 2674 de 2013

18. El cronograma del plan de muestreo no se cumple segln lo establecido y el
procedimiento no describe las acciones correctivas en relacion a las
desviaciones que se puedan presentar en los andlisis de faboratorio,
incumpliendo lo estipulado en el articulo 22 numeral 3 de la Resolucién 2674 de
2013

Il. Envasar y rotular el producto AGUA PURA NATURAL CENCELLA POR 600ML, infringiendo
las disposiciones sanitarias relacionadas con el rotulado o etiquetado de alimentos para
consumo humano, presuntamente por cuanto:

1. Declara como nombre agua pura natural, la cual induce a engafio al consumidor
con relacién al tratamiento realizado, incumpliendo el articulo 4 numeral 1 de la
Resolucion 5109 de 2005,

2. No declara el nombre del producto como fue otorgado en el registro sanitario,
incumpliendo ef articulo 5 numeral 5.1 subnumeral 5.1.1 de la Resolucidn 5109
de 2005.

3. El lote se declara precedido de la expresién “Lot”, incumpliendo el articulo 5
numeral 5.5 subnumeral 5.5.2 de (a Resolucién 5109 de 2005.

4. Lafecha de vencimiento se declara con la expresion “V”, incumpliendo el articulc
5 numeral 5.6 subnumeral 5.6.3 de la Resoiucion 5109 de 2005.

lll. Procesar, envasar y rotular el producto "Agua potable tratada’ declarando el registro
sanitario REAA19132014, el cual no ampara la marca CENCELLA ni la razon social actual de la
empresa, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 del 2005
en concordancia con el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013 (moadificado por el articulo 1
de la Resolucién 3168 de 2015).

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
De la Resoclucidon 2674 del 2013
Articulo 6 numeral 1 subnumerales 1.1 y 1.3, numeral 2 subnumerales 2.1, 2.2 y 2.3, numeral 3
subnumeral 3.1, numeral 5 subnumerales 5.3 y 5.4, numeral 6 subnumerales 6.2 y 6.3; Articulo
9 numeral 12; Articulo 11; Articulo 13 paragrafo 1; Articulo 17 numeral 5: Articulo 19 numerales
1, 2y 3; Articulo 20 numeral 6; Articulo 21; Articulo 22 numeral 3: Articulo 26 numerales 1 Y2,y
Articulo 37.

De la Resolucion 5109 de 2005
Artiuclo 4 numeral 1; Articulo 5 numeral 5.1 subnumeral 5.1.1, numeral 5.5 subnumeral 5.5.2 y
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606138”

numeral 5.6 subnumeral 5.6.3
De la Resolucion 12186 de 1991
Articulo 12 literal ¢
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. - Iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior JORGE QOCTAVIO
GALLON RESTREPQ, identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, propietario del
establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA: de acuerdo a la parte
motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. - Formular cargos en contra el sefior JORGE OCTAVIO GALLON
RESTREPO, identificado con cédula de ciudadania No. 15.528.166, propietario del
establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA: por la presunta infraccién
a las disposiciones sanitarias vigentes de alimentos, al:

|. Procesar y envasar el producto agua potable tratada para consumo humano, sin garantizar
las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por;

1. No se puede verificar la potabilidad del agua, ya que el agua es captada de una
fuente natural y del acueducto veredal y no se realiza la medicién de cloro
residual para el agua utilizada en las labores de limpieza y desinfeccién,
incumpliendo lo estipulado en el articulo 6 numeral 3 subnumeral 3.1 de la
Resolucién 2674 de 2013

2. No existe local o instalacion destinada para el depdsito temporal de los residuos
s¢lidos, se observa acumulacion de material plastico al ingreso de Ia planta
expuesto a la intemperie, incumpliendo lo estipulado en el articulo 6 numeral 5
subnumerales 5.3 y 5.4 y articulo 26 numeral 2 de la Resolucién 2674 de 2013.

3. Se observa material reciclable y objetos inservibles al ingreso de la planta, y
objetos en desuso en el area de almacenamiento de material de empaque,
incumpliendo lo estipulado en el articulo 6 numeral 1 subnumerales 1.1y 1.3 de
la Resolucién 2674 de 2013.

4. La planta no cuenta con sefializacién de areas, incumpliendo lo estipulado en ei
articulo 6 numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 de la Resolucion 2674 de 2013.

5. Se observan entreluces en parte inferior de puerta de ingreso y salida de
producto terminado, y el extractor ubicado en area de proceso esta sin malla de
proteccién, incumpliendo lo estiputado en el articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.1
de la Resolucion 2674 de 2013

8. El procedimiento de limpieza y desinfeccion es muy general y no es especifico
para equipos y areas, ademas dentro de los procedimientos no se describe las
acciones de limpieza y desinfeccién interna de tuberia desde la fuente de
captacion hasta envasado del producto y dentro de los formatos no se diferencia
las limpiezas rutinarias de las profundas, incumpiiendo lo estipulado en ei articuio
9 numeral 12 y articulo 26 numeral 1 de la Resolucién 2674 de 2013
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7. El servicio sanitario no cuenta con dotacion completa como: sistema de secado
de manos, jabon desinfectante y caneca, incumpliendo lo estipulade en el

articulo 6 numeral 8 subnumeral 6.2 de la Resolucion 2674 de 2013

8. No cuenta con lavamanos de accionamiento no manual ubicados en area de
proceso o cercana a esta, al momento de la visita se evidencia que utilizan
lavamanos de la unidad sanitaria, incumpliendo lo estipulado en el articulo 6

numeral 6 subnumeral 6.3 de la Resolucién 2674 de 2013

9. No cuenta con filtro sanitario a la entrada del area de proceso (sistema de lavado
y desinfeccidn de calzado y lavamanos), incumpliendo lo estipulado en el articulo

20 numeral 6 de la Resolucion 2674 de 2013

10. Presentan analisis de |aboratorio pero no cuentan con certificado médico que
declare la aptitud para manipular alimentos, incumpliendo lo estipulado en el

articulo 11 de la Resolucidén 2674 de 2013

11. Los avisos alusivos relacionados con el cumplimiento de las practicas higiénicas
son insuficientes, incumpliendo lo estipulado en el articulo 13 paragrafo 1 de la

Resolucion 2674 de 2013.

12. Las carcasas de los filtros de agua estan con soldadura sin pulir, incumpliendo lo

estipulado en el articulo 9 numeral 3 de la Resolucion 2674 de 2013

13. La parte interna y acoples de las tuberias {codos y T) no son desmontables ni
faciles de limpiar y desinfectar, incumpliendo lo estipulado en el articulo 9

numeral 12 de la Resolucion 2674 de 2013

14.No cuenta con procedimientos y registros escritos para contro! de calidad de
materias primas e insumos, incumpliendo lo estipulado en el articulo 21 de 1a

Resolucion 2674 de 2013

15.Los envases se almacenan directamente sobre el piso, incumpliendo fo

estipulado en el articulo 17 numeral 5 de la Resolucion 2674 de 2013

16. El drea de envasado no cuenta con separacion fisica efectiva y completa con la
planta de tratamiento de agua y el drea de almacenamiento de material de
envase, incumpliendo lo estipulado en el articulo 19 numeral 1 de la Resolucién

2674 de 2013 y con el articulo 12 literal C de la Resolucion 12186 de 1991,

17. La planta no garantiza la trazabilidad de los productos desde las materias primas
hasta llegar al consumidor pasando por todas las etapas de proceso incluido el
empaque, incumptiendo lo estipulado en el articulo 19 numerales 2 y 3 de la

Resolucion 2674 de 2013

18. El cronograma del plan de muestreo no se cumple segln lo establecido y el

procedimiento no describe las acciones correctivas en relacién a

desviaciones que se puedan presentar en los analisis de taboratorio,
incumpliendo lo estipulado en el articulo 22 numeral 3 de la Resolucién 2674 de

2013.

Il. Envasar y rotular el producto AGUA PURA NATURAL CENCELLA POR 600ML, infringiendo
las disposiciones sanitarias relacionadas con el rotulado o etiquetado de alimentos para

consumo humano, presuntamente por cuanto:
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1. Declara como nombre agua pura natural, la cual induce a engano al consumidor con
relacion al tratamiento realizado, incumpliendo el articulo 4 numeral 1 de la
Resoluciéon 5109 de 2005.

2. No declara el nombre del producto como fue otorgado en el registro sanitario,
incumpliendo el articuio 5 numeral 5.1 subnumeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de
2005.

3. Ellote se declara precedido de la expresién “Lot", incumpliendo el articulo 5 numeral
5.5 subnumeral 5.5.2 de la Resolucion 5109 de 2005.

4. La fecha de vencimiento se declara con la expresion “V”, incumpliendo el articulo 5
numeral 5.6 subnumerai 5.6.3 de la Resolucién 5109 de 2005.

Ill. Procesar, envasar y rotular el producto “agua potable tratada” declarando el registro sanitario
RSAA19132014, el cual no ampara la marca CENCELLA ni la razon social actual de la empresa,
contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 del 2005 en
concordancia con el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013 (modificado por el articulo 1 de
la Resolucién 3168 de 2015). )

ARTICULO TERCERO. - Notificar personalmente al sefior JORGE OCTAVIO GALLON
RESTREPO, identificado con cédula de ciudadania. No. 15.528.166, propietario del
establecimiento de comercio denominado ALIBEBIDAS CENCELLA, del presente auto de
acuerdo con lo estipulado en el Articuio 47 de la Ley 1437 del 2011,

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previsto en el
Articulo 89 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacién, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo ala Ley 1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede ningln recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

M. frogeada Thgacllo!
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria.

Proyectd: ftorrados
Revisé: Alexandra Banilla Guarin
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