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NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000208 De 20 de Febrero de 2020

El Coordinador de Secretaria Técnica de la Direcciéon de Responsabilidad Sanitaria del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacién de lo
establecido en el articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020001200

PROCESQ SANCIONATORIQ: 201605873

EN CONTRA DE: SABAJON VEGA REAL S.A.S.

FECHA DE EXPEDICION: 11 DE ENEROQ DE 2020

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

Contra el Auto No. 2020001200 NO procede ningun recurso.
ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www.invima.qov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta
Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompahna copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del Retiro del presente aviso.

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (9 folios a doble cara copia integra del Auto N°
2020001200, proferido dentro del procesg sancionatorio N® 201605873.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador de la Secretaria Técnica
Direccién de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y digitd: Marn
Grupo: Alimentos
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AUTO No. 2020001200
(11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201605873

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos —INVIMA-, en ejercicio de las facultades legales y especialmente las delegadas por
fa Direccion General mediante Resolucién No. 2012030800 del 19 de octubre de 2012, procede
a iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra de la sociedad
SABAJON VEGA REAL S.A.S, con NIT 820.002.102-7, teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio 704-2176-17 radicado bajo el No. 17067787 del 27 de junio de 2017, la
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitid a esta Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por funcionarios del

Invima en las instalaciones productivas de la sociedad SABAJON VEGA REAL S.A'S, con
NIT 820.002.102-7. (Folio 1).

2. A folios 3 al 8 del expediente, se encuentra Acta de visita de Inspecciéon Sanitaria a
establecimientos que fabriquen, elaboren, hidraten y envasen bebidas alcoholicas, de fecha
22 de Junio de 2017, realizada por profesionales de este Instituto en las instalaciones de (a
sociedad SABAJON VEGA REAL S.A.S, con NIT 820.002.102-7, donde se evidencio el
presunto incumplimiento de las normas sanitarias contenidas en el Decreto 1686 de 2012 y

como consecuencia se emitié concepto sanitario DESFAVORABLE. La situacién sanitaria
evidenciada fue la siguiente:

()

ASPECTOS VERIFICADOS QUE NO SE ESTABAN CUMPLIENDO AL MOMENTC DE
LA VISITA:

2.2

La planta tiene instalados favamanas (deseable, de accionamiento
no manual) en las areas de produccidn o proximos a éstas para la
higiene del personal que manipule las bebidas alcohdlicas, y se
facilita la supervision de éstas practicas. (Numeral 6.2 v 6.3 Art. 23
Dec. 1686/12)

Observacion: No cuentan con lavamanos en el area de produccion

NO CUMPLIDA

2.3

Se dispone de instalaciocnes adecuadas para la limpieza vy
desinfeccion de los equipos y utensilios de trabajo. (Numeral 6.4 Ant.
23 Dec. 1686/12)

Observacion: Se realiza en la misma area de lavado de boteilas

NO CUMPLIDA

El personal que manipula bebidas alcohdlicas no utiliza anillos,
aretes, joyas u otros accescrios. En casc de usar lentes o gafas,
estos se aseguran a la cabeza. (Numeral 8 Arl. 28 Dec. 1686/12).

QObservacion; Se evidencia uso de joyas en el momenito de /a visita.

NO CUMPLIDA

3.1.10

El personal que manipula directamente los productos cuenta con
estadeo salud apto, no presenta afecciones de la piel o enfermedad
infecciosa, se llevan los registros respectivos. (Numeral 10 Art. 28 —
Art26 Dec. 1686/12)

Observacion: No presenta certificados medicos

NO CUMPLIDA

3.1.11

Los visitantes cumplen con las medidas de proteccién y sanitarias
estipuladas por el establecimiento. (Numeral 11 Art. 28 Dec.
1686/12)

Observacién: No se suministra dotacién para los visitantes, al

NO CUMPLIDA

Cicing Peimeipal
fadmymisbeative:

WP L 0L G

Ao 00

i H’ 1glo

Pagina 1



AUTO No. 2020001200
(11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201605873”

momentos _de la visita se estan realizando lahgres de lavado de
botellas.

321

Existe plan de capacitacion continuo y permanente en temas
higignico sanitarios, debidamente documentado y con registros.
(Numeral 1y 4 Art. 27 Dec. 1686/12)

Observacion: Ng presenta pian de capacitacion. ni reqistros de
capacitaciones

NO CUMPLIDA

322

EY plan de capacitacién estd bajo la responsabilidad de personas
iddneas (Numeral 2 Art. 27 Dec. 1686112)

Observacion: No hay plan de capacitacion

NO CUMPLIDA

323

Existen avisos alusivos en practicas higiénico-sanitarias, en sitios
estratégicos. (Numeral 3 Art. 27 Dec. 1686/12)

Observacidn: No hay avisos de practicas higiénicas

NG CUMPLIDA

Existen pardmetros de calidad para el agua potable. (Numeral 3.1
Art. Dec. 1686/12)

Observacion: No presenta.

NO CUMPLIDA

4.1.3

La fabrica cuenta con registros de laboratorio fisicoquimicos vy
microbioldgicos que verifiquen la calidad del agua. (Numeral 3.1 Art.
23 Dec. 1686/12)

Observacion: No presenta resullados de laboratorio

NO CUMPLIDA

433

Los recipientes utilizados para materiales no comestibles y
desechos son a prueba de fugas, debidamente identificadeos, de
material impermeable, resistente a la corrosidn, de facil limpieza y
provisto de tapa. (Numeral 7 ant. 25 Dec. 1686/12)

Observacidn: No cuenta con canecas para la recoleccion interna de
ios residuos.

NO CUMPLIDA

4.4.1

Existe programa escrito especifico de limpieza y desinfeccién y se
cumplen conforme lo programado (Numeral 1 Art. 35 Dec 1686/12)

Observacién: No se presenta programa de limpieza v desinfeccion.

NG CUMPLIDA

4.4.2

Se realiza inspeccion, limpieza y desinfeccién periddica en las
diferentes areas, equipos, utensilios y manipuiadores y existen los
registros correspondientes {Numeral 1 Ant. 35 Dec. 1686/12)
(Numeral 1 Art. 35 04c. 1686112)

Observacion: No presenta reqistros de limpieza v desinfeccion v Se
observa desorden y acumulo de residuos debajo de estibas.

NO CUMPLIDA

4.4.4

Los detergentes y desinfectantes cuentan con un area especifica
para su almacenamiento y los productos estén rotulados y
separados segun su uso (Numeral 8 Art. 82 Dec. 1686112)

Observacion: No cuenta con drea especifica.

NQ CUMPLIDA

4.5.1

Existen procedimientos escrifos especificos y registros de control
integrado de plagas con enfoque preventive y se ejecutan conforme
al programa previsto (Numeral 3 Art. 35 Dec. 1686112)
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AUTO No. 2020001200
{11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201605873”

Observacién: No presenla programa nj reqistros de control de

plagas.

NO CUMPLIDA

452

No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas
(Numeral 3 Art. 35 Dec. 1686/12)

Observacion: Se evidencia excremento de ratdn en el area donde
se almacena botellas vacias en caja de carton,

NO CUMPLIDA

51.13

Los lanques y recipientes estan identificados o rotulados con la
informacion del producto que contiene. {Numeral 8 Art. 25 Dec.
1686/12)

Observacidn: Los tanques evidenciados en |a planta no estan
identificados

NO CUMPLIDA

5114

Existen programa de mantenimiento preventivo y correctivo de los
equipos utitizados para el proceso de produccién (Numeral 9 Art. 25
Dec. 1686/12)

Qbservacion: No presenta programa de mantenimicnio.

NO CUMPLIDA

51.15

Los equipos e instrumentos utilizados sn las mediciones de control
41e calidad son verificados y calibrados periddicamente y esta
debidamente documentados. (Numeral 5, articulo 37 Dec. 1 686/12)

Observacidn: No presenta programa ni registro de calibracion.

NO CUMPLIDA

524

Existen frampas para grasas y solidos adecuadas {si se requiere
disefiadas de forma que permitan su limpieza. (Numeral 1.3 Art. 24
Dec. 1686/12).

Observacion: No se observa trampa de grasas.

5212

NO CUMPLIDA

Las &4mparas y accesorios en las areas de elaboracién ¥ envasado,
son de seguridad y estan protegidas para evitar la contaminacion.
{Numeral 7.2 A 24 Dec. 1686/12)

Observacion: No presentah proteccion

NO CUMPLIDA

532

Previo al uso {as materias primas e insumos son clasificados y
sometidos andlisis de laboratorio {cuando asi se requiera) y control
de calidad, para determinar si cumplen con las especificacicnes
establecidas (Numeral 1 Art. 29 Dec. 1686/12).

Observacidn: No presenta reqistros de dicha actividad

NO CUMPLIDA

536

Se llevan registros de rechazos de materias primas y productos
(Numeral 2 Art. 37 Dec. 1686/12).

Observacion: No se presentan registros.

NO CUMPLIDA

537

Se tienen procedimientos de recepcion de materias primas que
estipulen las especificaciones de calidad de las materias primas:
procedencia, volumen, rotacién, condiciones de censervacion, elc.
(Numeral 1 Art. 37 Dec 1686/12),

Observacion: No presenta procedimientos.

NO CUMPLIDA

5.5.4

Se evidencia registros de los lotes de produccion que incluya los
detalles de /a efaboracion. (Numeral 2.4 Art. 29 Dec. 1686/12)
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AUTO No. 2020001200
(11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201605873”

Observacion: No presenta.

NG CUMPLIDA

5.77

Se llevan registros en los que se consigna fecha, cantidad de
producto y salidas parciales o tctales de los productes y materias
primas con fecha de vencimiento caducada. {Numeral 6 Art. 82 Dec.
1686/12)

Observacion: No presenta reqistros.

NO CUMPLIDA

5.8.1

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias
de aso y operacion para el transporte de los productos. (Art. 83 Dec.
1686/12)

Observacion: No presenta registros de verificacion de vehiculos.

NQ CUMPLIDA

6.1.1

La planta cuenta con un Sistema de Aseguramiento y Control de
Calidad, esencialmente preventive, con politicas claras e indicadores
y cubre fodas las etapas desde la obtencién de materias primas e
insumos, hasta la distribucion y venta de productos terminados. (Art.
36 Dec. 1686/12)

Observacion: No se presenta politicas ni procedimienfos gue
garanticen el cumplimiento de la calidad.

NO CUMPLIDA

La fabrica cuenta con un responsable iddneo para el manejo del
Aseguramiento y Control de la Calidad (Paragrafo Art 40 Dec.
1686/12)

Observacion: No cuenta con responsable técnico.

NO CUMPLIDA

Se cuenfa con registros que soporten la implementacion del
programa de control de calidad (Art. 36 Dec. 1686/12)

Observacién: No cuenta con registros.

NG CUMPLIDA

6.1.4

Lag aclividades relacionadas con la inspeccion y ensayo estan bajo
responsabilidad del Director Técnico o profesionales o técnicos
capacitados (Ant. 37 Dec, 1686/12)

Observacidon: No hay responsabie técnico

NG CUMPLIDA

6.1.5

La planta cuenta con programas de verificacion de cumplimiento de
calidad de las materias primas, insumos y productos terminados
(Numeral 1 Art. 37 Dec. 1686/12)

Observacién: No cuenta con programas de verificacion

NG CUMPLIDA

Existen registros de los loles de produccicn retenidos ¢ rechazados,
con fin de evitar que los mismos sean vendidos o distribuidos.
(Numeral 2 Art, 37 Dec. 1686/12)

Observacion: No presenta formatos.

NO CUMPLIDA

6.1.7

Existen especificaciones de fichas técnicas de materias primas y
producto terminado en donde se inciuyan criterios de aceptacion,
retencion, fiberacion y rechazo y pianes de muestreo para los
andélisis de rutina.
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AUTO No. 2020001200
(11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605873”

(Numeral 1 Art. 37 Dec. 1686/12) NO CUMPLIDA

Observacion: No presenta

6.1.8 | La planta cuenta con programa de controf a proveedores, se gjecuta
conforme a lo previsto y se tienen los registros correspondientes.
(Numeral 3 Art. 37 Dec 1686/12). NO CUMPLIDA

Observacién: No presenta

6.1.9 | Existen manuales, guias, instrucciones y fichas técnicas para
verificar cumplimiento de la caridad de equipos, procesos y
procedimientos requeridos para la fabricacién del producto. | NO CUMPLIDA
(Numeral 3 Art. 37 Dec.1686/12)

Qbservacidn: No presenta

6.1.10| Los equipos e instrumentos utilizados en las mediciones de control,
de los diferentes procesos, son verificados vy calibrados | NO CUMPLIDA
periddicamente y existen soportes documentados (Numeral 5 Art. 37
Dec. 1686/12}

Observacidn: No presenta reqistros de calibraciones.

621
La fabrica cuenta con un Director Técnico idoneo que acredite el
titulo ce: Quimico, In. Quimico, Quimico Farmacéutico o ing. de
Alimentos. (Art40 Dec 1686/12)

NO CUMPLIDA
Observacién: No hay director técnico.

6.2.5 | Se tienen establecidos los controles microbioldgicos en aquelios
productos que asf lo requieren dentro de 10s analisis rutinarios. (Ar.
39 Dec. 1686/12)

NG CUMPLIDA
Observacion: No presenta resullados de labaratorio.

6.2.6 | La planta cuenta con laboratorio de calidad externo. (Art. 39 Dec.
1686/12) indicar Sl o NO. En case afirmativo indicar cuales. NO CUMPLIDA

Observacién: No presenta resultados de laboratorio.

3. En virtud de la situacidon sanitaria evidenciada en las instalaciones productivas de la
sociedad SABAJON VEGA REAL S.A.S, con NIT 820.002.102-7, funcicnarios del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, procedieron aplicar la medida
sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS: tal y como
consta en acta de fecha 22 de junio de 2017. (Folios 9 y 10).

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos estabiecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 97 de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 v 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulado en el Decreto 1686 de 2012 y la Ley
1437 de 2011.
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AUTO No. 2020001200
{11 de Febrero de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605873"

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer la inspeccidn, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencion y
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Vale |la pena resaltar lo estabiecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

1)

Articulo 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias comelidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

Paragrafo. Las sanciones de que trata el presente articulo deberéan sujetarse estrictamente a
lo dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederén los recursos de
ley contenidos en el Codige Contenciose Administrativo.

(.

Asi mismo rmediante et Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social, se
implemento el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su esiructura, dentro de ja cual encontramos en el
numeral 9, a la Direccidn de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

“(..)

Articulo 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, fas siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con cbservancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccién, vigilancia y control, ejercidas por el
Instituto, sobre los productos y asuntos compefencia de la entidad conforme a la normatividad
vigente, en coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y trarnitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades Y
organismos del Estado, ios procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de
actividades de inspeccion, vigilancia y control, adelantadas para el control a la iiegalidad.

(..)

8. Imponer, previa delegacion, a lravés de los actos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el articulo 245 de la
Ley 100 de 1993 y en las demas normas pertinentes.

(..)

El Decreto 1686 de 2012 “Por ef cual se establece ef reglamento técnico sobre fos requisitos
sanitarios que se deben cumplir para la fabricacion, elaboracion, hidratacion, envase,
almacenamiento, distribucin, transporte, comercializacién, expendio, exportacion e importacion
de bebidas alcohdlicas destinadas para consumo humana’, sefala:

()

Articulo 1°. _ Objeto. El presente decreto tiene por objeto estabiecer el reglamento técnico a
traves del cual se seflalan los requisitos sanitarios que deben cumplir las bebidas alcoholicas
para consumo humano que se fabriquen, elaboren, hidraten, envasen, almacenen, distribuyan,
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transporten, comercialicen, expendan, exporten o importen en el territorio nacional, con el fin
de proteger la vida, la salud y la sequridad humana Y, prevenir las practicas que puedan inducir
a error 0 engafic al consumidor,

Articulo 2°. _ Campo de aplicacién. Las disposiciones contenidas en el reglamento técnico
que se establece mediante el presente decreto aplican a:

1. Las bebidas alcohdlicas, sus materias primas e insumos nacionales e importados para
su fabricacion, elaboracion, hidratacion, envase, almacenamiento distribtcion, transporte,
comercializacion, expendio, exportacién o importacion.

2 Todos los establecimientcs donde se fabriguen, elaboren, hidraten, envasen,
almacenen, distribuyan, comercialicen, expendan, exporten o importen bebidas alcohdlicas con
destino al consumo humano y el transporte asociado a dichas actividades.

3. Las actividades de inspeccion, vigilancia y control que ejerzan las aufcridades
sanitarias competentes en la fahricacion, elaboracion, hidratacion, envase, almacenamiento,
distribucién, transporte, comercializacién, expendio, exportacién o importacion de bebidas
alcohdlicas con destino al consumo humano. :

(...)

Articulo 23. Edificaciones e instalacicnes. Las edificaciones e instalaciones de las fabricas
de bebidas alcohdlicas deben cumplir con los siguientes requisitos:

{...)
3. Abastecimiento de agua:

3.1 El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigenfes
establecidas en el Decrelo numero 1575 de 2007 y la Resolucion numero 2115 de 2007 de los
Ministerios de Ambiente y Desarrollo Sostenible y de Salud y Proteccién Social ¥ las niormas
que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

{.)
6. Instalaciones sanitarias:

6.2 instalar lavamancs en las dreas de produccién o préximos a estas para fa higiene del
personal que manipule las bebidas alcohdlicas y para facilitar la supervisién de estas practicas.

6.3 Los grifos, en lo posible no deben requerir accionamiento manual y ubicar avisos o
advertencias al personal sobre la necesidad de lavarse fas manos.

6.4 Se debe disponer en las dreas de elaboracion, de instalaciones adecuadas para la limpieza
y desinfeccion de los equipos y utensilios de trabajo. Estas instalaciones deben ser de facil
limpieza y desinfeccién.

(-}

Articulo 24. Condiciones especificas de las &reas de elaboracion. lLas &reas de
efaboracion deben cumplir ademds, con los siguientes requisitos de disefio y construccion:

1. Pisos drenajes:
1.3 El sistema de tuberias y drenajes para fa conduccion y recoleccion de las aguas
residuales, debe tener la capacidad y la pendiente requerida para permitir una salida répida y
efectiva de los volimenes maximos generados por los procesos productivos y de limpieza.
Los drenajes del piso deben tener la debida proteccion con rejillas o si se requieren trampas
adecuadas para grasas y solidos, disefiadas de forma que permitan su limpieza
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(.

7. luminacion:

(..}

7.2 Las lamparas y accesorios que se ubiquen en las areas de elaboracion y envasado,
deten ser del tipo de seguridad y estar protegidas para evitar la contaminacion.

()

Articulo 25. Requisitos de los equipos y utensilios. Los equipos y utensifios ufilizados
deben cumplir con los siguientes requisitos:

()

7. Los contenedores o recipientes usados para desechos, deben ser a prueba de fugas,
debidamente identificados, construidos de material impermeable, de facil limpieza y provistos
de tapa.

8. Los tanques y recipientes deben estar identificados con la informacién del producto que
contiene,

9. Contar con programas de mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos utilizados
para el proceso de produccion.

(..}

Articulo 26. ESTADO DE SALUD DEL MANIPULADOR. Toda persona que trabaje en la
glaboracion de bebidas alcohdlicas debe cumplir con los siguientes requisitos:

1. El personal manipulador debe contar con un estado de salud apto para la manipufar los
productos.

2. La empresa tomara las medidas necesarias para que no haya manipuladores con
enfermedades susceptibles de transmitirse a los productos.

3. De fa informacion anterior la empresa llevara registros y realizaré el seguirniento respectivo.

{...)

ARTICULO 27. EDUCACION Y CAPACITACION. Toda persona que trabaje en la fabricacion,
elaboracion, hidratacion, envase, almacehamiento, distribucion, transporte, comercializacion y
expendio de bebidas alcohdlicas, debe cumplir con los siguientes requisitos:

1. Capacitacion permanente en temas higiénico sanitarios, en el manejo de los mismos,
ademads de las tareas especificas del proceso.

2. Las fabricas deben contar con un plan de capacitacion continuo y permanente para el
personal maniputador desde el momento de su vinculacion. Esta capacitacion estara bajo la
responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por esta ¢ por personas naturales o
juridicas debidamente autorizadas por las autoridades sanitarias competentes.

3. Para el cumplimiento de practicas higiénicas se deben utilizar avisos alusivos en sitios
estratégicos para su observancia durante la manipulacion de los productos.

4. Los programas de capacitacion, registros y demas documentacion deben estar a
disposicion de la autoridad sanitaria competente.

Articulo 28. Practicas higiénicas y medidas de proteccion. Toda persona involucrada en la
manipulacion derivada de la fabricacion, elaboracion, hidratacion, envase, almacenamiento,
distribucion, transporte, comercializacion y expendio de bebidas alcohdlicas, debe adoplar ias
praclicas higiénicas y medidas de proteccién que a conlinuacion se establecen:
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8. No se permite utilizar anillcs, aretes, joyas u otros accesorios mientras el perscnal realice
sus labores. En caso de usar lentes o gafas, estos deben asegurarse a la cabeza.

10. El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad infecciosa debe ser excluido
de toda actividad directa con la manipulacién de productos.

11. Las personas que actien en calidad de visitantes a las reas de fabricacion deben cumplir
con las medidas de proteccion y sanitarias estipuladas por el establecimiento.

Articulo 29.- Condiciones de fabricacion. Toda fabrica de bebidas alcohdlicas debe cumplir
con los siguientes requisitos de operacion:

1. Materias primas e insumos. Todas las materias primas e insumos para la fermentacién,
destifacion, preparacion, procesamiento, envasado y almacenamiento, deben cumplir con los
siguientes requisitos:

1.2 Las materias primas e insumos deben ser objeto de inspeccion de manera previa al uso;
adicionalmente deben ser clasificadas y sometidas a analisis de laboratorio y verificadas contra
un certificado de calidad expedido por el proveedor cuando asi se requiera, para determinar si
cumplen con las especificaciones de calidad establecidas para el efecto.

(...)

2. Elaboracion. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes requisitos:

(..)

2.4 De cada lote debe llevarse un registro legible, fechado y con los detalles pertinentes de
elaboracion y produccion. Estos registros se conservaran durante un periodo minimo de un (1)
afio.

(...)

Articulo 35. Plan de saneamiento. El plan de saneamiento debe estar escrito y a disposicion
de la auloridad sanitaria competente e incluird cormo minimo, los siguientes programas:

1. Programa de limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza v desinfeccion
deben satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada
establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agenies y
Sustancias ulilizadas asi como las concentraciones o formas de uso y los, equipos e
Implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de fimpieza y
desinfeccion.

(...)

3. Programa de control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control
especifico, el cual debe involucrar un concepto de control integral, en aras de la aplicacion
armoénica de fas diferentes medidas de control conocidas, con énfasis en lo preventivo.

{.)

Articulo 36. Sistema de aseguramiento y control de calidad. Los establecimientos donde
se fabriquen, elaboren, hidraten y envasen bebidas alcohdlicas, deben contar con un sistema
de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
lodas las etapas desde la obtencién de materias primas e insumos hasta la distribucion y
venta de productos terminados.

Articulo 37. Procedimientos. El sistema de aseguramienio y control de calidad esta
fundamentado ademas de las actividades relacionadas con la inspeccién y ensayo, en
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procedimientos escritos, los cuales deben ser elaborados y autorizados por el director técnico
o el responsable del procedimiento a evaiuar, teniendo en cuenta:

1. Especificaciones y definicidon de criterios que determinen la calidad de las materias
primas, insumos y praductos terminados.

2. Registro de todo Iote de produccion retenido o rechazado, con el fin de evitar que
aquellos lotes, que no cumplen con los requisitos sean vendidos o distribuidos. Estos
registros se conservaran durante un perfodo minimo de uno (1) afio.

3. Disponer de regulaciones, manuales, guias e instrucciones en los que se describan
detalles esenciales de equipos, procesos y procedimientos requeridos para la fabricacion
del producto, Estos documentos deben cubrir todos los factores que puedan afectar ia
calidad del producto y estar a disposicion de la autoridad sanitaria

(.)

5. Los equipos e instrumentos utilizados en las mediciones de control de calidad deben ser
verificados y calibrados segin el caso periddicamente y estar debidamente documentados.

(..)

Articulo 39. Laboratorio. Todas las fabricas de bebidas alcohdlicas deben tener dentro de
sus instalaciones un laboratorio en drea independiente para el controf de calidad rutinario a la
materia prima, producto en proceso, producto terminado y envase de cada uno de ios lotes
de produccién. Dentro del control rutinario, estaran contemplados los controles
microbiologicos en aguelios productos que asi lo requieran. Cuando se necesiten analisis no
rutinarios y no se cuente con el equipo adecuado, se debe contar con un laboratorio de
control de calidad externo aulorizado por las Direcciones Departamentales, Municipales o
Distritaies de Salud.

Articulo 40. Director técnico del laboratorio. Los laboratorios de las fabricas de bebidas
alcohdlicas deben contar un director técnico, que acredite ei titulc en cualquiera de las
siguientes profesicnes: quimico, ingenierc quimico, quimico farmacéutico ¢ ingeniero de
alimentos.

Paragrafo. Los establecimientos donde se fabriquen, elaboren, hidraten y envasen bebidas
alcohdlicas deben contar con un responsable para el manejo Sistema de Aseguramiento y
Control de Calidad.

()

Articulo 82. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con ias
sigurentes condiciones:

()

6. £l almacenamiento de bebidas alcohdlicas y materias primas devueltos a la empresa o que
se encueniren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada, debe
realizarse en un drea o depdsito exclusivo para tal fin; este lugar debe identificarse
claramente, se llevaré un libro de registro en el cual se consigne la fecha, cantidad de
producto, salidas parciales ¢ totales. Ef destino final debe ser diferente al del procesamiento
para el consumo humano. Estos registros estaran a disposicion de la autoridad sanitaria
competente.

{.)
8. Los detergentes y desinfectantes contarén con un drea especifica para su

almacenamiento, la cual debe estar debidamente identificada y los productos rotularse Y
separarse segun su uso.
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(.)
Articulo 83. Transporte. El vehiculo que fransporte bebidas alcoholicas debe garantizar que

estos productos no se transporten conjuntamente con sustancias peligrosas y otras que por
Su naturaleza representen riesgo de contaminacion.

(..)"

Para efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece:

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los preceptos de este Codigo
se aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
soficitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
auloridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones prefiminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, ios
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objefo de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas ¥ las sanciones 0 medidas que serian procedentes Este
acto administrativo debera ser nctificado personalmente a los investigados. Conira esta dscision
no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de Ia
formulacion de cargos, presentar los descargos y soficitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
Superfluas y no se atenderan las practicadas flegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales Sancionatorias, incluyendo los
recursos, se regirdn por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

A su vez, si al culminar la actuacién administrativa se encuentra probada la
responsabilidad de parte investigada en el incumplimiento de la legislacion sanitaria,
podran imponerse las sanciones contenidas en el articulo 577 de ia ley 9 de 1979,
modificado por el Articulo 98 del Decreto 2106 de 2019, que entré en vigencia el 25 de
noviembre de 2019, establece:

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedara
asi:

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciard proceso
sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infraccion o violacion al regimen
sanitario. Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo
riesgo, la apertura del proceso solo se haré cuando ademss de evidenciar la presunta
infraccion, existan indicios frente a la liberacién del producto en el mercado o se haya
determinado el incumplimiento de las medidas sanitarias de seguridad.

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos piasmados en fos documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad SABAJON VEGA REAL S.AS, con
NIT 820.002.102-7, presuntamente infringi¢ las disposiciones sanitarias vigentes de alimentos

Fabricar y envasar los productos "SABAJON, CREMA DE WHISKY Y VINOS" sin contar y
garantizar en su totalidad con las buenas practicas de manufactura estipuladas en la

normatividad sanitaria vigente, conforme af Decreto 1686 de 2012, especialmente porque:
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1. No existe lavamanos en el area de produccion o préximos a éstas para la higiene del
personal gue manipule las bebidas alcohdlicas, contrariando lo dispuesto en el articulo
23 numeral 6 subnumerales 6.2 y 6.3 del Decreto 1686 de 2012.

2. No existen instalaciones adecuadas para la limpieza y desinfeccién de los equipos y
utensilios de trabajo, ya que esta actividad se realiza en 1a misma area de lavado de
botellas, contrariando lo dispuesto en el articuio 23 numeral 6 subnumeral 6.4 del
Decreto 1686 de 2012.

3. Se evidencid al momento de la visita, uso de joyas por parte del personal, contrariando
lo dispuesto en el articulo 28 numeral 8 del Decreto 1686 de 2012.

4. Al momento de la visita, no se presentan los certificados medicos del personal gue
manipula directamente los productos, contrariando lo dispuesto en el artlculo 28
numeral 10 y articulo 26 del Decreto 1686 de 2012.

5. No se suministra dotacion para los visitantes a las areas de fabricacion, ¢contraviniendo
fo dispuesto en el articulo 28 numeral 11 del Decreto 1686 de 2012.

6. No existe plan de capacitacion ni registros, contrariando fo dispuesto en el articulo 27
numeraies 1, 2 y 4 del Decreto 1686 de 2012.

7. No existen avisos alusivos en practicas higiénicas — sanitarias, contrariande lo dispuestc
en el articulo 27 numerales 3 del Decreto 1686 de 2012,

8. No existen parametros de calidad para el agua potable. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 23 numeral 3 subnumeral 3.1 del Decreto 1686 de 2012.

9. Se evidencia que la fabrica no cuenta con registros de laboratorio fisicoquimicos y
microbiolégicos que verifiguen la calidad del agua, contrariando lo dispuesto en el
articulo 23 numeral 3 subnumeral 3.1 del Decreto 1686 de 2012,

10. No cuenta con canecas para {a recoleccion interna de los residuos sélidos, contrariando
lo dispuesto en el articulo 25 numeral 7 del Decreto 1686 de 2012.

11. No presentan programas de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios,
contrariando |o dispuesto en el articulo 35 numeral 1 del Decreto 1686 de 2012.

12. Los detergentes y desinfectantes no cuentan con un area especifica para su

almacenamiento, contrariando lo dispuesto en el articulo 82 numeral 8 del Decreto 1686
de 2012,

13. No presentan programas ni registros de control de plagas, contrariando lo dispuesto en
el articulo 35 numeral 3 del Decreto 1686 de 2012.

14. Se evidencia excremento de ratén en el area donde se almacena botellas vacias en

caja de carton, contrariando lo dispuesto en el articulo 35 numeral 3 del Decreto 1686
de 2012.

15. Los tanques evidenciados en la planta no estan identificados, contrariando lo

dispuesto en el articulo 25 numeral 8 del Decreto 1886 de 2012,
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No existen programas de mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos
utilizados para el proceso de produccion, contrariando Io dispuesto en el articulo 25
numeral 9 del Decreto 1686 de 2012.

No presentan programas ni registros de calibracion de los equipos e instrumentos
utilizados en las mediciones de control de calidad, contrariando Io dispuesto en el
articulo 37 numeral 5 del Decreto 1686 de 2012.

No existen trampas de grasas, contrariando lo dispuesto en el articulo 24 numeral 1
subnumeral 1.3 del Decreto 1686 de 2012.

Las [amparas y accesorios en las areas de elaboracion y envasado no presentan
proteccion para evitar la contaminacién, contrariando lo dispuesto en el articulo 24
numeral 7 subnumerai 7.2 del Decreto 1686 de 2012.

.No existen registros de control de calidad de las materias primas e insumos,

contrariando lo dispuesto en el articulo 29 numeral 1 subnumeral 1.2 del Decreto
1686 de 2012,

No se llevan registros de rechazos de materias primas y productos. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 37 numeral 2 del Decreto 1686 de 2012,

No existen procedimientos de recepcion de materias primas que estipulen las
especificaciones de calidad de las mismas, contrariando lo dispuesto en el articulo 37
numeral 1 del Decreto 1686 de 2012.

No existen registros de los lotes de produccion que incluya los detalles la elaboracion,
contrariando lo dispuesto en el articulo 29 numeral 2 subnumeral 2.4 de! Decreto
1686 de 2012,

No existen registros en los que se consigne fecha, cantidad y salida de productos y
materias primas con fecha de vencimiento caducada, contrariando lo dispuesto en ei
articulo 82 numeral 6 del Decreto 1686 de 2012.

No existen registros de verificacién de vehiculos para el transporte de los productos,
contrariando lo dispuesto en el articulo 83 del Decreto 1686 de 2012.

La planta no cuenta con registros ni con un sistema de aseguramients y control de
calidad, contrariando lo dispuesto en el articulo 36 del Decreto 1686 de 2012.

La planta no cuenta con un responsable técnico para el manejo y el aseguramiento y
control de la calidad, contrariando lo dispuesto en el Paragrafo del articulo 40 del
Decreto 1686 de 2012,

La planta no cuenta con un responsable técnico que verifique las actividades
relacionadas con la inspeccion y ensayo, contrariando lo dispuesto en el articulo 37
del Decreto 1686 de 2012.

La planta no cuenta con programas de verificacién de cumplimiento de calidad de
materias primas, insumos y productos terminados, contrariando lo dispuesto en el
articufo 37 numeral 1 del Decreto 1686 de 2012,

No presentan registros de los fotes de produccion retenidos o rechazados.
Contrariande lo dispuesto en el articulo 37 numera! 2 del Decreto 1686 de 2012,
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31. No cuentan con fichas técnicas de materias primas y producto terminado en donde se
incluyan criterios de aceptacion, retencién, liberacion y rechazo y planes de muestreo
para los analisis de rutina, contrariando lo dispuesto en el articulo 37 numeral 1 del
Decreto 1686 de 2012,

32. No existe programa de control a proveedores. Contrariando lo dispuesto en el articulo
37 numeral 3 del Decreto 1686 de 2012.

33. No existen manuales, guias, instrucciones y fichas técnicas para verificar el
cumplimiento de la calidad de equipos, proceses y procedimientos requeridos para la
fabricacion del producto. Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 numeral 3 del
Decreto 1686 de 2012.

34. No se tienen establecidos los controles microbiologicos ni cuenta con laboratorio de
calidad externo, contrariando lo dispuesto en el articulo 39 del Decreto 1686 de
2012.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Del Decreto 1686 de 2016: Articulo 23 numerales 3.1, 6.2, 6.3 y 6.4, Articulo 24 numeral 1.3 y
7.2, Articulo 25 numerales 7, 8 y 9, Articulo 28, Articulo 27 numerales 1, 2, 3 y 4, Articulo 28
numerales 8 10y 11, Articulo 29 numerales 1.2, y 2.4, Articulo 35 numerales 1y 3, Articulo 36,
Articuio 37 numerales 1, 2, 3y 5, Articulo 39, Articulo 40 y Paragrafo, Articulo 82 numerales 6 y 8
y Articulo 83,

En mérito de lo anterior, este Despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Iniciar proceso sancionatorio en contra de la sociedad SABAJON
VEGA REAL S.A.S., con NIT 820.002.102-7, de acuerdo a la parte motiva y considerativa del
presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular cargos en contra de la sociedad SABAJON VEGA REAL

8.A.S., con NIT 820.002.102-7, quien presuntamente infringid las disposiciones sanitarias
vigentes de alimentos al:

Fabricar y envasar los productos “SABAJON, CREMA DE WHISKY Y VINOS" sin contar y
garantizar en su totalidad con las buenas practicas de manufactura estipuladas en la
normatividad sanitaria vigente, conforme-al Decreto 1686 de 2012, especialmente porgue:

1. No existe lavamanos en el area de produccion o proximos a éstas para la higiene dei
personal que manipule las bebidas alcohdlicas, contrariando lo dispuesto en el articulo 23
numeral 6 subnumerales 6.2 y 6.3 del Decreto 1686 de 2012.

2. No existen instalaciones adecuadas para la limpieza y desinfeccién de los equipos y
utensilios de trabajo, ya que esta actividad se realiza en la misma area de lavado de

botellas, contrariando lo dispuesto en el articulo 23 numeral 6 subnumeral 6.4 del
Decreto 1686 de 2012.

3. Se evidencid al momento de a visita, uso de joyas por parte del persona!. contrariando
lo dispuesto en el articulo 28 numeral 8 del Decreto 1686 de 2012.
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Al momento de la visita, no se presentan los certificados médicos del personal que
manipula directamente los productos, contrariando [o dispuesto en el articulo 28
numeral 10 y articulo 26 del Decreto 1686 de 2012.

No se suministra dotacién para los visitantes a las areas de fabricacion, contraviniendo
lo dispuesto en el articulo 28 numeral 11 del Decreto 1686 de 2012

. No existe plan de capacitacién ni registros, contrariando lo dispuesto en el articulo 27

numerales 1, 2 y 4 del Decreto 1686 de 2012.

No existen avisos alusivos en practicas higiénicas — sanitarias, contrariando lo dispuesto
en el articulo 27 numerales 3 del Decreto 1686 de 2012,

No existen parametros de calidad para el agua potable. Contrariando lo dispuesto en el
articulo 23 numeral 3 subnumeral 3.1 del Decreto 1686 de 2012.

Se evidencia que la fabrica no cuenta con registros de laboratorio fisicoquimicos y
microbiolégicos que verifiguen fa calidad del agua, contrariando lo dispuesto en el
articulo 23 numeral 3 subnumeral 3.1 del Decreto 1686 de 2012,

No cuenta con canecas para la recoleccion interna de los residuos s0lidos, contrariando
lo dispuesto en el articulo 25 numeral 7 del Decreto 1686 de 2012

No presentan programas de limpieza y desinfeccion de areas. equipos y utensilios,
contrariando lo dispuesto en el articulo 35 numeral 1 del Decreto 1686 de 2012

Los detergentes y desinfectantes no cuentan con un é&rea especifica para su
almacenamiento, contrariando lo dispuesto en el articulo 82 numeral 8 del Decreto 1686
de 2012.

No presentan programas ni registros de control de plagas, contrariando lo dispuesto en
el articulo 35 numerai 3 del Decreto 1686 de 2012.

14. Se evidencia excremento de ratén en el area donde se almacena botellas vacias en

caja de cartdn, contrariando lo dispuesto en el articulo 35 numeral 3 del Decreto 1686
de 2012.

15, Los tanques evidenciados en la planta no estan identificados, contrariando lo
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dispuesto en el articulo 25 numeral 8 del Decreto 1686 de 2012.

6. No existen programas de mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos
utitizados para el proceso de produccién, contrariando lo dispuesto en el articulo 25
numeral 9 del Decreto 1686 de 2012.

7. No presentan programas ni registros de calibracién de los equipos e instrumentos
utilizados en las mediciones de control de calidad, contrariando lo dispuesto en el
articulo 37 numeral 5 del Decreto 1686 de 2012.

8. No existen trampas de grasas, contrariando lo dispuesto en el articulo 24 numeral 1
subnumeral 1.3 del Decreto 1686 de 2012,

9. Las lamparas y accesorios en las areas de elaboracién y envasado no presentan
proteccion para evitar la contaminacién, contrariando lo dispuesto en el articulo 24
numeral 7 subnumeral 7.2 del Decreto 1686 de 2012.
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No existen registros de control de calidad de las materias primas e insumos,
contrariando lo dispuesto en el articulo 29 numerat 1 subnumeral 1.2 del Decreto
1586 de 2012.

. No se llevan registros de rechazos de materias primas y productos. Contrariando lo

dispuesto en el articulo 37 numeral 2 del Decreto 1686 de 2012,

No existen procedimientos de recepcidn de materias primas que estipulen las
especificaciones de calidad de las mismas, contrariando lo dispuesto en el articulo 37
numeral 1 del Decreto 1686 de 2012,

No existen registros de los lotes de produccion que incluya los detalles la elaboracion,
contrariando lo dispuesto en el articule 29 numeral 2 subnumeral 2.4 del Decreto
1586 de 2012,

No existen registros en los que se consigne fecha, cantidad y salida de productos v
materias primas con fecha de vencimiento caducada, contrariando lo dispuesto en el
articulo 82 numeral 6 del Decreto 1686 de 2012.

No existen registros de verificacidn de vehiculos para el transporte de los productos,
contrariando o dispuesto en el articulo 83 del Decreto 1686 de 2012.

La planta no cuenta con registroes ni con un sistema de aseguramiento y control de
calidad, contrariando lc dispuesto en el articulo 36 del Decreto 1686 de 2012,

La planta no cuenta con un responsable técnico para el manejo y el aseguramiento y
control de la calidad, contrariando lo dispuesto en e! Paragrafo del articulo 40 del
Decreto 1686 de 2012,

La planta no cuenta con un responsable técnico gue verifique las actividades
relacionadas con la inspeccion y ensayo, contrariando !o dispuesto en el articulo 37
del Decreto 1686 de 2012.

La planta no cuenta con programas de verificacion de cumplimiento de calidad de
materias primas, insumos y productos terminados, contrariando lo dispuesto en el
articulo 37 numeral 1 del Decreto 16886 de 2012.

No presentan registros de los lotes de produccién retenidos o rechazados.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 numeral 2 del Decreto 1686 de 2012.

No cuentan con fichas técnicas de materias primas y producto terminado en donde se
incluyan criterios de aceptacion, retencién, liberacion y rechazo y planes de muestreo
para los analisis de rutina, contrariando lo dispuesto en el articulo 37 numeral 1 del
Decreto 1686 de 2012.

No existe programa de control a proveedores. Contrariando lo dispuesto en el articulo
37 numerai 3 del Decreto 1686 de 2012.

No existen manuales, guias, instrucciones y fichas técnicas para verificar el
cumplimiento de la calidad de equipos, procesos y procedimientos requeridos para la
fabricacién del producto. Contrariando o dispuesto en el articulo 37 numeral 3 del
Decreto 1686 de 2012.
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34. No se tienen establecidos los controles microbiolégicos ni cuenta con laboratorio de
calidad externo, contrariando lo dispuesto en el articulo 39 det Decreto 1686 de
2012,

ARTICULO TERCERO.- Notificar al Representante Legal y/o apoderado de la sociedad
SABAJON VEGA REAL S.A.S, con NIT 820.002.102-7, del presente auto de acuerdo con lo
estipulado en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011,

En el evento de no comparecer, se notificara por aviso, conforme a lo dispuesto en el articuio
69 del Cdadigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente

ARTICULO CUARTO.- Conceder un término de quince (15} dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para gue directamente o por medio de
apoderado, fa presunta infractora presente sus descargos por escrito, aporte y solicite Ia
practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo a Ia Ley 1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede recurso alguno, segun (o dispuesto
en el Ariculo 75 del Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

NN Taerilef
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyecto: SMAA.
Reviso: Alexandra Bonilla Guarin
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