NOTIFICACION POR AVISO No. 2019000861 De 5 de Junio de 2019

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicacién de lo establecido en el articulo 69 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso
al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 20119005655
PROCESO SANCIONATORIO : Nro. 201603808
EN CONTRA DE: NELSON JAIME URAN/CUBOS DE AZUCAR DEL
SUROESTE
FECHA DE EXPEDICION: 20 DE MAYO 2019
FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENT!‘ AfJIﬂB’?Emg_ICA POR UN TERMINQO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE y , €n la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acomparia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siquiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el Auto No, 2019005655 NO procede recurso alguno.

FABJOLA CONSTANZA'GARZON MESA
rupo Sanciopatorigode Alimentos y Bebidas
én d gponsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (8) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019005655 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201603808

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo fas 5 PM,

FABIOLA CONSTANZA GARZON MESA
Coordinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Digité: Mfonseca

ety Nacoeat de Ve arc ade Ven ramantnsy A esine ey

Oficina Principal: Cra 0 K" 04 - 28 Bopets i -
Administrativer [ra "2 el - 00 n " l ‘O
R TR N R 0 g D AR | AT

v INVima. govco




L

AUTO No. 2019005655
(20 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603808

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacionai de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior NELSON JAIME URAN, identificade con
cédula de ciudadania numero 98.515.500, en calidad de propietario del establecimiento de
comercio CUBOS DE AZUCAR DEL SUROESTE, teniendo en cuenta los siguientes:

1.

ANTECEDENTES

El dia 13 de septiembre de 2016, mediante oficio 705-2045-16 radicado con el numero
16097563, la Coordinacién del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitid a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del INVIMA, en las instalaciones productivas del establecimiento de comercio
CUBOS DE AZUCAR DEL SUROESTE propiedad del sefior NELSON JAIME URAN,
identificado con cédula de ciudadania numero 98.515.500, tal y como se aprecia en el folio 1
del expediente.

A folios 3 vto al 9 a doble cara del expediente, se encuentra Acta Inspeccion Sanitaria a
Fabrica de Alimentos de fecha 06 y 07 de septiembre de 2018, realizada por profesionales
del INVIMA, en las instalaciones productivas del establecimiento de comercio CUBOS DE
AZUCAR DEL SUROESTE propiedad de del sefior NELSON JAIME URAN, identificado con
cédula de ciudadania numero 98.515.500, dentro de la cual se procedié a emitir concepto
sanitario DESFAVORABLE, por cuanto se evidenciaron los siguientes incumplimientos de
las normas sanitarias contenidas en la Resolucion 2674 de 2013:

ASPECTOS A VERIFICAR OBSERVACIONES

1.7

Existe un sifio adecuado e higiénico para el consumo de | No se cuenta con &rea social.
alimentos y descanso de los empleados (drea social).
(Numeral 2.8 del articulo 6, Resolucidn 2674 de 2013,

2.1.1. | Existe programa, procedimientos, andlisis (fisicoquimicos y | No se cuenta con programa sobre el mansjo

microbioldgicos) sobre manejo y calidad del agua, se | y calidad del agua y no se flevan registros.
ejeculan conforme a lo previsto y se llevan los registros.
(numaral 4 del articulo 26, Resolucién 2674 de 2013)

2.1.5 Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, | No se

cuenta con
construido con materiales resistentes, identificado, estd | almacenamiento de agua y no
protegido, es de capacidad suficiente para un dia de | Se ffevan registros.

trabajo, se limpia y desinfecta periddicamente y se llevan
registros. (numeral 3.5 del articulo 8, Resolucion 2674 de
2013)

tangue de

2.3.1 Existe programa, procedimientos sobre manejo y | No se cuenta programa, scbre manejo y

disposicion de los residuos sdlidos, se efecutan conforme a | disposicién de residuos sélidos, no
lo previsto y se ilevan fos registros. (numeral 2 del articulo | presentan registros.
26, Resolucion 2674 de 2013}

2.3.5 | De generarse residuos peligrosos, la planta cuenta con los | No cuenta con mecanismos requeridos para

mecanismos requeridos para manejo y disposicion. | el manejo y disposicion de residucs
(numeral 5.5 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013} peligrosos.

2.4.1 | Existe programa y procedimientos especificos para ef | No  se

cuerita con  programa Yy

esfablecimiento, para el conirol integrado de plagas con
enfoque preventivo, se efecutan conforme a lo previsto y
se llevan los registros. {(numeral 3 del articulo 26,
Resolucion 2674 de 2013)

procedimientos para el conirol integrado de
plagas y no se llevan registros.

2.4.2

NO hay evidencia o husilas de la presencia o dafios de

Se evidencian heces de roedor
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plagas. (numeral 3 del articuio 26, Resolucion 2674 de
2013)

En gabinete para almacenamienlo de
material  de  empaqgue, se  observa
acumulacidn de felarafias (y arafias) en
diferentes dreas del salon de procesos y
mosquitos en pared del drea de procesos.

251

Existe programa y procedimientos especificos para el
establecimiento, para limpieza y desinfeccion de las
diferenfes 4dreas de la planta, equipos, superficies,
manipuladores. (numeral 1 del arficulo 26, Resolucion
2674 de 2013)

No se cuenta con programa y
procedimientos especificos para limpieza y
desinfeccion.

2.5.2

Se realiza inspeccidn, limpieza y desinfeccion periddica de
las diferenies dreas, equipos, superficies, utensilios,
manipuladores y se llevan los registros. (numeral 1 del
articulo 26, Resolucion 2674 de 2013)

Se observa acumulacion de suciedad en
diferentes areas de la planta, homo con
acumulacién de azicar requemada y falta de
fimpieza « dentro del homo y en parte
superor, paredes ¢on acumulacion de
telarafias y presencia de hongos en las
paredes, canastila plastica donde se
disponen guantes con acumulacién de grasa
y sucfedad, parte lateral de meson con faita
de limpieza, érea donde se ubica el
lavamanos con falfa de limpieza general,
mallas con acumulacidn de polvoe vy
suciedad, puerta de ingreso a la planta y
vehtanas con carencia de limpieza, parte
lateral de los rodiflos con incrustaciones de
suciedad, parfe inferior de gabinetes con
falta de limpieza, pisos con falta de limpieza
profunda y ventilador con faita de fimpieza.
Ademas no se llevan registros de limpieza y
desinfeccion.

253

Se tienen claramente definidos los productos utilizados:
fichas técnicas, concentraciones, empleo y perodicidad de
fa limpieza y desinfeccion. (numeral 1 del articulo 26,
Resolucion 2674 de 2013)

No presentan fichas técnicas del hipoclorito
de sodio y no hay claridad en la preparacién:
conceniraciones, empleo y periodicidad de
limpieza y desinfeccion.

2.6.1

La planta cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en
cantidad suficiente, separados por género, en buen estado,
en funcionamiento (lavamanos, incderos), dotados con los
elementos para la higiene personal (jabdn desinfectants,
loallas desechabies o secador eléctrico, papel higiénico,
caneca con tapa, efc.) y se encuentran limpics. (numerales
6.7 y 6.2 del arliculo 6, resolucion 2674 de 2013)

No se cuenta con servicios sanitarios.

2.6.5

Son aproplados los avisos alusivos a la necesidad de
lavarse las manos después de ir al bafio o de cualquier
cambio de actividad y a practicas higiénicas. {numeral 6.4
del articulo 6, Resclucion 2674 de 2013)

No se cuenla con avisos alusives a la
necesidad de favarse las manos y practicas
higiénicas.

3.1.1.

Se realiza control y reconocimiento médico a
manipuladeres y operarios (certificado médico de aptitud
para manipular alimentos), por lo menos 1 vez al afio y
cuando se considere necesario por razenes clinicas y
epidemiolégicas. (articulo 11, Resolucion 2674 de 2013)

No se realiza control y reconocimiento
médico de aptitud para manipular alimentes.

3.1.1

Los visitantes cumplen con las précticas de higiene y
portan la vestimenta y dotacion adecuada suministrada por
la empresa. (numeral 14 del articulo 14, Resolucion 2674
de 2013)

Mo suministran dotacion para visitantes.
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3.2.2 | Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del | No se cuenta con avisos alusivos a la
cumplimento de las practicas higiénicas y su observancia | obligatoriedad del cumplimiento de las
durante la manipulacién de alimentos (Pardgrafo 1 del | précticas higiénicas.
articuto 13, Resolucion 2674 de 2013)

§.1.1 | Existen procedimientas y registros para control de calidad | No se cuenta con procedimientos escritos
de materias primas e insumos, donde se seflalen | para el control .de calidad de materas
especificaciones de calidad (condiciones de conservacion, | primas, no se llevan registros.
rechazos) (articulo 21, Resolucién 2674 de 2013)

5.1.3 | Previo al uso las materias primas e insumos son | No se fienen establecidos criterios de
inspeccionados y sometlidos a los controles de calidad | aceptacién y rechazo para cada una de las
establecidos (numeral 3 def articulo 16, Resolucién 2674 | materias primas.
de 2013)

5.4.3 | La planta garantiza la trazabilidad de los productos y | La planta no garantiza la trazabilidad de las
matenas primas en todas las etapas de proceso, cuenta | materias primas, ni def producto en cada una
con registros y se conservan el tiempo necesario | de las etapas.

(numerales 2 y 3 del articulo 19, Resolucion 2674 de 2013)

555 | Los productos devueltos a la planta por fecha de | No se cuenta con sitio exclusive para tal fin,
vencimiento y por defectos de fabricacion se almacenan en | no se fiene establecido el motivo de la
un &rea identificada, correctamente ubicada y exciusiva | devolucién y destino finaf.
para este fin y se llevan registros de lote, cantidad de
producto, fecha de vencimiento, causa de devolucién y
destino final (numeral 6 del articulo 28, Resolucién 2674 de
2013}

6.1.1 | Existen manuales, catalogos, guias o© instrucciones | No se cuenta con manuaies, catdlogos sobre
escnlas sobre equipos y procedimientos requeridos para | equipos y procedimientos requeridos para
elaborar los productos (numeral 2 del articulo 22, | elaborar los productos.

Resolucion 2674 de 2013)

6.1.2 | Se llevan fichas técnicas de las materias primas e insumos | No se presentan fichas técnicas de materias
(procedencia, volumen, rotacion, condiciones de | primas, ni de producto terminado y no se
conservacion, elc.) y producto ferminado. Se tienen | tienen establecidos criterios de aceptacion,
criterios de aceplacién, liberacion y rechazo para los | liberacion y rechazo para los mismos.
mismos (numeral 2 del articulo 16, numeral 1 del articulo
22, Resolucidn 2674 de 2013)

6.1.3 | Se cuenta con planes de muestreo. (numeral 3 del articulo | No se cuenta con planta de muestreo.

22, Resolucion 2674 de 2013)

8.1.4 } Los procesos de produccion y control de calidad estan bajo | No se cuenta con los servicios de
responsabilidad de profesionales o técnicos idéneos, | profesional o técnico capacitado..
durante el tiempo requerido para el proceso (Articulo 24,

Resolucion 2674 de 2013)

6.1.5 | Existen manuales de procedimiento para servicio y | No se cuenta con manuales de
mantenimiento (preventivo y correctivo) de equipos, se | mantenimiento de equipos y no se llevan
gfecuta conforme a lo previsto y se llevan registros | registros. :

(Artfculo 22 numeral 2- Articulo 25, Resolucion 2674 de
2013

6.1.6 | Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracién | No se cuenta con programa De calibracion rii
de equipos e instrumentos de medicicén, se ejecuta | se flevan registros.
conforme a lo previsto y se llevan registros (Articuto 25,

Resolucion 2674 de 2013)

6.2.2 | La planta liene acceso o cuenta con los servicios de un | No cuenta con servicios de un

laboratonio (Articulo 23, Resolucion 2674 de 2013) laboratorio Externo

3. Adicionalmente el 06 y 07 de septiembre de 2016, los funcionarios del INVIMA llevaron a
cabo el Protocole de evaluacién de rotutade general de alimentos envasados, para el
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producto denominado “CUBOS DE AZUCAR " verificando presuntos incumplimientos a !a
Resolucion 5109 de 2005 (Folios 10y 11 ) asi:

» Declara la expresion aglunizante

» Las unidades del confenido neto no se declaran de acuerdo al sistema métrico

internacional

No declara direccién del fabricante.

No declara iote.

No declara instrucciones para la conservacion.

No declara registro 0 permiso o notificacion segun corresponde el productc, se

comercializa con etiqueta blanca la cual se elabora en el momenta de su fabricacién.

« Declara la expresion aglunizante en lugar de aglutinante, no declara el nombre
especifico.

4. Envirtud a la situacion sanitaria evidenciada los funcionarios encargados de las acciones de

inspeccién, vigilancia y control, procedieron a la aplicacién de la medida sanitaria de
seguridad consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL impuesta al establecimiente de
comercio denominado AZUCAR DEL SUROESTE, de propiedad del sefior NELSON JAIME
URAN, identificado con cédula de ciudadania nimero 98.515.500, obrante a folios 11 vto a
13 del expediente.

El 21 de junioc 2017, mediante oficio 705-1187-17 radicado numero 17066345, el
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitid a esta Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
del INVIMA, en las instalaciones del establecimiento de comercio denominado AZUCAR
DEL SUROCESTE propiedad del sefior NELSON JAIME URAN, identificado con cédula de
ciudadania numero 98.515.500. (Folio 15).

A folios 19 y 20 se encuentra Acta de visita ~ diligencia de inspeccion, vigilancia y control
realizada por profesionales de este Instituto en las instaiaciones del establecimiento de
comercio AZUCAR DEL SUROESTE, propiedad de propiedad del sefior NELSON JAIME
URAN, identificado con céduia de ciudadania nimero 98.515.500, de fecha 08 de junio de
2017 donde se encontrd la siguiente situacion:

‘DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCION DE LA SITUACION ENCONTRADA}:

Una vez ubicado el establecimiento de comercio en mencion somos atendidos’ por 61 propietaria el sefior Nelson
Jaime Uran __a quien se_le presenta el auto comisorio y se la explica el ohjetivo de la visita de inspeccicn
sanilaria’ este nos permite el ingreso a las instalaciones de la fabrica en la cual se puede evidenciar ia presencia
de equipos, ufensilios, uniformes y utensilios de limpioza no se evidencia materia prima . proceso ni prociicto
terminado. El propietario manifiesta que no estd elaborando los productos que esté en la adguisicién de un
nuevo local_para ajustarfo a la _normatividad sanitaria vigente vy dar trdmite a la notificacion sanifana cdel
{producto para proceder con la solicitud del levantamiento de ja medida sanitaria de sequrdad con la que cuenta
el establecimiento desde el 07/09/2018.

Por tal razén y de acuerdg a b expuesto anterionmente se mantione el concepio sanitario desfavorable vy se
mantiene la medida sanitana de seguridad impuesta desde el 07/09/2013.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 de! Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias vy ias sanciones
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AUTO No. 2019005655
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AUTO POR MEDIC DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE

TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603808

que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resolucién 2674 de 2013, Resoluciéon 5109 de 2005 y la Ley 1437

de 201

1.

Con relacion a la Resolucién 2674 del 2013, “Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-

ley 019
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de 2012 y se dictan otras disposiciones”, indica:

()
Articulo 3°. Definiciones. Para efectos de la presente resolucién adéptense las siguientes
definiciones:

ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aquel que:
a} Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde;

b) Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefic o declaracion ambigua, falsa o que pueda inducir
o producir engafio o confusion respecto de su composicién intrinseca y uso;

¢) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el rétuio o gue tenga
la apariencia y caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca registrada
¥ que se denomine como este, sin serlo;

d) Aquel producto que de acuerdo a su riesgo y a lo contemplado en la presente resolucion,
requiera de registro, permisc o notificacién sanitaria y sea comercializado, publicitado o
promocionado como un alimento, sin que cuente con el respectivo registre, permiso o notificacion
sanitaria.

Articulo 6° Condiciones generales. Los establecimientos destinados a Ja fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, distribucién, comercializacion y expendio
de alimentos deberdn cumplir las condiciones generales que s6 establecen a continuacién:

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.8 En los establecimientos que lo requieran, especialmente las fébricas, procesadoras y
envasadaras de alimentos, se debe contar con un drea adecuada para el consumo de alimentos
y descanso del personal que labora en el establecimiento.

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.5. Ef establecimiento debe disponer de un tanque de almacenamiento de agua con capacidad
suficiente para un dfa de trabajo, garantizando la potabilidad de fa misma. La construccicn y el
material de dicho tangue se realizaran conforme a lo establecido en las normas sanitarias
vigentes y debera cumplir con los siguientes requisitos.

3.5.1. Los pisos, paredes y fapas deben estar construidos con materiales que no generan
sustancias o contaminantes t6xicos, deben ser resistentes, no peorosos, impermeables, no
absorbentes y con acabados libres de grietas o defectos que dificuiten la limpieza y desinfeccion.

3.5.2. Debe ser de facil acceso para limpieza y desinfeccion periédica segun lo establecido en el
plan de saneamiento.
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3.8.3 Debe garantizar proteccion total contra el acceso de animales, cuerpos extrafios o
confaminacion por aguas lluvias,

3.5.4. Deben estar debidamente identificados e indicada su capacidad.
5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

55 Aquellos establecimientos que generen residuos peligrosos deben cumplir con la
reglamentacion sanitaria vigente.

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicics
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de las &reas de
elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen un reducido namero de operarios (no
mas de 6 operarios), se podra disponer de un bafio para el servicio de hombres y mujeres.

6.4. En las proximidades de los lavamanos se deben colocar avisos ¢ advertencias al personal
sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualguier cambio de actividad y antes de iniciar las labores de produccion.

Articulo 11, Estado de salud. Ef personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe fomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento medico, por lo menos una vez al
afo.

Articulo 13. Plan de capacitacién. El plan de capacitacion debe contener, al menos, los
siguientes aspectos: Metodologia, duracion, docentes, cronograma y temas especificos a
impartir. El enfoque, contenido y alcance de la capacitacion impartida debe ser acorde con Ia
empresa, el proceso tecnologico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso, la
gmpresa debe demostrar a través del desempefio de los operarios y la condicién sanitaria de!
establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de las précticas higiénicas, se colocaran en sitios
gstratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad v necesidad de su cbservancia duranle la
manipulacion de alimentos.

Articulo 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccién. Todo manipulader de alimentos
debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccidn que a continuacion se establecan:

14. Los visifantes a los establecimientos o plantas deben cumplir estrictamente todas las
practicas de higiene establecidas en esta resolucién y portar la vestimenta y dotacién adecuada,
la cual debe ser suministrada por la empresa.

Articulo 16, Materias primas e insumos. Las materias primas e insumos para las actividades de
fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y aimacenamiento de alimentos deben cumplir
con los siguientes requisitos:

2. Toda materia prima debe poseer una ficha fécnica la cual debe estar a disposicion de la
autoridad sanitaria competente cuando esta lo requiera.
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3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados y
sometidos a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar si cumplen con fas
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de fa persona natural o
Jjurldica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
insumos. :

Articulo 19. Envasado y embalado. Las operaciones de envasadc y embalado de ios alimentos
0 materias primas deben cumplir con los siguientes requisitos:

2. ldenlificacion de lotes. Cada envase y embalaje debe llevar marcado o grabado la
identificacién de la fabrica productora y el lote de fabricacion, la cual se debe hacer en clave o en
lenguaje claro, de forma visible, legible e indeigble (Numeros, alfanumeérico, ranuras, barras,
perforaciones, fecha de produccion, fecha de fabricacién, fecha de vencimienta), tenienda en
cuenta lo establecido en la resolucion 5109 de 2005 o la norma que la modifique, adicione o
sustituya. A partir de/ lote, fecha de vencimiento o fabricacion se debe garantizar la trazabilidad
hacia adelante y hacia altrds de los productos elaborados asi como de las materias primas
utilizadas en su fabricacion. No se aceptara el uso de adhesivos para declarar esta informacion.

3. Registros de elaboracién, procesamiento y produccién. De cada lote debe llevarse un registro,
legible y con fecha de los detalles pertinentes de elaboracion, procesamiento y produccion. Estos
registros se conservaran durante un periodo que exceda el de la vida til del producto, salvo en
caso de necasidad especifica, no se conservardn mas de dos afios.

Articulo 21. Control de la calidad e inocuidad. Todas las operaciones de fabricacion,
procesamiento, envase, embalado, almacenamiento, distribucidn, comercializacion y expendio de
los alimentos deben estar sujfetas a l0s confroles de calidad e inocuidad apropiados. Los
procedimientos de control de calidad e inocuidad deben prevenir los defectos evitables y reducir
los defectos naturales o inevitables a niveles tales que no representen riesgo para la salud. Estos
controles variardn segun el lipo de alimento y las necesidades del establecimientc y deben
rechazar todo alimento que represente riesgo para la salud del consumidor.

Articulo 22. Sistema de control. Tadas las fabricas de alimentcs deben contar con un sisfema
de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas
las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos,
hasta la distribucion de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con 108
siguientes aspectos.

2. Documentacién sobre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e
instrucciones, gufas y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de equipos,
procesos y procedimientos requeridos para fabricar o procesar productos. Estos documentcs
deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad, manejo de los alimentos, del
equipo de procesamiento, el conirol de calidad, almacenamiento, distribucion, métodos y
procedimientos de laboratorio.

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo debsn garantizar que los resultados sean confiables y representativos del lote analizado.

Articulo 23. Laboratorios. Todas las fabricas de alimentos que procesen, elaboren o envasen
alimentos deben tener acceso a un laboratorio de pruebas y ensayos, propio o exterric. Estos
laboratorios deberdn cumplir con o dispuesto en la Resolucién 16078 de 1985, ¢ Ja norma que la
modifique, adicione o sustituya.

Articulo 24. Obligatoriedad de profesional o personal técnico. Los establecimientos gue
fabriguen, procesen, elaboren o envasen alimentos de alto riesgo en salud publica, deben contar
con los servicios de tiempo completo de personal técnico iddneo en las dreas de produccién y
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control de calidad de alimentos, quien debe tener a cargo el programa de capacitacion de!
personal manipulador de alimentos.

Articulo 25. Garantia de la confiabilidad de las mediciones. Toda persona natural o juridica
propietaria del establecimiento de que trata esta resolucién deben garantizar la confiabilidad de
las mediciones que se realizan para el control de puntos o variables criticas del proceso, para lo
cual deben tener implementado un programa de calibracién de los equipos e instrumentos de
medicion, que se encuentren relacionados con la inocuidad del producto procesado.

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claraments
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequec y
responsables de i0s siquientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer fas
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los pracedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utiizadas, asf
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

2. Desechos solidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, &reas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccidn, conduccién, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicién final de los desechos sdlideos, lo
cual tendra que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con
el proposito de evitar la contaminacién de los alimentos, areas, dependencias y equipos, y el
deterioro del medio ambiente.

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cual
debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion armoénica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

4. Abastecimiento ¢ suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la
presente resolucién deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que incluye
claramente. fuente de captacién o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefic y
capacidad del tanque de almacenamiento, distribucién; mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y fanque de almacenamiento; controles realizados para garantizar el cumplimiento de
los requisitos fisicoquimicas y microbiolégicos establecidos en la normatividad vigente, asi como
los registros que soporten ef cumplimiento de los mismos.

Articulo 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
siguientes condiciones:

6. EI almacenamiento de los alimentos y materias primas devueltos a la empresa o que se
encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada, debe realizarse en
un area o depdsitc exclusivo para tal fin, este lugar debe identificarse claramente, se llevard un
libro de registro en el cual se consigne la fecha y la cantidad de producto, las salidas parciales o
totales y su destino final. Estos productos en ningiin caso pueden destinarse al reproceso para
elaboracién de alimentos para consumo humano. Estos registros estardn a disposicién de Ia
autoridad sanitaria competente.
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ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O
NOTIFICACION SANITARIA. <Articulo modificado por ef articulo 1 de la Resolucién 3168 de
2015. El nuevo texto es el siguiente;> Todo alimento que se expenda directamente al consurnidor
debera obtener, de acuerdo con el riesgo en salud piblica v a los requisitos establecidos en la
presente resolucion, la correspondiente Notificacion Sanitaria (NSA), Permiso Sanitario (PSA) o
Registro Sanitario (RSA), expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (Invima) quien asignard la nomenclatura de identificacion del producto: NSA, PSA o
RSA, para su vigilancia y control sanitario.

Por su parte la Resolucion 5109 de 2005 “Por fa cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano”, reza lo siguiente:

Articulo §° Informacién que debe contener el rotulado o etiquetado. En la medida que sea
aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiguetado; en el rétulo o etiqueta de los alimentos
envasados o empacados deberd aparecer la siguiente informacién:

5.2. Lista de ingredientes

5.2.1 La lista de ingredientes debera figurar en el rétulo, salve cuando se trate de alimentos de un
tinica ingrediente.

a) La lista de ingredientes deberd ir encabezada o precedida por un titulo apropiado que consista
en el término “ingrediente” o la incluya,

b) Deberan enunciarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m) en el
momento de la fabricacion del alimento;

¢) Cuando un ingrediente sea a su vez producto de dos o mas ingredientes, estos deben declararse
como tales en la lista de ingredientes, siempre que vaya acompafiado inmediatamente de una lista
entre paréntesis de sus ingredientes por orden decreciente de proporciones (m/m).

Cuando un ingrediente compuesto, para el que se ha establecido un nombre en la legisiacion
sanitaria vigente, constituya menos del 5% del alimento, no sera necesario declarar los
ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desempefian una funcion tecnoldgica en el
producto acabado,

5.2.3 En la lista de ingredientes debera efnp.’earse un nombre especifico de acuerdo con lo previsic
en el numeral 5.1 sobre nombre del alimento

5.3. Contenido neto y peso escurrido
5.3.1 El contenido neto debera declararse en unidades de! sistema métrico (Sistema Internacional).

5.4. Nombre y direccion

5.4.1 Deberd indicarse el nombre o razon social y la direccion del fabricante, envasador o
reempacador del alimento segun sea el caso, precedido por la expresion "FABRICADO o
ENVASADO POR”

5.5. Identificacion del lote

5.5.1 Cada envase deberd lievar grabada o marcada de cualquier modo, pero de forma visible,
legible e indelable, una indicacion en clave o en lenguaje claro {numérico, alfanumérico, ranurados,
barras, perforaciones, efc.) que permita identificar la fecha de produccién o de fabricacion, fecha de
vengimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el lote.

5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacién

5.6.4 Ademas de fa fecha de vencimiento y/o de duracion minima, se indicara en el rétulo, cualquier
condicion especial que se requiera para la conservacién del alimento, si de su cumplimiento
depende la validez de la fecha.
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5.8 Registro Sanitario

Los alimentcs que requieran registro sanitario de acuerdo con lo establecido en el articulo 41 del
Decreto 3075 de 1997 o las normas que lo modifiguen, sustifuyan o adicionen, deberan contener
en el rétulo ef numero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria competente,

(..
Para efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece:

M)

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Codigo Disciplinaria Unico
se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Cddigo. Los preceptos de este Codigo
se aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones adminisirativas de naturaleza sancionatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen ménitos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi o
comunicaré al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere dst caso,
formulara cargos mediante acto administrative en el gue sefialard, con precision y claridad, ios
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este
acto administrativo debera ser nctificado personalmente a los investigados. Contra esta decision
no procede recurso.

Los investigados podrén, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Serdn rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los
recurses, se regirdn por lo dispuesto en las normas especiales sobre ia materia."

A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabilidad del
investigado en el incumplimiento de la legislacién sanitaria, podran imponerse las sanciones
contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979, en el que se establece:

“Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucién motivada,
la violacion de las disposiciones de esta Ley, serd sancionada por la entidad encargada de
hacerfas cumplir con alguna o algunas de /as siguientes sanciones:

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales
al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion;

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro ¢ de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacién o servicio respectivo.”

Debe tenerse en cuenta también que del sefor del sefior NELSON JAIME URAN, identificado
con cédula de ciudadania nimero 98.515.500, en calidad de propietario del establecimiento de
comercio CUBOS DE AZUCAR DEL SUROESTE, realiza una actividad relacionada con !a
elaboracion y empaque de Cubos de Azlcar para el consumo humano, lo cual involucra un
alimento de BAJO RIESGO PARA LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con la clasificacion
relacionada en la Resolucion 719 de 2015 Grupo 11 Categoria 11.3 Subcategoria 11.3.1,
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De conformidad con normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefior NELSON JAIME URAN, identificado con
cédula de ciudadania numero 98.515.500, en calidad de propietario del establecimiento de
comercio CUBOS DE AZUCAR DEL SUROESTE, presuntamente infringid las disposiciones
sanitarias de alimentos, al:

|. Fabricar y empacar el producto denominado: “Cubos de Azlcar", sin garantizar las Buenas
Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, especialmente

porque:
1.

2.

10.

11.
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La planta no cuenta con &rea social, contrariando lo establecido en el numeral 2
subnumeral 2.8 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se cuenta con programa sobre el manejo y calidad del agua y no se llevan
registros, contrariando lo establecido en el numerai 4 del articulo 26 de la Resolucion
2674 de 2013.

No se cuenta con tanque de almacenamiento de agua y no se llevan registros,
contrariando lo establecido en el numeral 3 subnumeral 3.5 del Articulo 6 de la
Resolucién 2674 de 2013.

No se cuenta programa, sobre manejo y disposicién de residuos sdlidos, no
presentan registros, contrariando lo establecido en el numeral 2 Articuic 26 de la
Resolucién 2674 de 2013.

No cuenta con mecanismos requeridos para el manejo y disposicién de residuos
peligrosos, contrariando lo establecido en el numeral 5 subnumeral 5.5 del articulo 6
de la Resolucién 2674 de 2013. _

No se cuenta con programa y procedimientos para el controf integrado de plagas y
no se llevan registros, ademas se evidencian heces de roedor en gabinete para
almacenamiento de material de empaque, se observa acumulacién de telarafias en
diferentes areas del salén de procesos y mosquitos en pared del area de procesos,
contrariando lo establecido en el numeral 3 de! articulo 26 de la Resolucién 2674 de
2013.

No se cuenta con programa y procedimientos especificos para limpieza vy
desinfeccién, también se observa acumulacidén de suciedad en diferentes areas de la
planta, horno con acumulacion de azucar requemada y falta de limpieza, dentro del
horno y en parte superior, paredes con acumulacion de telarafias y presencia de
hongos en las paredes, canastilla plastica donde se disponen guantes con
acumulacion de grasa y suciedad, parte lateral de meson con falta de limpieza,
tampoco se presentan fichas técnicas del hipoclorito de sodio y no hay claridad en la
preparacion, concentraciones, empleo y pericdicidad de limpieza y desinfeccion,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de
2013.

No se cuenta con servicios sanitarios, contrariando lo establecido en el numeral 6
subnumerat 6.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos y practicas
higiénicas, contrariando 1o establecido en el numeral 6 subnumeral 6.4 del articulo 6
de la Resolucién 2674 de 2013.

No se realiza control y reconocimiento meédico de aptitud para manipular alimentos,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articuto 11 de la Resolucion 2674 de
2013.

No suministran dotacidn para visitantes, contrariando lo establecido en el numeral 14
del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013,
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12. No se cuenta con avisos alusivos a la obligatoriedad del cumplimiento de las
practicas higiénicas, contrariando lo establecido en el paragrafo 1 del articulo 13 de
la Resolucién 2674 de 2013.

13. No se cuenta con procedimientos escritos para el control de calidad de materias
primas y tampoco se llevan registros, contrariando lo establecido en el articulo 21 de
la Resolucién 2674 de 2013.

14. No se tienen establecidos criterios de aceptacidén y rechazo para cada una de las
materias primas, contrariando lo establecido en el numeral 3 del articulo 16 de [a
Resolucién 2674 de 2013,

15. La planta no garantiza la trazabilidad de las materias primas, ni del producto en cada
una de las etapas, contrariando lo establecido en los numerales 2 y 3 del articulo 19
de la Resolucion 2674 de 2013.

16. No se cuenta con sitic exclusivo para tal fin, no se tiene establecido el motivo de Ia
devolucion y destino final, contrariando lo establecido en el numeral 6 del articulo 28
de la Resolucidn 2674 de 2013.

17. No se cuenta con manuales, catalogos sobre equipos y procedimientos requeridos
para elaborar los productos, contrariando lo establecido en el numeral 2 del articuio
22 de la Resolucion 2674 de 2013,

18. No se presentan fichas técnicas de materias primas, ni de producto terminado y no
se tienen establecidos criterios de aceptacion, liberacion y rechazo para los mismos,
contrariando lo establecido en el numeral 2 del articulo 16 y numeral 1 del articulo 22
de la Resolucién 2674 de 2013,

19. No se cuenta con planta de muestreo, contrariando lo establecido en el numeral 3
del articulo 22 de la Resolucion 2674 de 2013.

20. No se cuenta con los servicios de profesional o técnico capacitado, contrariando Io
establecido en el articulo 24 de la Resolucion 2674 de 2013.

21.No se cuenta con programa de calibracion ni se llevan registros, contrariando lo
establecido en el articulo 25 de la Resociucion 2674 de 2013.

22. No cuenta con los servicios de un laboratorio externo, contrariando lo establecido
en el articulo 23 de la Resolucion 2674 de 2013,

Il. Empacar y rotular el producto denominade "CUBOS DE AZUCAR®, presuntamente sin
cumplir con las normas sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al:

1.

Declarar la expresién aglunizante contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2
Subnumeral 5.2.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

2. Las unidades del contenido neto no se declaran de acuerdo ai sistema métrico
internacional, contrariando lo dispuesto en el articufo 5 numeral 5.3 Subnumeral 5.3.1 de
la Resolucion 5109 de 2005.

3. No declara direccién del fabricante, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral
5.4 Subnumeral 5.4.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

4. No declara lote, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.5 subnumeral 5.5.1
de la Resolucion 5109 de 2005

9. No declara instrucciones para la conservacion, contrariando lo dispuesto en el articulo 5
numeral 5.6 Subnumeral 5.6.4 de la Resolucion 5109 de 2005.

6. Deciara la expresion aglunizante en lugar de aglutinante, no declara el nombre
especifico y se comercializa con etiqueta blanca la cual se elabora en el momento de su
fabricacion, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2 Subnumeral 5.2.3 de
la Resolucion 5109 de 2005.
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lll. Elaborar, empacar y rotular el producto denominado “CUBOS DE AZUCAR” sin contar con
notificacién sanitaria, contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013
en concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucién 2674 def 2013

Articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.8; numeral 3 subnumeral 3.5 numeral 5 subnumeral 5.5;
numeral 6 subnumeral 6.1, 6.4; Articulo 11 numeral 1; Articulo 13 pardgrafo; Articulo 14
numeral 14; Articulo 16 numerales 2, 3; Articulo 19 numerales 2 y 3; Articulo 21; Articulo 22
numerales 2,3; Articulo 23; Articulo 24: Articulo 25; Articulo 26 numerales 1, 2, 3,4; Articulo 28
numeral 6; Articulo 37.

Resolucién 5109 de 2005
Articulo 5 numeral 5.2 subnumerales 5.2.1, 5.2.3: numeral 5.3 subnumeral 5.3.1; numeral 5.4
subnumeral 5.4.1; numeral 5.5 subnumeral 5.5.1; numeral 5.6 subnumeral 5.6.4; numeral 5.8.

En mérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Iniciar proceso sancionatorio contra el sefior NELSON JAIME URAN,
identificado con cedula de ciudadania nimero 98.515.500, en calidad de propietario del
establecimiento de comercio CUBOS DE AZUCAR DEL SUROQESTE, de acuerdo a la parte
motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular y trasladar cargos contra del sefior NELSON JAIME URAN.
identificado con cédula de ciudadania nimero 98.515.500, quien presuntamente infringié las
disposiciones sanitarias de alimentos, al:

[. Fabricar y empacar el producto denominado: “Cubos de Azucar®, sin garantizar las Buenas
Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, especialmente
pargue;

1. La planta no cuenta con area social, contrariando lo establecido en el numeral 2
subnumeral 2.8 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

2. No se cuenta con programa sobre el manejo y calidad del agua y no se llevan
registros, contrariando lo establecido en el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion
2674 de 2013.

3. No se cuenta con tanque de almacenamiento de agua y no se llevan registros,
contrariando lo establecido en el numeral 3 subnumeral 3.5 del Articulo 6 de la
Resolucién 2674 de 2013.

4. No se cuenta programa, sobre manejo y disposicion de residuos sélidos, no
presentan registros, contrariando lo establecido en el numeral 2 Articulo 26 de la
Resolucion 2674 de 2013.

5. No cuenta con mecanismos requeridos para el manejo y disposicién de residuos
peligrosos, contrariando lo establecido en el numeral 5 subnumeral 5.5 del articulo 6
de la Resolucion 2674 de 2013.

6. No se cuenta con programa y procedimientos para el control integrado de plagas y
no se llevan registros, ademas se evidencian heces de roedor en gabinete para
almacenamiento de material de empaque, se observa acumulacidon de telarafias en
diferentes areas del salén de procesos y mosquitos en pared del area de procesos,
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contrariando lo establecido en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de
2013.
No se cuenta con programa y procedimientos especificos para limpieza vy
desinfeccion, también se observa acumulacion de suciedad en diferentes areas de la
planta, horno con acumulacion de azucar requemada y falta de limpieza, dentro del
horno y en parte superior, paredes con acumulacion de telarafias y presencia de
hongos en las paredes, canastilla plastica donde se disponen guantes con
acumulacion de grasa y suciedad, parte lateral de meson con falta de limpieza,
tampoco se presentan fichas técnicas del hipoclorito de sodio y no hay claridad en la
preparacién, concentraciones, empleo y periodicidad de limpieza y desinfeccion,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de
2013.
No se cuenta con servicios sanitarios, contrariando io establecido en el numeral 6
subnumeral 6.1 del articulo 6 de la Resolucidon 2674 de 2013.
No se cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos y praclicas
higiénicas, contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumeral 6.4 det articulo 6
de |a Resolucion 2674 de 2013,
No se realiza control y reconocimiento médico de aptitud para manipular alimentos,
contrariando o establecido en el numeral 1 del articulo 11 de la Resolucion 2674 de
2013.
No suministran dotacién para visitantes, contrariando lo establecido en el numeral 14
del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013,
No se cuenta con avisos alusivos a la obligatoriedad del cumplimiento de las
practicas higiénicas, contrariando lo establecido en el paragrafo 1 del articuto 13 de
la Resolucién 2674 de 2013,
No se cuenta con procedimientos escritos para el control de calidad de materias
primas y tampoco se lievan registros, contrariando lo establecido en el articulo 21 de
fa Resolucidén 2674 de 2013.
No se tienen establecidos criterios de aceptacion y rechazo para cada una de las
materias primas, contrariando lo establecido en el numeral 3 del articulo 16 de la
Resolucién 2674 de 2013.
La planta no garantiza {a trazabilidad de las materias primas, ni del producto en cada
una de las etapas, contrariando lo establecido en los numerales 2 y 3 del articulo 18
de la Resolucion 2674 de 2013.
No se cuenta con sitio exclusivo para tal fin, no se tiene establecido el motivo de la
devolucion y destino final, contrariando lc establecido en el numeral 8 del articulo 28
de la Resolucién 2674 de 2013,
No se cuenta con manuales, catalogos sobre equipos y procedimientos regueridos
para elaborar los productos, contrariando lo establecido en el numeral 2 del articulo
22 de la Resolucion 2674 de 2013.
No se presentan fichas técnicas de materias primas, ni de producto terminado y no
se tienen establecidos criterios de aceptacion, liberacion y rechazo para los mismos,
contrariando o establecido en el numeral 2 del articulo 16 y numeral 1 del articulo 22
de la Resolucion 2674 de 2013.
No se cuenta con planta de muestreo, contrariando lo establecido en el numeral 3
det articulo 22 de la Resolucion 2674 de 2013.
No se cuenta con los servicios de profesional o técnico capacitado, contrar|ando lo
establecido en el articulo 24 de la Resolucion 2674 de 2013.
No se cuenta con programa de calibracion ni se llevan registros, contrariando lo
establecido en el articulo 25 de la Resolucion 2674 de 2013.
No cuenta con los servicios de un laboratorio externo, contrariando lo establecido
en el articulo 23 de la Resolucién 2674 de 2013.
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{l. Empacar y rotular ef producto denominado “CUBOS DE AZUCAR', presuntamente sin
cumplir con las normas sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al-

1. Declarar la expresion aglunizante contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2
Subnumerai 5.2.1 de la Resolucién 5109 de 2005.

2. Las unidades del contenido neto no se declaran de acuerdo al sistema métrico
internacional, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.3 Subnumeral 5.3.1de
la Resolucién 5109 de 2005.

3. No declara direccidn del fabricante, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral
5.4 Subnumeral 5.4.1 de la Resolucidn 5109 de 2005. '

4. No declara lote, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.5 subnumeral 5 5.1
de la Resolucion 5109 de 2005

5. No declara instrucciones para la conservacion, contrariando o dispuesto en el articulo 5
numeral 5.6 Subnumerai 5.6.4 de ia Resolucidn 5109 de 2005.

6. Declara la expresion aglunizante en lugar de aglutinante, no declara el nombre
especifico y se comercializa con etiqueta blanca la cual se elabora en el momento de su
fabricacion, contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2 Subnumeral 5.2.3 de
la Resolucién 5109 de 2005.

IIl. Elaborar, empacar y rotular el producto denominado “CUBOS DE AZUCAR” sin contar con
notificacion sanitaria, contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013
en concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005.

ARTICULO TERCERO.- Notificar personalmente al sefior NELSON JAIME URAN, identificado
con cédula de ciudadania niimero 98.515.500 y/o a su apoderado de acuerdo con lo estipulado
en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara por aviso, conforme a lo dispuesto en el articulo
69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de io Contencioso Administrativo yio 1o
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO.- Conceder un término de quince (15) dias habiles que comenzaran a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacién del presente auto, para que directamente o
por medio de apoderado, la presunta infractora, presenten sus descargos por escrito, aporte y
solicite la practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de |a Ley
1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

(Yoo Tomallo P
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd: Mfonsacal,

~f Preparo: Ana Maria Riafio
A Revisd: Fabiola Garzén M.
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