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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019000867 De 5 de Junio de 2019

La Coordinadora del Grupe Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicaciéon de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de
Procedimiento Administrative y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso
al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: No. 2019005920

PROCESO SANCIONATORIO Nro. 201603920

EN CONTRA DE: PROVEEDORA TEQUENDAMA S.A.S

FECHA DE EXPEDICION: 24 DE MAYO 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A

PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acomparia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADQ al finalizar el dia siquiente de! RETIRO del presente aviso.

Contra el Auto No, 2019005920 NO procede recurso alguno.

FABIOLA CONS
Coordina ancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccidén de Responsabilidad Sanitaria

ANEXOQO: Se adjunta a este aviso en (09) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019005920 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201603920

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

FABIOLA CONSTANZA GARZON MESA
Coordinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y Digitd: Olga Arandia
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AUTO No. 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTG POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920.

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos —~INVIMA-, en ejercicio de las facuitades legales y especialmente
las delegadas por la Direccién General mediante Resolucién No. 2012030800 del 19 de
octubre de 2012, procede a iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo
presuntivo en contra de la sociedad PROVEEDORA TEQUENDAMA S.AS, con Nit.
900.910.176-7, teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio 704-2398-16 radicado bajo el No. 16080989 del 26 de agosto de 2016, el

WL invimo, oo

Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitio a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad PROVEEDORA
TEQUENDAMA 8.AS. con Nit. 900.910.176-7 (folic 1).

Los dias 25 y 26 de agosto de 2016, funcionarios del INVIMA, realizaron visita de
Inspeccién Sanitaria a Fabricas de Alimentos en las instalaciones de Ia sociedad
PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7, en la cual se pudo
evidenciar la presunta comisién de infracciones a la normativa sanitaria, por lo que una
vez realizada la verificacién de las condiciones higiénicas y sanitarias del establecimiento
se emitio concepto sanitaric DESFAVORABLE (Folios 5 a 17).

. En la misma diligencia procedieron a efectuar protocolo de evaluacidén de rotulado
general de alimentos al producto CHOCOLATE CASERITO VAINILLA X 5006
EMPAQUE PLASTICO, en el cual se pudo constatar lo siguiente {folios 17 a 18):

5.1.1 NOCMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debers indicar la verdadera naturaleza del alimento,
normalmente deberé ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre de “fantasia” “de
fabrica” o “marca registrada”, siempre que vaya junto con la denominacion del alimento yenla
cara principal de exhibicion.

El nombre del alimento no aparece como estd autorizado en el Registro Sanitario Invima No,
RSAE13125115, chocolate de mesa con vainifia.

5.2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término “Ingrediente”, y aparecer en
orden decreciente.

No estan en orden decreciente, se adicionan ingredientes no permitidos como grasa vegetal
{palmiste), almiddn y producto no identificado.

5.4 Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, precedido por la
expresion "fabricado o envasado por”. En productos importados deben precisarse, nombre ©
razon social y direccién del importador.

No declara nombre del fabricante de acuerdo a la cdmara de comercio

5.5.1 IDENTIFICACION DEL L OTE: cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro {numeérico,
alfanumeérico, ranurado, etc), acompafiada de la palabra “lote”. o Ia letra "L". Se aceptard como
lote, fa fecha de duracién minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricaciéon o fecha de
produccién y deberd cumplir con el numeral 5.6.

No esta nitida su impresion
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AUTO No. 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No, 201603920.

Cumple las normas e incluye las leyendas segin requisitos especificos por producto: agua
potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriguecidos, férmulas para lactantes, leche.

El nombre del producto no se declara como chocolate de mesa segun lo establece ef articulo 5 de
la Resolucicn 1511 de 2011,

4. Como consecuencia de la situacion sanitaria evidenciada, los funcionarios del INVIMA
procedieron a aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION
TOTAL DE TRABAJOS DE LA PLANTA DE PROCESO, CONGELACION DE @39
KILOS DE MATERIAL DE EMPAQUE Y DECOMISO DE 1140.3 KG DE PRODUCTO Y
MATERIA PRIMA SIN IDENTIFICAR, con base en la siguiente situacién sanitaria {folios
20 a 24}

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:
Al arribar a la direccion en mencion se evidencia:

1. La planta no cuenta con éreas definidas todas las operaciones se realizan en el mismo lugar, el
vestier ventila hacia el area del proceso al igual que un cuarto donde se almacenan lonas,
incumpie el numeral 2.2 del articulo 6 de Ja Resolucion 2674/13.

2. Se evidencia una habitacién en el segundo piso de la construccion lateral al cuarfc de
almacenamiento de empaque con ventana dirigida hacia el érea de proceso. Incumple el numeral
2.6 del articulo 26 del articulo 6 de la Resolucion 2674/13,

3. No presenta soportes que indiguen la potabilidad del agua, ni existen controles microbiolégicos
ni fisicoquimicos para garantizar su calidad, no hay un kit de cloro, no cuenta con tangue de
almacenamiento de agua. Incumple humeral 3.1 3.5 def articulc 6 y numeral 4 del articulo 26 de fa
Resolucion 2674/13.

4. El sanitario no cuenta con sistema de secado de manos ni caneca con tapa. Incumple el
numeral 6.2 artfculo 6 de la Resolucion 2674/13.

5. No hay lavamanos en drea de elaboracion o proximo a esta que garantice la higiens personal ni
avisos alusivos al lavado de manos. Incumple el numeral 6.3 y 6.4 de! articulo 6 de la Resolucion
2674/13.

6. La puerta de la planta se comunica directamente con el exterior. Incumple el numeral 5.2 del
articulo 7 de la Resclucion 2674/13.

7. No presenta certificaciones médicas para todos los operarios, no hay plan de capacitacion.
Incumple el numeral 1 del articulo 11, arficulo 12 y 13 de la Resolucion 2674/2013.

8. No todos los empleados portan uniforme de color claro, presentan suciedad en los mismos y
utilizan calzado destalonado. Incumple el numeral 2 y 9 del articulo 14 de la Resolucion 2674/13.

9. Las materias primas no se inspeccionan previo a su uso, no presenta fichas técnicas de las
mismas, no ocupan espacios independientes, fodo se ubica en el mismo lugar (produccion,
empaque, producto terminado), no presenta especificaciones sobre materias primas y productos
terminados que incluya criterios de aceptacitn o rechazo. incumple el numeral 2,3 y 7 del articulo
16 y numeral 1 del articulo 22 de ia Resolucion 2674/13.

10. No se flevan registros de control ni fisicos, ni qufmicos, ni organolépticos de los procesos de
elaboracion, procesamiento y produccion. Incumple el numeral 2 del articulo 18 y numeral 3,
articulo 19 de la Resolucidn 2674/13.
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AUTO No. 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920.

11. No hay &rea exclusiva para empacado. Incumpliendo el numeral 1 articulo 19 de la Resolucién
2674/13.

12. No presenta registros de elaboracién, procesamiento y produccién incumple el numeral 3 del
articulo 19 de fa Resclucién 2674/13.

13. No presenta plan de saneamiento que incluya los programas de. limpieza Y desinfeccion,
desechos sdlidos, conirol de plagas, abastecimiento y Ssuministro de agua. incumple los
numerales del 1 al 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674/13,

14. No presenta plan de muestreo, incumple el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucion
2674713

15, Los equipos que utilizan para elaborar los productos no cuentan con instrumentos %
accesorios para hacer las mediciones correspondientes. Incumple el numeral 3 del articulo 10 de
la Resolucién 2674/13.

16. Se evidencia practica no permitida en la elaboracién del chocolate de mesa ya que se estan
adicionando productos como: CBA400 que declara como ingredientes aceite de palmiste yo
fracciones de aceite de aceite de paima y fécula de maiz, es de anotar que un bulto esta
identificado como aimidén de maiz de marca ingredion y 9 bultos no tienen ningun tipo de
identificacion se presume que este producto por lo manifestado por el propietario. Incumpliendo lo
estipulado en el articulo 13 numerales 2 y 3 de la Resolucién 1511 de 2011,

17. Se evidencian 35.1 Kg de rnaterial de empaque para el producto chocolate caserito vainilla x
2009 y 58.8 kg de material de empaque para el producto chocolate caserito vainilla x 500g para
un total de 93.9 kilos. Con incumplimiento en rotulado relacionado con que el nombre del alimento
no aparece como fue otorgado en el registro sanitario y fos ingredientes nc estan en orden
decreciente, el nombre del fabricante no aparece, y el lote no es nitido. Por o tanto este material
queda cobijado bajo medida de congelacion de acuerdo al procedimiento interno del Invima 1VC-
NS-PRO03 “procedimiento medidas sanitarias de seguridad” e incumpliendo resolucicn 5109/05
articulo § numerales 5.1.2 y 5.2.1 literal b, 5.4.1 y 5.5.1; por lo estipulado en la Ley 9 de 1979
articulo 576 Literal e, el articuio 51 del Decreto 3518 de 2006 y el articulo 85 Ley 962/05.

18. Se efectia decomiso de 1140.3 Kg de productos distribuidos asi- 915.3 Kg de chocalate
caserito el cual estaba listo para empacar y 225 Kg de materia prima sin identificar, estos
productos quedan bajo custodia de la empresa proveedora Tequendama SAS, el destino de los
productos decomisados es la destruccién por desnaturalizacién. Debido a que en la actualidad e/
Invima no cuenta con contrato para la disposicién final del decomiso el manejo de los residuos
generados quedaré a cargo de la planta para su disposicion final y deberd presentar ante el
Invima en un término no mayor a 15 dias calendario los Soportes a que haya lugar de esta
actuacion demostrando lo realizado.

En cumplimiento de lo anterior, los funcionarios del Invima procedieron a efectuar el
congelamiento de 35.1 Kg de material de empacue del producto chocolate caserito
vainilla por 200 gramos y 58.58 Kg de material de empague del producto chocolate
caserito vainilla por 500 gramos (folios 26 a 27).

5. Mediante oficio 704-3024-17 radicado bajo el No. 17092923 del 4 de septiembre de
2016, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la
Direccién de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad
PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7 (folio 33).
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AUTO No, 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920.

6. El dia 30 de agosto de 2017, los funcionarios del Invima se hicieron presentes en las
instalaciones de la sociedad PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit.
900.910.176-7, para realizar visita de inspeccion, vigilancia y control en la cual pudieren
evidenciar lo siguiente (folios 35 a 35 vto):

DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCION DE LA SITUACION ENCONTRADA)

Al llegar a la direccién indicada en el oficio comisorio se observa una edificacion de dos pisos y
terraza con ladrillo oscuro en su fachada. Se procede a tocar en repetidas ocasiones a la puerta
pero nadie responde al lamado. Se indaga con un vecino del sector sobre el establecimiento en
mencién y este indica que alli no hay nadie y que no han visto personas desde hace un mes,
desde el exterior de la planta no se perciben labores productivas.

Por lo anterior se mantiene la medida sanitaria de seguridad consistente en suspension total de
trabajos de la planta de proceso aplicada en acta de fecha agosto 26 de 2076,

7. Mediante oficio 704-4390-17 radicado bajo el No. 17132077 del 12 de diciembre de
2017, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a fa
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad
PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7 (folio 36).

8. El dia 5 de diciembre de 2017, los funcionarios del Invima se hicieron presentes en las
instalaciones de la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit
900.910.176-7, para realizar visita de inspeccién, vigilancia y control en la cual pudieron
evidenciar lo siguiente {folios 38 a 39):

DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIFCION DE LA SITUACION ENCONTRADA)

Al flegar los funcionarios a la direccion en mencién los funcionarios son atendidos por un seficr
con dotacién de color azul claro quien no se identifica. Los funcionarios informan a este el motivo
de la visita, éste dltimo no permite el ingreso e indica gue los duefios no se encuentran y que por
tal motivo los Hamara para informarles. Transcurridos 20 minutos el operario sale de las
instalaciones con su ropa de calle e informa a los funcionarios que ira a llamar a sus patrones.

Despugs de transcurrir dos horas, el sefior no volvié y se procede a realizar comunicacion
tefefénica al tel 7585852, quien contesta informa que ef numero es equivocado y desconoce del
establecimiento Proveedores Tequendama SAS.

En el instante que el seficr abrié la puerta se cobserva una habitacion con bultos de materias
primas secas, lo que permite inferir gue estan realizando actividades productivas a pesar de tener
medida sanitaria de seguridad de suspension total de trabajos impuesta el 16-08-2016.

Por lo anterior se procede a llamar al CAl Villa Claudia al numerc 7284069, solicitando el
acompafiamiento y estos informan que enviardn a la patrulla a la direccion objeto de la visita. Se
presentan los patrullercs William Bejarano con nimero de placa 77338, y el patrullero Andres
Ayala con numero de placa 178953, a quienes se les informa el objeto de Ja visita y se les solicita
el acompafiamientc como testigos de la presente visita.

Por o anterior, se da por terminada ia presente diligencia, no se emite concepto sanitario ni es
posible definir la medida sanitaria de seguridad de congelamiento impuesta el 26-08-2016; de
igual manera se mantiene la medida sanitaria de suspension fotal de servicios y trabajos impuesta
también el 26-08-2016.
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AUTO No. 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920.

. Mediante oficio 7303-1405-18 radicado bajo el No. 20183003683 de| 30 de abril de 2018,
el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la Direccion
de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad
PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7 {folio 40}.

10. El dia 13 de abril de 2018 la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit.

i

900.910.176-7, presentd memorial bajo el radicado No. 20181071834, a través del cual
solicité el levantamiento de la medida sanitaria de seguridad (folic 41).

1. El dia 25 de abril de 2018, los funcionarios del Invima se hicieron presentes en las
instalaciones de la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit.
900.910.176-7, para realizar visita de inspeccion, vigitancia y control, en la cual se pudo
establecer que no se cumplieron las exigencias efectuadas por la autoridad sanitaria, por
lo que se decidié mantener la medida sanitaria de seguridad consistente en suspension
total de trabajos (folio 41 vito a 43).

12, En la misma diligencia, se procedié a aplicar medida sanitaria de seguridad consistente

1

en DESTRUCCION de un total de 93.9 kilogramos de material de empaque, con base en
la siguiente situacion sanitaria (fofios 43 vito a 44 vito):

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Al lflegar al establecimiento y comunicar el objetivo de la visita, se procede a verificar el
cumplimiento de los aspectos de la aplicacién de la medida sanitaria aplicada en fecha 26 de
agosto de 2016, lo relacionado con los aspectos de los numerales entre 1 y 16, se registra en el
ACTA DE VISITA — DILIGENCIA DE INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL, que se anexa y;
en el aspecto numero 17, se encuentra aplicacion de la medida sanitaria de seguridad consistente
en CONGELACION del material de empaque descritc en el acépite de "DESCRIPCION FISICA
DEL ESTABLECIMIENTO Y/O PRODUCTO” en Ja presente acta.

Con respecto a este material de empague, se comunica por parte del establecimiento que a la
fecha, no realizaron ningun trémite de agotamiento ante el Invima, por lo tanto se procede a la
definicion de esta medida, con la aplicacién de medida sanitaria de seguridad de DESTRUCCION,
de este material de empaque, por los siguientes incumplimientos: Numerales 5. 1.2, 5.2.1, literal b
del numeral 5.4.1 y numeral 5.4.1 y numeral 5.5.1 del articulo 5 de la Resolucién 5109 de 2005,

3. En cumplimiento de lo anterior, los funcionarios del Invima procedieron a efectuar la
destruccion de 35.1 Kg de material de empaque del producto chocolate caserito vainilia
por 200 gramos y 58.58 Kg de material de empaque del producto chocolate caserito
vainilla por 500 gramos (folios 45 a 45 vito).

14. Mediante oficio 7303-1582-18 radicado bajo el No. 20183004177 del 15 de mayo de

2018, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitio a la
Direccidon de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del Instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad
PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit. 800.910.176-7 (folio 47).

15. El dia 27 de abril de 2018, la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit.

J

900.910.176-7, presenté memorial bajo e! radicado No. 20181083004, a través del cual
solicitd el levantamiento de la medida sanitaria de seguridad (folio 48).
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AUTO No. 2019005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920,

16. El dia 7 de mayo de 2018, los funcionarios del Invima se hicieron presentes en las
instalaciones de la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, identificada con Nit.
900.910.176-7, para realizar visita de inspeccion, vigilancia y control, en la cual se pudo
establecer que no se cumplieron las exigencias efectuadas por la autoridad sanitaria, por
lo que se decidié mantener la medida sanitaria de seguridad consistente en suspensién
total de trabajos (folic 50 a 51).

17. Mediante oficio 7303-1759-18 radicado bajo el No. 20183004687 del 28 de mayo ce
2018, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitio a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del! Instituto, en las instalaciones del establecimiento de la sociedad
PROVEEDQORES TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7 (folio 52}.

18. El dia 16 de mayo de 2018, la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit.
900.910.176-7, presenté memorial bajo el radicado No. 20181095584, a través del cual
solicito el levantamiento de la medida sanitaria de seguridad (folio 53).

19. El dia 24 de mayo de 2018, los funcionarios del Invima se hicieron presentes en las
instalaciones de la sociedad PROVEEDORES TEQUENDAMA SAS, con Nit
900.910.176-7, para realizar visita de control sanitario, en la cual se emitid concepto
sanitario FAVORABLE CON OBSERVACIONES (folio 54 a 58).

20. Como consecuencia de lo anterior, los funcionarios del Invima procedieron a efectuar ¢!
levantamiento de la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL
DE TRABAJOS (folios 59 vito a 60 vlto).

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo estabiecido en el numerat 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo
10 del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 19894, es funcidn del
INVIMA identificar y evaluar las infracciones a Jas normas sanitarias y a los procedimientos
establecidos, adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas
sanitarias y las sanciones que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9° de
1979 y demas normas reglamentarias;, en concordancia con lo establecido en los
numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24 del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulado
en la Resolucion 2674 de 2013 y la Ley 1437 de 2011,

Vale ia pena resaltar o establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1894, asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente articulo deberén sujetarse estrictamente a

lo dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederan los recursos de ley
contenidos en el Cddigo Contenciaoso Administrativo.
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AUTO No. 2018005920
(24 de Mayo de 2019)
AUTO POR MEDIC DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201603920,

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social, se
implemento el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral
9, a la Direccién de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

1)

Articulo 24°, Direccién de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direcciés de
Responsabifidad Sanitaria, las siquientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principic de legalidad, los procesos sancionatorios
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas por ef
Instituto, sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a Ia normatividad
vigente, en coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales def INVIMA y por las demds autoridades y
organismos del Estado, 10s procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de
actividades de inspeccion, vigilancia y control, adelantadas para el control a la ilegalidad.

(...)

8. Imponer, previa delegacién, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de ios productos establecidos en el articulo 245 de Ja
Ley 100 de 1993 y en las demés normas pertinentes.

(..)"

La Resolucion 2674 de 2013, Por la cual se reglamenta e! articulo 126 del Decreto-ley 018
de 2012 y se dictan otras disposiciones. Establece:

ARTICULO 1o. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que efercen actividades de
fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase, almacenamignto, fransporte, distribucidn y
comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion,
permiso o registro sanitario de los afimentos, segun el riesgo en salud publica, con ! fin de
proteger la vida y la salud de las personas.

ARTICULO 50. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Las actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion
de alimentos, se cefiirdn a los principios de las Buenas Précticas de Manufactura contempladas
en la presente resolucion,

ARTICULO 60. CONDICIONES GENERALES. Los establecimientos destinados a fa fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacién:

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.2. La edificacién debe poseer una adecuada separacién fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccién susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las dreas adyacentes.

2.6. Sus areas deben ser independientes y separadas fisicamente de cualquier tipo de vivienda y
no pueden ser utilizadas como dormitorio.
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3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,

3.5, El establecimiento debe disponer de un tanque de almacenamiento de agua con capacidad
suficiente para un dia de trabajo, garantizando la potabilidad de la misma. La construccion y el
material de dicho tanque se realizara conforme a lo establecido en las normas sanitarias vigentes
y debera cumplir con los siguientes requisitos

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos
para la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabon,
desinfectante, implementos desechables 0 equipos automaticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirectc o no manual.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabén desinfectante, implementos desechables o equipocs autométicos para el
secado de manos, en las éreas de elaboracion o préximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipulacién de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas.
Estas dreas deben ser de uso exclusivo para este proposito.

6.4. En las proximidades de los lavamanos se deben colocar aviscs o advertencias al personal
sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, despues de
cualquier cambic de actividad y anfes de iniciar las labores de produccion.

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las éreas
de elaboracion de los productos objeto de la presente resolucién deben cumplir con los siguientes
requisitos de disefio y construccion;

5. PUERTAS

5.2. No deben existir puertas de acceso directo desde el exterior a las areas de elaboracion,
cuando sea necesario debe ufilizarse una puerta de doble servicio. Todas las puertas de las areas
de elaboracion deben ser, en lo posible, autocerrables para mantener las condicionas
atmosfericas diferenciales deseadas

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO. Los equipos y
utensilios requeriran de las siguientes condiciones de instalacion y funcionamiento:

3. Los equipos que se ulilicen en operaciones criticas para lograr la inocuidad del alimento, deben
estar dotados de fos instrumenios y accesorios requeridos para la medicion y registro de las
variables del proceso. Asi mismo, deben poseer dispositivos para permitir la toma de muestras del
alimento y materias primas.

ARTICULO 11. ESTADO DE SALUD. El personal manipulador de alimentos debe cumplir con ios
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacién médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afo.

ARTICULQ 12. EDUCACION Y CAPACITACION. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, principios béasicos de
Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipufacion de alimenios.
lgualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las lareas que se les asignen o
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desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y
medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo ¥ permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10
horas anuales, sobre asuntos especificos de que lrata la presente resolucién. Esta capacitacion
estara bajo la responsabilidad de la empresa y podrs ser efectuada por esta, por personas
naturales o jurfdicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion
se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deben
demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion ¥ experiencia especifica en las areas
de higiene de flos alimentos, Buenas Précticas de Manufactura ¥y &istemas preventivos de
aseguramiento de fa inocuidad.

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. El plan de capacitacién debe contener, al menos, 10s
siguientes aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma y temas especificos a impatrtir.
£ enfoque, contenido y alcance de la capacitacién impartida debe ser acorde con la empresa, el
proceso tecnolégico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe
demostrar a través del desempenio de los operarios y la condicién sanitaria del establecimiento la
efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

PARAGRAFQ 1o. Para reforzar el cumplimiento de las précticas higiénicas, se colocaran en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante |a
maniputacién de alimentos.

PARAGRAFO 20, Ei manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender v manejar el
control de los puntos del proceso que estdn bajo su responsabilidad ¥ la importancia de su
vigilancia o monitoreo, ademds, debe conocer los iimites dei punto del proceso y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos iimites.

ARTICULO 14, PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador de
alimentos debe adoptar las précticas higiénicas y medides de proteccion gue a continuacién se
establecen:

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro gue permita
visualizar faciimente su limpieza; con cierres © cremalleras y/o broches en lugar de botones u
otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma Segura para evitar la
contaminacion del alimento y accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de una
dotacién de vestimenta de trabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el
propaosito de facilitar el cambio de indumentaria el cual seré consistente con el tipo de trabajo gue
desarrolla. En ningun caso se podrén aceptar colores grises o aquellos que impidan evidenciar su
limpieza, en la dotacién de los manipuladores de alimentos.

9. Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacon bajo.

ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para las
actividades de fabricacién, preparacién, procesariento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitos:

2. Toda materia prima debe poseer una ficha técnica la cual debe estar a disposicion de la
autoridad sanitaria competente cuando esta lo requiera.

3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados ¥
sometidos a andlisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas al efecto. £s responsabilidad de la persona natural o
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juridica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
insumos.

7. Los depdsitos de materias primas y productos terminados ocupardn espacios independigntes,
salvo en aquellos casos en que a juicio de la autoridad sanitaria competente no se presenten
peligros de confaminacion para los alimentos.

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacién deben cumplir con los siguientes
requisitos;

2. Se deben establecer y registrar todos los procedimientos de control fisicos, quimicos,
microbiolégicos y organolépticos en los puntos criticos del proceso de fabricacion, con el fin de
prevenir o detectar cualquier contaminacion, falla de saneamiento, incumplimiento de
especificaciones o cualguier olro defecto de calidad e inocuidad en las materias primas o el
alimento, materiales de envase y/o producto terminado.

ARTICULO 19. ENVASADQ Y EMBALADO. Las operaciones de envasado y embalado de los
alimentos 0 materias primas deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. El envasado y embalado debe hacerse en condiciones que impidan la contaminacion del
alimento o materias primas y debe realizarse en un drea exclusiva para este fin.

3. Registros de elaboracién, procesamiento y produccién, De cada lote debe llevarse un registro,
legible y con fecha de los detailes pertinentes de elaboracion, procesamiento y produccion. Estos
registros se conservardn durante un periodo que exceda el de la vida Gtil del producto, saivo en
caso de necesidad especifica, nc se conservarén mas de dos afios.

ARTICULO 22, SISTEMA DE CONTROL. Todas fas fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
todas las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencion de materias primas e
insumos, hasta la distribucion de productos terminados, ef cualf debe contar como minimo, con los
sigufentes aspectos:

1. Especificaciones sobre las materias primas y productos terminados. Las especificaciones
definen completamente la calidad de todos los productos y de todas las materias primas con 108
cuales son elaborados y deben incluir criterios claros para su aceptacion, liberacion, retencicn o
rechazo.

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y metodos de
ensayo deben garantizar que los resultados sean confiables y representativos del lote analizado.

ARTICULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarroflar un Plan de Saneamiento con objelivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de fos
alimentos. Este plan debe estar escrifo y a disposicion de la autoridad sanitaria competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables de los siguientes programas.

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer /as
necesidades particufares del proceso y def producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrifo todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asi
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

2. Desechos solidos. Debe confarse con la infraestructura, elementos, areas, recursos v
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion, mangje,
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almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicién final de los desechos sdlidos, o
cual tendré que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con
el proposito de evitar la contaminacién de los alimentos, dreas, dependencias y equipcs, y el
detericro del medic ambients.

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cual
debe involucrar el concepto de conirol integral, apelando a la aplicacidn armonica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la
presente resolucion deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua gque incluye
claramente; fuente de captacién o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefio y
capacidad del tanque de almacenamiento, distribucién; mantenimiento, limpieza y desinfeccion de
redes y tanque de almacenamiento; controles realizados para garantizar el cumplimiento de Ios
requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos establecidos en la normatividad vigente, asi como los
registros que soporten el cumplimiento de los mismos.

La Resolucién 5109 de 2005, Por la cual se establece el reglamento técnico sobre ios
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano, dispone:

ARTICULO 10. OBJETO. La presente resolucion tiene por objeto establecer el regiamento técnico
a traves del cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de los
envases o empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi como ios
de las materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacién
sobre el producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafio o confusion y
que permita efectuar una eleccion informada.

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. En ia
medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiguetado; en el rétulo o etigueia
de los alimentos envasados o0 empacados deberd aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 El nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente deberd ser
especifico y no genérico.

a) Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alimento en la legisiacion
sanitaria, se deberd utilizar por los menos uno de esos nombres;

b) Cuando no se disponga de tales nombres, deberé utilizarse una denominacién comun o usual
consagrada por el uso corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a error 0 a
engafoc al consumidor;

¢) Se podra emplear un nombre “acufiado”, de “fantasia” o “de fabrica” o “una marca registrada”,
siempre que vaya junto con una de fas denominaciones indicadas en los literales a) v b} del
presente numeral, en la cara principal de exhibicién.

5.2. Lista de ingredientes

5.2.1 La lista de ingredientes deberé figurar en el rétulo, salvo cuando se trate de alimentos de un
tnico ingrediente.

b) Deberén enunciarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m) en el
momento de la fabricacién del alimento,
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5.4. Nombre y direccion

5.4.1 Deberd indicarse el nombre ¢ razén social y la direccion del fabricante, envasador o
reempacador del alimento segin sea el caso, precedido por la expresion “FABRICADC o
ENVASADO POR".

5.5. Identificacidn del lote

5.5.1 Cada envase deberd llevar grabada o marcada de cualquier modo, pero de forma visible.
legible e indeleble, una indicacion en clave o en lenguaje claro fnumérico, alfanumérico,
ranurados, barras, perforacicnes, efc) que permita identificar la fecha de produccion o de
fabricacion, fecha de vencimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el fote

La Resolucién 1511 de 2011, Por la cual se establece el reglamento técnico sobre Io0s
requisitos sanitarios que debe cumplir el chocolate y productos de chocolate para consumo
humano, que se procese, envase, almacene, transporte, comercialice, expenda, importe o
exporte en el territorio nacional, establece:
ARTICULO 10. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer el reglamento técnico
a través del cual se sefialan los requisitos sanitarios que debe cumplir el chocolate y producltos de
chocolate tales como chocolate de mesa, coberturas y sucedaneos de chocolate destinados para
el consumo humano que se procesen, envasen, almacenen, transporten, comercialicen,
expendan, importen o exporten en el territorio nacional, con el fin de proteger la salud y la

sequridad humana y prevenir las practicas que puedan inducir a error o engafic a los
consumitdores.

ARTICULO 50. CLASIFICACION. Ei chocolate, productos de chocolate y coberturas de chocolate
se clasifican:

1. El chocolate de mesa se clasifica.
a) Con azucar.

b) Semiamargo.

¢) Amargo o sin azticar.

ARTICULO 13. PROHIBICIONES. En la elaboracion del chocolate y productos de chocolate se
prohiben las practicas que a continuacion se sefiafan:

Chocolate de mesa

1. La cascarilla de cacao no se debe adicionar en la fabricacién de chocolate de mesa en ninguno
de sus lipos.

2. Al producto no se le debe adicionar sustancias inertes, dextrinas, conservantes o materias
extrafias, al igual que la adicion de almidones o harinas de cualquier fipo de cereales o
pseudocereales.

3. No se permite la adicién de otra grasa diferente a la manteca de cacac a excepcion de la
aportada por la leche.

Ha de tenerse en cuenta, gue la sociedad PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit.
900.910.176-7, desarrolla una actividad relacionada con elaboracién, empacado, rotulade vy
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distribucion de chocolate de mesa, lo cual involucra un alimento de RIESGO BAJO, para la
salud publica, de acuerdo con la ¢lasificacién relacionada en la Resolucion 719 de 2015,

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad PROVEEDORA TEQUENDAMA
SAS, con Nit. 900.910.176-7, presuntamente infringio las disposiciones sanitarias de
alimentos, al:

1. Efectuar actividades de fabricacién, elaboracién, empacado, rotulado y distribucion de
chocolate de mesa, sin observar el cumplimiento de las normas alusivas a las buenas
practicas de manufactura, establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, por cuanto:

WML fo.co
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La planta no cuenta con &reas definidas, todas las operaciones se realizan en el mismo
lugar. Incumple el numeral 2 subnumeral 2.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

Cuenta con una habitacion en el segundo piso de la construccién lateral al cuarto de
almacenamiento de empaque, por lo tanto la planta comparte areas con una habitacion
{vivienda). Incumple el numeral 2 subnumeral 2.6 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de
2013.

No presenta soportes que indiquen la potabilidad dei agua, ni existen controles
microbiolégicos ni fisicoquimicos para garantizar su calidad, no cuenta con kit de cloro, no
cuenta con tanque de almacenamiento de agua. Incumple numeral 3 subnumerales 3.1 y
3.5 del articulo 6 y el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013,

El sanitario no cuenta con sistema de secado de manos ni caneca con tapa. Incumple el
numeral 6 subnumeral 6.2 del articuio 6 de fa Resolucién 2674 de 2013.

No hay lavamanos en &rea de elaboracion o préximo a esta que garantice la higiene
personal ni avisos alusivos al lavado de manos. Incumple el numeral 8 subnumerales 6.3
y 6.4 del articulo 6 de ia Resolucién 2674 de 2013.

La puerta de la planta se comunica directamente con el exterior. Incumple el numeral 5
subnumeral 5.2 del articulo 7 de la Resolucién 2674 de 2013.

No presenta certificaciones médicas para todos los operarios, no hay plan de
capacitacion. Incumple el numeral 1 del articulo 11, articulos 12 y 13 de la Resolucion
2674 de 2013.

No todos los empleados portan uniforme de color claro, presentan suciedad en los
mismos y utilizan calzado destalonado. Incumple los numerales 2 y 9 detf articulo 14 de la
Resolucion 2674/13.

Las materias primas no se inspeccionan previo a su uso, no presenta fichas técnicas de
las mismas, no ocupan espacios independientes, no presenta especificaciones sobre
materias primas y productos terminados que incluya criterios de aceptacién o rechazo.
Incumple los numeral 2, 3 y 7 del articulo 16 y numeral 1 del articulo 22 de la Resolucién
2674 de 2013. .
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« No se llevan registros de control fisicos, quimicos y organoclépticos de los procesos de
elaboracion, procesamiento y produccion. Incumple el numeral 2 del articulo 18 y numeral
3, articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013,

« No hay area exclusiva para empacado. Incumpliendo el numeral 1 articulo 19 de la
Resolucién 2674 de 2013.

« No presenta registros de elaboracién, procesamiento y produccién incumple el numeral 3
del articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013.

» No presenta plan de saneamiento que incluya los programas de: limpieza y desinfeccion,
desechos solidos, control de plagas, abastecimiento y suministro de agua. Incumple el
articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

e No presenta plan de muestreo, incumple el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucién
2674 de 2013.

» Los eguipos que utitizan para elaberar los productos no cuentan con instrumentos vy
accesorios para hacer las mediciones correspondientes. Incumple el numeral 3 del
articulo 10 de la Resolucién 2674 de 2013.

2. Fabricar, procesar, empacar y rotular el producto chocolate de mesa, adicionando
materias primas como: CBA400 que declara como ingredientes aceite de palmiste y/o
fracciones de aceite de aceite de palma y fécula de maiz, con lo que incurre en la
prohibicién establecida en el articulo 13 numerales 2 y 3 de la Resolucion 1511 de 2011,

3. Empacar y rotular o etiquetar el producto CHOCOLATE CASERITO VAINILLA X 500G
EMPAQUE PLASTICO sin cumplir con la normativa sanitaria alusiva al rotulado general
de alimentos, presuntamente por cuanto:

« El nombre del alimento no aparece como esta autorizado en el Registro Sanitario
Invima No. RSAE13125115, chocolate de mesa con vainilla. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 5 numeral 5.1, subnumeral 5.1.1 de la Resoluciéon 5109 de 2005.

» La lista de ingredientes no estd en orden decreciente, y se adicionan ingredientes no
permitidos como grasa vegetal (palmiste), almidén y producte no identificado.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2, subnumeral 5.2.1 literal b), de la
Resolucién 5109 de 2005,

« No declara nombre del fabricante de acuerdo a la camara de comercio. Contrariando lo

dispuesto en el articulo 5 numeral 5.4, subnumeral 5.4.1, de la Resolucion 5108 dz
2005.

¢ No es nitida la impresion del Lote. Contrariando lo dispuesto en el articule & numeral
5.5 subnumeral 5.5.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucion 2674 de 2013
Articulo 8 numeral 2 subnumerales 2.2, 2.6; Numeral 3 subnumerales 3.1, 3.5, Numeral &
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Subnumerales 6.2, 6.3, 6.4
Articulo 7 numeral 5 subnumeral 5.2
Articulo 10 numeral 3

Articuio 11 numeral 1

Articulos 12y 13

Articulo 14 numerales 2, 9
Articulo 16 numerales 2, 3, 7
Articulo 18 numeral 2

Articulo 19 numerales 1, 3
Articulo 22 numerales 1, 3.
Articulo 26 numerales 1, 2, 3, 4

Resolucion 5109 de 2005

Articulo 5

Numeral 5 subnumerales 5.5.1, 5.2.1, 5.4.1, 5.5.1

Resolucion 1115 de 2011

Articulo 13 numerales 2 y 3

En merito de Io expuesto, este Despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERQ: Iniciar proceso sancionatorio en contra de la sefiora PROVEEDORA
TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7, de acuerdo a la parte motiva y considerativa del
presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formular cargos en contra de la PROVEEDORA TEQUENDAMA
SAS, con Nit. 900.910.176-7, por presuntamente infringir las disposiciones sanitarias de
alimentos, al:

1. Efectuar actividades de fabricacién, elaboracién, empacado, rotulado y distribucion de
chocolate de mesa, sin observar el cumplimiento de las normas alusivas a las buenas
practicas de manufactura, establecidas en la Resolucién 2674 de 2013, por cuanto:

» lLa planta no cuenta con 4reas definidas, todas las operaciones se realizan en el mismo
lugar. Incumple el numeral 2 subnumeral 2.2 del articulo 8 de la Resolucién 2674 de 2013,

» Cuenta con una habitacién en el segundo piso de la construccion lateral al cuarto de
almacenamiento de empaque, por lo tanto la planta comparte areas con una habitacién
(vivienda). Incumple el numeral 2 subnumeral 2.6 del articulo 6 de Ia Resolucion 2674 de
2013.

* No presenta soportes que indiquen la potabilidad del agua, ni existen controles
microbiologicos ni fisicoquimicos para garantizar su calidad, no cuenta con kit de cloro, no
cuenta con tanque de almacenamiento de agua. Incumple numeral 3 subnumerales 3.1 y
3.5 del articulo 6 y el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.
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AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
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PROCESO No. 201603920.

o El sanitario no cuenta con sistema de secado de manos ni caneca con tapa. Incumple el
numeral 6 subnumeral 6.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

+ No hay lavamanos en area de elaboraciéon o proximo a esta que garantice la higiene
personal ni avisos alusivos al lavado de manos. Incumple el numeral 6 subnumerales 6.3
y 6.4 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

» La puerta de la planta se comunica directamente con el exterior. Incumple el numeral 5
subnumeral 5.2 del articulo 7 de la Resolucién 2674 de 2013.

o« No presenta certificaciones medicas para todos los operarios, no hay plan ce
capacitacion. Incumple el numeral 1 del articulo 11, articulos 12 y 13 de la Resolucion
2674 de 2013.

+ No todos los empleados portan uniforme de color claro, presentan suciedad en los
mismos y utilizan calzado destalonado. Incumple los numerales 2 y 9 del articulo 14 de la
Resolucion 2674/13.

+ Las materias primas no se inspeccionan previo a su uso, no presenta fichas técnicas de
las mismas, no ocupan espacios independientes, no presenta especificaciones sobre
materias primas y productos terminados que incluya criterios de aceptacion o rechazo.
Incumple los numeral 2, 3 y 7 del articule 16 y numeral 1 del articulo 22 de la Resolucion
2674 de 2013.

» No se !levan registros de control fisicos, quimicos y organolépticos de los procesos de
elaboracion, procesamiento y produccién. Incumple el numeral 2 del articulo 18 y numeral
3, articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013.

« No hay area exclusiva para empacadc. Incumpliendo el numeral 1 articulo 19 de la
Resolucion 2674 de 2013.

» No presenta registros de elaboracion, procesamiento y produccion incumple el numeral 3
del articulo 19 de la Resolucidon 2674 de 2013.

¢ No presenta plan de saneamiento que incluya los programas de: limpieza y desinfeccion,
desechos solidos, control de plagas, abastecimiento y suministro de agua. Incumple el
articuio 26 de la Resciucidn 2674 de 2013

» No presenta plan de muestreo, incumple el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucion
2674 de 2013. :

e Los equipos que utilizan para elaborar los productos no cuentan con instrumentos y
accesorios para hacer las mediciones correspondientes. Incumple el numeral 3 del
articulo 10 de la Resolucién 2674 de 2013.

2. Fabricar, procesar, empacar y rotular el producto chocolate de mesa, adicionando
materias primas como: CBA400 que declara como ingredientes aceite de palmiste y/o
fracciones de aceite de aceite de palma y fécula de maiz, con lo que incurre en la
prohibicién estabiecida en el articulo 13 numerales 2 y 3 de la Resolucién 1511 de 2011,
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3. Empacar y rotular o etiquetar el producto CHOCOLATE CASERITO VAINILLA X 500G
EMPAQUE PLASTICO sin cumplir con la normativa sanitaria alusiva al rotulado general
de alimentos, presuntamente por cuanto:

* El nombre del alimento no aparece como estd autorizado en el Registro Sanitario
Invima No. RSAE 13125115, chocolate de mesa con vainilla. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 5 numeral 5.1, subnumeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de 2005,

* La lista de ingredientes no esta en orden decreciente, y se adicionan ingredientes no
permitidos como grasa vegetal (palmiste), almidén y producto no identificado.
Contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.2, subnumeral 5.2.1 literal b}, de la
Resolucién 5109 de 2005.

» No declara nombre del fabricante de acuerdo a 'a camara de comercio. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 5 numeral 5.4, subnumeral 5.4.1, de la Resolucién 5109 de
2005.

* No es nitida fa impresioén del Lote. Contrariande lo dispuesto en el articulo 5 numeral
5.5 subnumeral 5.5.1 de la Resolucidn 5109 de 2005.

ARTICULO TERCERO: Notificar personalmente al representante legal y/o apoderado de Ia
sociedad PROVEEDORA TEQUENDAMA SAS, con Nit. 900.910.176-7, del presente auto de
acuerdo con lo estipuiado en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara por aviso, conforme a lo dispuesto en el articuio
69 del Cdédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO.- Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de fa notificacién, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la
practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo a la Ley 1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede recurso alguno segun lo dispuesto
en el Articulo 75 del Coédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

MO drsais Thanilo f
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd: Diego Andres Rojas Molano
Revisd: Fabiola Garzdn- Coord.
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