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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001530 De 1 de Noviembre de 2019

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacién de lo establecido en el articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019012922

PROCESO SANCIONATORIO 201605169

EN CONTRA DE: OMAR CASTRO ESPINOSA — AGUA DEL META

FECHA DE EXPEDICION: 23 DE OCTUBRE DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESE BLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR Dgﬁ%w %fy . en |la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién

al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompaha copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siquiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el auto No, 2019012922 NO procede recurso alquno.

~

MANUEL ALEJANPDROROJAS NIETO
CoordinadorGrupo de/Se ia/Tecnica
Teccion de Respopsabilidad6anitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (9) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019012922 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605169,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coeordinador Grupo de Secretaria Técnica
Direccién de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y Digitd: Ana Maria Riafio Sanchez
Revisé: Manue! Alejandro Rojas Nieto
Grupo: Alimentos y Bebidas

Oficina Principal: ~." "Mt |3
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AUTO No. 2019012922
(23 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605169

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos ~INVIMA, en ejercicio de las facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucién No. 2012030800 del 19 de octubre de 2012, procede
a iniciar el proceso sancionatorio No. 201605169 y trasladar cargos a tituio presuntivo en contra
del sefior OMAR CASTRO ESPINOSA identificado con cedula de ciudadania No. 17.352.563

en calidad de propietario del establecimiento denominado AGUA DEL META, teniendo en
cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio 711-1631-16 radicado bajo el No. 16140814 del 30 de diciembre del 2018, el
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Orinoquia, remiti6 a la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas per funcionarios del
Instituto, en las instalaciones del establecimiento de comercio AGUA DEL META de

PROPIEDAD del sefior Omar Castro Espinosa, para su conocimiento y fines pertinentes
{(Folio 1).

2. Eidia 29 de diciembre de 2016, funcionarios del INVIMA, realizaron control sanitario, en las
instalaciones del establecimiento de comercio AGUA DEL META, de propiedad del sefior
Omar Castro, donde se verificaron las condiciones de procesamiento y envase del producto
agua potable tratada, siendo evaluadas bajo las exigencias de la resolucidon 2674 de 2013
(Folios 3 y 4 a doble cara). Como resultado de la inspeccion y en virtud de los items
evaluados como no cumplidos, se emitio concepto sanitario DESFAVORABLE.

3. En virtud de la situacion sanitaria verificada el 29 de diciembre de 2016, a folios 5y 6 a
doble cara, se observa acta de aplicacién de medida sanitaria consistente en ‘suspension
total de trabajos” resaltando entre otros los siguientes incumplimientos:

“EN LAS AREAS DE FILTRACION, VESTIER Y LAVADO DE BOTELLONES LA UNION ENTRE
PARED Y TECHO FACILITA LA ENTRADA DE POSIBLES PLAGAS. DEL MISMO MODO EN EL
AREA DE LAVADO DE BOTELLONES LAS CANALES PERMITEN EL INGRESO DE PLAGAS.
Incumpliendo los numerales 2.1 y 2.7 del articulo 6, Resolucion 2674 de 201 3).

EL ACCESO, AREAS DE TRANSITO Y AREA DE PRE TRATAMIENTO SON AREAS
COMPARTIDAS CON VIVIENDA. ADICIONALMENTE CON AREAS DESTINADAS A
ALMACENAMIENTC DE INSUMOS AGROQUIMICOS. Incumpliendo (numeral 2.6 del articulo 6, |
Resolucién 2674 de 2013).

SE EVIDENCIA ACUMULACION DE RESIDUOS SOLIDOS EN EL AREA DE SERVICIOS
SANITARIOS. Incumpliendo (numerales 5.2 y 5.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 201 3)

LOS REGISTROS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION SE ENCUENTRAN DESACTUALIZADOS.
Incumpliendo numeral 1 del articulo 26, Resolucién 2674 de 2013.

LAS PARTES INFERIORES DE LOS MESONES DE LAVADO DE BOTELLON NO CUENTAN
CON TERMINACIONES SANITARIAS Y PARTES BAJAS DE LOS SOPORTES SE OBSERVAN
CON CRECIMIENTO DE HONGOS. Incumpliendo articulo 9, Resolucion 2674 de 2013

LA PUERTA DEL SERVICIO SANITARIO ES DE MATERIAL NO SANITARIO (MADERA).
Incumpliendo (numerales 6.1 y 6.2 del articuio 6, Resolucion 2674 de 2013)

SE EVIDENCIA UN OPERARIO CON DOTACION EN MAL ESTADO. Incumpliendo numerales 2 ¥
9 del articulo 14, Resolucion 2674 de 2013
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AUTO No. 2018012922
{23 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605169

EL AREA DONDE SE UBICA FILTRACION Y VESTIER TIENE PISO EN MATERIAL NO
SANITARIQ. Incumpliendo numerales 1.1y 1.2 del arficulo 7, Resolucion 2674 de 2013,

LAS UNIONES EN EL AREA DE FILTRACION Y VESTIER LA UNION ENTRE PARED Y TECHGC
FACILITA LA ACUMULACION DE SUCIEDAD. Incumpliende numeral 2.2 del articulo 7,
Resolucion 2674 de 2013.

SE OBSERVAN SECCIONES DEL TECHO CON FALTA DE MANTENIMIENTO, EXCESO DE
HUMEDAD ¥ HONGOS. Incumpliendo numeral 3.1 del articufo 7, Resolucion 2674 de 2013.

SE EVIDENCIA FORMACION DE HONGOS EN AREA DE ALMACENAMIENTO DE ENVASE,
ENVASADQ Y FILTROS. Incumpliendo numeral 3.1 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013.

PUERTAS Y VENTANAS DE VIDRIO CARECEN DE PROTECCION EN CASO DE RUPTURA.
Incumpliendo numeral 4.2 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013.

CARECF DE SISTEMA EFECTIVO DE VENTILACION. Incumpliendo numeral 8.1 del articulo 7,
Resolucion 2674 de 2013.

LOS REGISTROS DE CONTROL DE CLORO Y PH SE ENCUENTRAN DESACTUALIZADOS, EL
ULTIMO SE EVIDENCIA DEL MES DE OCTUBRE DE 2016. Incumpliendo nurmeral 3 del articulo
10, Resolucion 2674 de 2013.

EL MATERIAL DE ENVASE ES ALMACENADO EN AREA AFECTADA POR HUMEDAD Y
CRECIMIENTO DE HONGOS. Incumpliendo numerales 1 y 2 del articulo 18, Resolucion 2674 de
2013

CON FUNDAMENTG EN LO ANTERIOR Y TENIENDO EN CUENTA LO EVIDENCIADO EN EL
ESTABLECIMIENTO, SE HACE NECESARIO APLICAR LA MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD CONSISTENTE EN SUSPENSION TOTAL DETRABAJOS POR INCUMPLIR LA
RESOLUCION 2674 DE 2013.

()

Posteriormente mediante oficio 711-0216-17 con radicado No.17022548 de! 28 de febrero
de 2017, el coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Qrinoguia, remitié con destino al
proceso, el acta mediante la cual se procedid al levantamiento de la medida sanitaria de
seguridad aplicada ef 29 de diciembre de 2016. (Folio 9).

A folio 11 y 12 del expediente, obra acta de control sanitario realizado el 27 de febrero de
2017 en las instalaciones del establecimiento AGUA DEL META de propiedad del sefior
Omar Castro Espinosa. Visita realizada con el objetivo de verificar el cumplimiento de las
exigencias establecidas en la ncormatividad sanitaria vigente. De este modo, una vez
realizada la inspeccién se emitidé concepte sanitario FAVORABLE CON OBSERVACIONES

Con fundamento en la verificacién de! cumplimiento de los requerimientos que motivaron la
imposicién de la medida sanitaria, el 27 de febrero de 2017 se procedié al levantamiento de
la suspension total de trabajos. lgualmente, fue verificado el cumplimiento de las exigencias
de rotulado segun protocolo diligenciado para el preducto AGUA POTABLE TRATADA
MARCA AGUA DEL META, en presentacion de bolsa por 7 litros (Folios 14 y 15).

Mediante oficio No. 711-0206-18 radicado bajo el No. 20183002420 del 16 de marzo de
2018, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Orinoquia, remitié a la Direccidon de
Responsabilidad Sanitaria, copia de !as actas correspondiente a nuevas diligencias
administrativas adelantadas por funcionarios del Institutc, en las instalaciones del
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(23 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605169

establecimiento de comercio AGUA DEL META de propiedad del sefior Omar Castro
Espinosa. (Folio 16)

Se observa que el dia 13 de marzo de 2018, se realizé nuevamente control sanitario a las
instalaciones del establecimiento AGUA DEL META de propiedad del sefior Omar Castro
Espinosa (folios 18 al 21), con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién
sanitaria vigente, de acuerdo con lo evidenciado se emitio concepto  sanitario
DESFAVORBLE.

De acuerdo con los items verificados e incumplidos de acuerdo con las exigencias
establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, el 13 de marzo de 2018, en el establecimiento
AGUA DEL META de propiedad del sefior Omar Castro Espinosa, fue procedente la
imposicion de la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPESION TOTAL DE
TRABAJOS (Folios 22 al 24), con fundamento en la siguiente:

(..)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Una vez situados en el establecimiento, presentando el oficio comisorio ¥ enunciade el objetivo
de la visita se procede a realizar recorrido por las instalaciones y revision de procesos y
procedimientos encontrando los siguientes incumplimientos:

1. Las édreas de lavado de botellén y envasado se encuentran con exceso de residuos lquidos,
los cuales no se encuentran debidamente canalizados, hecho que genera contaminacion para ol
producto y las superficies de contaclo. Incumpliendo Numeral 4.2 del articulo 6, Resolucion 2674
de 2013.

2. Durante el recorrido se observa el piso y paredes del tanque de agua proveniente de pozo con
exceso de residuos (polve, hojas de arboles). Los mesones del drea de envasado y lavado de
botelion se encuentran con suciedad al igual que los piscs. Los registros no reflejan la realidad de
fa planta, toda vez que se registra cumplimiento a las actividades. £n el drea de envasado se
ubica un ventilador el cual no es sometido a limpieza con una periodicidad frecuente.
Incumpliendo Numeral 1 del articulo 26, Resolucién 2674 de 2013

3. £ sistema def lavamancs no permite que los operarics hagan el lavado y desinfeccion hasta el
codo. Incumpliendo Numeral 4 Articulo 14 - numeral 3 del articulo 18, Resolucién 2674 de 2013

4. Las dreas de la planta se encuentran en deficientes condiciones de limpieza. Incumpliendo
Articulo 13, Resolucién 2674 de 2013.

5. La tuberia del 4rea de envasado presenta fugas en la conduccién de agua para presentacién
de 350 mi y 7 litros, situacion que genera constantes encharcamientos en el érea. Las tuberias
presentan rugosidades que no facilitan ni garantizan las actividades de limpieza y desinfeccién,
los empaques de la tuberia se encontraron con suciedad. Incumpliendo Numeral 12 del articulo 9
- numeral 4 del articulo 10, Resolucion 2674 de 2013.

6. El tanque de almacenamiento de agua que proviene de pozo se encuentra en deficientes
condiciones de limpieza, con exceso de residuos (polvo, hojas de &rboles). Las areas de planta
Se encuentran encharcadas yen deficientes condiciones de limpieza. Incumpliendo Numeral 1 del
articulo 18, Resolucién 2674 de 2013

7. Se observa producto empacado listo para ser ubicado en drea de producto terminado mojado.
Del mismo modo se ubican sin canastifia base o estiba. Incumpliendo Numeral 1 del articulo 19,
Resolucién 2674 de 2013.
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AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESQO SANCIONATORIQ Y SE
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(..}

9. Posteriormente, por oficio No. 7307-0508-18 con radicade 20183002651 def 23 de marzo de

2018, el coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Crinoquia, remitié con destino al
procesc copia de las actas que soportan nuevas diligencias de inspeccion realizadas en el
establecimiento AGUA DEL META propiedad del sefior OMAR CASTRO ESPINOSA. (Folio
28)

10. Dentro de los documentos remitidos, se observa acta de inspeccion, vigilancia y control del

Cfizina Prndaal;

Afoenaistention:

23 de marzo de 2018 realizada en las instalaciones del establecimiento AGUA DEL META
asi como la aplicacidon de la medida sanitaria de seguridad consistente en destruccién de
botellones y agua en bosa (Folios 29 al 31, anexo folio 32), decision gue se fundamenta en
la siguiente:

"Una vez situados en el establecimiento, presentando el oficio comisoric y enunciado el objetive de 1a
visita ¢ evidencia la violacién de la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION
TOTAL DE TRABAJOS impuesta el dia 13 de Marzo de 2018, puesto que se observan proceso de
envase, sellado y distribucion de producio de agua potable tratada marca AGUA DEL META en
presentacion de botelldn, boisa de 7 litros y bolsa de 350 ml, esto sin las condiciones sanitarias que
permitan garantizar la inocuidad del producto. Del mismo modo se observa que se encuentra
envasando en material de empaque que se encontraba con numero de lofe y fecha de vencimiento
pre impresa del dia 13 de marzo de 2018, Adicionalmente, se observan los siguientes
incumplimientos:

1. Las dreas de favado de botelién y envasado se encuentran con exceso de residuos liguidos, los
cuales no se encuentran debidamente canalizados, hecho que genera contarninacion para el
producto y las superficies de contacto. Incumpliendo Numeral 4.2 del arficulo 6, Resolucion 2674 de
2013 NO CUMPLE se mantiene la situacion.

2. La tuberia del drea de envasado presenta fugas en la conduccion de agua para presentacién de
350 mL y 7 litros, situacidn que genera constantes encharcamientos en el drea. Las luberias
presentan rugosidades que no facilitan ni garantizan las actividades de limpieza y desinfeccion, los
empaques de la tuberia se encontraron con suciedad. Incumpliende Numeral 12 del articulo 9 -
numeral 4 del articulo 10, Resolucion 2674 de 2013. NO CUMPLE, se mantiene la situacion.

3. Se observa producto empacado listc para ser ubicado en area de producto terminado mojado. Del
mismo modo se ubican sin canastifla base o estiba. Incumpliendo Numeral 1 del articulo 19,
Resolucion 2674 de 2013. NO CUMPLE, se mantiene la situacion.

4. Violacion a la medida sanilaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJCS
impuesta el dia 13-03-2018, incumpliendo los articulos 576 y 577 de la Ley 9 de 1978.

Aunado a lo anterior, al llegar al establecimiento se observa violacion a la medida sanitaria de

seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS impuesta el dia 13 de Marzo de
2018

En virtud de lo anteriormente expuesto y al evidenciar que no se subsanaron por completo los
haliazgos que originaron la aplicacion de la medida sanitaria, no es posible realizar el levantamiento y
se mantiene la medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOCS,
a Su vez se aplica medida sanitaria de seguridad consistente en DESTRUCCION de 5 boteliones, 26
unidades de 7 litros y 27 unidades de 350 m! de agua potable tratada por no cumplir con las
condiciones sanitarias y violacion de la medida sanitaria de seguridad impuesta ef dia 13/03/2018, de
acuerdo a los articuios 576 y 577 de la Ley 9 de 1979

{...)"
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11. Mediante oficio 7307-0263-18 con radicado No0.20183003222 del 16 de abril de 2018, el
coordinador del Grupo de trabajo territorial Orinoquia, se allegaron al proceso actas de
inspeccion y de levantamiento de medida sanitaria, realizadas en el establecimiento AGUA

DEL META de propiedad del sefior OMAR CASTRO ESPINOSA. (Folio 33)

12. Bl dia 9 de abril de 2018, funcionarios del Invima realizaron acta de control sanitario con e!
fin de verificar el cumplimiento de las exigencias formuladas en la visita de inspecciéon
sanitaria en atencion a gestién del riesgo y solicitud de levantamiento de medida sanitaria
{(Folios 36 al 41) £n desarrolio de la inspeccion al establecimiento AGUA DEL META de
propiedad del sefior OMAR CASTRO ESPINOSA, se emitié concepto sanitario FAVORABLE
CON OBSERVACIONES vy se procedic al levantamiento de la medida sanitaria de

suspension total de trabajos aplicada el dia 13 de marzo de 2018,

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el Articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcidn del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos
establecidos, adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias
y [as sanciones que sean de su competencia, de conformidad con |a Ley 92 de 1979 y demas
normas reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1,2, 4y 8 del
Articulo 24 del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulade en fa Ley 9 de 1979, la
Resolucion 2674 del 2013 y la Ley 1437 de 2011.

Vale la pena resaltar io establecido en e! Articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

(.

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFQ. Las sanciones de que trata el presente Articulo deberan sujetarse estrictamente a
lo dispuesto en el Articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederan los recurscs de ley
contenidos en el Codigo Contencioso Administrative.

(.)"

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social, se
implemento el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su Articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el
numeral 8, a la Direccién de Responsabilidad Sanitaria y en el Articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

1)

Articulo 24°. Direccién de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccicr de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia Y control, efercidas por el instituto,
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sobre los producios y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacicn
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demés autoridades y organismos de!
Estade, los procesos sancionatorios a gue haya lugar como resuftado de actividades de
inspeccion, vigilancia y control, adelantadas para el control a la ilegalidad.

(...)

B. Imponer, previa delegacion, a fravés de los actos administrativos, las sanciones de ley a quienes
infrinfan las normas de calidad de los productos establecidos en ef Articulo 245 de la Ley 100 de
1993 y en las demds normas pertinentes.

(..}

La Resolucién 2674 de 2013, “Por fa cual se reglamenta el Articulo 126 del Decreto-lfey 019
de 2012 y se dictan ofras disposiciones” establece:

()
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer fos requisitos sanitarios que
deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, aimacenamiento, fransporte, distribucién y comercializacién
de alimentos y malerias primas de alimentos y los requisitcs para la notificacion, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segtin el riesgo en salud publica, con ef fin de proteger la vida y la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el territorio nacicnal a:

a) Las personas naturales y/0 juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes actividades.
fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacion y comercializacién de alimentos;

b} Al personal manipulador de alimentos,

c) A las personas naturales y/o juridicas que fabriguen, envasen, procesen, exporten, importen v
comercialicen materias primas e insumaos;

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicic de las actividades de inspeccion, vigilancia y control
que eferzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumo humano y
materias primas para alimentos.

Paragrafo. Se exceptia de la aplicacion de la presenfs resclucion ef Sistema Qficial de Inspeccion,
Vigilancia y Control de fa Carne, Productos Carnicos Comestibles y Derivados Camnicos Destinados
para el Consumo Humano, a que hace referencia el Decreto 1500 de 2007, muodificado por los
Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131, 4974 de 2009, 39671 de 2011, 917 y 2270 de 2012 y fas
normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

(...)

EDIFICACION E INSTALACIONES
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Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucién, comercializacién y expendio de
alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

()

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.1. La edificacién debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

{.)

2.4. La edificacion y sus instalaciones deben estar construidas de manera que se faciliten las
operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas segiin lo establecido en el plan de
saneamignto del establecimiento.

()

2.6. Sus éreas deben ser independientes y Separadas fisicamente de cualguier tipo de vivienda ¥
no pueden ser utilizadas como dormitcrio.

(.)

4. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

(..)

4.2. El manejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de manera que
impida la contaminacion del alimento o de las superficies de potencial contacto con este.

5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

5.1, Los residuos sélidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a ios ambientes o superficies de potencial contacto con este.

5.2. Los residuos sdlidos deben ser removidos frecuentemente de las 4reas de producecion y
disponerse de manera que se elimine la generacion de malos olores, el refugio y alimento de
animales y plagas y que noc contribuya de otra forma al deteriorc ambiental.

5.3. El establecimiento debe estar dotado de un sistema de recoleccion y atmacenamientc de
residuos solidos que impida el acceso y proliferacion de insectos, roedores y ofras plagas, el cual
debe cumplir con las normas sanitarias vigentes.

() . : _

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las areas
de elaboracion de los productos objeto de la presente resolucién deben cumplir con Jos siguientes
requisitos de disefio y construccion:

(.-
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1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o contaminantes
toxicos, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la limpleza, desinfeccion y mantenimiento sanitario.

1.2. El piso de las dreas himedas de elaboracion debe tener una pendiente minima de 2% y al
menos un drenaje de 10 cm de didmetro por cada 40 m2 de area servida; mieniras que en las
areas de baja humedad ambiental y en los almacenes, la pendiente minima sera del 1% hacia los
drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 90 m2 de area servida. Los pisos de las
cavas o cuartos frios de refrigeracion o congelacién deben tener pendiente hacia drenajes
ubicados preferibiemente en su parte exterior.

()

2. PAREDES

()

2.2. Las uniones enire las paredes y entre estas y los pisos, deben estar seliadas y tener forma
redondeada para impedir ia acumulacion de suciedad y facilitar ia limpieza y desinfeccion,

3. TECHOS

3.1. Los techos deben estar disefiados y conslruidos de manera que se evile la acumulacion de
suciedad, la condensacion, la formacién de hongos y levaduras, el desprendimiento superficial y
ademas facilitar la limpieza y el mantenimiernifo.

()

4. VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS

()

4.2 Las ventanas que se comuniquen con el ambiente exierior, deben estar disefiadas de tal
manera que se evite el ingreso de plagas vy otros contaminantes, y estar provistas con malla
antiinsecto de facil limpieza y buena conservacion que sean resistentes a la limpieza y la
manipulacion. Los vidrios de las ventanas ubicadas eh dreas de proceso deben tener proteccién
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

(...)

8. VENTILACION

8.1. Las dreas de elaboracién poseeran sistemas de ventilacién directa o indirecta, los cuales noc
deben crear condiciones que coniribuyan a la contaminacién de estas o a la incomodidad del
personal. La ventilacion debe ser adecuada para prevenir la condensacion del vapor, polvo y
facilitar la remocion del calor. Las aberturas para circulacion del aire estaran protegidas con mallas
antiinsectos de material no corrosivo y seran facitmente removibles para su limpieza y reparacion.

ARTICULO 90. CONDICIONES ESPECIFICAS. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas:
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1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con
materiales resistentes al uso y a la corrosién, asi como a la utilizacicn frecuente de los agentes de
limpieza y desinfeccion.

()

9. Las superficies exteriores de los equipos deben estar disefiadas y construidas de manera gue
faciliten su limpieza y desinfeccién y eviten la acumulacion de suciedades, microorganismos,
plagas u otrcs agentes contaminantes del alimento.

10. Las mesas y mesones empleados en el manejo de alimentos deben tener superficies lisas, con
bordes sin aristas y estar consltruidas con materiales resistentes, impermeables y de facii limpieza
y desinfeccion.

(...

12. Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos deben ser de materiales resistentes,
inertes, no porosos, impermeables y facilimente desmontables para su limpieza y desinfeccion. Las
tuberias fijas se limpiarén y desinfectardén mediante la recircuiacién de las sustancias previstas
para este fin.

(..)

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO. Los equipos y
utensilios requeriran de las siguientes condiciones de instalacion y funcicnamiento:

()

4. Las tuberias elevadas no deben instalarse directamente por encima de las lineas de
elaboracion, salvo en los casos tecnologicamente justificados y en donde no exista peligro de
contaminacién del alimento.

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador de
alimentos debe adoptar ias précticas higiénicas y medidas de proteccién que a continuacion se
establecen.

{..)

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos. De color claro que permita
visualizar facilmente su limpieza, con cierres o cremalleras y/o broches en fugar de botones u otros
accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura; cuando
se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la
contaminacion del alimento y accidentes de trabajo. La empresa seré responsable de una dotacicn
de vestimenta de trabajo en nimero suficiente para el personal manipulador, con el propdsito de
facilitar ef cambio de indumentaria el cual sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolia. En
ningun caso se podrén aceptar colores grises o aquellos que impidan evidenciar su limpieza, en fa
dotacion de los manipuiadores de alimentos,

{...)

9. Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacén bajo.

()
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ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. L.0s envases y embaiajes utilizados para manipular ias
materias primas o los productos terminados deber reunir los siguientes requisitos:

(..)

5. Los envases y embalajes deben aimacenarse en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

()

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasadc vy
almacenamiento, deben realizarse en Optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion y
con los controles necesarics para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la
contarninacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de flujo.
Adictonalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como congelacion,
deshidralacion, tratamienfa térmicc, acidificacion y refrigeracion, asegurando que los tiempos de
espera, las fluctuaciones de femperatura y otrgs factores, no contribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento.

2. Se deben establecer y regisirar todos los procedimientos de control fisicos, quimicos,
microbiolégicos y organclépticos en los puntos criticos del proceso de fabricacion, con ef fin de
prevenir o detectar cualquier contaminacion, falla de saneamiento, incumplimiento de
especificaciones ¢ cualquier ofro defecto de calidad e inocuidad en las malerias primas o el
alimento, materiales de envase y/o producto terminado.

(...)

Articulo 19. Envasado y embalado. Las operaciones de envasado y embalado de los alimentos o
malerias primas deben cumplir con los siguientes requisitos.

1. El envasado y embalado debe hacerse en condiciones que impidan la contaminacion del
alimento o materias primas y debe realizarse en un drea exclusiva para este fin.

()

ARTICULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimenics y sus
malerias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objelivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de Ios
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicidn de la autoridad sanitaria competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequec y
responsables de fos siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso v del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escritc todos los procedimientos, incluyende los agentes y sustancias utilizadas, asi como

las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos
para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

()
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(.)

Articulo 51. Inspeccidn, Vigilancia y Control. Las acciones de inspeccion, vigilancia y control
sobre los establecimientos que fabriquen, procesen, preparen, envasen, almacenen, transporten,
distribuyan, importen, exporten y comercialicen alimenios para el consumo humano v materias
primas para alimentos, se realizarén de acuerdo con el Modelo de Inspeccién, Vigilancia y Contral
que establezca el Ministerio de Salud y Proteccion Social,

Paragrafo. Las acciones de inspeccion, vigifancia y control de alimentos que ejerzan las
auloridades sanitarias competentes, se desarrollarén sin perjuicio de aquellas previstas en
reglamentaciones especificas para determinados alimentos o grupos de alimentos.

Articulo 52. Procedimiento Sancionatorio. Las autoridades sanitarias podran adoptar medidas
de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo establecido en la
Ley 09 de 1978, siguiendo el procedimiento contemplado en la l.ey 1437 de 2011 y las normas que
lo modifiquen, adicionen o sustituyan.

(..)"

De otra parte, encontramos la Resolucién 719 de 201 5, "Por la cual se establece
clasificacién de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica”
cual establece lo siguiente:

()

Articulo 1o. Objeto. La presente resolucién tiene por objeto establecer ia clasificacicn de
alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica, contenido en el anexo
tecnico que hace parte integral del presente acto.

Articulo 20. Ambito de aplicacion. La presente resolucion aplica a las personas naturales y¥0
juridicas interesadas en obtener ante el Instituto Nacional de Vigitancia de Medicamentos y
Alimentos (Invima), la notificacion, permiso o registro sanitario de alimentos, adelantar el
procedimiento para habilitacion de fabricas de alimentos de mayor riesgo en Salud publica de
origen animal ubicadas en el exterior y a las autoridades sanitarias para lo de su competencia.

Para efectos procedimentales de la presente actuacién la ley 1437 del 2011 establece:

“..)

Articulo 47°. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. lLos procedimientos
administrativos de carécter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cddigo
Disciptinario Unico se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Cédigo se aplicardn también en lo no previsto por dichas e yes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultade de averiguaciones preliminares, la
auloridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi io
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formulara
cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precisién y claridad, los hechos que lo
originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las disposiciones
presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este acto
administrativo debera ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decisién no
procede recurso.

Los investigados podrén, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan

la
la
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hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfiuas y no se atenderan ias practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancicnatorias, incluyendo los recursos,
se regiran par lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

De igual forma, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la
responsabilidad del investigado en el incumplimiento de la legislacion sanitaria, podra ser sujeto
de las siguientes sanciones.

Ley 9° de 1979

()

Articulo 577° - Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, /a
violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la entidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de las siguientes sanciones:

a) Amonestacion;

b) Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales al
maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion,

¢} Decomiso de productos;

d) Suspension o cancelacion del registro o de fa licencia, y

e) Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Ha de tenerse en cuenta también que el procesamiento, tratamiento y distribucién de agua para
consumo humano, invelucra un alimento de alto riesgo para la salud publica, de acuerdo con la
clasificacion relacionada en el anexo de la Resolucién 719 de 2015 grupo 3 numeral 3.1

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra gue el sefior OMAR CASTRQO ESPINQSA identificado
con cédula de ciudadania No. 17.352.563 en calidad de propietarioc del establecimiento
denominade AGUA DEL META presuntamente infringio las disposiciones sanitarias vigentes de
alimentos, al:

|. Procesar y envasar agua potable tratada para el consumo humane, sin contar ni garantizar las
buenas practicas de manufactura estipuiadas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por los aspectos verificados en visita de conirol sanitario realizad el dia 29 de
diciembre de 2016 asi:

1. Las instalaciones no estan construidas, disefiadas ni mantenidas de forma adecuada,
ya gue en las areas de filtracion, vestier y lavado de botellones la union entre pared y
techo facilita la entrada de posibles plagas, asi mismo en el area de lavado de
botellones las canales permiten el ingreso de plagas, con lo cual se vulnera lo

establecido en el numeral 2 sub numerales 2.1 y 2.4 del articulo 6, resolucion 2674 de
2013.

2. El acceso a la planta, las areas de transito y el area de pre tratamiento, son areas
compartidas con vivienda, adicionalmente con areas destinadas al almacenamiento de

insumos agroquimicos, incumpiiendo lo previsto en el numeral 2 sub numerales 2.1 y
2.6 dei articulo 8, resolucion 2674 de 2013).
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3. Se evidencia acumulacion de residuos solidos en el area de servicios sanitarios,
incumpliendo lo establecido en el numeral 5 sub numerales 5.2 y 5.3 del articulo 6,
resolucion 2674 de 2013.

4. Los registros de limpieza y desinfeccién se encuentran desactualizados, incumpiiendo
lo exigido en el numeral 1 del articulo 26, resolucién 2674 de 2013.

5. Las partes inferiores de los mesones de lavado de botelldon no cuentan con
terminaciones sanitarias y partes bajas de los soportes se observan con crecimiento de

hongos, contrariando lo exigido en los numerales 1, 9 y 10 del articulo 9, resolucion
2674 de 2013.

- 6. La puerta del servicio sanitario es de material no sanitario (madera), incumpliendo lo

establecido en el numeral 5 sub numeral 5.1 del articulo B, resolucion 2674 de 2013).

7. Se evidencia un operario con dotacién en mal estado, incumpliendo o establecido en
los numerales 2 y 9 de! articulo 14, resolucién 2674 de 2013,

8. El area donde se ubica filtracion y vestier tiene piso en material no sanitario, vulnerando
lo establecido en el numeral 1 sub numerales 1.1 y 1.2 del articulo 7, resolucion 2674
de 2013.

9. Las uniones entre pared y techo en el area de filtracién y vestier no es adecuada, ya
que facilita la acumulacién de suciedad, incumpliendo lo establecido en el numeral 2
sub numeral 2.2 del articulo 7, resolucion 2674 de 2013.

10. Se observan secciones del techo con falta de mantenimiento, exceso de humedad v
hongos. Se evidencia formacion de hongos en area de almacenamiento de envase,
envasadoe vy filtros. Incumpliendo lo previsto en el numeral 3 sub numeral 3.1 del
articulo 7, resolucidon 2674 de 2013,

11. Las puertas y ventanas de vidrio carecen de proteccidn en caso de ruptura,
incumpliendo lo establecido en el numeral 4 sub numeral 4.2 del articulo 7, resolucion
2674 de 2013.

12. Las instalaciones carecen de sistema efectivo de ventilacién. Incumpliendo lo previsto
en el numeral 8 sub numeral 8.1 de! articulo 7, resclucion 2674 de 2013.

13. Los registros de control de cloro y ph se encuentran desactualizados, el Ultimo se
evidencia del mes de octubre de 2016. Incumpliendo lo establecido en el numeral 2 del
articulo 18, resolucién 2674 de 2013.

14. El material de envase es almacenado en area afectada por humedad y crecimiento de
hongos. Incumpliendo lo estabtecido en el numeral 5 del articulo 17 y en el numeral 1
del articulo 18, resolucion 2674 de 2013.

Il. Procesar y envasar agua potable tratada para el consumo humano, sin contar ni garantizar
las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por los aspectos verificados en visita de control sanitario realizada el dia 13 de
marzo de 2018, asi:
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1. Las areas de lavado de botelldn y envasado se encuentran con exceso de residuos
liguidos, los cuales no se encuentran debidamente canalizados, hecho que genera
contaminacién para el producto y las superficies de contacto. Incumpliendo Numeral 4
sub numeral 4.2 del articulo 6, Resolucicn 2674 de 2013.

2. Pese a que cuenta con registros de limpieza y desinfeccion, no se ven reflejados en la
realidad de la planta ya que se observa el piso y paredes del tanque de agua
proveniente de pozo con exceso de residuos (polvo, hojas de arboles), los mesones del
area de envasado y lavado de botelldn se encuentran con suciedad al igual que los
pisos y en el area de envasado se ubica un ventilador el cual no es sometido a limpieza
con una periodicidad frecuente, por lo tanto se incumple lo establecido en el numeral 1
del articulo 26, Resclucion 2674 de 2013,

3. El sistema del lavamanos no permite que los operarios hagan el lavado y desinfeccion
hasta el codo. Incumpliendo o previsto en el numeral 1 del Articulo 14, Resolugion
2674 de 2013.

4. La tuberia del drea de envasado presenta fugas en la conduccidn de agua para
presentacion de 350 ml y 7 fitros, situacion que genera constantes encharcamientos
en el area. Las tuberias presentan rugosidades que no facilitan ni garantizan las
actividades de limpieza y desinfeccion, los empaques de |la tuberia se encontraron con
suciedad. Incumpliendo lo previsto en el numeral 12 del articule 9 y en el numeral 4 del
articuio 10, Resolucion 2674 de 2013,

5. El tangue de almacenamiento de agua que proviene de pozo se encuentra en
deficientes condiciones de limpieza, con exceso de residuos (polvo, hojas de arboles).
Las areas de planta se encuentran encharcadas yen deficientes condiciones de

limpieza. Incumpliende lo preceptuado en el numeral 1 del articulo 18, Resolucion 2674
de 2013.

6. Se observa producto empacado listo para ser ubicado en area de producto terminado
mojado. Del mismo modo se ubican sin canastilla base o estiba. Incumpliendo Numeral
1 del articulo 19, Resolucion 2674 de 2013.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

De Ia Resolucion 2674 del 2013; Articulo 8 numeral 2 sub numerales 2.1, 2.4, 2.6 numeral 4
sub numerales 4.2; numeral 5 sub numerales 5.1, 5.2 y 5.3: Articulo 7 numeral 1 sub numerales
1.1y 1.2; numeral 2 sub numeral 2.2; numeral 3 sub numeral 3.1; numeral 4 sub numeral 4.2
numeral 8 sub numeral 8.1; Articulo @ numeraies 1, 9, 10 y 12; Articulo 10 numeral 4; Articulo
14 numerales 2 y 9; Articulo 17 numeral 5; Articule 18 numeral 1 y 2; Articulo 19 numeral 1;
Articulo 26 numerales 1,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. - iniciar proceso sancionatorio en contra del sefdor OMAR CASTRO
ESPINOSA identificado con cédula de ciudadania No. 17.352.563 en calidad de propietario del
establecimiento denominado AGUA DEL META de acuerdo a la parte motiva y considerativa del
presente auto.
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ARTICULO SEGUNDO. - Formular cargos en contra del sefior OMAR CASTRO ESPINOSA
identificado con cédula de ciudadania No. 17.352.563 en calidad de propietario del
establecimiento denominado AGUA DEL META, por presuntamente infringir tas disposiciones
sanitarias vigentes de alimentos, al:

|. Procesar y envasar agua potable tratada para el consumo humano, sin contar ni garantizar las
buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,

especialmente por los aspectos verificados en visita de control sanitario realizad el dia 29 de
diciembre de 2016 asi:

1.

Las instalaciones no estan construidas, diseAadas ni mantenidas de forma adecuada,
ya que en las areas de filtracion, vestier y lavado de botellones la unién entre pared y
techo facilita la entrada de posibles plagas, asi mismo en el area de lavado de
botellones las canales permiten el ingreso de plagas, con lo cual se vulnera lo

establecido en el numeral 2 sub numerales 2.1 y 2.4 del articulo 6, resolucion 2674 de
2013. ‘

. El acceso a la planta, las areas de transito y el area de pre tratamiento, son areas

compartidas con vivienda, adicionalmente con areas destinadas al almacenamiento de
insumos agroquimicos, incumpliendo 1o previsto en el numeral 2 sub numerales 2.1 y
2.6 del articulo 6, resolucion 2674 de 2013).

. Se evidencia acumulacion de residuos solidos en el area de servicios sanitarios,

incumpliendo io establecido en el numeral 5 sub numerales 5.2 y 5.3 del articulo 8,
resolucién 2674 de 2013,

. Los registros de limpieza y desinfeccion se encuentran desactualizados, incumpliendo

lo exigido en el numeral 1 del articulo 26, resolucion 2674 de 2013.

Las partes inferiores de los mesones de lavado de botellén no cuentan con
terminaciones sanitarias y partes bajas de los soportes se observan con crecimiento de
hongos, contrariando lo exigido en los numerales 1, 9 y 10 del articuio 9, resolucion
2674 de 2013.

- La puerta del servicio sanitario es de material no sanitario (madera), incumpliendc lo

establecido en el numeral 5 sub numeral 5.1 del articulo 6, resolucién 2674 de 2013).

. Se evidencia un operario con dotaciéon en mal estado, incumpliendo lo establecido en

tos numerales 2 y 9 del articulo 14, resolucion 2674 de 2013.

. El 4rea donde se ubica filtracion y vestier tiene piso en material no sanitario, vulnerando

lo establecido en el numeral 1 sul numerales 1.1 y 1.2 del articulo 7, resolucion 2674
de 2013.

. Las uniones entre pared y techo en el &rea de filtracién y vestier no es adecuada, ya

que facilita la acumulacién de suciedad, incumpliendo lo establecido en el numeral 2
sub numeral 2.2 del articulo 7, resolucion 2674 de 2013.

10. Se observan secciones del techo con falta de mantenimiento, exceso de humedad y
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hongos. Se evidencia formacion de hongos en area de almacenamiento de envase,
envasado y filtros. Incumpliendo fo previsto en el numeral 3 sub numeral 3.1 del
articulo 7, resolucion 2674 de 2013,
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Las puertas y ventanas de vidric carecen de proteccion en caso de ruptura,
incumpliendo lo establecido en el numeral 4 sub numeral 4.2 del articulo 7, resolucidn
2674 de 2013.

12. Las instalaciones carecen de sistema efectivo de ventitacién. Incumpliendo lo previsto

en el numeral 8 sub numeral 8.1 del articulo 7, resolucién 2674 de 2013.

13. Los registros de control de cloro y ph se encuentran desactualizados, el ultimo se

evidencia del mes de octubre de 2016. Incumpliendo lo establecido en el numeral 2 del
articulo 18, resolucion 2674 de 2013.

14. El material de envase es almacenado en area afectada por humedad y crecimiento de

hongos. Incumpliendo lo establecido en el numeral 5 dei articulo 17 y en el numeral 1
del articule 18, resolucion 2674 de 2013,

il. Procesar y envasar agua potable tratada para el consumo humano, sin contar ni garantizar
las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
gspecialmente por los aspectos verificados en visita de control sanitario realizada el dia 13 de
marzo de 2018, asi:

1.

w4

Las areas de lavado de botellén y envasado se encuentran con exceso de residuos
liquidos, los cuales no se encuentran debidamente canalizados, hecho que genera
contaminacion para el preducto y las superficies de contacto. Incumpliendo Numeral 4
sub numeral 4.2 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013,

. Pese a que cuenta con registros de limpieza y desinfeccion, no se ven reflejados en la

realidad de la planta ya que se observa el piso y paredes del tanque de agua
proveniente de pozo con exceso de residuos (poivo, hojas de arboles), los mesones del
area de envasado y lavado de botellén se encuentran con suciedad al igual que los
pisos y en el area de envasado se ubica un ventilador el cual no es sometido a limpieza
con una periodicidad frecuente, por lo tanto se incumple lo establecido en el numeral 1
del articulo 26, Resolucion 2674 de 2013.

. El sistema del lavamanos no permite que los operarios hagan el lavado y desinfeccion

hasta e! codo. Incumpliendo lo previsto en el numeral 1 del Articulo 14, Resolucién
2674 de 2013,

La tuberia del area de envasado presenta fugas en la conduccién de agua para
presentacion de 350 mL y 7 litros, situacion que genera constantes encharcamientos
en el area. Las tuberias presentan rugosidades que no facilitan ni garantizan las
actividades de limpieza y desinfeccion, los empaques de la tuberia se encontraron con
suciedad. Incumpliendo lo previsto en el numeral 12 del articulo 9 y en el numeral 4 del
articulo 10, Resolucién 2674 de 2013.

El tangue de almacenamiento de agua que proviene de pozo se encuentra en
deficientes condiciones de limpieza, con exceso de residuos (polvo, hojas de arboles).
Las areas de planta se encuentran encharcadas yen deficientes condiciones de

fimpieza. Incumpliendo fo preceptuado en el numeral 1 del articulo 18, Resolucion 2674
de 2013,
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6. Se observa producto empacado listo para ser ubicado en drea de producto terminado
mojado. Del mismo modo se ubican sin canastilia base o estiba. Incumptiendo Numeral
1 del articulo 19, Resolucién 2674 de 2013.

ARTICULO TERCERO. - Notificar perscnalmente al sefior OMAR CASTRO ESPINOSA
identificado con cédula de ciudadania No. 17.352.563 en calidad de propietario del
establecimiento denominado AGUA DEL META y/o a su apoderado o autorizado, del presente
auto de acuerdo con lo estipulado en el Articulo 47 de la Ley 1437 del 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacién a lo previsto en el
Articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo a la Ley 1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

M¥ergaco. TR l6F

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Respansabilidad Sanitaria

\}Proyectd Fabiola Garzdn
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