NOTIFICACION POR AVISO No. 0800 PS 2019001164 de 13 de Agosto de 2018

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicacién de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a dar
impulso al tramite de notificacién del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019009232

PROCESO SANCIONATQRIO - 201605170

EN CONTRA DE: LA PARCELA S.AS

FECHA DE EXPEDICION: 02 DE AGOSTO DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA -
Directora de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS
A PARTIR DE | 5 Aﬁl[l 2“ |§ , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de
Informacion a! Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en ia Cra. 10 No. 64-
28 de esta ciudad.

El acto_administrativo_aqui relacionado, del cual se acompaha copia integra, se

considera leqgalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siguiente del RETIRO del
presente aviso.

Contra el Auto No, 2019009232 NO procede recurso alguno.

hl Gr
LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora Grupo $ancionaterio de Alimentos y Bebidas

Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXOQO: Se adjunta a este aviso en (12) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019009232 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605170.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5
PM,

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccién de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté y Digité: Mfonsecal

nstituto Nacional de vigilancia de Mod camentos y Alirnentos - lrvima
Oficina Principal: Cra 10 N° 64 . 28 - Bogota in il A S

Administrativo: Cra 10 N° 64 - 60 " I 'O

(1) 2948700 st Naconn ¢ Yolandia de Mocicamenios y Almentos,
www invima.gov.co



AUTO No. 2019009232 DE 2 de Agosto de 2019
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605170

La Directora de Responsabilidad Sanitaria de!l Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo, en contra de ia sociedad LA
PARCELA S.A.S con NIT. 890939073-8, teniendc en cuenta los siguientes:

1.

ANTECEDENTES

Con oficio 705-2486-16 con radicado 16113962 del 26 de cctubre de 2016, procedente de la
coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 del INVIMA, se remitiercn a la
Direccion de responsabilidad sanitaria, diligencias administrativas adelantadas en el
establecimiento de la sociedad LA PARCELA S.A'S con NIT. 890939073-8 documentos
que son [a base documental para la presente investigacion. (Folio 1)

A folios 4 a 23 del expediente, se encuentra-acta de Inspeccion Sanitaria a Fabrica de
Alimentos, de fechas 19 y 20 de octubre de 2016, realizada por profesionales de este
Instituto en las instalaciones del establecimiento de comercio de la sociedad LA PARCELA
S.A.S con NIT. 880938073-8, en donde se emitid concepto sanitario DESFAVORABLE, al
evidenciar presuntos incumplimientos a la Resolucion 2674 del 20163.

De igual manera, en la misma fecha de la visita es decir, el 20 de octubre de 2016, se
difigencié el Formato Protocolo de Evaluacién de Rotulado general de alimentos envasados
del producto “Agua pura potable Tratada X 300 mi” | evidenciandcse presuntos
incumplimientos a la Resolucidon 5109 de 2005, asi: (Folios 24 a doble cara - 25 Etiqueta ):

()

4.1 se declara tabla de analisis fisicoguimico el cual no corresponde a todos los fotes de
produccion.

{..)

5.1.1 el nombre del alimento no se declara de aquerdo a la resolucion 12186/91.

()

5.3. El contenido neto no se declara en unidades del sistema internacional.

()

5.4. La direccion del fabricante declarada ne corresponde a la real.

(..

5.8 El registro sanitaric esta mal impreso en el matenal del empaque

(..

5.2.3 La denominacion del producto nc esta acorde con la Resclucidn12186/91(agua potable
tratada)

()"

En virtud de la situacién sanitaria encontrada, mediante acta de aplicacién de Medida
Sanitaria de fecha 20 de octubre de 2016, los funcionarios del invima procedieron aplicar la
medida sanitarias de seguridad consistente en "CLAUSURA TEMPORAL TOTA”, teniendo
en cuenta la siguiente: ( folic 26 al 33)
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ITUACION SANITARIA ENCONTRADA

En el recorride por ias instalaciones de la empresa se pudo evidenciar la siquienie situacion que
presenta _incumplimiento _con la normaltiva _sanitaria vigente; resolucion 2674/13 y resolucion
12186/81 en los articulos v numerales descritos a continuacion:

Se evidencian entreluces en los laterales de '{Numerales 2.1 v 2.7 del articuio 6, Resolucién 2674 de
2013)- puerta de acceso a la planta v del drea de despacho. Exisfe un cuario contiguo y con una
puerta como unico _Mmecanismo de separacion de éste, con respecto a las dreas de envasadc de los
productos, en donde pueden observarse calados desprotegidos en las paredes, con el agravante de
que estos conducen a un buitron y, area de parqueaderos. En varios sitios de la planta existen
glementos en desuso e inservibles. Se pbserva desproteccion en calados ubicados de la bodeqga de
producto_terminado, En el drea social existe una ventana desprotegida. La condicidn descrita
anteriormente facilita el ingresc De plagas y ofros contaminantes.

(Numerales 2 2y 2.3 del articule 6, Resolucion 2674 de 2013) En una misma drea, sin separaciones
fisicas __ efectivas _efectivas se_realizan las_aclividades de envasado, dosificacién y pesaje.
preparacion de jarabes, almacenamiento de material de empaque en trénsito. almacenamienio de
azucar, disposicion de residuos sélidos. oficinas de los profesionales de la planta. No hay separacion
entre areas de oficina y almacenamiento de material de empague.

(Numeral 2.4 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013) - Existen en diferentes sitics de la planta
punfc muerfos en los techics y paredes *unidad sanitaria de hombres. unidad sanitaria dei érea
administrativa, cuarto de almacenamiento de productos de limpieza, area de disposicién de
elementos para ia limpieza entre olros.

(Numeral 2.8 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013) - Existe un sitio adecuado e higiénicc para el
consumac de alimenics y descanso de los empleados (drea social). Se cuenta con un sitio al inferior
del area de oficinas

(Numeral 3.1 del articulo 6, Resglucion 2674 de 2013) - Se cuenta con suministro de la empresa de
acueducto municipal,_perg no es posible verificar totalmente su potabilidad en Ja parte fisicoquimica
debido a que el equipe utilizado para la medicion de cloro residual es cualitativo, este no permite
una fectura confiable debido a su desgaste v opacidad de las celdas.

(Numeral 51 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013) Se evidencian poccs recipientes para
Recoleccion de residuos solidos, gue no son suficienies,_estos no estan identificados. la tapa de la
mavyoria es fija los cuales tienen que accionarse manualmente para la disposicion de los residuos
sofidos, olros recipientes carecen de tapa.

(Numerales 53 v 5.4 del articulo 6- numeral 2 dei articulo 26 Resolucion 2674 de 2013)- El sitio de
disposicion temporal de los residuos sdlidos esta ubicado  al intericr de la sala de produccion. No
cuentan con un sitio definide e identificado para el aimacén de material reciciable (envases producto

no caonforme).

(Numeral 3 del articulo2€ de la Resclucion 2674 de 2013)- No hay suficientes barreras fisicas y de
proteccion contra el posible ingreso de plagas. Se evidencian entrefuces en los laterales de la
puerta de acceso a la planta y del drea de despachos. Existe un cuarto contiquo v con una puerta
como unico mecanismo de separacion de este. con respecto a las éreas de envasado de los
Productos, en donde pueden observarse calados desproteqidos en las paredes. con el agravante de
gue eslos conducen a un byitrdn y drea de parqueadercs, Se observa desproteccion en calados
ubicados de la bodeqga de producto ferminado. £n el drea social existe una ventana desproteqgida La
condicion descrifa anteriormente facilita el ingreso de plagas v otros contaminantes.

(Mumeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013) No se encuentra diferenciada ia fimpieza
profunda de la rutinaria. _La concentracion empleada  para la desinfeccion de calzado en los
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m. No se tienen ciaro si 18 solucicn utiliz terial de envase antes del envasado eg

bara desinfeccion o para enjuaque, estan usando concentraciones de 2.5 ppm.

Numeral 6 5 da/ articula 6, Resolucion 26 74 de 2013) No se dispone de sistemas adecuados para /a
limpieza_y desinfeceion de equipcs ¥ Ltensilios.

(Numeralgs 8.1 v 6.2 del articulo 6. _Resolucicn 2674 de 2013}  Exjsten deficiencias en ef
mantanimiento de Jos techos de fa unidad sanitaria para caballeros;  las apeleras son

dcclonamiento directo en las unidades sanitarias v éstas aunque cuentan con un pasifio de
Separacion estén ubicadas contiquo a las areas de produccion.
(Numeral 6.1 de} articulo 6, Resolucién 2674 de 2013) - A/ interior del vestier para caballercs, se

arman cajas de cartén que van a_ser utilizadas como_embalaje de los productos. Se observa
almacenamiento de alimentos de los empleados al interior de los casillercs.
(Numeral 6.3 del articuio 8, Resolucién 26 74 de 2013) Los lavamanos de las areas de produccion de

acciocnamiento directo, en algunos no S€ cuyentan I3 dotacion para favado_desinfeccion secado de
las manos. Uno de lavamanos Cercano al sitio de envasacdo ne cuenta con fluido de aqua.

(Numerales 11 y 13 del articule 14, Resoiucion 2674 de 2013) Existe riesqgo de contaminacion de jas

fopas_trabajo de los operarios debido a gue el srea socjal_de los operarios y personal administrativo

Se comparte y se encuentra ubicada en 4rea Administrativa . en donde ademas se dispone archivo

muerto y material de empaque.

(Numerales 1.1 v 1.2 del articulo 7. Resolucion 2674 de 2013) - Los piscs en general del drea de
produccién presentan desgaste v deterioro, Se_observa en area de envasadc de bolelias
estancamiento de dqua_por ne existir una adecuada inclinacion hacia los drenajes.

(Numeral 2.1 del articulo 7. Resolucion 2674 de 2013) - Existen falencias en el_mantenimiento
general de las paredes, un trame de las paredes en area de jarabes es en adobe ranurado pintado.

(Numerales 4.2 ¥ 5.1 del articulo 7, _Resolucion 2674 de 2013) Existen cortinas plasticas utiiizadas
COMO_separaciones de dreas jo cual no cumple la funcion de separacién fisica efectiva, algunas de
estas presentan deterioro,

INumeral 4.2 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013)- Las estructuras que se tienen implementadas
en el sitio de dosificacion v elaboracion de jarabes son en vidrio sin peliculas de proteccion en caso

de ruptura.

{Numeral 7.3 del articulo7, Resolucion 2674 de 2013 La mayoria de las lamparas no cuentan con
Sistema de proteccitn en casQ de ruptura.

(Numeral 12 del atticulo 9 - numeral 4 dei articulo 10,_Resolucion 2674 de 2613) - En la linea de
conduccion del aqua para Ja elaboracion de los refresces y una de jas valvulas de ia linesg de

conduccion del aque tratada existen fugas. De iqual manera Se observan mangueras de conduccion

de bebidas que presentan deterioro.

(Numerales 1 y 2 del articulo 10,_Resolucién 2674 de 2013.)- Debido a que los diversos ambientes
de la edificacion no tienen el tamafio adecuado para la instalacién, operacion y mantenimiento de los
equipgs, asi comao para la circulacion del personal ef tras/ado ds materiales ¢ productos v que. estos
ambientes no estan ubicados sequn la secuencia I6gica del proceso, desde fa recepcion de los
nsumos_hasia ef despachg del producto terminado, todas las areas cifcundantes no facilitan su
inspeccion, mantenimiento,_limpieza y desinfeccion.
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gasterizacr’én cabe anoiar que se lleva un _registro mantial_por parte de control_de calidad. Dicho
reguen’miento obedece a que todos los productos elaborados_excepto el agua potable tratada son
Qasteun'zados y que el volumen de produccion de ostos al mes es de 20.000 litros.

(Numeraf 1 del anticulo 16 Resolucion 2674 de 2013) [Resoﬁucién 5109 de 2005- 1506 de 2011) 13
recepcion de las materias primas Se realizan en &l pasillo_de transito de personal hacia la_zona de
vertieres y de ingreso @ las Areas_ de roduccion.

(Numeral 3 de! articulo 16 Resolucion 2674 de 2013) el £Equipo utitizado para la medicion de clorc
residuales_cualitativo este no_permite una lectura confiable debido al desgasie v opacidad de {as
celdas, teniendo en cuenta gue 18 actividad principal de I3 empresa_es_la roduccion y envasado de
ue la materia prima rincipal en ia olaboracion de refrescos €s el agua
de-los tratamientos cOM lemeniarios esta [a hiper_cloracion equipo utilizado_parad las

medicicnes de ciorg residual debe brindar mayor precision.

(Numerales g vy 7 del articulo 16 - numerales 3 y 4 del 2674 de 2013) - No se cuenta con area
exciusiva para_el almacenamientc _de ias materias_primas. Parte de estas se disponen en un_sitio
destinado_a ia dosificacion esaje v _elaboracion de jarabes, el azucar S€ dispone_en una estiba_al

do. contiquo al area de residuos sélidos.

interior de la_sala de envasa q

Resolucion 2674 numeral 5 del articulo 17) - £/ tamafo de los almacenes 0 depositos de mateniales
de envase gliguelas embalajes no es & en pro orcion a los volimenes de insumos manejados por
el establecimiento, no S€ dispone a hres para la circulacion del personal
trasladc de 108 materiales_ni para reaiizar _la limpieza el mantenimiento de las areas respectivas.
Se observa almacenamiento de material de_empague en bodega con alta saturacion, sin separacion
de las paredes algunas holsas con materiales de envase se disponen directamente_sobre el pIisC ¥
hay almacenarmiento de material de_envage en varias partes de la planta incluyendo accescs areas
comunes y pasillcs, en la bodega se disponeés elementos ajenos sobre gl piso y hay almacenamiento
de material de envase efl varias partes de Ia planta incluyendo accesos areas comunes y pasiiios
en la bodega se disponen de siementos &jenos .

Numeral 1 del articulo 18 — de la Resolucion 5674 de 2013) EI proceso de fabricacion de ios
alimentos _no__se realiza _en _0plimas condiciones_ sanitarias ]
conservacion de! alimento toda vez que. las areas de produccion envasado no cuentan col la
roteccion_efectiva ni se aracion entre [0S diferentes _ambientes, lLos diversos ambientes de la
edificacion_no_tienen ol tamafio_adecuyado para la instalacion, o eracion mantenimiento_de 10s
equipos, asi_como para ia circulacion del personal y el traslado de materiales 0 productos. En la

linea de conduccion del 2gua para la elaboracion de los refrescos y en uno de tas vélvulas de 1a
linea de _cohduccion del agua tratada existen fugas. De igual manera se observan_manqueras de
conduccion de aqua que presentan deterioro. Los pisQs en qeneral del area de produccion presentan
desgaste y Se observa en_area de snvasado de hofellas estancamiento de agua, por no existir una
adecuada inclinacion hacia los drenajes. No hay suficientes barreras fisicas y de proteccion conira el

posible ingreso de plagas. Se evidencian_enireluces en los laterales de la puera de acceso & la

el area de despachocs. Existe un cuarto contiguo y con una puerta como Ghico mecanismo

W

lanta y d
de_separacion de este, con respecto @ las dreas de envasado de los productos,_en donde pueden
observarse _cailados desproteqidos en las paredes, con el agravante de gue estos conducen a un
huitrén y érea de parqgueaderos. Se cbsenva desproteccion en calados ubicados de la hodega de
producto terminado, En el ared social existe_una ventana desprotegida. La condigion descrita
anteriormente facilita ef ingreso de piagas y otros contaminantes. El equipo utifizado para la medicion
de cloro residual €s cualitativo, este no ermite_una lectura confiable debido al des aste v opacidad
de ias celdas teniendo_en cuenta gue la actividad_principal_de la_empresa es_fa produccion ¥
envasado de agua otable ue ia materia primsa rincipal en [a elaboracion de refrescos es el agua
y que dentra de los {ratamientos complementarios esta la hiper cloracion gl equipo utilizado para 1as
mediciones de cloro residual debe brindar mayor precision.

Numerales 8 y 9 del articulo 18, Resolucion 2674 de 2013) - No _se cuenia con mecanismos
sistema_que _Sse tiene

tendientes _prevenir _(a contaminacion por materiales _extrafios en el
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implementado para el envasado de agua y refrescos en botellas ya que el sistema ¢s abierto, Las
envasadoras no_cuentan con sistemas de proteccion para la lamina de envasado ni de Hernado
{cuello formador).

(Numeral 1 _del articulo 20, Resolycion 2674 de 2013) No cuentan con grea para recepcion de
materias primas g insumos, de lavado de canastillas_para lavado de botellones, almacenamiento de
contra muestras,_almacenamiento de envase y productos no conforme, no cuentan con separacion
efectiva enire /as diferentes secciones de produceion.

Art 8 Resolucidn 12186/91: En las plantas o establecimientos en donde se empleen envases
reulilizables deberd disponerse de equipc especial para el lavado de los mismos, localizado en
sector adyacente al de envasado.

{Numeral 1 del articulo 19, Resoiucion 2674 de 2013) -El envasado v/ empaaue no se realiza en
condiciones gue eliminan la posibilidad de contaminacion del alimentc v el drea no es exclusiva para
este fin. ART 12 Resolucién12186/91.Las envasadora de PET presenta scpories para _envase con
presencia de Oxido y estas sopertes se deben engrasar, asi mismo el sistema mecanico de la base
que sostiene estos 'soportes presenta oxido en su parte inferior dicha condicion por el mal disefio de!
equipo representa alto riesqo de contaminacién por oxidacion/o grasas de lubricacion.

El carrusel de llenado no estd caminado o protegido. La torre de la tapadora presenta oxido y grasa
expuesta. La envasadora de PET, se usa para agua pofable tratada v otras bebidas para lo ‘cual
existe el riesqo de contaminacion hacia el aqua potable tratada. La postura de la fapa en las botellas
y botellones se realiza de forma_manual_las Llenadora de producto en bolsa no cuentan con
limpieza profunda, nc cuentan con sistema para desinfeccion del empaque (Lampara UV) v
presentan bajante con tefldn scbrepuesto que permite la acumulacion de suciedad. v esie tefion
entra en contacto con fubular de plastico para envasado de producto.

(Resolucion 2674 de 2013, numeral 4 del arficulo 28) El érea no es exclusiva, al interior de la bodeqga
se disponen elementos v equipos en desuso,

Numeral 4 del arficulo 28, Resolucion 2674 _de 2013. La bodega no cuenta con la capacidad
suficiente para el volumen almacenado, se dispone contra las paredes,

(.)"

Mediante oficio 705-0846-17 radicado bajo el nimero 17046549 del 03 de mayo del 2017, la
Coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 del INVIMA, remitié a esta
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas de Inspeccion,
Vigilancia y Control, adelantadas por funcicnarios de este Instituto en las instalaciones de la
sociedad LA PARCELA S.A.S con NiT. 890939073-8. (Folio 40).

Obra a folios 43 al 44 del expediente, Acta de Visita — Diligencia de Inspeccion, Vigilancia y
Control, realizada en las instalaciones de la sociedad LA PARCELA S A.S, el dia 28 de abril
de 2017, donde una vez verificadas las condiciones higiénico- sanitarias y técnico locativas
del establecimiento, los funcionarios del INVIMA, procedieron a mantener la medida
sanitaria de seguridad impuesta en oportunidad y el concepto sanitario desfavorable.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numera!l 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9* de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 de! articulo 24
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del Decreto 2078 de 2012, Resoluciones 2674 de 2013, 5108 de 2005, 12186 de 1991 y la Ley
1437 de 2011.

En consecuencia el INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y conirol de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencion vy
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencichados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean apiicables; por lo tanto, debe adelantar ios
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

La Resolucion 2674 de 2013, sefala:

“f...)

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que
deben cumplir las personas naturales v/ juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucidn y comercializacion
de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la nolificacién, permiso o registro
sanitario de fos afimentas, segin el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucicn se
aplicaran en todo el territario nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas ¢ aiguna de las siguienfes actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacidn, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacidn y comercializacién de alimentos,

b) Al personal manipulador de alimentos,

c} A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas g insumaos;

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccion, vigilancia y contro!
que ejerzan scbre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumo humanc y
materias primas para alimentos.

{.)

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, efaborado o no, que ingerido aporta al organismao
humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los procesos bioldgicos. Se
enttenden incluidas en la presente definicicn las bebidas no alcohodlicas y aquellas sustancias con
gue se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genérico de especias.

{-.)

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios basicos y practicos generales de
higiene en la manipuwiacion, preparacion, elahoracion, envasado, almacenamiento, lransporte y
distribucién de alimentos para consumo humano, con el cbjeto de garantizar que los productos en
cada una de las operaciones mengionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de
modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

()

Articulo 6°. Condiciones generales Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de
alimentos deberan cumplir Ias condiciones generales que se establecen a continuacion:

1. LOCALIZACION Y ACCESOS

1.1. Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que represente riesgos
potenciales para la contaminacion del alimento.
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1.3 Sus accesos y alrededores se mantendrén limpics, libres de acumulacion de basu-ras Y
deberan tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento
sanitario e impidan la generacion de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras
fuentes de contaminacion para el alimento.

() ,
2 DISENO Y CONSTRUCCION

2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida la entrada de polvo, liuvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

22 La edificacion debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas dreas donde se
realizan operaciones de produccién susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las areas adyacentes.

2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener el tamafio adecuado para ia instalacion,
operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacion del personal y el traslado
de materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun la secuencia logica def
proceso, desde la recepcion de los insumos hasta el despacho del productc terminado, de tal
manera que se evilen retrasos indebidos y la contaminacién cruzada. De ser requerido, taies
ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras necesarias para la
efecucion higiénica de las operaciones de produccion y/o para ia conservacién del alimento.

2.4, La edificacion y sus Instalaciones deben estar construidas de manera que Se faciliten las
operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas segun lo establecido en el plan de
saneamiento del establecimiento.

(.)

2.7. No se permite la presencia de animales en los establecimientos objeto de la presente
resolucion, especificamente en las 4reas destinadas a ia fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento y expendio.

()

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccidon Social,

() , ,
5. DISPOSICION DE RESIDUOS S0OLIDOS

{.)
5.1. Los residuos sdlidos que se generen deben ser ubicados de manera tal gque no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con este.

(..

5.3 El establecimiento debe estar dotado de un sistema de recoleccion y almacenamiento de
residuos sofides que impida ef acceso y proliferacion de insectos, roedores y otras plageas, el cual
debe cumplir con las normas sanitarias vigentes.

54. Cuando se generen residucs orgdnicos de facil descomposicion y no se disponga de un
mecanismo adecuado de evacuacion periodica se debe disponer de cuartos refrigerados para el
manejo previo a su disposicion final.

(...)

6. INSTALACIONES SANITARIAS

§.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en canlidad suficiente lales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y muferes, separados de las dreas de
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efghoracion. Para e! caso de microempresas que tienen un reducido niumero de operarios (nc mas
de 6 operarios), se podra disponer de un bafio para el servicic de hiombres y mujerss.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse hmpios y proveerse de los recursos requeridos para
la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabon,
desinfectante, implementos desechabies o equipos automaticos para el secadc de las manos y
papeleras de acclonamiento indirecto ¢ no manual.

6.3 Se deben instalar lavamancs con grifos de accionamiento no manual dofados con dispensador
de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de
manos, en las areas de elaboracion o proximos a estas para la higiene del personal que participe
en la manipulacion de los alimenios y para facilitar la supervision de estas practicas. Estas dreas
deben ser de uso exclusivo para este propésito,

{(..)

6.5. Cuando se requiera, las dreas de elaboracion deben disponer de sistemas adecuados para la
limpieza y desinfeccion de equipos y utensilios de trabajo. Estos sistemas deben construirse con
materiales resistentes al uso y corrositn, de facil impieza y provistos con suficiente agua fria y/o
caliente a lemperatura nec inferior a 80°C.

(...)

Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las dreas de elaboracién de
los productos objetc de la presente resoiucion deben cumplir con los siquientes requisitos de
disefio y construccion

1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o contaminartes
toxicos, resistentes, no porosos, impermeables, no ahsorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza, desinfeccion y mantenimiento sanitario.

1.2. £l piso de las areas humedas de elaboracion debe fener una pendienie minima de 2% y al
menos un drenaje de 10 cm de diametro por cada 40 m2de érea servida; mientras que en las dreas
de baja humedad ambiental y en los almacenes, la pendiente minima sera del 1% hacia los
drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 90 m2 de area servida. Los pisos de las
cavas o cuartos frics de refrigeracion o congelacion deben tener pendiente hacia drenajes
ubicados preferiblemente en su parte exterior.

(..}

2. PAREDES

2.1 En las areas de elaboracion y envasado, las paredes deben ser de materiales resistentes,
colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y desinfeccion. Ademas, segin el
fipo de proceso hasta una altura edecuada, las mismas deben poseer acabado liso y sin grietas,
pueden recubrirse con pinturas plasticas de colores claros que reunan los requisitos antes
indicados.

e

ENTANAS Y OTRAS ABERTURAS

I
—_—<

4.2. Las ventanas gue se comuniguen con el ambiente exterior, deben estar disefiadas de tal
manera gue se evite el ingreso de piagas y ofros contaminantes, y estar provistas con malla
antiinsecto de facil impieza y buena conservacién que sean resistentes a la limpieza y la
maripulacion. Los vidrios de las ventanas ubicadas en areas de proceso deben tener proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruplura.

()

5 PUERTAS

5.1, Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de suficiente
amplitud, donde se precise, tendran dispositivos de cierre auicmatico y ajuste hermeético. Las
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aberturas enlre las puertas exteriores y los pises, y enire estas y las paredes deben ser de tal
manera que se evite el ingreso de plagas.

..)
ILUMINACION

-~ T

—
~—

7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento deben ser de! tipo
de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacidn en caso de ruptura ¥y, en general,
contar con una iluminacion uniforme que no altere los colores naturales.

(...}
Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir con las
siguientes condiciones especificas:

(..)

12. Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos deben ser de materiales resistentes,
inertes, no porosos, impermeables y facimente desmontables para su limpieza y desinfeccion. Las
tuberias fijas se limpiaran y desinfectaran mediante la recirculacion de las susiancias previstas
para este fin.

{(...).
Articulo 10. Condiciones de instalacion y funcionamiento. Los eguipos y ulensilios requeriran
de las siguientes condiciones de instalacion y funcionamiento:

1. Los equipos deben estar instalados y ubicados segun la secuencia légica del proceso
tecnoldgico, desde la recepcién de las materias primas y demaés ingredientes, hasta el envasado v
embalaje del producto terminado.

2 La distancia entre los equipos y las paredes perimetrales, columnas u otros elementcs de ia
edificacién, debe ser tal que les permita funcionar adecuadamente y facilite el accesoc para la
inspeccion, mantenimiento, limpieza y desinfeccion.

3. L.os equipos que se utilicen en operaciones criticas para lograr fa inocuidad del alimento, deben
estar dotados de los instrumentos y accesorios requeridos para la medicién y registro de las
variables del proceso. Asi mismo, deben poseer dispositivos para permitir la toma de muestras de!
alimento y materias primas.

4. Las tuberias elevadas no deben instalarse directamente por encima de las lineas ce
elaboracion, salvo en los casos tecnoldgicamente justificados y en donde no exista peligro de
contaminacion del alimento.

(..
Articulo 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccion. Todo manipulador de alimentos
debe adoptar las practicas higienicas y medidas de proteccion que a continuacion se establecen.

(...)
11. No esta permitido comer, beber o maslicar cualquier chjeto o producto, como tampoca fumar o

escupir en las areas donde se manipulen alimentos.

(...} :
13. Los manipuladores nc deben sentarse, acostarse, inclinarse o similares en el pasto, andenes ¢
lugares donde la ropa de trabajc pueda contaminarse.

ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumocs para las
actividades de fabricacion, preparacién, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. l.a recepcidn de malerias primas debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion,
alteracion y dafios fisicos y deben estar debidamente identificadas de conformidad con la
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Resolucion 5108 de 2005 o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan, y para el caso de
los insumos, deben cumplir con las resoluciones 1506 de 2011 y/o la 683 de 2012, segun
corresponda, o ias normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan,

3. Las materias primas e Insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados y somelidos
a andlisis de laboratorio cuandc asi se requiera, para determinar si cumplen con fas
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de la persona natural o
juridica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
nsumos.

()
6. Las materias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de
proceso, deben almacenarse en sitios adecuadas que eviten su contaminacion y alteracion.

7. Los depositos de materias primas y productos terminados ocuparan espacios independientes,
salvo en aguelios casos en que a juicio de la autoridad sanitaria competente no se presenten
peligros de contaminacicn para los alimentos

()
ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes utilizadcs para manipular las

materias primas o los productos ferminados deber reunir los siguientes requisitos:

{.)

4. Locs envases y embalajes que estén en contaclto directo con el alimenioc antes de su envase,
aunque sea en forma temporal, deben permanecer en buen estado, limpios y, de acuerdo con el
riesgo en salud publica, deben estar debidamente desinfectados.

5. Los envases y embalates deben almacenarse en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

()
Articulo 18. Fabricacion. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos: '

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado y
almacenamiento, deben realizarse en Oplimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion y
con los conlroles necesarios para reducir el crecimientc de microorganismos y evitar la
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presidn y velocidad de flujo.
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como congelacion,
deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurandao gue los tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperalura y otros factores, no contribuyan a la alleracion o
contaminacion del alimento.

{...)

8. Se deben tomar medidas efectivas para proteger el alimenfo de la contaminacion por metales u
otros materfales extrafios, instalandc mallas, trampas, imanes, detectores de metal o cualquier otro
metodo apropiado.

()
ARTICULO 19. ENVASADQ Y EMBALADQO. Las operaciones de envasadc y embalado de los
alimentos o materias primas deben cumplir con 108 siquientes requisitos:

1. El envasado y embalado debe hacerse en condiciones que impidan fa contaminacion del
alimento 0 materias primas y dehe realizarse en un area exclusiva para este fin.

()
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9. Las areas y equipos usados en la fabricacion de alimentos para consumo humano no deben ser
utilizados para la elaboracion de alimentos o productos de consumo animal o destinados a otros
fines

Articulo 20. Prevencion de la contaminacion cruzada. Con el propdsito de prevenir la
contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos:

1. Durante las operaciones de fabricacion, procesarmiento, envasado ¥ almacenamiento se tomaran
medidas eficaces para evitar la contaminacién de los alimentos por contacto directo o indirecto con
malerias primas que se encuentren en las fases iniciales del proceso.

()

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento
que fabrigue, procese, envase, embale, aimacene y expenda alimentos Y sus materias primas debe
implantar y desarrollar un Plan de Saneamuento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Esie plan
debe estar escritc y a disposicion de la autoridad sanitaria compstente; este debe incluir come
minimo los procedimientos, cronogramas. registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de fimpieza y desinfeccion deben satisfacer /as
necesidades particulares del proceso y del producto de gue se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, inciuyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como
las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacte y los equipos e implementos requeridos
para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

{...)

3. Controf de plagas Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cuai
debe involucrar el concepto de conlrol integral, apelando a la aplicacion armoénica de ias diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

Articufo 28. Almacenamientoc. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
sigufentes condiciones:

{...)

3. El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se realizarg de
manera que se minimice su delerioro y se eviten aguellas condiciones que puedan afectar la
inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos. Ademds se deben identificar claramente y
flevar registros para conocer su uso, procedencia, calidad y tiempo de vida.

4. &l almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realizaré
ordenadamente en pilas o estibas con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las
paredes perimetraies, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas de/
pisc por fo menos 15

(.)

La Resolucion 5109 de 2005 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de rolulado o etiquetado que deben cumplir fos alimentos envasados y materias

primas de alimentos para consumo humano”, reza lo siguiente:

()

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objelo establecer el reglamento técnico a
traves del cual se sefiaian los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de los envases o
empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi como ios de las
materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacion scbre el
producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafic o confusién y que
permita efectuar una eleccion informada.
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Articulo 2°. Campo de apficacion. Las disposiciones de que trata la presente resolucion aplican a
los rotuios o etiguetas con los que se comerciglicen los alimentos para cohsumo humano
envasados o empacados, asi comao los de las materias primas para alimentos, bien sean productos
nacionales e importados gue se comercialicen en ei territorio nacional, cuyas partidas arancelarias
seran las correspondientes a los productos alimenticios para consumo humano envasados o
empacados que correspondan a los Capitules 2, 3,4, 5,7, 8,8, 10, 11, 12, 15, 16, 17, 18, 18, 20 y
21 del Arancel de Aduanas, y las demas que correspondan de acuerdo con fa clasificacion. Estas
deberan actualizarse conforme a las modificaciones efectuadas al mismo.

Paragrafo. Los alimentos envasados ¢ empacados deberdn cumplir con lo estipulado en el
reglamento técnico gue se establece en la presente resolucion, sin perjuicio del cumplimiento de la
normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particular o de sus materias primas.

()
5.3 Contenido neto y peso escurrido
5.3.1 El contenido neto deberd declararse en unidades del sistema metrico (Sistema Internacional).

(..}

5.4. Nombre y direccién

5.4.1 Debera indicarse el nombre o razon social y la direccion del fabricante, envasador o
reempacador del alimenfc segin sea el caso, precedido por fa expresion "FABRICADO o
ENVASADO POR”.

()

5.8 Registro Sanitario

Los alimentes que requieran registro sanitario de acuerdo con lo establecido en el articulo <. del
Decrelo 3075 de 1897 o las normas que lo modifiqguen, sustiluyan o adicionen, deberdn contener
en el rotulo el numero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria competente.

Por otro lado, la Resoluciéon 12186 de 1991 “Por la cual se fijan las condiciones para los
procesos de obtencion, envasado vy comercializacion de agua potable tratada con destino al
consumo humano” reza lo siguiente:

1)

ARTICULO 12 DE LAS AREAS DE LAS PLANTAS DE OBTENCION DE AGUA POTABLE
TRATADA ENVASADA Las plantas o eslabiecimientos de obtencién de agua potable tratada.
Ademas de los requisilos generales para las fabricas de alimentos y los especificos para ef
otorgamiento de ia licencia Sanitaria del Funcionamienfo Clase | o Il Exigidos en el Decretd 2333
de 1982 Y las disposiciones que lo adicionen o modifiquen. Deberan cumphr con los siguientes:

()
C. Ei area destinada al envasado de! agua potable tratada deberé estar separada fisicamente de
las demas areas de la planta

ARTICULO 13. DEL ROTULADO DEL AGUA POTABLE TRATADA ENVASADA

Los envases para el agua poltable tratada deberan cumplir con las condiciones de rotwlado exigidas
en la Resoiucion No 8688 de 1878 y las disposicicnes que la adicionen o madifiguen.

PARAGRAFQO 1: El producfo deberd denominarse en el rotuladc como: "AGUA POTABLE

TRATADA" en
Forma destacada.
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Para efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece:

9.

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico se
sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Las preceptos de este Codigo se
aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administralivas de naturaleza sancicnatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, |a
autoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo
comunicard al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formulara
cargos mediante acto administrative en el que sefalars, con precision y claridad, los heches que lo
originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las disposiciones
presuntamente vulneradas y las sanciones o madidas que serian procedentes Este acto
administrativo deberd ser notificado personaimente a los Investigados. Contra esta decision no
procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas gue pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfiuas y no se atenderan las practicadas flegalimente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los recursos,
se regiran por lc dispuesto en las normas especiales sobre la materia.

()

A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabilidad dei
investigado en el incumplimientc de la legislacion sanitaria, podran imponerse las sancicnes
contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1879, en el que se establece:

“Articulo 577°.- Teniendc en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucidn motivada, la
violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la entidad encargada de hacerias
cumplir con alguna o algunas de Ias siguientes sanciones:

a. Amonestacion;

h. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales al
maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion;

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacién o servicio respectivo.”

Debe tenerse en cuenta que la sociedad LA PARCELA S A.S con NIT. 830939073-8, desarrolia
una actividad relacionada con la elaboracién, procesamiento y envase de agua potabie tratada,
refresco de agua saborizada, refrescos de frutas, te saborizade, bebidas hidratantes, refrescos
con fruta, lo cual involucra un alimento considerado de ALTO RIESGO PARA LA SALUD
PUBLICA, de acuerdo con la clasificacion relacionada en la Resolucion 719 de 2015.

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad LA PARCELA S.A.S con NIT.
890939073-8, presuntamente infringid las disposiciones sanitarias vigentes de alimentos, al:
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1. Elaborar, procesar y envasar agua potable tratada, refresco de agua saborizada, refrescos de
frutas, te saborizado, bebidas hidratantes y refrescos con fruta, sin observar el cumplimiento de
las normas alusivas a las buenas practicas de manufactura, establecidas en la Resclucidn 2674
de 2013, por cuanto:

1.

Choig Pring ond

Aot

Se evidencian entreluces en los laterales de puerta de acceso a la planta y del area
de despacho, facilitando el ingreso de plagas y otros contaminantes. Contrariando lo
establecido en el articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.1 y 2.7 de la Resolucion 2674 del
2013.

Existe un cuarto contiguo y con una puerta come Unico mecanismo de separacion
de éste, con, respecto a las areas de envasado de los productos, en donde pueden
observarse calados desprotegidos en las paredes, con el agravante de gue estos
conducen a un buitrén y drea de parqueaderos. Contrariando lo establecido en el
articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.1 y 2.7 y numera! 1 del articulo 19 de la Resolucién
2674 de 2013,

En varios sitios de la pianta, se evidencian elementos en desuso e inservibles.
Contrariando lo establecido en el numeral 1 subnumerales 1.1y 1.3 de!l articulo 6 de
la Resclucion 2674 de 2013,

Se observa desproteccion en calados ubicados en la bodega de producto terminade
y en el drea social, se evidencio ventana desprotegida; situaciones que facilitan el
ingreso de plagas y otros contaminantes. Contrariando lo establecido en el articulo 6
numeral 2 subnumeral 2.1y 2.7 y numeral 1 del articulo 19 de |a Resolucién 2674 de
2013.

En una misma area, sin separaciones fisicas efectivas, se realizan las actividades
de envasado, dosificacién, pesaje, preparacidén de jarabes, almacenamientc de
material de empague en transito, almacenamiento de azucar, disposicion de residuos
sdlidos y oficinas de los profesionales de la planta. Contrariando lo establecido en el
articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.2 y 2.3 de la Resolucién 2674 de 2013.

No hay separacion entre dreas de oficina y almacenamiento de material de
empaque. Contrariando lo establecido en los numerales 2.2 y 2.3 del articulo 6 de la
Resclucion 2674 de 2013,

La edificacion y sus instalaciones no estan construidas de manera que facilite las
operaciones de limpieza, desinfeccién y control de piagas. Contrariando lo
estabiecido en e! numeral 2 subnumeral 2.4 de! articulo 6 de la Resolucicn 2674 de
2013,

Se cuenta con suministro de ia empresa de acueducto municipal, pero no es posible
verificar totalmente su potabilidad en la parte fisicoguimica, debidc a que el equipo
utilizado para la medicion dé cloro residual es cualitativo, esto nc permite una lectura
confiable debido a su desgaste y opacidad de las celdas. Contrariando lo establecido
numera! 3 subnumeral 3.1 del articulo & de la Resclucion 2674 de 2013,
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No existen suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados recipientes para la
recoleccion interna de los residuos solidos o basuras. Asi mismo, se evidencié que la
mayoria de los recipientes son de tapa fija los cuales tienen que accionarse
manualmente y otros recipientes carecen de tapa. Contrariande lo establecido en el
numeral 5 subnumeral 5.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

El sitic de disposicidn temporal de los residuos sélidos esta ubicado al interior de |a
sala de produccion. Contrariande lo establecido en el numeral 5 subnumerales 5.1,
9.3y 5.4 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

La pianta no cuentan con un sitio definido e identificado para el almacén de material
reciclable (envases producto no conforme). Contrariando lo establecido en el numeral
5 subnumeral 5.3 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

No hay suficientes barreras fisicas y de proteccién contra el posible ingreso de
plagas. Contrariande lo establecido en el numera! 3 del articulo 26 de fa Resoiucion
2674 de 2013. -

No se encuentra diferenciada la limpieza profunda de la rutinaria. Contrariando lo
establecido en el numerai 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

La concentracién empleada para la desinfeccidn de calzado en los pediluvios no se
ajusta a las especificaciones del desinfectante, estan usando concentraciones de 1.5
ppm. Contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion
2674 de 2013.

No se tiene claro si la solucién utilizada para e! material de envase antes del
envasado es para desinfeccién o para enjuague, estdn usando concentraciones de
2.5 ppm. Contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion
2674 de 2013.

No se dispone de sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccion de equipos vy
utensilios. Contrariando lo establecido en’el numeral 6 subnumeral 8.5 del articulo 8
de la Resolucion 2674 de 2013,

Existen deficiencias en el mantenimiento de los techos de la unidad sanitaria para
caballeros, las papeleras son de accicnamiento directo en las unidades sanitarias y
estas se encuentran contiguo a las areas de produccién. Contrariando 1o establecido
en el numeral 6 subnumerales 6.1 y 8.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

Los lavamanos de las areas de produccion son de accionamiento directo, en
algunos no se cuentan con la dotacién para lavado, desinfeccién y secado de las
manos. Contrariando lo establecido en el numeral 8 subnumeral 6.3 del articulo 6 de
la Resolucion 2674 de 2013,

Uno de los lavamanos cercanos al sitio de envasado no cuenta con fluidos de agua.
Contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumera!l 6.3 del articulo & de la
Resolucion 2674 de 2013
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Existe riesgo de contaminacién de las ropas de trabajo de los operarios, debido a
que el area social de los operarios y personal administrative se comparte y se
encuentra ubicada en area Administrativa, en donde ademas se dispone archivo
muerto y material de empaaque. Contrariando lo establecido en les numerales 11 y 13
del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013.

Los pisos en general del area de produccion presentan desgaste y deterioro.
Contrariando o establecido en el articulo 7 numeral 1 subnumeral 1.1 de la
Resolucion 2674 del 2013.

Se observa en area de envasado de botellas, estancamiento de agua, por no existir
una adecuada inclinacién hacia los drenajes. Contrariando lo establecido en el
articulo 7 numera! 1 subnumeral 1.2 de la Resolucion 2674 del 2013.

Existen falencias en el mantenimiento general de las paredes. Adicionalmente, se
evidencio gue un tramo de las paredes en area de jarabes es en adobe ranurado
pintado. Contrariando fo establecido en el numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo 7 de
la Resolucién 2674 de 2013,

Existen cortinas plasticas utilizadas como separaciones de areas, lo cual no cumple
fa funcion de separacion fisica efectiva, algunas de éstas presentan deterioro.
Contrariando lo establecide en el numeral 4 subnumeral 4.2 y numeral 5 subnumeral
5.1 del articulo 7 de la Resolucidon 2674 de 2013,

Las estructuras que se tienen implementadas en el sitio de dosificacion vy
elaboracion de jarabes, son en vidrio sin proteccidn en caso de ruptura. Contrariando
lo establecido en los numeral 4 subnumeral 4.2 del articulo 7 de la Resolucién 2674
de 2013.

.a mayoria de las lamparas no cuentan con sistema de proteccion en caso de
ruptura. Contrariando lo establecido en el numeral 7 subnumerat 7.3 del articulo 7 de
la Resolucidn 2674 de 2013.

En la linea de conduccidn del agua para ia elaboracion de los refrescos y en una de
fas vaivulas de la linea de conduccidon del agua tratada existen fugas. De igual
manera se observan mangueras de conduccion de bebidas que presentan detericro.
Contrariando lo establecido en el numeral 12 del articulo 9 y numeral 4 del articulo 10
de la Resolucidn 2674 de 2013.

Los equipos no estan ubicados segun la secuencia légica del proceso tecnoldgico,
evitando la contaminacion cruzada y las dreas circundantes no facilitan su inspeccion,
mantenimiento, limpieza y desinfeccion, Contrariando lo establecido en los numerales
1y 2 del articulo 10 de la Resolucion 2674 de 2013.

La edificacion no esta construida en proceso secuencial (recepcion insumos hasta
almacenamiento de productc terminado) y no existe una adecuada separacion fisica
de aquellas areas donde se realizan operaciones de produccion susceptibles de ser
contaminadas y que eviten la contaminacién cruzada. Contrariandc lo establecido en
el numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 del articulo 6 de la Resoluciéon 2674 de 2C013.
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Las envasadoras de agua y refrescos en bolsa no cuentan con sistemas de desinfeccion
de! material de empaque al momento del envasado y la lampara ultravioleta no cuenta
con un sistema que permita medir las horas de uso (el registro se esta llevando de forma
manual). Contrariando lo establecido en los numerai 3 del articulo 10 de !a Resolucion
2674 de 2013

No se cuenta con termoregistro para la linea de pasterizacidn. Se lleva un registro
manual por parte de control de calidad. Contrariando lo estabiecido en los numeral 3 del
articulo 10 de la Resolucién 2674 de 2013.

La recepcion de las materias primas se realizan en el pasillo de transitc de personal
hacia zora de vertieres y de ingreso a ias areas de produccién. Contrariando lo
estabiecido en el numeral 1 del articulo 16 de |la Resolucién 2674 de 2013,

El equipo utilizado para la medicién de cloro residual es cualitativo, este no permite una
lectura confiable debido al desgaste y opacidad de ilas celdas. Contrariando lo
estaplecido en el numeral 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013,

No se cuenta con area exclusiva para el almacenamiento de las materias primas. Parte
de estas se disponen en un sitio destinado a la dosificacion, pesaje y elaboracién de
jarabes y el azicar se dispone en una estiba a! interior de la sala de envasado contiguo
al area de residuos sdlidos. Contrariando lo establecido en los numerales 6 y 7 del
articulo 16 y numerales 3 y 4 del articulo 28 de ia Resolucion 2674 de 2013.

El tamafo de los almacenes o depésitos de materiales de envase, etiquetas vy
embalajes, no esta en proporcion a los volumenes de insumos manejados por el
establecimiento. Contrariando lo estabiecido en el articulo 17 numeral 5 de Ia
Resolucién 2674 del 2013.

Se observa almacenamiento de material de empague en bodega con alta saturacian,
sin separacién de las paredes. Algunas bolsas con materiales de envase se disponen
directamente sobre el piso y hay almacenamiento de material de envase en varias
partes de la planta, incluyendo accesos, areas comunes y pasillos. En la bodega se
disponen elementos ajenos sobre el piso. Contrariando lo establecido en el numeral 4 y
5 del articulo 17 y numeral 4 del articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013,

El proceso de fabricacion de los alimentos no se realiza en éptimas condiciones
sanitarias que garanticen la proteccion y conservacion del alimento. Contrariando lo
establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la Resolucion 2674 de 2013,

No se cuenta con mecanismos tendientes a prevenir la contaminacion por materiales
extrafios en el sistema que se tiene implementado para el envasado de agua y refrescos
en boteilas, ya que el si tema es abierto. Contrariando lo establecido en el numeral & del
articulo 18 de la Resolucién 2674 del 2013.

Las envasadoras no cuentan con sistemas de proteccién para la lamina de envasado
ni para sistema de llenado (cuello formador). Contrariando lo establecido en el numerai 8
del articulo 18 de la Resolucion 2674 de 2013,

No cuentan con area para recepcion de materias primas e insumos, de lavado de
canastillas, para lavado de botellones, almacenamiento de contra muestras,
almacenamiento de envase y productos no conforme. No cuentan con separacion
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efectiva entre las diferentes secciones de produccion. Contrariando lo establecido en el
numeral 1 del articulo 20 de la Resolucion 2674 de 2013,

41. El envasado y/o empaque no se realiza en condiciones que eliminan la posibilidad de
contaminacion del alimento y el area no es exclusiva para este fin. Contrariando lo
estabiecido en el numeral 9 articulo 18 de la Resolucién 2674 del 2013 en concordancia
con lo establecido en el articulo 12 literal ¢ de la Resolucion 12186 de 1991.

42. lLas envasadora de PET presenta scportes para envase con presencia de oxido y estos
soportes se deben engrasar, asi mismo el sistema mecanico de la base gue sostiene
estos soportes presenta Oxido en su parte inferior, dicha condicion por el mal disefio del
equipo representa alto riesge de contaminacion por oxidacién/o grasas de lubricacion.
Contrariando lo establecido numeral 1 de! articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013.

43. El carrusel de llenado no esta cabinado o protegido. La torre de |la tapadora presenta
oxido y grasa expuesta. La envasadora de PET, se usa para agua potabie tratada y
otras bebidas para lo cual existe el riesgo de contaminacion hacia el agua potable
tratada. La postura de la tapa en las botellas y botellones se realiza de forma manual.
Contrariando lo establecido numeral 1 del articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013,

44 Las Llenadora de producto en bolsa no cuentan con limpieza profunda, no cuentan con
sistema para desinfeccién del empague (Lampara UV) y presentan bajante con teflon
sobrepuesto que permite la acumulacién de suciedad, y este teflon entra en contacto
con tubular de plastice para envasado de productc. Contrariando lo establecido numeral
1 del articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013,

2. Etiguetar y rotular el producto "Agua pura potable Tratada X 300 mi”, presuntamente sin
cumplir con las normas tecnicas de rotulado, especialmente por:

1. No declarar el nombre del alimento como lo establece la Resclucion 12186 de 1991
en su articulo 13 paragrafo 1 "AGUA POTABLE TRATADA".

2. No declarar el contenido neto dei producto en unidades de! sistema métrico
internacional. Contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.3. Subnumeral 5.3.1
de la Resolucidn 5109 de 2005.

3. No declarar la direccién correcta del fabricante, toda vez que la declarada no
corresponde a la real. Contrariando lo establecido en el articulo 5 numeral 5.4
subnumeral 5.4.1 de la Resolucion 5109 de 2005,

4. Declarar de forma incorrecta el registro sanitario det producto, toda vez que declara
RSIAATOMO13297, cuando el correcto es RSIAA19M13287. Contrariando lo establecido
en el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005,

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 del 2013: Articulo 8 numeral 1 subnumeral 1.1, 1.3; numeral 2 subnumeral
21,22 23, 24, 27; numeral 3 subnumeral 3.1; numeral 5 subnumeral 5.1, 5.3, 5.4 numeral 6
subnumeral 6.1, 8.2, 6. 3, 6.5, Articulo 7 numeral 1 subnumeral 1.1, 1.2, numeral 2 subnumeral
2.1, numeral 4, subnumeral 4.2, numeral 5 subnumeral 5.1, numeral 7 subnumeral 7.3 ; Articulo
9 numeral 12; Articulo 10 numerales 1, 2, 3, 4; Articulo 16 numerales 1, 3, 6, 7, Articulo 17
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numeral 5; Articulo 18 numerales 1, 8 : Articulo 19 numerales 1, S; Articule 20 numeral 1:
Articulo 26 numerales 3,1 y Articulo 28 numerales 3 4 .

Resolucion 5109 de 2005, Articulo 5 numeral 5.3 subnumeral 5.3.1; numeral 5.4 subnumeral
54.1; numeral 5.8.

Resolucién 12186 de 1991, Articulo 12 literal ¢ Articulo 123 paragrafo 1.
En mérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Iniciar proceso sancionatorio en contra de !a sociedad LA PARCELA
S.A.S con NIT. 890939073-8, de acuerdo a la parte mativa y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular cargos a titulo presuntivo en contra de la sociedad LA
PARCELA S.A.8 con NIT. 890939073-8, por presuntamente infringir las disposiciones
sanitarias de alimentaos vigentes, al:

1. Elaborar, procesar y envasar agua potable tratada, refresco de agua saborizada, refrescos de
frutas, te saborizado, bebidas hidratantes y refrescos con fruta, sin observar el cumplimiento de
las normas alusivas a las buenas practicas de manufactura, establecidas en la Resoluciéon 2674
de 2013, por cuanto:

1. Se evidencian entreluces en los laterales de puerta de acceso a la planta y del area
de despacho, facilitando el ingreso de plagas y otros contaminantes. Contrariando lo
establecido en el articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.1y 2.7 de la Resolucién 2674 del
2013,

2. Existe un cuarto contiguo y con una puerta como Unico mecanismo de separaciéon de
este, con, respecto a las areas de envasado de los productos, en donde pueden
observarse calados desprotegidos en las paredes, con el agravante de gue estos
conducen a un buitrén y area de parqueaderos. Contrariando lo establecido en el
articulo 6 numeral 2 subnumeral 2.1 y 2.7 y numeral 1 del articuio 19 de la Resolucion
2674 de 2013,

3. En varios sitios de la planta, se evidencian elementos en desuso e inservibles.
Contrariando lo establecido en el numeral 1 subnumerales 1.1 y 1.3 del articulo 6 de
la Resolucion 2674 de 2013.

4. Se observa desproteccion en calados ubicados en la bodega de producto terminado y
en el area social, se evidencid ventana desprotegida; situaciores gue facilitan el
ingreso de plagas y otros contaminantes. Contrariandc lo establecido en el articulo 6
numeral 2 subnumeral 2.1 y 2.7 y numeral 1 del articulo 19 de la Resolucion 2674 de
2013.

5. En una misma érea, sin separaciones fisicas efectivas, se realizan las actividades de
envasado, dosificacidn, pesaje, preparacion de jarabes, almacenamiento de material
de empaque en transito, almacenamiento de azlcar, disposicidn de residuos solidos y
oficinas de los profesionales de la planta. Contrariando lo establecido en el articule 8
numeral 2 subnumeral 2.2 y 2.3 de la Resolucién 2674 de 2013,
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6. No hay separacién entre areas de oficina y aimacenamiento de material de empaque.
Contrariando lo establecido en los numerales 2.2 y 2.3 del articulo 6 de la Resolucion
2674 de 2013.

7. La edificacion y sus instalaciones no estan construidas de manera que facilite las
operacicnes de limpieza, desinfeccion y control de plagas. Contrariando o
establecido en ef numeral 2 subnumeral 2.4 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de
2013,

8. Se cuenta con suministro de la empresa de acueducto municipal, pero no es posible
verificar totalmente su potabilidad en ia parte fisicoquimica, debido a gue el equipo
utilizado para la medicion de cloro residual es cualitativo, esto no permite una lectura
confiable debido a su desgaste y opacidad de las celdas. Contrariando lo establecido
numeral 3 subnumeral 3.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

g, Ng existen suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados recipientes para fa
recoleceidn interna de los residuos sélidos o basuras. Asi mismo, se evidencio que |a
mayoria de los recipientes son de tapa fija los cuales tienen gue accionarse
manualmente y otros recipientes carecen de tapa. Contrariando lo establecido en el
numeral 5 subnumeral 5.1 del articulo 6 de !a Resolucion 2674 de 2013.

10. El sitio de disposicion temporal de los residuos sdlidos esta ubicado al intericr de [a
sala de produccién. Contrariandc lo establecido en el numeral 5 subnumerales 5.1,
5.3y 5.4 del articulo 8 de la Resolucién 2674 de 2013.

11. La planta no cuentan con un sitio definido e identificado para el almacen de material
reciclable (envases producto no conforme). Contrariando lo establecido en el numeral
5 subnumeral 5.3 del articulo 6 de la Resoluciéon 2674 de 2013.

12. No hay suficientes barreras fisicas y de proteccion contra el posible ingreso de
plagas. Contrariando lo establecido en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién
2674 de 2013,

13. No se encuentra diferenciada la limpieza profunda de la rutinaria. Contrariando lo
establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013

14. La concentracion empleada para la desinfeccion de caizado en los pediluvios no se
ajusta a las especificaciones dei desinfectante, estan usando concentraciones de 1.5
ppm. Contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de ta Resolucidn
2674 de 2013.

15. No se tiene claro si la solucion utilizada para el material de envase antes del
envasado es para desinfeccion o para enjuague, estan usandc concentraciones de
2.5 ppm. Contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de ia Resolucion
2674 de 2013,

16. No se dispone de sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios. Contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumeral 6.5 de! articulo 6
de la Resolucion 2674 de 2013.
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Existen deficiencias en el mantenimiento de los techos de la unidad sanitaria para
caballeros, las papeleras son de accionamiento directo en las unidades sanitarias y
estas se encuentran contiguo a las areas de produccién. Contrariando lo estabiecido
en el numeral 6 subnumerales 6.1 y 6.2 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013

Los lavamanos de las areas de produccién son de accionamiento directe, en algunocs
no se cuentan con la dotacion para lavado, desinfeccion y secado de las manos.
Contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumeral 6.3 del articulo 6 de la
Resolucién 2674 de 2013.

Uno de los lavamanos cercanos al sitio de envasado no cuenta con fluidos de agua.
Cortrariando lo establecido en el numeral 6 subnumeral 6.3 de! articulo 5 de la
Resoiucion 2674 de 2013,

Existe riesgo de contaminacion de las ropas de trabajo de los operarios, debide a
que el area social de los operarios y personal administrativo se comparte y se
encuentra ubicada en area Administrativa, en donde ademas se dispone archivo
muerto y material de empaque. Contrariando lo establecido en los numerales 11 y 13
del articulo 14 de ta Resoclucién 2674 de 2013.

Los pisos en general del area de produccién presentan desgaste y deterioro.
Contrariando lo establecido en el articulo 7 numeral 1 subnumeral 1.1 de la
Resoiucion 2674 del 2013,

Se observa en area de envasado de botelias, estancamiento de agua, por no existir
una adecuada inclinacién hacia los drenajes. Contrariando lo establecido en el
articulo 7 numeral 1 subnumeral 1.2 de la Resolucion 2674 del 201 3.

Existen falencias en el mantenimiento general de las paredes. Adicionalmente, se
evidencio que un tramo de las paredes en area de jarabes es en adobe ranurado
pintadc. Contrariando lo establecido en e! numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo 7 de
la Resclucion 2674 de 2013.

Existen cortinas plasticas utilizadas como separaciones de areas, o cual no cumple la
funcién de separacion fisica efectiva, aigunas de éstas presentan detericro
Contrariando lo establecido en el numeral 4 subnumeral 4.2 ¥y numeral 5 subnumeral
5.1 del articule 7 de la Resolucién 2574 de 2013,

Las estructuras gue se tienen implementadas en el sitic de dosificacion y elaboracion
de jarabes, son en vidrio sin  proteccion en casc de ruptura. Contrariando lo
establecido en los numeral 4 subnumeral 4.2 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de
2013.

La mayoria de las lamparas no cuentan con sistema de proteccion en caso de
ruptura. Contrariande I¢ establecido en el numeral 7 subnumeral 7.3 del articulo 7 de
fa Resolucion 2674 de 2013,

En la linea de conduccién del agua para la elaboracion de los refrescos y en una de
las valvulas de la linea de conduccién del agua tratada existen fugas. De igual
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manera se observan mangueras de conduccidon de bebidas que presentan detericro.
Contrariando lo establecido en el numeral 12 del articulo 9 y numera! 4 del articulo 10
de la Resolucién 2674 de 2013.

Los equipos no estan ubicados segun la secuencia légica del proceso tecnologico,
evitando la contaminacién cruzada y las areas circundantes no facilitan su inspeccion,
mantenimiento, limpieza y desinfeccion. Contrariando lo establecido en los numerales
1y 2 del articulo 10 de la Resolucion 2674 de 2013.

La edificacion nc esta construida en proceso secuencial (recepcién insumos hasta
almacenamiento de producto terminado) y no existe una adecuada separacion fisica
de aquellas areas donde se realizan operaciones de produccion susceptibles de ser
contaminadas y que eviten la contaminacion cruzada. Contrariando lo establecido en
el numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

Las envasadoras de agua y refrescos en bolsa nc cuentan ccn sistemas de
desinfeccién del material de empague al momento del envasado y la lampara
dltravioleta no cuenta con un sistema que permita medir {as horas de uso (el registro
se esta llevando de forma manual). Contrariando lo establecido en los numeral 3 del
articulo 10, Resolucion 2674 de 2013.

No se cuenta con termoregistro para la linea de pasterizacién. Se lleva un registro
manual por parte de control de calidad Contrariando lo establecido en los numeral 3
dei articulo 10 de la Resolucién 2674 de 2013,

La recepcién de las materias primas se realizan en el pasillo de transito de personal
hacia zona de vertieres y de ingreso a las areas de produccién. Contrariando io
establecido en el numeral 1 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013.

El equipo utilizado para la medicién de cioro residual es cualitativo, este no permite
una lectura confiable debido al desgaste y opacidad de las celdas. Contrariando lo
estabiecido en el numeral 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se cuenta con area exclusiva para el almacenamientc de las materias primas.
Parte de estas se disponen en un sitio destinado a la dosificacion, pesaje vy
etaboracion de jarabes y el azucar se dispone en una estiba al interior de la sala de
envasado contiguo al area de residuos solidos. Contrariando lo establecido en i0s
numerales 6 y 7 del articulo 16 y numerales 3 y 4 del articulo 28 de la Resolucion
2674 de 2013. :

El tamafo de los almacenes o depoésitos de materiales de envase, etiquetas y
embalajes, no esta en proporcion a los volimenes de insumos manejados por el
establecimiento. Contrariando lo establecido en el articuio 17 numeral 5 de la
Resolucion 2674 del 2013. :

Se observa almacenamiento de material de empague en bodega con alta saturacion,
sin separacion de las paredes. Algunas bolsas con materiales de envase se
disponen directamente sobre el piso y hay almacenamiento de material de envase en
varias partes de la planta, incluyendo accesos, areas comunes y pasillos. En la
bodega se disponen elementos ajenos sobre el piso. Contrariando lo establecido en
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el numeral 4 y 5 del articulo 17 y numeral 4 del articulo 28 de la Resolucién 2674 de
2013.

E!l proceso de fabricacion de los alimentos no se realiza en optimas condiciones
sanitarias que garanticen la proteccion y conservacion del alimento. Contrariando o
establecido en el numeral 1 dei articuio 18 de la Resolucién 2674 de 2013,

No se cuenta con mecanismos tendientes a prevenir la contaminacidn por materiales
extrafios en el sistema que se tiene implementado para el envasadc de agua y
refrescos en botellas, ya que el si tema es abierto. Contrariando lo establecido en el
numeral 8 del articulo 18 de la Resolucion 2674 del 2013.

Las envasadoras no cuentan con sistemas de proteccion para {a lamina de envasadc
ni para sistema de llenado (cuello formador). Contrariando o establecido en el
numeral 8 del articulo 18 de ia Resolucion 2674 de 2013.

No cuentan con drea para recepcién de materias primas e insumoes, de lavadc de
canastilias, para lavado de botellones, almacenamiento de contra muestras,
almacenamiento de envase y productos no conforme. No cuentan con separacion
efectiva entre las diferentes secciones de produccion. Contrariando lo establecido en
el numerai 1 del articulc 20 de a Resolucién 2674 de 2013.

El envasado y/o empague no se realiza en condiciones que eliminan la posibilidad de
contaminacién del alimento y el area no es exclusiva para este fin. Contrariando lo
establiecidc en el numeral 9 articulo 19 de la Resolucion 2674 del 2013 en
concordancia con io establecido en el articulo 12 literal ¢ de la Resolucion 12186 de
1991,

Las envasadora de PET presenta soportes para envase con presencia de o6xido y
estos soportes se deben engrasar, asi mismo el sistema mecanico de la base gue
sostiene estos soportes presenta Oxido en su parte inferior, dicha condicién por &l mal
disefio del equipo representa alto riesgo de contaminacion por oxidacion/o grasas de
lubricacién. Contrariando lo establecide numeral 1 del articule 19 de la Resolucion
2674 de 2013.

El carrusel de lenado no esta cabinado o protegido. La torre de la tapadora presenta
oxido y grasa expuesta. La envasadora de PET, se usa para agua potable tratada y
otras bebidas para [0 cual existe el riesgo de contaminacion hacia el agua potable
tratada. La postura de la tapa en las botellas y botellones se realiza de forma manual,
Contrariando lo establecido numeral 1 del articulo 19 de la Resolucidn 2674 de 2013.

Las Llenadora de producto en bolsa no cuentan con limpieza profunda, no cuentan
con sistema para desinfeccién del empaque (Lampara UV) y presentan bajante con
teflon sobrepuesto que permite la acumulacion de suciedad, y este teflon entra en
contacto con tubular de plastico para envasado de producto. Contrariando o
establecido numeral 1 del articulo 19 de la Resolucion 2674 de 2013.

2. Etiquetar y rotular el producto "Agua pura potable Tratada X 300 mi”, presuntamente sin
cumplir con las normas técnicas de rotuiado, especialmente por:

whicing fingipal. : i e s,
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1. No declarar el nombre del alimenio como o establece la Resolucion 12186 de 1991
en su articulo 13 paragrafo 1 "AGUA POTABLE TRATADA".

2. No declarar el contenido neto de! productc en unidades del sistema metrico
internacional. Contrariando lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.3. Subnumeral 5.3.1
de la Resolucion 5109 de 2005.

3. No declarar la direccion correcta del fabricante, toda vez que la declarada no
correspende a la real. Contrariando lo establecido en el articulo 5 numeral 5.4
subnumeral 5.4.1 de la Resolucion 5109 de 20065.

4. Declarar de forma incorrecta el registro sanitario del producto, toda vez que declara
RSIAA19MO 13297, cuando el correcto es RSIAA19M13297. Contrariando lo establecido
en el articulo 5 numeral 5.8 de la Resofucion 5109 de 2005.

ARTICULO TERCERO. - Notificar personalmente al representante legal y/o apoderado de la
sociedad LA PARCELA S$.A.S con NIT. 890939073-8, del presente auto de acuerdo con lo
estipulado en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

En el eventc de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previstc en ¢!
articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en ef ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de ta notificacién, para que directamente o por medic de
apcderado, la presunta infractora, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la
practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley 1437 de
2011.

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

MARIA MARG ;:RITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd. Mionsecal oo /"
Revisé: Alexandra Bonilfa Guarmf’ )/* o
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