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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001141 De 6 de Agosto de 2019

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impuiso
al tramite de notificacién del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: AUTO No. 2019008539

PROCESO SANCIONATORIO Nro. 201605206

EN CONTRA DE: LEONARDO DE JESUS ARENAS OSORIO

FECHA DE EXPEDICION: 22 DE JULIO DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESEN{EZA ISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE 11 . en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en fa Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia inteqgra, se considera
leqalmente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siquiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el Auto No, 2019008539 NO procede recurso alquno.

D
LEIDY AL AND%NILLA GUARIN

Coordinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccidn d‘e Responsabilidad Sanitaria

ANEXQ: Se adjunta a este aviso en (9) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019008539 proferido dentro del proceso sancionatorio N® 201605206,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

b
LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccion de/ Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y Digitd: Maria Camila Escobar O.
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AUTG No. 2019008539 DE 22 de Julio de 2019
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605206

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos

y A

limentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por

la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo, en contra dei sefior
LEONARDO DE JESUS ARENAS OSORIO identificado con ia cedula de ciudadania Nro.
71021840, en calidad de propietario del establecimiento de comercic denominadoc HELADOS
YUDY, teniendo en cuenta los siguientes:

[

Sovabbraticn:

e
S

ANTECEDENTES

El dia 26 de octubre de 2016, mediante oficio 705-2480-16 y radicado con el numero
16113956 la Coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 del INVIMA, remitio
a esta Direccion de Responsabilidad Sanitaria, diligencias administrativas de inspeccion,
vigilancia y control adelantadas por funcionarios de este Instituto en el establecimiento de
comercio de comercio denominado HELADOS YUDY de propiedad del seficr LEONARDO
DE JESUS ARENAS OSORIO, allegando los documentos referentes como acta de contro
sanitario, aplicacion de medida sanitaria de seguridad, que son la base documental para la
presente investigacion. {(Folio 1)

Se evidencia en los folios 4 al 19, el acta de inspeccién sanitaria a fabrica de alimentos
realizada el dia 18 de octubre de 2016, en el establecimiento de comercic denominado
HELADOS YUDY, propiedad del sefior LEONARDO DE JESUS ARENAS OSORIO
identificado con la cédula de ciudadania Nro. 71021840 donde una vez verificadas las
condiciones higiénicas- sanitarias se emitio el concepto sanitario DESFAVORABLE.

Siendo consecuentes con la situacién sanitaria encontrada, los profesionales de este
instituto comisionados para la visita adelantada el dia 18 de octubre 2019, procedieron con
la suscripcion del acta visible en los folios 20 a 25, en donde se aplico la medida sanitaria de
seguridad consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL, teniendo en cuenta la siguienie
situacion sanitaria:

1)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

Ubicadas en la direccion antes citada se pressnta el aufo comisorio se explica- el objetivo de la
visita y la normativa sanitaria que le_apiica, con permiso y en compaiiia del e propietaric y S
esposa realizamos el recorride por la planta y revisamos la documentacion encontrando ia
siquiente situacion; la cual incumplen lo establecide en el Decreto 616 de2006. la Resolucién 2674
de 2013 y Resojucion 5109 de 005

1. La planta no cuenta con puerta de doble servicio_al abrir la puerta de ingresc y salida deja
expuesta el area de almacenamiento de producto terminado a las condicicnes medio
ambientales. Esta puerta permanece abjerta por larges periodos de tiempo al realizar el
despacho de! producto. En la_parte superior del drea de fabricacion se encuentra una abertura
que corresponde a un patio el cual se encuentra protegido con un angec gue por instalacion no
garantiza la hermeticidad del drea se encuenira con deficiencia en las operacionas de fimpieza.
{Numerales 2.1 v 2.7 del Articulo6, Resolucion 2674 de 2013).

2 La planta se comunica directamente con la vivienda por medio de una puerta ubicada frente al
ingreso del area de proceso vy esta drea a sy vez se comunica con habilacion de la vivienda por
medio de una venta en acrilico la cual no cuenta cen ninguna proleccion. (numeral 2.6 .01
ArticuioB, Resoiucion 2674 de 2013).
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AUTO No. 2019008539 DE 22 de Julio de 2019

AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
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TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605206
No existe programa procedimientos analisis (fisicoquimicos y microbioidgicos) sobre manejo v
calidad del agua y no se llevan fos registros. Numeral 4 del Articulo26, Resolucion2674 de

2013).

£l agua de la planta es suminisirada acueducto publico municipal (aguas de Urabd) No existe
control diaric del clorc residual v no se llevan reqistros no presenta analisis fisicoquimicos v
microbiclégicos que certifiquen la calidad del agua numeral 3.1 del Articulob, Resolucion 2674

2013).

Se evidencia escurrimiento de las aguas condesadas del equipo de frio por medio de una
canaleta No cuenfa con conexidn técnica: al sistema de alcantarillado. (numeral 4.2 del
Articulo6, Resolucion 2674 de 2013).

No existe programa procedimientos sobre _manejo v disposicion de los residuos solides
(numeral 2 del Articulo26, Resolucidn 2674 no se llevan reqistros y La planfa no cuenta con
caracterizacion de residuos solidos. (numeral Resclucion 2674 de 2013),

No existe programa y procedimientos especificos para_ sl establecimiento, para el control
inteqrado de plagas con enfoque preventivo vy no se llevan los registros Se evidencia telarafias
v _evidencia v presencia de insectos_rastreros. numeral 3 del Articulo28, Resolucion 2674 de

2013)

No existe programa vy procedimientos especificos para el esiablecimiento para ia fimpieza y
desinfeccion de las diferentes dreas de la planfa equipos, superficie manipuladores Se
evidencia suciedad en Jos lugares de dificil acceso en superficies, eqiipos v utensilios. No
flevan los registros Sole cuenta con jabdn desinfectante para el lavado de manos. No presents
fichas_técnicas. No se tisne claramente definidos los productos las concentraciones Yy empleo.
(numeral 1 del Artfculo26, Resoiucion 2674 de 2013).

No se dispone de todos los sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios. numeral 6.5 del Articulo6, Resolucion 2674 de 2013,

Se evidencia unidad sanitaria _ubicada contiqua al area de almacenamienio de producto
ferminado {congeladores) No cuenta con lavamanos, utilizan el de filtro sanitario el cual es de
accionamiento manual y no contaba con sistema para e secado de manos. {numerales 6.1 v
62 del Articulo6, Resolucion 2674 de 2013).

La planta solo cuenta_con un lavamanos para todas fas actividades ubicado al ingreso del drea
de procesp, el cual €5 de accionamientc manual_no cuenta coh sistema para el secado de
manaos. (numeral 6.3 del Articulo8, Resoltcion 6 del Articulo20 de 2013).

La planta no cuyenta con u sistema que garantice Jla limpieza y desinfeccidn de calzado.
(numeral Resclucion 2674 de 2013).

Nc presenta control v _reconocimignto meédico _a manipuladores de operarios (Articuloi?
resolucion 2674 de 2013.

Un mampulador solo cuenta con bata, gorro v calzado ulilizan ropa de calle como pantalon v
camisa la manipuladora no cuenta con uniforme (numerales 2y9 del Articulo14. Resolucion

2674 de 2013).

No existe un plan de capacitacion confinug y permanente en manipulacion de alimentos v no
se llevan registros (Ariculo? - Articulo 13, Resolucién 26k4 de 2013},

La planta no cuenta lluminacion en calidad e intensidad adecuada (numerales 7.1 v 7.2 del
Articuio7, Resolucion 2674 de 2013).

Se evidencia moldes para las palefas con disefio no sanitario interno (se evidencia soldaduras
sin pulir puntos oxidados) Se observa puntos de soldadura cxidados en las mesas en la parte
inferior interna _(Articulo?, Resqfucfén 2674 de 2013).
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TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605206

Utilizan leche cruda como materia prima la cual es sometida a tratamiento térmico en el fogon
de la_vivienda este no cuenta con instrumentos y accesorios para_medicion y registro de
variables del proceso. (numeral 3 del Articuio10, Resolucion 2674 de 201 3).

Se observa deterioro y suciedad en los empagues y tapas de los congeladores, No cuenta con
termometro de pracision de faci lectura desde el exterior v no se registra dicha temperatura.

El._Congelador de salmuera no cuenta con conexion técnjica al sistema de alcantariliado, la
canaleta. (numerales 1.2 v 1.3 del Articulo7 - numeral 3 def Articuloy registros escritos para 10,
Resolucion 2674 de 2013).

No existen procedimientos_y registros escritos para controi de calidad de materias primas e
insumos, donde se sefialen especificaciones de calidad. {(Articulo?1. Resolucion2674 ) La
planta no realiza_como_mecanismos de control internc criterios de gceplacion, liberacion y
rechazo de ia leche desde el puntc de vista microbioldgico, fisico-guimicos vy organoléptico las
pruebas de la plalaforma establecidas en Decreto 616 de 2006 Articulc?5 No presentan
cerificado_de los proveedores de ia Jeche cruda la inscripcion como predio pecuario ante el
ICA y no cuenta con los certificados de vacunacion de aftosa (Decreto 616 de 2006
Articulo23).

Los preductos utilizados como saborizantes y colorantes no declaran la direccicn del fabricante
y/o reempacador los ingredientes los declaran de manera genérica v. no especifica, declara la
expresion composicion y no lista de ingredientes. (Articulo5. Resolucidn 1506 de 201 1},

La planta no cuenta con los eguipos minimos en la_recepcion de la leche. {Decreto 616 de
2006, Articulo24).

No se realizan y ni_registran los controles requeridos en las etapas criticas del proceso.
(numerales 1 y 2 del Articulo16, Resoiucion 2674 de 2013).

La planta no Cuenta con todas las dreas requeridas para el proceso. No cuenta con 4rea de
recepcion de materias primas e insumos_é&rea para el almacenamiento de materias primas e
nsumos, area para la _higienizacion de equipos v utensilios, drea exclusiva para el
almacenamiento de producto terminado, area envasado, &rea social, vertieres. cuarto de
almacenamienio temporal de residuos sdlidos. (numeral 1 dei Articilo20. Resolucion 2674 de

2013).

No esta realizando rotulado para todos sus productos, utiliza una bolsa plastica transparente
sin informacion numeral 4 del Articulo 19 Resolucion 2674 de 2013). La planta no cuenta con
Registro Sanitario, Permiso  Sanitario o Notificacion Sanitaria. _Todo gue se expenda
directamente al consumidor deberd oblener Reqistro Sanitario, Permisc Sanitario o Notificacion
Sanitaria expedido conforme a lo establecido en el Articulo37Resolucion 2674 de 2013,

No existen manuales, catdlogos. quias ¢ instrucciones escritas schre equipos v procadimientos
requeridos para elaborarlos productos. numeral 2 del ArticuloZ2. Resolucion. 2674 de 2013).

No se cuentan con planes de muestree (numeral 3 del Articulo2674 de 2013).22. Resolucion

2674 de 2013).

La pianta no tiene acceso a los servicios de faboratorio (Articulo23 de .| Resolucion 2674 de

2013)
)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo4®, numeral 6° del Articulo10 de!
Decreto 2078 de 2012 y el Articulo18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
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AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605206

adelantar ias investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y {as sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del Articulo24
del Decreto 2078 de 2012 y de acuerco a ic estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005,
Resolucion 2674 de 2013 y la Ley 1437 de 2011

Vale la pena resaltar lo establecido en el Articulo18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

(...)

ARTICULO18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a fas normas santtarias cometidas por parte de los productores, imporiadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFOQ. Las sanciones de que irata el presente Articulodeberan sujetarse estrictamente a lo
dispuesto en el Articulo577 de la Ley 9 de 1979 y confra ellas procederéan los recursos de ley
contenidos en ei Codige Contenciose Administrativo.

{..)

Asi mismo el Decrete 2078 de 2012, el Ministerio de Saiud y Proteccidn Social, reestructuré el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentes y Alimentos - INVIMA y en su Articulo8
muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral 9, a la Direccidon de
Responsabilidad Sanitaria y en el Articulo24 se establecieron sus funciones, entre las cuales,
encontramos las siguientes:

()

Articulo 24°. Direccidon de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con abservancia de/l principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, efercidas por el Instiluto,
schre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependencias,

2. Adelantar v tramifar en el marco de sus competencias y con fundamento en la mnformacion
reportada por las direcciones misionaies del INVIMA v por las demas autoridades v organismos dei
Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de acfividades de inspeccion,
vigilancia y control, adelantadas para el control a /a ilegalidad.

(..

8. imponer, previa delegacion, a través de l0s acios administratives, las sanciones de ley a quienes
infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el Articulo245 de la Ley 100 de
1993 y en las demds normas pertinentes.”

()

Ahora bien, teniendo en la Resolucién 2674 de 2013 “Por la cual se reglamenta el
Artictlo126 del Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones” se hace necesario
aplicar to previstc en los siguientes Articulos de la mencionada normatividad asi:

“Articulo 1. Objeto, La presenite resoiucion tiene por objeto establecer l0s requisitos sanitarios
que deben cumplir ias personas naturales y/o juridicas que ejercen aclividades de fabricacion,
procesamiento, preparacicn, envase, aimacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion
de alimentos y materias primas de alimentos y los requisifos para la notificacion, permiso o
registro sanitario de los alimentos, segon el riesga en salud publica, con &l fin de proteger ia vida
v la salud de las perscnas.

Articulo 2. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se

aplicaran en todo el territorio nacional a:
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AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS

PROCESO No. 201605206

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las Siguientes actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamienio. tfransporte, distribucion,
Importacion. exportacion y comarcializacion de alimentos,

b) Al personal manipulador de alimentos,

¢} A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, tmporten y
comercialicen materias primas e insumos;

d) A las autoridades sanitarias en el gjercicio de las actividades de inspeccian, vigifancia y control
que eferzan sobre la fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento,
transporte, distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de  alimentos para el
consumo humano y malterias primas para alimentos.

Articulo 3°. Definiciones. Fara efecios de la presente resolucion adoptense las siguientes
definiciones:

{..)

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingsrido aporta al organismo
humano los nuirientes y la energia necesaria para el desarrolio de los procescs biologicos. Se
entienden incluidas en la presente definicion ias bebidas no alcohdlicas y aquelias sustancias con
que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genérico de especias.

(..)

ARTICULO 60. CONDICIONES GENERALES. Los establecimientos destinados a ia fabricacion,
procesamientc, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion ¥ expendio
de alimentos deberén cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

ISENC Y CONSTRUCCION

[

(..
2.
(...

~—

2.1. La edificacion debe estar disefada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida la enfrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

2.2. La edificacion debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccidn susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presenies en las areas adyacentes.

2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben lener el tamafio adecuado para la
instalacion, operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la circutacion del personai
y el traslado de materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun la
secuencia logica del proceso, desde la recepcion de los insumcs hasta el despacho del producto
terminado, de tal manera que se eviten retrasos indebidos y la contaminacion cruzada De ser
requerido, tales ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras
necesarias para la ejecucion higiénica de las operaciones de produccitn y/o para la conservacion
del alimento.

(..)

2.6. Sus areas deben ser independientes y separadas fisicamente de cualquier tipo de vivienda y
no pueden ser ulilizadas como darmitorio

2.7. No se permite la presencia de animales en los establecimientos objeto de la presente
resolucion, especificamente en las areas destinadas a la fabricacidn, procesamiento.
preparacion, envase, almacenamientc y expendic.

(..)

3 ABASTECIMIENTO DE AGUA
3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

(..}

4. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS
Pagina 5
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(.}
4.2. £l manejo de residuos liquidos dentrc del establecimiento debe reaiizarse de manera que
impida la contaminacion def alimento o de las superficies de pofencial contacto con este.

(..

5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

(...)

55 Aguellos establecimienfcs que generen residuos pefigrosos deben cumplir con fa
reglamentacion sanitaria vigente.

(...)
6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instaiaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores. independienfes para hombres y mujeres, separados de las areas de
elaboracion. Fara el caso de microempresas que tienen un reducido niimero de cperarios (nc
mas de 6 operarios), se podré disponer de un bafio para el servicio de hombres y mujeres.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de 108 recursos requeridos
para ia higiene personal, lales como, pero sin imitarse a. papel higienico, dispensador de jabon,
desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirectoc o o manual.

6.3 Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabdn desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, en las éreas de elaboracion o préximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipulacion de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas.
Estas areas deben ser de uso exclusivo para este proposito.

6.5 Cuandc se requiera, las dreas de elaboracién deben disponer de sistemas adecuados para
la limpieza y desinfeccion de equipos y ufensilics de frabajo. Estos sisternas deben construirse
con materiales resistentes al uso v corrosion, de facil limpieza y provistes con suficiente agua fria
y/0 caliente a temperatura no inferior a 80°C.

() . _
ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las areas
de elaboracion de jos productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con {os siguientes

requisitos de disefio y construccion.

S—r

IS0S Y DRENAJES

e T
~ 0

1.2 El piso de ias dreas himedas de eiaboracién debe tener una pendiente minima de 2% y ai
menos un drenaje de 10 cm de didmetrc por cada 40 m2de é4rea servida, mientras que en las
areas de baja humedad ambiental y en los almacenes. la pendiente minima sera del 1% hacla los
drenajes. se requiere de al menos un drenaje por cada 90 m2 de area servida. LGS pisos de las
cavas 0 cuartcs frios de refrigeracion © congelacién deben fener pendienie hacia drenajes

ubicados preferiblemente en su parte exierior.

()

1.3. Cuando el drenaje de las cavas o cuartos frics de refrigeracicn o congelacidn se encuentren
en el interior de los mismos, se debe disponer de un mecanismo que garantice el sellamienta
total del drenaje. el cual puede ser removido para propositos de limpieza y desinfeccion.

() _
7 ALUMINACION

7.1 Los establecimientos a que hace referencia el Articulo2® de la presente resclucion tendran
una adecuada y suficiente iluminacién natural o artificial, la cual se obtendra por medio de

ventanas, claraboyas, y lamparas convenientemente distribuidas.
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7.2. La iluminacion debe ser de la calidad e infensidad adecuada para la ejecucion higienica y
efecliva de todas las actividades.

()

Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir
con fas siguientes condiciones especificas;

1. Los equipos y utensifios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con
materiales resistentes al uso y a la corrosion, asi como a ia utilizacion frecuente de los
agentes de limpieza y desinfeccion.

{.)

3. Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabadc liso. no
porosec, no absorbente y estar libres de defecltos, grietas, intersticios u otras irreguiaridades guie
puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos gue afectan la nocuidad de los
alimentos. Podran emplearse otras superficies cuando exista una justificacion tecnologica y
sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Minisierio de Salud ¥
Prateccion Social

(.)

Articulo 10. Condiciones de instalacion y funcionamiento. Los equipos y utensilios requeriran
de las siguientes condiciones de instalacion y funcionamiento:

(..}

3. Los equipos que se ulilicen en operaciones criticas para lograr la inocuidad del alimento.
deben estar dotados de los instrumentos y accescrios requeridos para ia medicion y registro de
las variables del proceso. Asi mismo, deben poseer dispositivos para permitir la toma de
muestras del alimento y materias primas.

ARTICULO 11. ESTADO DE SALUD. E! personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisifos:

1. Contar con una certificacion médica en fa cual conste la aptitud o no para la manipuiacion de
alimentcs. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de afimentos se le practique un reconocimiento meédico, por lo menos una vez al
anao.

2. Debe efectuarse un reconocimiento medico cada vez que se considere necesario por
razones clinicas y epidemiologicas, especialmente después de una ausencia del trabajo mo-
tivada por una infeccicn que pudiera dejar secuelas capaces de provocar contaminacion de
los alimentos que se manipulen. Dependiendo de la valoracion efectuada por el médico, se
deben realizar las pruebas de laboratorio clinico u otras que resulten necesarias, registrando
las medidas correctivas y preventivas tomadas con &l fin de mitigar la posible contaminacion
def alimento que pueda generarse por e estado de salud del personal manipulador

{..)

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. E! plan de capacitacion debe contener, al mencs, los
sigutentes aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma v temas especificos a
impartir. Ef enfoque, contenido y alcance de la capacitacion impartida dehe ser acorde con la
empresa, el proceso tecnoidgico y tipo de establecimiento de gue se frate Fn todo caso, la
empresa debe demostrar a través del desempefic de los operarios y la condicion sanifaria dei
establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

{...)

Pagina 7

EER S PR RS L S I O SRR o



AUTO No. 2019008539 DE 22 de Julio de 2019
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605206
ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador
de alimernitos debe adoptar las précticas higiénicas y medidas de proteccién que a continuacion
se establecen:

{..)

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos. De color claro gue permita
visualizar facilmente su limpieza: con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u
otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura,
cuande se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpe en forma segura para evitar la
contaminacion del afimentc y accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de una
dotacicon de vesfimenta de trabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el
proposito de facilitar el cambio de indumenfaria el cual sera cansistenfe con el tipe de trabaje que
desarrolla En ningtin caso se podrdn aceptar colores grises o0 aquelios que Impidan evidenciar su
limpieza, en la dotacidn de los manipuladores de alimentos.

3. El manipulador de alimentos no podra salir & ingresar al establecimientc con la vestimenta de
trabajo.

()

ARTICULO 19. ENVASADO Y EMBALADO. Las cperaciones de envasade y embalado de los
alimenics o materias primas deben cumpiir con los siguientes requisitos:

(..)

4. Todo productc al momento de salir de una planta de proceso, independiente de su destino debe
encontrarse debidamente rotulado, de conformidad con lo esfablecide en la reglamentacion
sanitaria vigente.

() . .
ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA. Con el proposito de
prevenir la contarninacion cruzada, se deben cumplir (0s siguientes requisitos.

(.}

6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas, pedifuvios o
instalaciones para limpieza y desinfeccion de calzado. lava manos de accionamiento no manual y
toallas desechables © secador de manos, aspiradoras de polvo y contaminacion, elc.),
debidamente dofados vy provistos de sustancias desinfecfantes en cantidad suficiente para
impedir el pasc de contaminacion de unas zonas a ofras. En cualquier caso, se debe garantizar la
limpieza y desinfeccion de manes de los operarios ai ingresc de la sala de proceso o ds
manipulacion de los prodictos

()

ARTICULO 21. CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD. Todas las operaciones de
fabricacion, procesamiento. envase, embalado, almacenamiento. distribucion, comercializacion y
expendic de los alinerntos deben estar sujetas a los controles de calidad e inocuidad apropiados
Los procedimientos de control de calidad e inocuidad deben prevenir los defecios evitables y
reducir los defectos naturales o inevitables a niveles tales que no representen riesgo para la
salud. Estos controles variardan segun el tipo de alimento y las necesidades del establecimiento y
deben rechazar todo alimento que represente riesgo para la salud del consumidor.

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y asequramiento de calidad, el cual debe ser esenciaimente preventive y cubrir
fodas las ectapas de procesamiento del alimento, desde la obtencidn de matlerias primas e
insumas, hasta la distribucién de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los
siguientes aspeclfos:

()
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2. Documentacion scbre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e
instrucciones, guias y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de BqUIPOS,
procesos y procedimientos requerides para fabricar o procesar productos. Estos documentos
deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad manejc de los alimentos, del
equipo de procesamientc, el control de calidad almacenamiento. distribucidn. métodos ¥
procedimientos de laboratorio.

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y meétodos de
ensayo deben garantizar gue los resultados sean confiables y representativos del lote analizado.

(..)

Articulo 23. Laboratorios. Tcdas las fabricas de alimentos que procesen, elaboren o envasen
alimentos deben tener accesc a un laboratorio de pruebas ¥y ensayos, propio o externo. Esics
laboratcrios deberan cumplir con lo dispuesto en la Resolucion 16078 de 1885, 0 la norma que la
maodifigue, adicione o sustituya.

{.)

ARTICULO 25. GARANTIA DE LA CONFIABILIDAD DE LAS MEDICIONES. Toda persona
natural o juridica propietaria del establecimienta de que irata esta resolucion deben garantizar la
confiabilidad de las mediciones que se realizan para el contro! de puntos o variables criticas del
preceso, para lo cual deben tener implementado un programa de calibracion de ios equipos e
instrumentos de medicion, que se encuentren relacionados con la inocuidad def producto
procesado,

ARTICULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persena natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarrofiar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir 1os riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrito v a disposicién de la autoridad sanitaria compestente; esle
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequec y
responsables de los siguientes programas.

Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza v desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimienio debe
tener por escrito fodos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asi
como las conceniraciones o formas de uso, tiempos de contacto y 108 equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y pericdicidad de timpleza y desinfeccién.

Desechos sclidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, &reas, recursos y
procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conduccion, manejo,
almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final de ios desechos sélidos, io
cual tendra que hacerse obsetvando las normas de higiene y salud acupacional estabiecidas con
el propdsito de evitar la contaminacion de los alimentos, éreas, dependencias y equipos, y el
deterioro del medio ambients.

Control de plagas. Las plagas deben ser objetc de un programa de control especifico, el cual
debe involucrar el conceptc de control integral, apelando a la apiicacion arménica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la presente
resolucion deben tener documeniado el proceso de abastecimiento de agua que incluye
claramente. fuente de captacion o suministro, tratamicnics realizados, manejo, disefia y
capacidad del tanque de almacenamiento, distribucion, mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y tanque de almacenamiento, controles realizados para garantizar el cumplimientc de
tos requisitos fisicoquimicos y microbiologicos establecidos en la normatividad vigente, asi como
los registros que soporten s cumplimiento de fos mismos.

(..)
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Articulo 37. Obligatoriedad del Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién
Sanitaria. Todo alimento que se expenda directamente al consummidor debera obtensr
Registro Sanitario. Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria, expedido conforme a io
esfablecido en la presenie resolucion.

Por su parte la Resolucion 5109 de 2005 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre
ios requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano”, reza lo siguiente:

Articulo 5° Informacion que debe contener el rotulado o etiquetado En la medida que sea
aplicable al alimento que ha de ser rotulado o eliquetado; en el rotufo o etigueta de los alimentos
envasados o empacados deberd aparecer ja siguiente informacion:

5.8 Registro Sanitario

Los alimentos que requieran registro sanifario de acuerdo con lo establecido en el Articulod41 del
Decretc 3075 de 1997 o las normas que lo modifiquen. suslituyan o adicionen, deberan contener
en el rotulo el nimero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria competente

Por su parte !a Resolucion 1506 del 2011 "Por medic de la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los aditivos que se
emplean para la elaboracion de alimentos para consumo.”, establece:

(.

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. Las
etiquetas y rotulos de fodos los aditivos tnicos, mezclas de aditivas, deben llevar la siguiente
informacion.

5.1. Nombre del aditivo.

a) Declarar el nombre de cada uno de los aditivos presentes.

b) Utilizar el nombre especifico y no generico,

c) El nombre del aditivo sera el establecido en las listas positivas emitidas por el Ministerno de la
Proteccion Social. Entre tanto, el nombre a declarar del aditivo debe ser el especifico.

d) Ef nombre no ha de entenderse como la marca comercial.

Debe advertirse que en caso de encontrarse demostrada alguna infraccion a la normatividad
sanitaria, se impondra al investigado, alguna de las sanciones establecidas en la Ley 9 de 1979
Articulo 577, el cual sefala:

“Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, la
violacion de las disposicicnes de esta Ley, sera sancionada por la entidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de las siguientss sanciones.

a Amonestacion;

b Multas sucesivas hasta por una suma equivaiente a 10.000 salarios diarios minimos legales
al maximeo valor vigente en el momentc de dictarse la respectiva resoiucion,

c. Decomiso de productos,

d  Suspension o cancelacton del registro o de ia licencia, y

e. Cierre lemporal o definitivo del establecimienio, edificacion ¢ servicio respectivo.”

Para efectos procedimentales se tendran en cuenta lo establecido en el Articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo que
establece:

“ARTICULO 47. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procedimientos

adminisirativos de caracter sancionatorio no reguiados por leyes especiales ¢ por el Codigo
Discipfinario Unico se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicaran también en lo no previslo por dichas leyes.
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Las actuaciones adminisirativas de naturaleza sancionatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones prelinunares, la
autoridad establezca que existen meéritos para adelantar un procedimiento sancionatorio. asi lo
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefalard. con precision y claridad, ios
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de fa investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este
acto administrativo debera ser noiificado personalmente a los investigados. Contra esta decision
no progede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de ia
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar 0 aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, ias inconducentes, ias impertinentes y las
superfluas y no se atenderdn las practicadas ilegaimente.

Parédgrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyvendo los recursos,
Se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia ™

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos piasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefior LEONARDO DE JESUS ARENAS
OSORIO identificado con la céduia de ciudadania Nro. 71021840, en calidad de propietario del
establecimiento de comercio denominado HELADOS YUDY, presuntamente infringié las
disposiciones sanitarias de alimentos por:

1.

Rt SR K =y !
AT Fogeoa

Acbaniatr e

bobay
Y

Elaborar productos alimenticios como paletas de agua saborizada y de leche, sin
garantizar las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad
sanitaria vigente, contenidas en la Resolucion 2674 del 2013, especiaimente porque;

La planta no cuenta con puerta de doble servicio al abrir la puerta de ingresc vy salida
deja expuesta el area de almacenamiento de producto terminado a las acciones medic
ambientales. Esta puerta permanece abierta por largos periodes de tiempe al realizar el
despacho del producto. En la parte superior del area de fabricacién se encuentra una
abertura que corresponde a un patio el cual se encuentra protegide con un angeo que
por instalacion no garantiza la hermeticidad del area se encuentra con deficiencia en ias
operaciones de limpieza contrariando lo establecido en los Numeral 2 sub numeral 2.1y
2.7 det Articulo 6, Resolucidén 2674 de 2013,

La pianta no se encuentra separada efectivamente de la vivienda pues se comunica
directamente por medio de una puerta ubicada frente al ingreso del area de procesc y
esta area a su vez, se comunica con habitacion de la vivienda por medio de una venta
en acrilico la cual no cuenta con ninguna proteccién. Contrariandc lo estabiecido
Numeral 2 sub numeral 2.6 del Articulo 6 de la Resclucidn 2674 de 2013,

El establecimiento no cuenta con programa, procedimientos y/o registros de los analisis
(fisicoquimicos y microbioldgicos) sobre manejo y calidad del agua. Contrariando lo
establecido Numeral 4 del Articulo 26, Resolucidon2674 de 2013.

No se llevan los controles y/o registros del cloro residual, tampoco presentan los analisis
fisicogquimicos y microbiclogicos que certifiquen la calidad del agua. Contrariando lo
establecido numeral 3 sub numera!l 3.1 del Articuio 6 y el Articulo 26 numeral 4 de la
Resolucion 2674 2013.

Se evidencia escurrimiento de las aguas condesadas del equipc de fric por medio de
una canaleta; tampoco cuenta con conexion técnica al sistema de alcantarillado.
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Contrariando lo establecido numeral 4 sub numeral 4.2 del Articulo8 de {a Resolucion
2674 de 2013,

No existe programa procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos sdlidos
Contrariando lo establecide numeral 2 del Articulo 26 Resolucion 2674,

No existe programa y procedimientos especificos para e! establecimiento, para el control
integrado de plagas con enfogue preventivo y no se llevan los registres Se evidencia
telarafias y presencia de insectos rastreros. Contrariando lo establecidc numeral 3 del
Articule 26, Resolucidn 2674 de 2013,

No existe programa y procedimientos especificos para el establecimiento para la
impieza y desinfeccion de las diferentes areas de la planta equipos, superficie
manipuladores Se evidencia suciedad en los lugares de dificil acceso, asi como en
equipos y utensilios. Contrariando lo establecido en el numeral 1 del Articulo 26 de la
Resclucion 2674 de 2013.

El establecimiento no presenta fichas técnicas y no se tiene claramente definidos los
productos de limpieza utilizados, las concentraciones y el modo de emplec.
Contrariando lo establecido numeral 1 del Articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

No se dispone de todos los sistermas adecuados para la limpieza y desinfeccién de
equipos y utensilics. Contrariando 10 establecido en el numeral 6 sub numeral 6.5 del
Articulo 6 de [a Resolucidon 2674 de 2013

Se evidencia unidad sanitaria ubicada contigua al area de almacenamiento de producto
terminado {(congeladores}. No cuenta con un sistema para el secado de manos.
Contrariando o establecido en el numeral 6 sub numerales 6.1 y 6.2 del Articulo 6 de !a
Resoclucion 2674 de 2013

La planta solo cuenta con un lavamanos para todas las actividades, ubicado al ingreso
del area de proceso, el cual es de accionamiento manual. Contrariando lo establecido en
el numeral 6 sub numeral 6.3 del Articulo 6 de ia Resolucion 2674 de 2013

La planta nc cuenta con un sistema que garantice la limpieza y desinfeccién de calzado.
Contrartando lo establecido en el numeral 6 Articulo 20 Resolucion 2674 de 2013,

La planta no presenta control y reconocimiento medico a manipuladores y operarics
Contrariando lo establecido el Articulo11 numeral 1y 2 de la Resolucion 2674 de 2013,

Al momento de la visita se evidencié que algunos manipuladores utilizan ropa de calle
como pantalon y camisa; y la manipuladora no cuenta con uniforme Contrariando lo
establecido en los numerales 2 y 3 del Articulo 14, Resolucion 2674 de 2013.

No existe un plan de capacitacion continuo y permanente en manipulacion de alimentos
y no se llevan registros Contrariande lo establecido en el Articulo 13 de la Resolucion
2674 de 2013.

La planta no cuenta lluminacion en calidad e intensidad adecuada Contrariando fo
establecido en el numera! 7 sub numerales 7.1 y 7.2 del Articule 7 de la Resclucion
2674 de 2013.

Se evidencia moldes para las paletas con disefio no sanitario interno (se evidencia
soldaduras sin pulir puntos oxidados), asi mismo se observa puntos de soldadura
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oxidados en las mesas en la parte inferior interna. Contrariando lo establecido en el
Articulo 9 numerales 1y 3 de la Resolucion 2674 de 2013.

. Utilizan leche cruda como materia prima la cual es sometida a tratamiento térmico en el

fogon de la vivienda este no cuenta con instrumentos y accesorios para medicion y
registro de las variables del proceso. Contrariando lo establecido en el Articulo 25 de |a
Resolucion 2674 de 2013

No cuenta con termometro de precisién de faci! lectura desde el exterior y no se registra
dicha temperatura. Contrariando lo establecide en el numeral 3 del Articulo 10 de la
Resolucion 2674 de 2013.

El congelador de salmuera no cuenta con conexion técnica al sistema de alcantarillado.
Contrariando lo establecido numerales 1 sun numerales 1.2 del Articulc 7 de Ia
Resclucion 2674 de 2013,

No existen procedimientos y registros escritos para controf de calidad de materias
primas e insumos en donde se sefalen especificacicnes de calidad. Contrariando lo
establecido en el Articulo21 de la Resclucién2674.

Los productos utilizados como saborizantes y colorantes no declaran la direccion del
fabricante y/o reempacador los ingredientes los declaran de manera generica y no
especifica, declara la expresion composicion y no lista de ingredientes. Contrariando lo
establecido en el Articulo 5 de la Resolucidn 1506 de 2011.

No existen procedimientos y registros escritos para control de calidad de materias
primas e insumos, donde se sefalen especificaciones de calidad. contrariando lo
establecido en el Articulo 21 de la Resolucion2674.

No se realizan y ni registran los controles requeridos en las etapas criticas del proceso.
Contrariando lo establecido en el Articulo 25 de |la Resolucicn 2674 de 2013.

No esta realizando rotulade para todos sus productos, utiliza una bolsa plastica
transparente sin informacion Contrariando lo establecido en el numeral 4 del Articuic 19
de la Resolucion 2674 de 2013.

Los productos que elabora la planta con cuenta con registro sanitaric o notificacion
sanitaria Contrariando lo dispuesto en el Articulo37 de Ia Resolucidn 2674 de 2013
(modificado por el Articulot de la Resolucion 3168 de 2015), en concordancia con el
Articuto 5 numeral 5.8 de la Resolucicn 5109 de 2005.

No existen manuales, catalogos, guias o instrucciones escritas scbre equipos y
procedimientos requeridos para elaborar los productos. Contrariando lo dispuesto en el
numeral 2 del Articuto 22 de la Resolucion 2674 de 2013.

La planta no cuenta con planes de muestreo contrariando lo establecido en el numeral 3
del Articulo 22 de la Resclucion 2674 de 201329.

La planta no tiene acceso a los servicios de laboratorio contrariando lo establecido en el
Articulo 23 de la Resolucion 2674 de 2013,

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013: Articulof numeral 2 sub numeral 2.1, 2.6, 2.7: numeral 3 sub
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numeral 3.1; numeral 4 sub numeral 4.2; numeral 6 sub numeral 6.1, 6.2, 6.3 6.5; Articulo7
numerat 1 sub numeral 1.2; numeral 7 sub numeral 7.1 y 7.2, Articulo9 numeral 1 y 3,
Articulo10 numeral 3; Articulot1 numeral 1y 2; Articulo13; Articulo14 numeral 2 y 3; Ariculo18
numeral 4; Articulo20 numeral 6; Articulo21; Articulo2Z numeral 2 y 3; Articulo23, Articule25;
Articuto26 numeral 1, 2, 3, 4 Articulo37

Resolucion 5109 de 2005 Articulo 5 numeral 5.8

Resolucion 1506 de 2011:; Articulo 5

En meérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULOPRIMERO. - Iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior LEONARDO DE
JESUS ARENAS OSORIO identificado con la cédula de ciudadania Nro. 71021840, en calidad
de propietario del establecimiento de comercio denominado HELADOS YUDY, ade acuerdc a la
parte motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULOSEGUNDO. - Formular cargos a titulo presuntivo en contra del sefior LEONARDO
DE JESUS ARENAS OSORIO identificade con la cédula de ciudadania Nro. 71021840, en
calidad de propietarioc del establecimiento de comercio denominado HELADOS YUDY,
especiaimente al.
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Elaborar productos alimenticios como paletas de agua saborizada y de leche, sin
garantizar las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad
sanitaria vigente, contenidas en la Resolucion 2674 del 2013, especialmente porgue:

La planta no cuenta con puerta de doble servicio al abrir la puerta de ingreso y salida
deja expuesta el area de almacenamiento de producto terminado a las acciones medio
ambientales Esta puerta permanece abierta por largos periodos de tiempo al realizar el
despacho del producto. En la parte superior del area de fabricacidn se encuentra una
abertura que corresponde a un patio el cual se encuentra protegido con un angeo que
por instalacion no garantiza la hermeticidad del area se encuentra con deficiencia en las
operaciones de limpieza contrariando lo establecide en los Numeral 2 sub numeral 2.1 y
2.7 del Articulo 6, Resolucidén 2674 de 2013.

La planta no se encuentra separada efectivamente de la vivienda pues se comunica
directamente por medio de una puerta ubicada frente al ingreso del area de proceso y
esta area a su vez, se comunica con habitacion de la vivienda por medio de una venta
en acrilico la cual no cuenta con ninguna proteccién. Contrariando lo establecido
Numeral 2 sub numeral 2.6 del Articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

E! establecimiento no cuenta con programa, procedimientos y/o registros de los analisis
{fisicoguimicos y microbiologices) scbre manejo y calidad det agua. Contrariando lo
establecido Numeral 4 del Articulo 26, Resolucién2674 de 2013,

No se llevan ios controles y/o registros del clore residual, tampoco presentan los analisis
fisicoquimicos y microbiolégicos que certifiquen la calidad del agua. Contrariando lo
establecido numera! 3 sub numeral 3.1 del Articulo 8 y el Articulo 26 numeral 4 de la
Resolucion 2674 2013.

Se evidencia escurrimiento de las aguas condesadas del equipe de frio por medio de
una canaleta; tampoco cuenta con conexién técnica al sistema de alcantarillado.
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Contrariando io establecido numeral 4 sub numeral 4.2 del ArticuioB de la Resolucian
2674 de 2013,

No existe programa procedimientos sobre manejo y dispasicién de los residucs sélidos
Contrariando to establecido numeral 2 del Articulo 26 Resolucion 2674,

No existe programa y procedimientos especificos para el establecimiento. para el control
integrado de plagas con enfoque preventivo y no se llevan los registros Se evidencia
telarafas y presencia de insectos rastreros. Contrariando lo establecido numeral 3 del
Articule 26, Resoclucion 2674 de 2013.

No existe programa y procedimientos especificos para el establecimiento para la
limpieza y desinfeccién de las diferentes 4reas de la planta equipos, superficie
manipuladores Se evidencia suciedad en los iugares de dificil acceso asi como en
equipos y utensilios. Contrariando o establecido en el numeral 1 del Articule 26 de la
Resolucion 2674 de 2013,

Ei establecimiento no presenta fichas técnicas y no se tiene claramente definidos los
productos de limpieza utilizados, las concentraciones y el modo de empleo.
Coentrariandc lo establecido numeral 1 del Articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

No se dispone de todos los sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccion de
equipos y utensilios. Contrariando lo establecido en el numeral 8 sub numerai 6.5 del
Articulo 6 de fa Resolucion 2674 de 2013.

Se evidencia unidad sanitaria ubicada contigua al area de almacenamiento de producte
terminado (congeladcres). No cuenta con un sistema para el secadoc de manos.
Contrariando lo establecido en el numeral 6 sub numerales 6.1 y 6.2 del Articulo 6 de Ia
Resolucion 2674 de 2013.

La planta solo cuenta con un lavamancs para todas las actividades, ubicado al ingreso
del area de proceso, el cual es de accionamiento manual. Contrariando io establecido en
el numeral 6 sub numerat 6.3 del Articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

La planta no cuenta con un sistema que garantice la limpieza y desinfeccién de calzadc.
Contrariando lo establecido en el numeral 8 Articulo 20 Resolucidn 2674 de 2013,

La planta no presenta control y reconocimiento médico a manipuladores y operarios
Contrariando lo establecido el Articulo11 numeral 1y 2 de {a Resoluciéon 2674 de 2013

Al momento de la visita se evidencid que algunos manipuladores utilizan ropa de calle
como pantalon y camisa; y fa manipuiadora no cuenta con uniforme Contrariando lo
establecido en ios numerales 2 y 3 del Articulo 14, Resolucian 2674 de 2013,

No existe un plan de capacitacidon continuo y permanente en manipulacion de alimentos
y no se llevan registros Contrariando lo establecido en el Articulo 13 de la Resolucion
2674 de 2013.

La planta no cuenta lluminacion en calidad e intensidad adecuada Contrariando io
establecido en ei numeral 7 sub numerales 7.1 y 7.2 del Articulo 7 de la Resolucion
2674 de 2013.

Se evidencia moldes para las paletas con disefio no sanitario interno (se evidencia
soldaduras sin pulir puntos oxidados), asi mismo se observa puntos de soldadura
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oxidados en las mesas en la parte inferior interna. Contrariando lo establecido en el
Articulo 9 numerales 1 y 3 de la Resolucion 2674 de 2013,

Utilizan leche cruda como materia prima la cual es scmetida a tratamiento termico en el
fogon de fa vivienda este nc cuenta con instrumentos y accesorios para medicion y
registrc de las variables del procesc. Contrariando lo establecido en el Articulo 25 de la
Resolucién 2674 de 2013.

No cuenta con termémetro de precision de facit lectura desde el exterior y no se registra
dicha temperatura. Contrariandc lo establecido en el numeral 3 del Articulo 10 de [a
Resolucion 2674 de 2013.

El congefador de saimuera no cuenta con conexion técnica al sistema de alcantariliado.
Contrariando lo establecido numerales 1 sub numerales 1.2 del Articulo 7 de la
Resolucion 2674 de 2013,

No existen procedimientos y registros escritos para control de calidad de materias
primas e insumos en donde se seAalen especificaciones de calidad. Contrariando lo
establecido en el Articulo21 de la ResolucionzZg74.

Los productos utitizados como saborizantes y colorantes no declaran la direccion del
fabricante y/c reempacador los ingredientes los declaran de manera generica y no
especifica, declara la expresion composicion y no lista de ingredientes. Contrariando o
establecido en el Articulo 5 de la Resclucion 1506 de 2011,

No existen procedimientos y registros escritos para control de calidad de materias
primas e insumos, donde se sefialen especificaciones de caiidad, contrariando lo
establecido en et Articulo 21 de la Resolucion2674.

No se realizan y ni registran ios controles requeridos en las etapas criticas del proceso.
Contrariando lo establecido en el Articule 25 de la Resolucion 2674 de 2013.

No esta realizandc rotulado para todos sus productos. utiliza una bolsa plastica
transparenta sin informacicn Contrariando lo establecido en el numeral 4 det Articulo 19
de ia Resolucion 2674 de 2013.

Los productos que elabora la planta con cuenta con registro sanitaric o notificacion
sanitaria Contrariando lo dispuesto en el Articulo37 de la Resolucion 2674 de 2013
(modificado por el Articulot de la Resolucion 3168 de 2015}, en concordancia con el
Articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005.

No existen manuales, catalogos, guias o instrucciones escritas sobre equipos vy
procedimientos requeridos para elaborar los productos. Contrariande lo dispuestc en el
numeral 2 del Articulo 22 de la Resolucion 2674 de 2013.

La planta no cuenta con planes de muestreo contrariando lo establecido en et numeral 3
del Articulo 22 de la Resolucion 2674 de 201329,

La planta no tiene acceso a los servicios de laboratorio contrariando lo establecido en el
Articulo 23 de la Resolucién 2674 de 2013,

ARTICULOTERCERO. - Notificar personalmente al sefior LEONARDO DE JESUS ARENAS
OSORIO identificado con la cédula de ciudadania Nro. 71021840 y/o apoderado, del presente
auto de acuerdo con lo estipulado en el Articulo47 de la Ley 1437 de 2011,
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£n el evento de no comparecer, se netificara por aviso, conforme a lo dispueste en el Articulo69
del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo dispuesto
en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULOCUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medio de
apoderado, la presunta sociedad infractora presente sus descargos por escrito, aporte y solicite
la practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerde a la Ley 1437 de 2011.

ARTICULOQUINTO. - Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyecta: Mfonsecal
Reviso' Maria Camila Escobar O.\NDE. -
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