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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001527 De 31 de Octubre de 2019

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion dei
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019012782

PROCESO SANCIONATORIO 201605210

EN CONTRA DE: JUAN SEBASTIAN MEJIA PEREZ — DULSURA
VELENA

FECHA DE EXPEDICION:

22 DE OCTUBRE DE 2019

FIRMADO POR:

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora

de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE ., en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadano n ¥ giones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta

ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafia copia integra, se considera
legaimente NOTIFICADQ al finalizar el dia sigquiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el auto No, 2019012782 NO procede recurso alguno.

ANEXOQ: Se adjunta a este aviso en (10) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019012782 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605210

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador Grupo de Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté y Digité: Ana Maria Riafio Sanchez
Reviso: Manuel Alejandro Rojas Nieto
Grupa: Alimentos y Bebidas
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AUTO No. 2019012782
(22 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605210

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a
iniciar el proceso sancionatorio No. 201605210 y a trasladar cargos a titulo presuntivo en contra
del sefior Juan Sebastian Mejia Pérez identificado con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924
en calidad de propietario del establecimiento DULSURA VELENA, teniendo en cuenta los
siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio No. 709- 1375-16, con radicado No. 16139277 de fecha 27 de diciembre de
2016, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1, remitid a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas en las
instalaciones del establecimiento LA DULSURA VELENA de propiedad del sefior Juan
Sebastian Mejia Pérez identificado con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924, para su
conocimiento y fines pertinentes (Folio 1 a doble cara).

2. Durante los dias 21 y 22 de diciembre 2016, funcionarios del Invima realizaron Inspeccion
Sanitaria a Fabrica de Alimentos en las instalaciones del establecimiento LA DULSURA
VELENA de propiedad del sefior Juan Sebastian Mejia Pérez, donde al verificar las
condiciones higiénico — sanitarias y el proceso de fabricacion de productos alimenticios
(bocadillo de guayaba), emitieron concepto sanitario DESFAVORABLE (Folios 3 al 9 a doble
cara).

3. En desarrollo de la misma diligencia, se procedio a la verificacién del Formato protocolo de
evaluacion de rotulado genera! de alimentos, para el producto: “Bocadillo Velefio Lonja
Velefia, marca La Dulzura Velefia, empaque de polipropilenc en presentacién de 260 g", en
donde evidenciaron las siguientes irregularidades a las condiciones de rotulado y etiquetado
de alimentos establecidos en la Resolucién 5109 de 2005. {Folios 10 al 12):

(-]

4.2 No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la verdadera
naturaleza, origen, composicién o calidad del alimento.

OBSERVACION: la informacion nutricional no corresponde a valores promedios obtenidos de
andlisis de muestras que sean representativas del producto o tomados de la Tabla de
Composicién de Alimentos Colombianos del ICBF, o de publicaciones internacionales, o de
ofras fuentes de informacién tales como, especificaciones del contenido nutricional de
ingredientes utilizados en la formulacion del producto. Contraviniendo o dispuestc en el
numeral €.4.2. def artfeulo 8 de la Resolucién 333 de 20711, La informacién nutricional no se
presenta acorde a lo establecido en el Articulo 27 y no corresponde a ninguno de ios formatos
definidos en el Articulo 28 ni a las especificaciones descritas en el Articulo 29 de la Resolucion
333 de 2011,

{...)
5.1.1. NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar la verdadera naturaleza del

alimento, normalmenie debera ser especifico y no genérico. Se podré empelar un nombre de
Pagina 1
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‘fantasia”, “de fabrica” "0 “marca registrada” slempre que vaya junto con la denominacion del
alimento v en la cara principal de exhibicion.

OBSERVACION: el empague no deciara el nombre del alimento acords a lo establecido en fa
Resolucion 3929 de 2013 y a lo autorizado en la Notificacion Sanitaria Obligatoria otorgada por
el invima (Bocadillo velefio de guayaba)

.

& Ef nombre del producto y el contenido nelo aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamano de las tetras y numeros del contenido cumple la Resolucion 5109 de 2005.
OBSERVACION: el empague no declara el nombre del alimento acorde a lo establecido en la
Resolucion 3929 de 2013 y a lo auforizado en la Notificacion Sanitaria Obligatoria otorgada por
el invima (Bocadillo velefio de guayaba)

{..)

5.5.1 IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en clave ¢ lenguaje claro (numérico,
alfanumerico, ranurado, elfc.), acompafiada de la palabra "lote” o la letra “L" Se aceptard como
lote, la fecha de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccion y debera cumplir con ef numeral 5.6,

OBSERVACION: Ei numero de lote viene ya pre impreso en el empaque, condicion que no
permite identificar claramente la fecha de produccidn, se uliliza el mismo nimero para
diferentes producciones.

(..)

56, MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cada
envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, Ia fecha de vencimientc y/o
duracién minima, en orden estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANQ: Dia escrito con numeros — mes con las tres primeras letras o en forma
numérica — afio con los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.

No se permite la declaracién de feche de vencimiento y/o duracién minima, mediante el uso de
esticker.

OBSERVACION: La fecha de vencimiento viene ya pre impresa en el empaque, y no se ajusta
a lo definido en el literal "b" del numeral 5.6.3 de la Resolucién 5109 de 2005.

(.)

5.8 NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2613, o las normas que lo modifiquen,
sustituyan o adicionen.

OBSERVACION: Declara el Registro Sanitario RSAD12149806 y el establecimiento no ha
surtido el tramite de agotamiento de empaques en razon al cambio a NSA por reclasificacion del
alimento.

(...)

Cumple con las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua
potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, férmulas para lactantes, leche.
OBSERVACION: El empaque no declara el nombre del alimento acorde a io establecido en la
Resolucion 3929 de 2013 y a lo autorizado en la Notificacion Sanitaria Obligatoria otorgada por
el Invima (Bogadilio velefic de guayaba)

()
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AUTO No. 2019012782
(22 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605210

4. En virtud de la situacién sanitaria encontrada, el dia 22 de diciembre de 2016 se hizo
necesario aplicar por parte de los funcionarios las medidas sanitarias de seguridad
consistentes en "SUSPENSION TOTAL DE TRABAJO DE SERVICIOS y LA
DESTRUCCION DE ARTICULOS O PRODUCTOS"”, dejando consignados en el acta los
siguientes incumplimientos: (Folios 13 al 16 a doble cara)

)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

Las condiciones sanitarias del establecimiento en concordancia con los requisitos sanitarios
definidos en la normatividad sanitaria vigente, especialmente la Resolucion 2674 de 2013 se
evaltan en el Formato Acta de Inspeccién Sanitaria a Fabricas de Alimenios con fecha 22 de
Diciembre de 2016 en la que se emite Concepto sanitaric DESFAVORABLE por el
incumplimiento a los requisitos sanitarios identificados con (*) por la Direccion de Alimentos y
Bebidas, calificados con cero (0) que impactan de manera directa la inocuidad del alimento y que
corresponden a los articulos y numerales establecidos en la Resolucion en comento asi-

{(.)

1.3

OBSERVACION:

Se observa un acceso de forma directa desde el exterior al drea de empaque carente de doble
puerta 0 exclusa de manera que proteja el ambiente de esta drea, el techo del drea de servicios
industriales (Caldera) no se encuentra adecuadamente protegido y esta édrea se encuentra
adjunta al drea de enfriamiento separadas por una cortina plastica, condiciones que no eliminan
fa posibilidad de ingreso de polvo, plagas y animales domésticos u otros contaminantes. £n el
drea de corte y empaque se observa un canal de aguas lluvias, cuyo extremo se encuentra a una
altura aproximada de dos melres, no canalizada adecuadamente Yy descarga el agua
directamente al piso.

222

OBSERVACION:

En el area de corte y empaque se observa un canal de aguas Huvias, cuyo extremo se encuentra
a8 una altura aproximada de dos metros, no canalizada adecuadamente y descarga el agua
directamente al piso.

2.3.3.

OBSERVACION:

Se observan materiales y objetos en desuso en aigunas de las dreas del establecimiento. En un
cuarto anexo al area de corte y empaque se observa la disposicién de residuos solidos en sacos
de fibra, asf como en el area de enfriarmiento se encontraron sacos de fibra con los residuos
(pepa) de la operacion de despulpado. Condiciones que no evitan molestias sanitarias y pueden
permitir el anidamiento y proliferacion de plagas.

252

OBSERVACION:

Las condiciones deficientes de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y superficies indican
que no se realiza inspeccion, limpieza y desinfeccién periodica de las diferentes éreas, equipos,
superficies, utensilios, manipuladores.

261 ,
OBSERVACION:

El servicio sanitario no se encuentra bien ubicado, el acceso a este se realiza desde el drea de
enfriamiento. No cuenta con la totalidad de elementos necesarios para la higiene personal,
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3.1.9 )

OBSERVACION:

No se realiza control y reconocimiento médicc a manipuladores y operarios que permita verificar
que carecen de enfermedades infectocontagiosas.

323

OBSERVACION:

Se observo debilidad en el conocimiento y aplicacion de préaclicas higiénicas por parte de algunos
operarios (lavado de manos, consumc de alimentcs en dreas de proceso, uso inadecuado de
tapabocas, no uso de dofacion, no restricciones de acceso}.

427

OBSERVACION:

No se realiza conirol de variables en las efapas criticas del proceso productivo (tiempo y
temperatura). No se realiza determinacion de solidos solubles por lectura refractométrica (grados
Brix) que permita establecer el cumplimiento de /o establecido en ef numerai 6.12.2 del Articulo 6
de ia Resolucion 3929 de 2013.

522

OBSERVACION:

No existen registros que indiquen que se realiza inspeccién de material de empaque. Se
disponen de manera inadecuada en una estructura de madera y en un cuarto dentro del érea de
corte y empaque que es ulilizado también como vestier. ‘

53.1.

OBSERVACION:

Las debilidades de proteccion del drea de empaque, de limpieza y desinfeccién de éreas, equipos
y superficies Y de conocimiento y aplicacion de habitos higiénicos Por parte de los manipuladores
no garantizan la proteccion y conservacion del alimento.

532

OBSERVACION:

No se realiza control de variables en las etapas criticas del proceso productivo (tlempo v
temperatura). No se realiza determinacion de solidos solubles por lectura refratométrica (grados
Brix) que permita establecer el cumplimiento de lo establecido en el numeral 6.122 del Articulo 6
de fa Resolucién 3929 de 2013.

533

OBSERVACION:

El area de enfriamiento no cuenta con la proteccion y separacién adecuada del drea de coccion,
servicios sanitarios y drea de servicios industriales (caldera) para eliminar la posibilidad de
profiferacion microbiana en el alimento durante el tiempo que requiere esta operacion.

541

OBSERVACION:

Se observa un acceso de forma directa desde el exterior al drea de empaque carente de doble
puerta ¢ exclusa de manera que proteja el ambiente de esta drea y elimine la posibilidad de
contaminacion del alimento. Esta drea no es exclusiva para este propdsito, en ella también se
dispone el producto terminado, el material de empaque y se realiza la operacion de corte. En e/
area de corte y empaque se observa un canal de aguas lluvias, cuyo extremo se encuentra a una
altura aproximada de dos metros, no canalizade adecuadamente y descarga el agua
directamente al pisc.

553

OBSERVACION:

Se observo almacenamiento de producto terminado dentro de las mismas dreas de corte %
empaque. No existe un area exclusivamente destinado para este proposito.
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6.1.3

OBSERVACION:

No se cuenta con planes de muestreo ni registros de andlisis de laboratorio de agua, materias
prirmas, producto en proceso o producto termirado.

De igual manera se encontraron incumplimientos a fos requisitos de rotulado general definidos en
fa Resolucién 5108 de 2005 y de rotulado nutricional definidos en la Resolucion 333 de 2011 del
empaque 'Bocadillo Veleio Lonja Velefia, marca La Dulzura Velefia, empagque de polipropilenc
en presentacion de 260 g, evaluado en el FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE
ROTULADO GENERAL DE AUMENTOS ENVASADOS Resolucion 5108 de 2005 de fecha 22 de
Diciembre de 2016 como se indica a continuacion:

# Numeral 4.2 de la Resolucion 5109 de 2005 en razon a que: La informacion nutricional no
corresponde & valores promedios obtenidos de andlisis de muestras que sean
representativas del producto o tomados de la Tabla de Composicion de Alimentos
Colombianos del 1CBF, o de publicaciones internacionales, o de otras fuenfes de
informacion tales como, especificaciones del contenido nutricional de ingredientes
utilizados en la formulacion del producto. Contraviniendo lo dispuesto en el numeral 84.2
del Articulc 8 de la Resolucion 333 de 2011. La informacion nutricional no se presenta
acorde a lo establecido en el Articulo 27 y no corresponde a ninguno de los formatos
definidos en el Articulo 28 ni a las especificaciones descritas en el Articulo 29 de la
Resolucién 333 de 2011

» Numeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de 2005 en razén a que: El empaque no declara el
nombre del alimento acorde a lo establecido en la Resclucién 3929 de 2103 v alo
autorizado en la Notificacion Sanitaria Obligatoria otorgada por el invima (Bocadilio
velefio de guayaba).

» Numeral 6 de la Resolucion 5109 de 2005 en razén a que. El empaque no declara el
nombre del alimento acorde a lo establecido en la Resolucién 3929 de 2103 y & lo
autorizado en la Notificacién Sanitaria Obligatoria otorgada por el Invima (Bocadilio
velefio de guayaba).

» Numeral 5.5.1 de la Resolucién 5109 de 2005 en razén a que: £I nimera de lote viene ya
pre impreso en el empaque, condicidon que no permite identificar claramente ia fecha de
produccion, se utiliza el mismo nimero para diferentes producciones.

» Numeral 5.6 de la Resolucién 5109 de 2005 en razén a que. La fecha de vencimiento

viene ya pre impresa en el empaque y no se ajusta a lo definido en el literal "b" del

numeral 5.6.3 de la Resolucion 5109 de 2005, '

Numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005 en razén a que: Declara el Registro Sanitario

RSAD12/49806 y el establecimiento no ha surtido el tramite de agotamiento de

empaques en razon al cambio a NSA por la reclasificacion del alimento.

v

(..)"
CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9% de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo con lo estipulado en la Resolucién 2674 de 2013,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y la Ley 1437 de 2011,
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Vale |la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias comelidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente articulo deberdn sujefarse estrictamente a lo
dispuesto en el articulo 577 de la Ley § de 1979 y contra ellas procederdn los recursos de ley
contenidos en el Codigo Contencioso Administrativo.

Asi mismo el Decreto 2078 de 2012, el Ministeric de Salud y Proteccion Social, reestructurd el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA y en su articulo 8
muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral 9, a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus funciones, entre las cuales,
encontramos las siguientes:

(..)
Articulo 24° Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccidn de
Responsabilidad Sanitana, las siguientes:

1. Adelantar y framitar, con observancia del principio de legalidad, los procescs sancionatorios que
se derniven de las diferentes actividades de inspeccidn, vigilancia y control, ejercidas por ef Instituto,
sobre los productos y asuntcs competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependsancias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus compefencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades y organismos del
Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de actividades de inspeccion,
vigitancia y conlrol, adelantadas para el control a la ilegalidad.

()

8. Imponer, previa delegacion, a través de los acfos administrativos, las sanciones de ley a quienes
infrinfan las normas de calidad de los productos establecidos en el articulo 245 de la Ley 100 de
1993 y en las demas normas pertinentes.”

La Resolucion 2674 de 2013, “Por la cual se regiamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 y
se dictan ofras disposiciones” establece lo siguiente:

Stichsa Prmepat
Adreimsstrativa,

()
TITULO | DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO _1°. OBJETO. La presente resolucidn tiene por objeto establecer los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la noltificacion,
permisc o registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud pablica, con el fin de
proteger fa vida y la salud de las personas.

Articulo 2. Ambito de_aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el territoric nacional a:
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a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, fransporte, distribucion,
Importacion, exportacion y comercializacion de alimentos.

b) Al personal manipulador de alimentos.

c) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen Y
comercialicen materias primas e insumos.

d) A las autoridades sanitarias en el gjercicio de las actividades de inspeccioén, vigilancia y control
que ejerzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacién, exportacién y comercializacion de alimentos para el consumo humano y
materias primas para alimentos,

— (...)
ARTICULO 60. CONDICIONES GENERALES. L os establecimientos destinados a {a fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion ¥ expendio de

alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

(.)
2. DISENQ Y CONSTRUCCION

2.1. La edificacion debe estar disefada y construida de manera gue proteja los ambientes de
produccién e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

()

2.2. La edificacién debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccién susceptibies de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las areas adyacentes.

(..

2.4. La edificacion y sus instalaciones deben estar construidas de manera que se faciliten las
operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas seguin lo establecido en el plan de
saneamiento del establecimianto.

()
5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
()

5.2. Los residuos sclidos deben ser removidos frecuentemente de las éreas de produccion y
disponerse de manera que Se elimine la generacion de malos olores, el refugic y alimento de
animales y plagas y que no contribuya de otra forma al deterioro ambiental,

{...)

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de las areas de
elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen un reducido niimero de operarios (no mas
de 6 operarios), se podra disponer de un bafio para el servicio de hombres y mujeres.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos para

la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabén,
Pagina 7
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desinfectante, implementos desechables ¢ equipos autcméticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirecto o no manual,

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las 4reas de
elaboracion de los productos objefo de la presente resclucion deben cumplir con los siquientes
requisitos de disefio y construccion:

()
5. PUERTAS
()

5.2 No deben existir puerfas de acceso directo desde el exlferior a las dreas de elaboracion:
cuando sea necesario debe utilizarse una puerta de dobie servicio. Todas las puertas de fas dreas
de elaboracion deben ser, en lo posible, autocerrables para mantsner las condiciones atmosféricas
diferenciales dessadas.

(..}

ARTICULO 11. ESTADO DE SALUD. Ei personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacién médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le practigue un reconocimiento médice, por lo menos una vez al afio.

{...)
3. En lodos los casos, como resultado de la valoracién médica se debe expedir un certificadc en el
cual conste la aptitud o no para la manipulacién de alimentos.

ARTICULO 12. EDUCACION Y CAPACITACION. Todas las personas que realizan actividades de
manipuiacién de alimentos deben tener formacion en educacién sanitaria, principios basicos de
Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos. Igualmente,
deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen ¢ desempefien, con ef fin
de que se encueniren en capacidad de adoptar las precauciones v medidas preventivas necesarias
para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su coniratacion v luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10
horas anuales, scbre asunlos especificos de que trata la presente resolucion. Esta capacitacién
estara bajo la responsabilidad de fa empresa y podrd ser efectuada por esta, por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacién
se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a |a empresa, estas deben
demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion y experiencia especifica en las greas de
higiene de los alimentos, Buenas Précticas de Manufactura ¥ sistemas preventivos de
aseguramiento de la inocuidad.

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador de

alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacion se
establecen:

1. Mantener una estricta limpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus
labores, de manera que se evite la confaminacion del alimento y de las superficies de contacto con
este.

(.}
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ARlT.‘fCULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumes para fas
actividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitos:

()

3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados y sometidos
a analisis de laboratoric cuando asi se requiera, para determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de la perscna natural o

juridica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
insumos.

()

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes utilizados para manipular las
materias primas o los productos terminados deber reunir los siguientes requisitos:

(..)

5. Los envases y embalajes deben almacenarse en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacién deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado ¥
almacenamiento, deben realizarse en dptimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion y
con los coniroles necesarios para reducir & crecimiento de microorganismos vy evitar la
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de flujo.
Adicionalmente, se debe vigilar las cperaciones de fabricacion, tales como congelacion,
deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracién, asegurando que los tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento.

()

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y asequramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
todas las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos,
hasta la distribucion de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los siguientes
aspectos:

()

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deben garantizar que los resultados sean confiables y representativos del lote analizado.

(.)

ARTICULO 28. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
siguientes condiciones:

1. Debe llevarse un control de primeras enlradas y primeras salidas con el fin de garantizar la
rotacion de los productos. Es necesario que la empresa periodicamente dé salida a productos y
materiales indtiles, en desuso, cbsolelos o fuera de especificaciones para facilitar ia limpieza de las
instalaciones y efiminar posibles focos de contaminacion,

(..}
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ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O
NOTIFICACION SANITARIA. <Articulo modificado por el articuio 1 de la Resolucidn 3168 de 2015,
El nuevo texto es el siguiente:> Todo alimento que se expenda directamente al consumidor debera
cbtener, de acuerdo con el riesgo en salud publica y a los requisitos establecidos en la presente
resolucion, fa correspondiente Notificacion Sanitaria (NSA), Permiso Sanitario (PSA) ¢ Registro
Sanitario (RSA), expedido por el instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimenios
{Invima) quien asignara la nomenclatura de identificacion del producto: NSA, PSA o RSA, para su
vigilancia y control sanitaric.

()

Asi mismo, la Resolucién 5109 de 2005, “por la cual se establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano” indica:

y

o

Dicmn P ipal

Mdrninistrativy,

1)

Articulo 1°. OBJETO La presente resolucion tiene por objeto establecer el reglamento técnico a
través del cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de los envases
0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi coma los de las
materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacién sobre
el producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafio o confusion v que
permita efectuar una eleccion informada.

Articulo 2°. Campo de aplicacion. Las disposiciones de que trata la presente resolucion aplican a
los rotulos o etiquetas con los que se comercialicen los alimenios para consumo humano
envasados o empacados, asi como los de las materias primas para alimentos, bien sean
productos nacionales e importados que se comercialicen en el territorio nacional, cuyas partidas
arancelarias seran las correspondientes a los productos alimenticios para consumo humano
envasados 0 empacados que correspondan a los Capitulos 2, 3,4, 5,7, 8 9, 10, 11, 12, 15, 16,
17,18, 19, 20 y 21 del Arancel de Aduanas, y Jas demés que correspondan de acuerdo con ia
clasificacién. Estas deberan actualizarse conforme a las modificaciones efectuadas al mismo.

PARAGRAFOQ. Los alimentos envasados o empacados deberan cumplir con o estipulado en el
reglamento técnico que se establece en la presente resolucion, sin perjuicio de! cumplimiento de
fa normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particular o de sus materias primas.

()

ARTICULO 4o0. REQUISITOS GENERALES. Los rotulos o efiquetas de los alimentos para
consumo humano, envasados o empacados, deberén cumplir con jos siguientes requisitcs
generales:

(...)

2. Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un rétulo o rotulado en 10s
que se empleen palabras, ijustraciones u otras representaciones gréficas que hagan alusién a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones falsas
sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento. Si en el rotulo o
eliqueta se describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse acorde con lo que parg
tal efecto establezca el Ministerio de la Proteccion Social.

(.}
ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. En

la medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rofulado o etiquetado, en el rotulo o
etigueta de los alimentes envasados o empacados debera aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre def alimento
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5.1.1 Ef nombre debers indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente deberd ser
especifico y no genérico:

(.
5.5. identificacién del iote

5.6.1 Cada envase deberd llevar grabada o marcada de cualquier modo, pero de forma visible,
legible e indeleble, una indicacion en clave o en lenguaje claro (numérnico, alfanumérico,
fanurados, barras, perforaciones, etc.) que permita identificar la fecha de produccion o de
fabricacion, fecha de vencimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el lote.

6.5.2 La palabra "Lote” ¢ la letra "L" debers ir acompariada del cddigo mismo o de una referencia
al lugar donde aparece.

(...}
5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion

5.6.1 Cada envase deberéd llevar grabada o marcada en forma visible, legible e indeieble la fecha
de vencimiento y/o la fecha de duracion minima.
(...

5.6.3 §i nc esta determinado de otra manera en la legislacion sanitaria del producto, regirg el
siguiente marcado de fa fecha:

a) Las fechas de vencimiento y/o duracién minima se deben indicar en orden estriclc Y
secuencial: Dia, mes y afio, y declararse asf: el dia escrito con nimercs y no con letras, el mes
con fas tres primeras letras o en forma numérica y luego el afio indicado con sus dos ltimos
digitos;

b) Las fechas de vencimiento y/o de duracion minima constaran por fo menos de:

1. &l dia y el mes para Jos productos que tengan un vencimiento no superior a tres meses.

2. El mes y el afic para productos que tengan un vencimiento de més de tres meses;

¢) Cuando de acuerdo con el literal b) el marcado de las fechas utilice Gnicamente dia y mes, el
mes debe declararse con las tres primeras letras v cuando utilice Unicamente el mes y afio, y el
mes se declare en forma numérica, el afto debe declararse con cuatro digitos;

d) La fecha de vencimiento o fecha limite de utilizacién deberd declararse con las palabras o
abreviaturas:

1. “Fecha limite de consumo recomendada”, sin abreviaturas.

2. "Fecha de caducidad”, sin abreviaturas.

3. "Fecha de vencimiento” o su abreviatura (F. Vio.).

4. "Vence" o su abreviatura (Ven.).

5. "Expira” o su abreviatura (Exp.).

6. "Consumase antes de..." o cualquier otro equivalente, sin utilizar abreviaturas;

e} Cuando se declare fecha de duracion minima se haré con las palabras.

1. "Consumir preferentemente antes de...”, cuando se indica el dia.

2. "Consumir preferentemente antes del final de...” en los demés casos;

f) Las palabras prescritas en los literales d) y e) del presente numeral deberén ir acompafiada de:

1. La fecha misma, o
2. Una referencia al lugar donde aparece /a fecha;

(..

5.8 Registro Sanitario
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Los alimentos que requieran registrc sanitario de acuerdo con lo establecido en el articulo 41 de!

Decreto 3075 de 1997 o las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen, deberan contener
en el rotulo el numero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria competente.,

(..}

La Resolucion 333 de 2011, “Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
hurnano”, estable:

ficing Pringipal:

Ardavinisteation:

“(..)

ARTICULO 1o. OBJETO. La presente resolucion tiene por objeto establecer el reglamento iécnico a
traves del cual se sefialan las condiciones y requisitos que debe cumplir el rotulado o stiguetado
nutricional de los alimentos envasados o empacados nacionales e importados para consumo
humano que se comercialicen en el territoria nacional, con el fin de proporcionar al consumidor una
informacion nutricional lo suficientemente clara y comprensible sobre el producto, que no induzca a
engafto o confusion y le permita efectuar una eleccion informada.

ARTICULO 20. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciches contenidas en el regfamento técnico
gue se establece mediante la presente resolucion aplican a los alimentos para consumo humano
envasados G empacados, en cuyos rotuios o etiquetas se declare informacion nutricional
propiedades nutricionales, propiedades de salud, o cuando su deseripeion produzea el mismo efecto
de ias declaraciones de propiedades nutricionales o de salud.

(...)

ARTICULO 8o. DECLARACION Y FORMA DE PRESENTACION DE LOS NUTRIENTES. En Ia
tabla de informacion nutricional dnicamente se permite la declaracion de los nutrientes obligatorios y
opcionales que se indican en el presente articulo. La declaracion del contenido de nutrientes debe
hacerse en forma numérica.

8.4 Condiciones generales para la declaracién de nutrientes. La declaracion de nutrientes cumplira
las siguientes condiciones generales:

(...)

8.4.2 Los valores de los nutrientes que figuren en la tabla de informacion nutricional deben ser
valores promedics obtenidos de analisis de muestras que sean representativas del producto que ha
de ser rotulado, o tomados de la Tabia de Composicion de Alimentos Colombianos del ICBF, o de
publicaciones internacionales, o de olras fuentes de informacién, tales como especificaciones del
contenido nutricional de ingredientes utilizados en la formulacion del producto. Sin embargo, los
valores de nulrientes que fundamenten las declaraciones de propiedades nutricionales o de salud
deben ser obtenidos mediante pruebas analiticas. En cualquier caso, el fabricante es responsable de
la veracidad de ios valores declarados.

{.)

ARTICULO 27. PRESENTACION GRAFICA DE LA TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL.
Para efectos de dar la aplicacion en lo dispuesto en el articulo 26 del presente reglamento, la tabla
de Informacion Nutricional se ha distribuide en los segmentos A, B, C, D y E, como se muestra en la
figura 1, cada uno de los cuales debe contener la informacion correspondiente sefiafada en los
subnumerales 26.2.1 g 26.2.9, tal como se indica a continuacion: Segmento A: 26.2.1 y 26.2.2;

Segmento B, 26.2.3 y 26.2.4; Segmento C: 26.2.5 y 26.2.6; Segmento D: 26.2.7 y 26.2.8; Segmento
E: 26209

Pagina 12

in 1"Ma



AUTO No. 2019012782
(22 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIQ Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No0.201605210

PARAGRAFO. Lo establecido en el presente articulo no aplica a los formatos tabular ¥ lineal
sefialados en el articulo 29 del presente regiamento.

ARTICULO 28, FORMATOS DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL. La tabla de
Informacidn Nutricional debe presentarse en uno de los siguientes tipos de formato, dependiendo de!

drea de impresién disponible en la etiqueta, nutrientes declarados, formas y otras consideraciones
del alimento:

a} Vertical estandar;

b) Con declaracicn laterai:
¢} Con declaracion dual;
d) Simplificado;

e) Tabular y lineal.

ARTICULO 29. ESPECIFICACIONES DE LOS FORMATOS DE TABLA DE INFORMACGION
NUTRICIONAL. Las siguientes son las especificaciones que deben cumplir cada uno de los

formatos para tabla de informacion nutricional, establecidos en el articulo 28 del presente reglamento
técnico

{(.)"

Debe advertirse que en caso de encontrarse demostrada alguna infraccién a la normatividad

sanitaria, se& impondra al investigado alguna de las sanciones establecidas en la Ley 9 de 1979
- aniculo 577, el cual sefiala:

“Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho ¥ mediante resolucion motivada, ia
violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la entidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de /as siguientes sanciones:

a. Amonestacion;

b.  Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales
al maximo valor vigente en el momento de dictarse Ia respectiva resolucion;

¢. Decomiso de productos;

d.  Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Para efectos procedimentales se tendran en cuenta lo establecido en el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrative), de
conformidad con articulo 52 de la Resolucién 2674 de 2013, que sefiala:

“ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO. Las auloridades sanitarias podran
adoptar medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo
establecido en la Ley 09 de 1979, siguiendo el procedimiento contemplado en la Ley 1437 de
2011 y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.”

El Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo establece:

“ARTICULO 47. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procedimienics
administrativos de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo
Disciplinaric Unico se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicarén también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancicnatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualguier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo
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comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, jos
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las
disposiciones presuntamente viulneradas y las sanciones ¢ medidas que serian procedentes Este
acto administrativo deberd ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decision
no procede recurso.

Los investigados podrén, denirc de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo 10s recurses,
se regiran por lo dispuesto en las normas especiaies sobre la materia.”

Ha de tenerse en cuenta que el sefior Juan Sebastian Mejia Pérez identificado con cédula de
ciudadania No. 1.101.755.924 en calidad de propietario de! establecimiento DULSURA
VELENA, desarrolta una actividad reiacionada con elaboracién de productos alimenticios
(bocadillo de guayaba), lo cual involucra un alimento de RIESGO BAJO, para la saiud publica,
de acuerdo con la ciasificacién relacionada en la Resolucién 719 de 2015.

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefor Juan Sebastian Mejia Pérez identificado
con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924 en calidad de propietario del establecimiento
DULSURA VELENA, presuntamente infringié las disposiciones sanitarias de alimentos, al:

|. Fabricar empacar y rotuiar productos alimenticios (bocadillo de guayaba), sin garantizar las
buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por cuanto:

1. Se observa un acceso de forma directa desde el exterior al area de empaque carente
de doble puerta o exclusa de manera que proteja el ambiente de esta area, vulnerando
lo establecido en el numeral 5 sub numeral 5.2 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de
2013.

2. Eltecho del area de servicios industriales (Caldera) no se encuentra adecuadamente
protegido y esta area se encuentra adjunta al drea de enfriamiento separadas por una
cortina plastica, condiciones que no eliminan la posibilidad de ingreso de polvo, plagas y
animales domesticos u otros contaminantes, vulnerando lo establecido en el numeral 2
sub numeral 2.1 det articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

3. En el area de corte y empaque se observa un canal de aguas lluvias, cuyo extremo se
encuentra a una altura aproximada de dos metros, no canalizada adecuadamente y
descarga el agua directamente al piso, vulnerando lo establecido en el numeral 2 sub
numerales 2.1y 2.4 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

4. Se observan materiales y objetos en desusc en algunas de las areas del
establecimiento. En un cuartc anexo al area de corte y empaque se observa la
disposicion de residuos sélidos en sacos de fibra, asi como en el area de enfriamiento
s& encontraron sacos de fibra con los residuos (pepa) de la operacion de despulpado,
vulnerando lo establecido en el numera! 5 sub numeral 5.2 del articule 6 y en e! numeral
1 del articulo 28 de la Resolucién 2674 de 2013.
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5. Se observaron deficientes condiciones de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
superficies lo que indica que no se Inspeccionan de forma periddica, vulnerando lo
establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la Resolucién 2674 de 2013

6. El servicio sanitario no se encuentra bien ubicado, el acceso a este se realiza desde
el area de enfriamiento, vulnerando lo establecido en el numeral 8 sub numeral 6.1 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

7. No cuenta con la totalidad de elementos necesarios para la higiene personal,

vulnerando lo establecido en el numeral 8 sub numeral 6.2 de la Resolucién 2674 de
2013,

8. No se realiza control y reconocimiento médico a manipuladores y operariocs que
permita verificar que carecen de enfermedades infectocentagiosas, vulnerando lo
establecido en los numerales 1y 3 del articulo 11 de la Resolucidn 2674 de 2013.

9. Se observd debilidad en el conocimiento y aplicacion de practicas higiénicas por parte
de algunos operarios (lavado de manos, consumo de alimentos en areas de proceso,
uso inadecuado de tapabocas, no uso de dotacién, no restricciones de acceso),
vulnerando lo establecido en el articulo 12 y en el numeral 1 del articulo 14 de Ia
Resolucion 2674 de 2013,

10. No se realiza control de variables en las etapas criticas del proceso productivo
(tempo y temperatura), vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la
Resolucion 2674 de 2013.

11. No existen registros que indiquen que se realiza inspeccién de material de empaque,
vulnerando o establecido en el numeral 3 del articulo 16 de |a Resolucion 2674 de 2013.

12. El material de empaque se encuentra dispuesto de manera inadecuada en una
estructura de madera y en un cuarto dentro del area de corte y empaque que es utilizado
también como vestier, vuinerando lo establecido en el numeral 5 del articulo 17 de ia
Resolucion 2674 de 2013.

13. El area de enfriamiento no cuenta con la proteccién y separacién adecuada del area
de coccidn, servicios sanitarios y drea de servicios industriales (caldera) para eliminar la
posibilidad de proliferaciéon microbiana en el alimento durante el tiempo que requiere
esta operacion, vulnerando lo establecido en el numeral 2 sub numeral 2.2 del articulo 6
de la Resolucién 2674 de 2013.

14. No se cuenta con planes de muestreo ni registros de analisis de laboratorio de agua,
materias primas, producto en proceso o producto terminado, vulnerando lo establecido
en el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucién 2674 de 2013.

Il. Empacar y rotular el producte denominado: “Bocadillo Velefio Lonja Velefa, marca La

Dulzura Velefia", sin cumplir con los requisitos de rotulado o etiquetado, especialmente por:

Declara informacion nutricional, pero esta no es acorde lo establecido por la normatividad
exigible, vulnerando lo establecido en el numeral 2 del articulo 4 de la Resolucion 5109
de 2005, asi:
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La informacidn nutricional no corresponde a valores promedios obtenidos de analisis
de muestras que sean representativas del producto o tomados de la Tabla de
Composicion  de Alimentos Colombiancs del ICBF, o de publicaciones
internacionales, o de oftras fuentes de informacion tales como, especificaciones del
contenido nutricional de ingredientes utilizades en la formulacion del producto.
Contraviniendo lo dispuesto en el numeral 8.4 sub numeral 8.4.2 del Articulo 8 de |a
Resolucion 333 de 2011.

La informacidn nutricional no se presenta acorde a lo establecido en el Articuio 27 y
no corresponde a ninguno de los formatos definidos en el Articulo 28 ni a las
especificaciones descritas en el Articulo 29 de la Resolucién 333 de 2011.

2. El empaque no declara el nombre del alimento acorde a lo autorizado en la Notificacion
Sanitaria Obligatoria otorgada por el Invima (Bocadillo velefio de guayaba), vulnerando o
establecido en el numeral 5.1 sub numeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de 2005,

3. E!l numero de lote viene ya pre impreso en el empaque, condicidon que no permite
identificar claramente la fecha de produccion, se utiliza el mismao numero para diferentes
producciones, vulnerando lo establecido en el numeral 5.5. sub numerales 55.1 y 552
del articulo 5 de la Resolucion 5109 de 2005.

4. La fecha de vencimiento viene ya pre impresa en el empaque y no se expresa de
acuerdo a lo establecido en la normatividad, vulnerando lo establecido en el numeral 5.6
sub numerales 5.6.1 y 5.6.3 literal b de la Resolucidon 5109 de 2005.

5. Declara el Registro Sanitario RSAD12149806 pese al cambio a NSA por la reclasificacién
del alimento, vulnerando o establecido en el numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005,
en concordancia con el articulo 37 de la resolucion 2674 de 2013,

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013

Articulo 6 numeral 2 sub numerales 2.1, 2.2, 2.4; numeral 5 sub numeral 5.2, numeral 6 sub
numerales 6.1 y 6.2; Articulo 7 numeral 5 sub numeral 5.2; Articulo 11 numerales 1y 3; Articulo
12; Articulo 14 numerales 1, Articulo 16 numeral 3; Articulo 17 numeral 5; Articulo 18 numeral 1:
Articulo 22 numeral 3; Articulo 28 numeral 1.

Resolucion 5109 de 2005

Articulo 4 numeral 2; Articulo 5 numeraies 5.1 sub numerales 5.1.1, 5.5, 5.5.1, 552,56, 56.1,

563,568

Resolucion 333 de 2011

Articulo 8 numeral 8.4, sub numeral 8.4.2, articulo 27, articulo 28 y articulo 29

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior Juan Sebastian Mejia
Pérez identificado con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924 en calidad de propietario de!
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Admimsteative;

Pagina 16

13

in Mo



—_

. AUTO No. 2019012782
(22 de Octubre de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No.201605210

establecimiento DULSURA VELENA, de acuerdo a la parte motiva y considerativa del presente
auto.

ARTICULO SEGUNDO: Formular y trasladar cargos en contra del sefior Juan Sebastian Mejia
Pérez identificado con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924 en calidad de propietario del

establecimiento DULSURA VELENA, por presuntamente infringir las disposiciones sanitarias
de alimentos, al:

!. Fabricar empacar y rotular productos alimenticios (bocadilio de guayaba), sin garantizar las
buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por cuanto:

1. Se observa un acceso de forma directa desde el exterior al area de empaque carente
de doble puerta o exclusa de manera que proteja el ambiente de esta area, vulnerando

io establecido en el numeral 5 sub numeral 5.2 del articuio 7 de la Resolucion 2674 de
2013.

2. Eltecho del area de servicios industriales (Caldera) no se encuentra adecuadamente
protegido y esta area se encuentra adjunta al area de enfriamiento separadas por una
cortina plastica, condiciones que no eliminan la posibilidad de ingreso de polvo, plagas y
animates domesticos u otros contaminantes, vuinerando lo establecido en el numeral 2
sub numeral 2.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

3. En el area de corte y empaque se observa un canal de aguas lluvias, cuyo extremo se
encuentra a una altura aproximada de dos metros, no canalizada adecuadamente vy
descarga el agua directamente al piso, vulnerando lo establecido en el numeral 2 sub
numerales 2.1y 2.4 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

4. Se observan materiales y objetos en desuso en algunas de las areas del
establecimiento. En un cuarto anexo al area de corte y empaque se observa la
disposicion de residuos solidos en sacos de fibra, asi como en el area de enfriamiento
se encontraron sacos de fibra con los residuos (pepa) de la operacién de despuipado,
vulnerando lo establecido en el numeral 5 sub numeral 5.2 del articulo 6 y en el numeral
1 del articulo 28 de la Resolucidon 2674 de 2013.

5. Se observaron deficientes condiciones de limpieza y desinfeccidn de areas, equipos y
superficies lo que indica que no se inspeccionan de forma periddica, vulnerando lo
establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la Resolucién 2674 de 2013,

8. El servicio sanitario no se encuentra bien ubicado, el acceso a este se realiza desde
el area de enfriamiento, vulnerando lo establecido en el numeral 6 sub numeral 6.1 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

7. No cuenta con la totalidad de elementos necesarios para la higiene personal,
vulnerando lo establecido en el numeral 6 sub numeral 6.2 de la Resolucion 2674 de
2013,

8. No se realiza control y reconocimiento médico a manipuladores y operarios que
permita verificar que carecen de enfermedades infectocontagiosas, vulnerando lo
establecido en los numerales 1 y 3 del articulo 11 de la Resolucion 2674 de 2013.
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9. Se observo debilidad en el conocimiento y aplicacion de practicas higiénicas por parte
de algunos operarios (lavado de manos, consumo de alimentos en areas de proceso,
uso inadecuado de tapabocas, no uso de dotacién, no restricciones de acceso),
vuinerando lo establecido en el articulo 12 y en el numeral 1 del articulo 14 de la
Resolucion 2674 de 2013.

10. No se realiza control de variables en las etapas criticas del proceso productivo
(tiempo y temperatura), vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la
Resolucion 2674 de 2013.

11. No existen registros que indiguen gue se realiza inspeccion de material de empaque,
vulnerando lo establecido en el numeral 3 del articulo 16 de la Resolucién 2674 de 2013.

12. El material de empaque se encuentra dispuesto de manera inadecuada en una
estructura de madera y en un cuarto dentro del area de corte y empaque que es utilizado
también como vestier, vulnerando lo establecido en el numeral 5 del articulo 17 de la
Resolucién 2674 de 2013.

13. El area de enfriamiento no cuenta con la proteccion y separacidén adecuada del area
de coccion, servicios sanitarios y drea de servicios industriales (caldera) para eliminar ia
posibilidad de proliferacién microbiana en el alimento durante el tiempo que requiere
esta operacidn, vulnerando lo establecido en el numeral 2 sub numeral 2.2 del articulo 6
de la Resolucion 2674 de 2013,

14. No se cuenta con planes de muestreo ni registros de andlisis de laboratorio de agua,
materias primas, producto en proceso o producte terminado, vulnerando lo establecido
en el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucién 2674 de 2013.

Il. Empacar y rotular el producte denominado: “Bocadifio Velefio Lonja Velefia, marca La
Dulzura Veleria”, sin cumplir con los requisitos de rotulado o etiquetado, especialmente por:

7
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Declara informacion nutricional, pero esta no es acorde lo establecido por la normatividad
exigible, vulnerando lo establecido en el numeral 2 del articulo 4 de la Resoluciéon 5109
de 2008, asi:

. La informacion nutricional no corresponde a valores promedios obtenidos de analisis
de muestras que sean representativas del producto o tomados de la Tabla de
Composicién  de Alimentos Colombianos de! ICBF, o de publicaciones
internacionales, o de otras fuentes de informacion tales como, especificaciones del
contenido nutricional de ingredientes utilizados en la formulacion del producto.
Contraviniendo lo dispuesto en el numeral 8.4 sub numeral 8.4.2 del Articulo 8 de la
Resolucion 333 de 2011,

) La informaciéon nutricional no se presenta acorde a lo establecido en el Articulo 27 y
no corresponde a ninguno de los formatos definidos en el Articuio 28 ni a las
especificaciones descritas en el Articulo 29 de la Resolucién 333 de 2011.

2. El empaque no declara el nombre del alimento acorde a lo autorizado en la Notificacion

Sanitaria Obligatoria otorgada por el Invima (Bocadillo velefio de guayaba), vulnerando lo
establecido en el numeral 5.1 sub numeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de 2005,
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3. El numerc de lote viene ya pre impreso en el empaque, condicion que no permite
identificar claramente la fecha de produccion, se utiliza el mismo numero para diferentes
producciones, vulnerando lo establecido en el numeral 5.5. sub numerales 55,1y 552
del articulo 5 de la Resolucion 5109 de 2005.

4. La fecha de vencimiento viene ya pre impresa en el empaque y no se expresa de
acuerdo a o establecido en la normatividad, vulnerando lo establecido en el numeral 5.6
sub numerales 5.6.1 y 5.6.3 literal b de la Resolucién 5109 de 2005,

5. Declara el Registro Sanitario RSAD12149806 pese al cambio a NSA por la reclasificacién
del alimento, vulnerando lo establecido en el numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005,
en concordancia con el articulo 37 de Ja resolucién 2674 de 2013

ARTICULO TERCERO. - Notificar personalmente al sefior Juan Sebastian Mejia Pérez
identificado con cédula de ciudadania No. 1.101.755.924 en calidad de propietario del
establecimiento DULSURA VELENA y/o a su apoderado o autorizado del contenido del
presente auto de acuerdo con lo estipulado en el articulo 47 de |3 Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, conforme a lo dispuesto en e
articulo 69 del Cadigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o o
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de |a Ley 1437 de
2011,

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Mg Raorlio ¥

MARIA MARGARITA JARAMILLC PINEDA
Directora Responsabilidad Sanitaria

}Proyecm: Fabiota Garzén
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