es de todos

NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001427 De 11 de Octubre de 2019

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacion de lo estabiecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de le Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019012224

PROCESQ SANCIONATORIO 201605217

EN CONTRA DE: MOLINOS SAN LUIS SA

FECHA DE EXPEDICION: 03 DE OCTUBRE DE 2019

FIRMADO POR: LILIANA ROCIO ARIZA ARIZA - Directora de
Responsabilidad Sanitaria (E)

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE ' , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano yen Tas’ instataciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta

ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el auto No, 2019012224 NO procede recurso alquno.

ANEXQ: Se adjunta a este aviso en (5) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019012224 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605217,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador Grupeo de Secretaria Tecnica
Direccidon de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y Digitéd: Ana Maria Riafio Sanchez
Revisd: Manuel Alejandro Rojas Nieto
Grupo: Alimentos y Bebidas
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AUTO No. 2019012224
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
proceso No.201605217"

La Directora de Responsabilidad Sanitaria (E) del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos INVIMA, en gjercicio de sus facultades legales y especialmente las
detegadas por la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de
2072, procede a iniciar procesc sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra de

la sociedad Molinos San Luis S.A. con NIT. 860008281-1, teniendo en cuenta los siguientes:
ANTECEDENTES

1. El dia 14 de diciembre de 2016, mediante oficio 704-3931-16 radicado con el nimero
16133927, el Coordinador de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a esta Direccidn
de Responsabilidad Sanitaria, diligencias administrativas de Inspeccion, vigilancia y control
adelantadas por funcionarios del INVIMA, en las instalaciones del de [ sociedad Molinos
San Luis 8.A., para su conocimiento y fines pertinentes. (Folio 1),

2. Dentro de la documentacion radicada se encuentra acta de inspeccion sanitaria a fabrica de
alimentos realizada durante los dias 12 y 13 de diciembre de 2016, en donde los
funcionarios que realizaron la visita emitieron concepto sanitario DESFAVORABLE, a!
encontrar que las condiciones del establecimiento afectaban la inocuidad de los productos
elaborados (Folios 3 al 16). En la verificacion de los items establecidos en la Resolucion
2674 de 2013 se realizaron las siguientes observaciones:

1)

1.3. Se observan orificics en uniones de teja y pared en area en la cual se estan realizando
actividades locativas. Se observan rejillas tioo persiana con oricios amplios en area de trituracidn
del segundc piso.

1.4. No todas las areas se encuentran sefializadas, noc hay secuencialidad en la distribucion de las
areas y se observa que no hay separacién fisica ni ambiental eritre las areas en las que se procesa
la harina para consumo humano y aguelias en las que se procesa harina para alimentacion animal.
2.3.5. No se han caracterizado los residuos peligros ni se ha establecidc mecanismos para su
manejo y disposicion.

2.4.2. Se observan incrementos de roedor en las dreas de trituracion, tamizado y molienda en
diferentes superficies. Se evidencia dafio de los empaques con productos para alimentacion animal
¥ excrementos en areas de almacenamiento de los mismos. Se observa presencia de palomas en
dreas del primer y tercer piso.

2.5.2. En el momento de la visita se observan serias deficiencias de limpleza en diferentes
superficies de las areas de proceso, en las cuales se observan excrementos de roedor y
acumulacion de residuos de producto. En el area ubicada en el cuarto piso se observa
acumulacion de suciedad (en el momento de la visita se realizan actividades de fimpieza) vy segin
manifiesta quien aliende fa visita esta area se limpia una vez al mes. Los registros presentados no
refiejan lo observado durante la visita.

2.6.4. No se tiene implementado sistema de limpieza ni desinfeccion de calzado.

4.1.4. Las uniones entre las paredes y entre estas y los pisos no son redondeadas.

4.1.9. Las ventanas tipc persiana que comunican las areas de trituracién y tamizado con el extericr,
no presentan malias. Los vidrios ubicados en édreas de proceso del segundo, tercer y cuarto piso
no cuentan con proteccion en casa de ruplura.

5.2.1. No presentan fichas técnicas de maieriales de empaque. Presentan certificados de calidad
para bolsas plasticas indicando aptitud para contacto con alimentos. No presentan otros soportes
del cumplimiento en lo pertinente de las Resocluciones 683 de y 4143 de 2012,

5.3.1. Se observa deficiencias de limpieza en diferentes dreas y superficies de proceso y signos de
presencia de roedorsas.
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
proceso No.201605217"

3. En desarrollo de la mencionada diligencia, se realizd evaluacion de rotuiado genera! de
alimentos para el preducto "HARINA DE TRIGO 100% FORTIFICADA POR 500 g, MARCA
SAN LUIS" verificandose el cumplimiente de las exigencias establecidas en la resolucion
5109 de 2005. (Folios 17 al 19)

4. En virtud de las condiciones sanitarias verificadas en el establecimiento y que dieron lugar
a concepto sanitario DESFAVORABLE, fue procedente la aplicacion de medida sanitaria
consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DE ESTABLECIMIENTO (Folios 20 al 23)
en el acta se describe la siguiente situacion sanitaria:

“(..)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Después de informar el ohjseto de la visita y presentar el auto comiscrio se dispone a realizar el
recorridc por las instalaciones del molino evidenciando la siguiente situacion:

1. Se evidencian elementos ajenos v en desuso en diferentes dreas de produccidn como area de
almacenamiento de producto terminade, area de trituracion y aledafia a esta incumpliendo
numerales 1.1 y 1.3 del articulo 6 resolucion 2674 de 2013

2. La edificacién no estd disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
produccién y evita entrada de polvo lluvia e ingreso de plagas ya que se evidencian espacfos en
persianas en drea de frituracion, espacios entre puerta y piso que comunica con parte externa,
orificios sin proteger en drea en adecuacion incumpliendo numerales 2.1 y 2.7 del articulo 5,
resolucion 2674 de 2013

3. Se evidencia presencia de palomas una en area de empaque de harina en libras sobre tolva y
otra volando sobre area de trituracion, de igual manera se evidenciaron moscas en &reas de malino
v excremento de roedores en dreas de aimacenamiento de producto terminado, area de triturado,
area de produccion de harina de maiz, incumpliendo numeral 3 del articulo 26 resciucion 2674 de
2013

4. Se evidencian deficiencias de limpieza en diferentes dreas, por acumulacion de poivo y suciedad
y por mal almacenamiento de producto impidiendo que se lleven a cabo las actividades de
limpieza, desinfeccién v su verificacion incumpliendo numeral 1 dei articulo 26, resclucion 2674 de
2013.

5. Se observan equipos con amarres no Sanitarios como cabuyas, cinta y bolsas plasticas,
incumpliendo el articulo 9, resolucion 2674 de 2013

6. En el area de almacenamienio del producto terminado se ewidencia desorden y se observa fa
ubicacion de producto para consumac animal, este se realiza pegade a la pared, no se usa estiba
para todo ei producto y este se hace en diferentes zonas incumpliendo, resolucién 2674 de 2013,
numeral 4 del arficuio 28 v numeral 9 de! articulo 18.

5 Mediante oficio 704-0949-17 radicado con el numero 17031097 del 21 de marzo de 2017, el
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por profesionales
de este instituto en las instalacicnes de la sociedad investigada. (Folia 27 a dcble cara)

6. Eldia 14 de marzo de 2017, a peticion de levantamiento de medida sanitaria radicada por el
representante legal de la sociedad Molinos San Luis S.A., profesionales de este instituto
realizaron vista de inspeccion, vigilancia y control (Folios 30 y 31), procediendo a la
verificacidon de los aspectos que motivaron fa imposicion de la medida y concluyendo:

“Por lo anteriormente descrito no se levanta la medida sanitaria de seguridad de CLAUSURA
TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTQO impuesta el 13 de diciembre de 2016, ya que no
se subsanaron las exigencias que molivaron la medida sanitaria de seguridad. La medida
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sanitaria_de seguridad de CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTO
impuesta el 13 de diciembre de 2016 se MANTIENE.

Adicionalmente se observa producto para consumo humano Harina de trigo en bultos por 50 Kg
marca San Luis, con fecha de fabricacion posterior al 13 de diciembre de 2016, lo que implica el no
cumplimento de la medida sanitaria, adicionaimente se evidencia durante el recorrido excremento
de roedores, palomiila, gorgojo y palomas por los que se procede a aplicar medida Sanitaria de
seguridad de DECOMISO de 184 buitos por 20Kg cada uno para un total de 9200 Kg de Harina
de trigo en bultos marca San Luis,

()

7. A folios 32 al 34, se observa las actas de decomiso y registro de cadena de custodia de
fechas 14 y 17 de marzo de 2017 de acuerdo con lo descrito para el producto Harina de
trigo fortificada con permiso sanitaric PSA-000238-2016 en cantidad de 184 bultos por
50Kg cada uno.

8. Mediante oficio No. 704-1328-17 con radicado 17041868 del 20 de abril de 2017, el
coordinadora del grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié con destino al

presente proceso copias de las actas de inspeccion realizada en el establecimiento Malinos
San Luis S.A. (Folio 42)

9. Dentro de la documentacién remitida se observa a folios 45 a! 51 acta de control sanitario
llevado a cabo el dia 11 de abril de 2017 en las instalaciones de la sociedad Molincs San
Luis S.A, con el fin de verificar el cumplimiento de las exigencias formuladas en el acta de
inspeccién sanitaria de fecha 12 y 13 de diciembre de 2016,

Como resultado de la inspeccidén se emitio concepto sanitario FAVORABLE CON
OBSERVACIONES, en consecuencia se procedid al LEVANTAMIENTO DE LA MEDIDA
SANITARIA consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL. (Folio 54 y 55)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9* de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1,2, 4y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, lo estipulado en la resolucion 2674 de 2013 y la Ley 1437 de 2011.

Resolucion 2674 de 2013

“...)

Articulo 3°. Definiciones. Para efectos de la presente resolucion addptense las siguientes
definiciones:

(...)

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Scn los principios basicos y practicos generales de
higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, lransporte v
distribucion de alimentos para consumc humano, con el objelc de garantizar gue los productos
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en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con Jlas condiciones sanitartas
adecuadas, de modo gue se disminuyan los riesgos inherentes a fa produccion.

(...)

FABRICA DE ALIMENTOS. Es el establecimiento en el cual se realiza una o varias operaciones
tecnologicas, ordenadas e higienicas, destinadas e fraccionar, elaborar, producir, transformar o
envasar alimentos para el consumo humano.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. Todas las condiciones y medidas necesarias para asegurar la
inocutdad y la aplitud de los alimentos en cualguier etapa de su manejo.

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no causaran dafo al
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al que se destina.

{...)
Edificacion e Instalaciones

Arnticufo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucién, comercializacion y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales gue se establecen a continuacion:

2. DISENQ Y CONSTRUCCION.

2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
preduccion e impida la enfrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

{..)

2.3 Los diversos ambientes de la edificacién deben tener el tamafio adecuado para la
instalacion, operacion y manfenimiento de los equipos, asi como para ia circulacion del personal
y el trasiado de matenales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segin la
secuencia logica del procese, desde la recepcion de los insumas hasta el despacho del producto
terminado, de tal manera que se eviten relrascs indebidcs y la contaminacion cruzada. De ser
requerido, tales ambientes deben dotarse de fas condiciones de temperatura, humedad u otras
necesarias para la ejecucion higiénica de las operaciones de produccién y/o para la conservacion
del alimento.

{...)

2.7. No se permite la presencia de animales en los establecimientos objeto de la presente
resofucion, especificamente en las areas destinadas a la fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento y expendio.

()

Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las éreas de elaboracion

de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los siguientes requisitos de
disefio y construccion:

2. PAREDES

(...)

2.2 Las uniones entre ias paredes y enlre éstas v los pisos, deben estar selladas y tener forma
redondeada para impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza y desinfeccidn.
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{..)
4. VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS

()

4.2. Las ventanas que se comuniquen con el ambiente exterior, deben estar disefiadas de tal
manera que se evite el ingreso de plagas y otros contaminantes, y estar provistas con malla anti-
insecto de féacil limpieza y buena conservacion que sean resistentes a la limpieza y la
manipulacion. Los vidrios de las ventanas ubicadas en areas de procesc deben tener proteccién
para evitar contaminacicn en caso de ruptura.

Articulo 9. Condiciones especificas. Los equipcs y utensilios utilizados deben cumplir con las
siguientes condiciones especificas:

1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimenios deben estar fabricados con
materiales resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utiizacién frecuente de los agentes
de limpieza y desinfeccion.

{...)

3. Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabhado liso, no
poroso, no absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u otras irrequiaridades gue
puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos que afectan la inocuidad de fos
alimentos. Podran emplearse otras superficies cuando exista una justificacion fecnoldgica v
sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacién expedida por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

()

Articulo 18. Fabricacion. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todc el proceso de fabricacién del alimento, incluyendo las operaciones de envasado Y
almacenamiento, deben realizarse en oplimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion
¥y con los controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
como, tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw) , pH, presién y velocidad de fiujo.
Adicionalmente, se debe vigilar ias operaciones de fabricacién, tales como: congelacion,
deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacién y refrigeracion, asegurando que los tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento.

(..
9. Las dreas y equipos usados en fa fabricacion de alimentos para consumo humano no deben

ser utilizados para la elaboracion de alimentos ¢ productos de consumo animal o destinados a
otros fines.

...}

Articulo 20. Prevencién de la contaminacién cruzada. Con el proposito de prevenir la
contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos:

.

4. Las operaciones de fabricacion deben realizarse en forma secuencial y continua para evitar el
cruce de flujos de produccicn.
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()

6. Cuando sea requerido, se deben implementar fiftras sanitarios (lava botas, pediuvios o
instalaciones para limpieza y desinfeccién de calzado, lava manos de accionamiento no manual y
toallas desechables o secador de mancs, aspiradoras de polvo y contaminacion, efc)
debidamente dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para
impedir el paso de contaminacion de unas zonas a otras. En cualguier caso, se debe garantizar
la limpieza y desinfeccién de manos de los operarios al ingreso de la sala de proceso o de
manipulacion de los productos.

(..}

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda perscna natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrigue, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarroliar un FPlan de Saneamiento con objetivos claraments
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir Ios riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria comipelente, este
debe wcluir como minime los procedimientos, cronogramas, registrcs, listas de chequeo y
responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. L.os procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares dei proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asf
como las concentraciones ¢ formas de tiso, liempos de contacto y los equipos e impiementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion,

()

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cual
debe involucrar el concepto de control integral, apelandc a la aplicacion armonica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

(.)

Articulo 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
siguientes condiciones:

1. Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar ia
rotacién de los productos. Es necesario que la empresa pericdicamente dé salida a productos y
materiales inutiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones para facilitar la limpieza de
las instalaciones y eliminar posibles focos de contaminacion.

(..)

4. El almacenamiento de los insumos, matlerias primas o productos terminados se realizara
ordenadamente en pilas o eslibas con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las
paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas del
piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la inspeccién, limpieza y fumigacion,
5/ es ef caso.

5. En los sitios o lugares destinados al almacenamiento de malerias primas, insumas y productos
terminados no podran realizarse actividades diferentes a éstas.

(...)
Para efectos procedimentales de |la presente actuacion la ley 1437 del 2011 establece:

Pagina 6

Choing P pats

ORI |

Lt

tteanonan (3

1 -
L R VRO FIR R TESUS 1 i s\zﬂ,&,%
T #1

[ESPW L



AUTO No. 2019012224
(3 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
proceso No.201605217”

“Articulo 47°. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. los procedimientos
administrativos de caracter sancionatorio no requiados por leyes especiales o por el Cédigo
Disciplinario Unico se Sufetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Cédigo. Los
preceptcs de este Cédige se aplicardn también en lo no previsto por dichas leyes.

Las acluaciones administrativas de nNaturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, fa
autoridad establezca que existen meéritos para adelantar un procedimionto sancionatorio, asf lo
comunicara al interesado. Concluidas jas averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formulara
cargos mediante acto administrativo en el que sefialard, con precisién y claridad, los hechos que lo
originan, las personas naturales o juridicas objeto de la invesligacién, las disposiciones
presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este acto
administrativo deberd ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decisién no
procede recurso.

Los investigados podrén, dentro de fos quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacién de cargos, presentar los descargos y solicitar o aporiar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, fas inconduceriles, ias impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegafmenie.

Pardgrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los recursos,
se regiran porlo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

A su vez, si al culminar |a actuacion administrativa se encuentra probada ia responsabilidad de
la sociedad investigada en el incumplimiento de Ia legislacion sanitaria, podra ser sujeto de las
siguientes sanciones:

Ley 9° de 19709:

“Articulo 577° - Teniendo en cuenta la gravedad del hechc y mediante resolucion motivada, la
violacion de las disposiciones de esta Ley, serd sancionada por la enfidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de las siguienies sanciones:

a) Amonestacion;

b) Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales al
maximo valor vigente en el momento de dictarse ia respectiva resolucion,

¢) Decomisc de productos;

d) Suspension o cancelacion del registro ¢ de ia licencia, y

e) Cierre tempoaral o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Ahora bien, teniendo en cuenta que la sociedad Molinos San Luis S.A desarrolla una actividad
relacionada con la produccion y almacenamiento de cereales (harina de trigo fortificada,
cuchuco de trigo, maiz o cebada y cebada perlada) la cual involucra un alimento de RIESGO
MEDIO PARA LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con la ciasificacion relacionada en la
Resolucion 719 de 2015 numeral 6.2 v 6.2.1

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en et expediente, se encuentra que la sociedad Molines San Luis S.A con NIT.
860008281-1, presuntamente infringié las disposiciones sanitarias de alimentos al: almacenar,
procesar y empacar productos alimenticios como harina de trigo fortificada, salvado de trigo,
cuchuco de trigo, maiz, cebada y cebada perlada, sin garantizar las buenas practicas de
manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente conforme a la Resolucién 2674 de
2013, en especial por:
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1. Se evidencian elementos ajencs y en desuso en diferentes areas de produccion como
area de almacenamiento de producte terminado, area de trituracion y aledana,
vuinerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 28, Resolucion 2674 de 2013,

2. La edificacion no esta disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
produccién y evita entrada de polvo lluvia e ingreso de plagas ya que se evidencian
espacios en persianas en drea de trituracion, espacios entre puerta y piso que comunica
con parte externa, orificios sin proteger en area en adecuacion, con lo cual se incumple
el numeral 2 sub numerales 2.1y 2.7 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

3. Se evidencia presencia de palomas en area de empaque de harina en libras sobre tolva
y en area de trituracidn, de igual manera se evidenciaron moscas en areas de molino y
excremento de roedores en areas de almacenamiento de producto terminado, area de
triturado, area de produccion de harina de maiz, con lo cual se incumple con el numeral
3 del articulo 26 Resolucidn 2674 de 2013.

4. Se evidencian deficiencias de limpieza en diferentes areas, por acumuiacion de polvo y
suciedad y por mal almacenamiento de producto impidiendo que se lleven a cabo las
actividades de limpieza, desinfeccién y su verificacion, incumpliendo el numeral 1 del
articuic 18 y en el numeral 1 de! articulo 26, Resolucion 2674 de 2013.

5. Se observan equipos con amarres no sanitarios como cabuyas, cinta y bolsas plasticas,
incumpliendo los numerales 1 y 3 del articulo 9, Resolucion 2674 de 2013.

6. En el area de almacenamiento del producto terminado se evidencia desorden y se
observa la ubicacion de producio para consumo animal, este se realiza pegado a la
pared, no se usa estiba para todo e! productc y este se hace en diferentes zonas
incumpliendo los numerales 4 y 5 del articulo 28 Resoluciédn 2674 de 2013

7. No todas las areas se encuentran sefializadas, no hay secuencialidad en la distribucion
de las areas, vulnerando lo establecide en el numeral 2 sub numeral 2.3 del articulo 6, y
numeral 4 articulo 2C, Resolucion 2674 de 2013,

8. No hay separacion fisica ni ambiental entre las areas en las que se procesa la harina
para consumo humano y aquellas en las que se procesa harina para alimentacién

animal, vulnerando lo establecido en el numeral 9 de! articuio 18, Resolucién 2674 de
2013.

9. Los registros de limpieza y desinfeccion presentados no reflejan lo observado durante la
visita, vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 28, Resolucién 2674 de
2013, ‘

10. No se tiene implementado sistema de limpieza ni desinfeccion de calzado, vulnerando lo
establecido en el numeral 6 del articule 20, Resolucion 2674 de 2013.

11. Las uniones entre las paredes y entre estas y los pisos no son redondeadas, vulnerando
lo establecido en el numeral 2 subnumeral 2.2 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013.

12. Los vidrios ubicades en areas de proceso del segundo, tercer y cuarto piso no cuentan

con proteccién en caso de ruptura, vuinerando lo establecido en el numeral 4
subnumeral 4.2 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013.

Pagina 8

i Pring pal

-2 T . 5
A nistetive i 1} Eﬁ*g Ef“‘ﬁ*‘; &



AUTO No. 2019012224
(3 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasfadan cargos
proceso No.201605217”

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013

Articulo 6 numeral 2 sub numerales 2.1, 2.3 2.7; Articulo 7 numeral 2 subnumeral 2.2, numeral
4 subnumeral 4.2: Articulo 9 numeraies 1, 3; Articulo 18 numerales 1, 9; Articulo 20 numerales
4y 6, Articulo 26 numerales 1, 3, articulo 28 numerales 1,4, 5

En meérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Iniciar preceso sancionatorio en contra de la sociedad Molinos San Luis
A con NIT 860008281-1, de acuerdo a |a parte motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formuiar cargos en contra de la sociedad Molinos San Luis S A con
NIT. 860008281-1, por presuntamente infringir las disposiciones sanitarias de alimentos al
almacenar, procesar y empacar productos alimenticios como harina de trigo fortificada, salvado
de trigo, cuchuco de trige, maiz, cebada y cebada perlada, sin garantizar las buenas practicas
de manufactura estipuladas en |3 normatividad sanitaria vigente conforme a la Resolucion 2674
de 2013, en especial por cuanto:

1. Se evidencian elementos ajenos y en desuso en diferentes areas de produccion como
agrea de almacenamiento de producto terminado, area de trituracion y aledafa,
vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articuio 28, Resaiucién 2674 de 2013

no

La edificacion no esta disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
produccion y evita entrada de polvo iluvia e ingreso de plagas ya que se evidencian
espacios en persianas en area de trituracion, espacios entre puerta y pisc gue comunica
con parte externa, orificios sin proteger en area en adecuacion, con !o cual se incumple
el numeral 2 sub numerales 2.1 y 2.7 del articulo 6, Resclucién 2674 de 2013,

w

Se evidencia presencia de palomas en area de empaque de harina en libras sobre tolva
y en area de trituracion, de igual manera se evidenciaron moscas en areas de molino y
excremento de roedores en areas de almacenamiento de producto terminado, area de
triturado, area de produccién de harina de maiz, con lo cuai se incumple con el numeral
3 del articulo 26 Resolucion 2674 de 2013

&

Se evidencian deficiencias de limpieza en diferentes areas, por acumulacién de polvo vy
suciedad y por mal almacenamiento de producto impidiendo que se lleven a cabo las
actividades de limpieza, desinfeccién y su verificacién, incumpliendo el numeral 1 de!
articuio 18 y en el numeral 1 del articulo 26, Resolucion 2674 de 2013.

3. Se observan equipos con amarres no sanitarios como cabuyas, cinta y boisas plasticas,
incumpliendo los numerales 1 y 3 del articulo 9, Resolucion 2674 de 2013,

8. En el drea de almacenamiento de! producte terminado se evidencia desorden y se
observa la ubicacién de producto para consumo animal, este se realiza pegado a la
pared, no se usa estiba para todo el preducto y este se hace en diferentes zonas
incumpliendo los numerales 4 y 5 del articulo 28 Resolucion 2674 de 2013

7. No todas las areas se encuentran sefalizadas, no hay secuencialidad en la distribucién
de las areas, vulnerando lo establecido en el numeral 2 sub numeral 2.3 de! articulo 6, y
numeral 4 articulo 20, Resolucién 2674 de 2013,
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No hay separacién fisica ni ambiental entre las areas en las que se procesa la harina
para consumo humano y aguellas en las gue se procesa harina para alimentacion
animal, vulnerandc lo establecido en el numerai 9 del articulo 18, Resolucién 2674 de
2013.

Los registros de limpieza y desinfeccion presentados no reflejan lo observado durante la
visita, vulnerando lo establecido en el numeral 1 de! articulo 26, Resolucion 2674 de
2013,

No se tiene implementadc sistema de limpieza ni desinfeccion de calzado, vulnerando lo
establecido en el numeral 6 del articulo 20, Resclucién 2674 de 2013.

Las uniones entre las paredes y entre estas y los pisos no son redondeadas, vulnerando
lo establecido en el numeral 2 subnumeral 2.2 del articulo 7, Resolucién 2674 de 2013.

Los vidrios ubicados en areas de proceso del segundo, tercer y cuarto piso no cuentan
con proteccion en caso de ruptura, vulnerando o establecido en el numeral 4
subnumeral 4.2 del articulo 7, Resolucién 2674 de 2013,

ARTICULO TERCERO- Notificar personaimente al Representante Legal y/o Apoderado de la
sociedad Molinos San Luis S.A con NIT. 860008281-1, de! presente auto de acuerdo con lo
estiputado en e articulo 47 de ia Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previsto en el
articuio 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de le Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el crdenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacién, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto nc procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

e E,ani CQ
LILIANA ROCIO ARI ARIZA
Directora de Responsabilidad Sanitaria (E)

Proyecto Fabiola Garzon
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