:

es de todos !

Min
.

NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001570 De 12 de Noviembre de 2019

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccién de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019013399

PROCESO SANCIONATORIO 201605636

EN CONTRA DE: PROCESADORA DE LECHES S.A - PROLECHE S.A

FECHA DE EXPEDICION: 30 DE OCTUBRE DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA — Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE 1 ’.qu % @19‘ . en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de informacién
al Ciudadano y en las instataciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta

ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafia copia integra, se considera
fegalmente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siguiente del RETIRO del presente aviso.

Contra el auto No, 2018013399 NO procede recurso alquno.

RQJAS NIETO

MANUEL ALEJA
Coordinador Grupo

ANEXO: Se adjunta a este aviso en4) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2018013399 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605636.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo fas 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador Grupo de Secretaria Técnica
Direccidn de Responsabilidad Sanitaria

Proyectéd y Digitd: Ana Maria Riafio Sanchez
Revisd: Manuel Alegjandre Rojas Nieto
Grupo: Plantas de Beneficio
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AUTO No. 2019013399

- - (30 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636”

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos — INVIMA, en ejercicio de las facultades delegadas por !a Direccion General
mediante Resolucion nimero 2012030800 del 19 de octubre de 2012, procede a iniciar proceso
sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra de la PROCESADORA DE
LECHES S.A - PROLECHE S.A., identificada con Nit, 890.903.711-3, teniendo en cuenta los
siguientes:

ANTECEDENTES

—

Mediante oficio No. 705-0342-17 radicado con el nimero 17021534 de fecha 24 de febrero
de 2017, el coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitié a la Direccién
de Responsabilidad Sanitaria las diligencias administrativas adelantadas, en las
instalaciones de la sociedad PROCESADORA DE LECHES S.A - PROLECHE S.A,
identificada con Nit. 890.903.711-3 (Folio 1).

2. Afolio 5y 6 del expediente, obra informe del laboratorio de Alimentos y Bebidas Alcohdlicas
de fecha 6 de enero de 2017 realizado al producto QUESQO DOBLE CREMA marca
GALBANI QUESO FRESCO SEMIDURO GRASO, lote No. 324-2, registro sanitario
RSAAQ2162614 y fecha vencimiento 28 de enero de 2017, el cual fue microbiclégicamente
rechazado por determinar “recuento de mohos”.

3. Deigual forma a folios 8 al 15 obra acta de control sanitario de fecha 14, 15y 16 de febrero
del 2017, realizada por profesionales de este Instituto en las instalaciones de la
PROCESADORA DE LECHES S.A — PROLECHE S.A., identificada con Nit. 890.903.71 1-3,
en donde se emitié concepto sanitarioc FAVORABLE CON OBSERVACIONES.

4. El dia 16 de febrero de 2017, funcionarios del INVIMA procedieron a aplicar medida
sanitaria consistente en: clausura temporal parcial Del CEDI principal (BODEGA) en donde
se almacena producto terminado y leche en polvo en bultos x 25 kg que va a ser utilizada
como materia prima, aplicada a las instalaciones de la PROCESADORA DE LECHES S A —
PROLECHE S.A con Nit. 890.903.711-3 (fls. 16 al 18).

()
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

‘En el recorrido por las instalaciones y dreas de la planta se pudo observar que en el CED/ principal
(bodega} se almacena producto terminado y leche en poivo en bultos X 25 kg que va a ser utilizada
como materia prima, es esta @rea se evidencia la siguientes situacion que presenta incumplimiento a
lo contemplado en la Resolucion 2674 de 2013 en el art 6numerales 2.4 y 2.5 y articulo 28
numerales 3y 4”.

‘Las paredes, pisos y techo presentan deterioro general, huecos en las paredes las cuales son en
adobe ranurado, el piso es en cemento sin pulir el cual presenta grietas y roturas, el techo es en fejas
de eternit y se observa en mal estado de mantenimiento. En la misma baodega se evidencia
almacenamiento de archivo muerto desde el 2009, material publicitario incentivos promocionales y
objeto en desuso, ademds presenta deficiencias en la limpieza, organizacion ¥ existe saturacion de
producto por lo cual no se observan las distancias entre las paredes, no hay éreas de circulacion ¥
verificacion que permitan realizar operaciones de limpieza y control de plagas, no existe sefializacién
y clasificacién”.

{.)

5. Mediante oficio No. 704-1044-17 con radicado No. 17051464 del 15 de mayo de 2017, el
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitid a la Direccion de
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'; AUTO No. 2019013399

a (30 de Octubre de 2019)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636"

Responsabilidad Sanitaria, acta de l|evantamiento, resultados de laboratorio, formato
protocolo evaluacidn de rotulado general y nutricional (folio 29).

6. En acta de levantamiento de medida sanitaria de fecha 10 de mayo de 2017 (folio 31
reverso), los profesionales del Invima procedieron al levantamiento de la medida sanitaria de
seguridad consistente en congelacién o suspension temporal de la venta o empleo sobre
7140 unidades en presentacion de 200G de lote 81 con fecha de vencimiento del 21 de
marzo de 2018 y 3276 unidades en presentacién de 900G de lote 82 con fecha de
vencimiento del 23 de marzo de 2018 impuesta al establecimiento (o0 producto) denominado
LECHE EN POLVO ENTERA ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D, segun acta de fecha
24 de marzo 2017.

7. De acuerdo al informe de analisis con radicado Nc. 20170931 de fecha 27 de marzo de
2017, realizado al producto LECHE EN POLVO ENTERA ADICIONADA CON VITAMINAS A
Y D PROLECHE con registro sanitario RSIAA02M09591, el cual arrojd resultados
aceptables (folio 32 y reverso).

8. Seguidamente, en acta de control sanitario de fecha 10 y 11 de mayo de 2017, realizada en
las instalaciones de la PROCESADORA DE LECHES S.A - "“PROLECHE S A., identificada
con Nit. 890.903.711-3, se emitié concepto FAVORABLE CON OBSERVACIONES (folios 33
y 36).

9. En formato protocolo de evaluacion de rotulado general de alimentos envasados al producto
YOGURT SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA VASO POR 150 GRAMOS, no
se sefialé inconsistencia alguna al producto mencionado (fl. 37 y 38),

10. En formato protocolo para la verificacion del cumplimiento de rotulado nutricional de
alimentos envasados, de fecha 11 de mayo de 2017, realizado al producto YOGURT
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA VASO POR 150 GRAMOS, en el cual no
sefiald incumplimiento alguno al producto mencionado (fls. 39 al 41).

11. A través de oficio No. 104-1-093-17 con radicado No. 17010698 del 1 de febrero de 2017, la
Jefe Oficina de Laboratorios y Control de Calidad remitié al Coordinador Grupo Territorial
Centro Oriente 2 resultados analiticos de la muestras tomadas al producto LECHE EN
POLVO ENTERA ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D con radicado INVIMA 16131551 y
16134318 (fl. 45).

12. Mediante acta inspeccion, vigilancia y contro! sanitario de fecha 23 y 24 de marzo de 2017,
efectuada en las instalaciones de la PROCESADORA DE LECHES S.A - PROLECHE S.A.,
identificada con Nit. 890.903.711-3, los profesionales del INVIMA emitieron concepto
FAVORABLE CON OBSERVACIONES (folios 50 al 55).

13. A su vez, en acta de aplicacion de medida sanitaria efectuada en las instalaciones de la
sociedad PROCESADORA DE LECHES S-A — PROLECHE S.A el 24 de marzo de 2017,
esta autoridad sanitaria a través de sus funcionarios aplicaron medida sanitaria de seguridad
consistente en CONGELACION O SUSPENSION TEMPORAL DE LA VENTA O EMPLEO
SOBRE 7140 UNIDADES EN PRESENTACION DE 200G de lote 81 con fecha de
vencimiento del 21 de marzo de 2018 y 3276 unidades en prestacion de 900 g de lote 82
con fecha de vencimiento del 23 de marzo de 2018 (respaldo del folio 55 y 56)

14. Asi las cosas, mediante oficio 705-2180-17 con radicado No. 17133720 de fecha 14 de
diciembre de 2017 el Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitié a la
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R AUTO No. 2019013399

e (30 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636”

Direccion de Responsabilidad Sanitaria acta de control sanitario y acta de levantamiento de
medidas sanitaria (folio 58).

15. Seguidamente, en acta de control sanitario de fecha 5 y 6 de diciembre de 2017, realizada
a las instalaciones de la PROCESADORA DE LECHES S.A — PROLECHE S.A., identificada
con Nit. 880.903.711-3, se emitié concepto FAVORABLE CON OBSERVACIONES (folios 62
al 69)

16. En igual sentido a folio 70 se sefiala que los profesionales del INVIMA levantaron la medida
sanitaria consistente en clausura temporal parcial del CEDI principal (bodega)} en donde se
almacena producto terminado y leche en polvo en bultos x 25 Kg que va a ser utilizado como
materia prima, impuesta al establecimiento (o producto) denominadoc PROCESADORA DE
LECHES S.A - PROLECHE S.A., identificada con Nit. 890.903.711-3.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo a lo estipulado en la Resolucién 2674 de 2013 yla Ley
1437 de 2011.

En consecuencia el INVIMA debe ejercer la inspeccién, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencion vy
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables: por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

“YARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar fas sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata ef presente articulo deberan sujetarse estrictamente a lo
dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederén los recursos de fey
contenidos en el Cédigo Contencioso Adminisirativo.”

Asi mismo, el Decreto 2078 de 2012 expedido por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,
reestructuré el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA y en su
articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral 9 a la Direccion
de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus funciones, entre las
cuales, encontramos las siguientes:

“Articulo 24°. Direccién de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas por el
Instituto, sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad
vigente, en coordinacién con las diferentes dependencias.
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| AUTO No. 2019013399

) {30 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636”

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamenio en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades y organismos del
Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de actividades de
inspeccion, vigilancia y control, adelantadas para el controf a la ilegalidad.

{.J

8 Imponer, previa delegacion, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el articulo 245 de la Ley
100 de 1993 y en las demas normas pertinentes.”

Resclucion 2674 de 2013:

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucién tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que
deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen aclividades de fabricacion,
procesarmiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion
de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segin el riesgo en salud piblica, con el fin de proteger la vida y la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el territorio nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacion y comercializacion de alimentos;

b} Al personal manipulador de alimentos,

c) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas e insumos,

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccién, vigilancia y controf
que ejerzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucién, importacién, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumo humano y
materias primas para alimentos.

Paragrafo. Se exceplttia de la aplicacion de la presente resolucion el Sistema Oficial de Inspeccion,
Vigitancia y Control de la Carne, Productos Cérnicos Comestibles y Derivados Cérnicos Destinados
para el Consumo Humano, a que hace referencia el Decreto 1500 de 2007, modificado por jos
Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131, 4974 de 2009, 3961 de 2011, 917 y 2270 de 2012 y las
normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

(.

Articulo 21. Control de la calidad e inocuidad. Todas las operaciones de fabricacion,
procesamiento, envase, embalado, almacenamiento, distribucién, comercializacion y expendio de
los alimentos deben estar sujetas a los controles de calidad e inocuidad apropiados. Los
procedimientos de controi de calidad e inocuidad deben prevenir los defectos evitables y reducir
fos defectos naturales o inevitables a niveles tales gue no representen riesgo para la salud. Estos
controles variaran segin el tipo de alimento y las necesidades del establecimiento y deben
rechazar todo alimento que represente riesgo para la salud del consumidor.

Articulo 22. Sistema de control. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un sistema de
control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas las
etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencion de materias primas e insumos, hasta la

distribucién de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los Siguientes
aspectos:

1. Especificaciones sobre las materias primas y productos terminados. Las especificaciones
definen completamente la calidad de todos los productos y de todas las materias primas con los

cuales son elaborados y deben incluir criterios claros para su aceptacion, liberacion, retencion o
rechazo.
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AUTO No. 2019013399

: : (30 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636”

2. Documentacién sobre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e
instrucciones, guias y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de equipos,
procesos y procedimientos requeridos para fabricar o procesar productos. Estos documentos
deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad, manejo de los alimentos, del equipo
de procesamiento, el control de calidad, almacenamiento, distribucién, métodos y procedimientos
de laboratorio.

()

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento
gue fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas
debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan
debe estar escrito y a disposicidn de la autoridad sanitaria competente, este debe incluir como
minimo Jos procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccién. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer las
necesidades particutares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccién,

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cual debe
involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion armonica de las diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

Articulo 28. Aimacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguienies
condiciones:

4. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realizara
ordenadamente en pilas o estibas con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las
paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen estado, elevadas de!
piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita /a inspeccion, limpieza y fumigacion, si
es &f caso.

Articulo 47. Responsabilidad. El titular de/ registro, notificacién o permiso sanitario, deberé cumplir
en todo momento con la reglamentacién sanitaria vigente, las condiciones de produccién y el
aseguramiento de control de calidad exigida, presupuestos bajo los cuales se concede el registro,
permiso o notificacién sanitaria. En consecuencia, cualquier trasgresién de fa reglamentacion o
condiciones establecidas para su otorgamiento y los efectos que esta fenga sobre la salud de la
poblacion, se extenderéd igualmente al fabricante, comercializador e importador del producto cuando
no sean titulares.

Para efectos procedimentales, se tendran en cuenta lo establecido en el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo), de
conformidad con articulo 52 de la Resolucion 2674 de 2013, que sefiala:

“ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO. Las autoridades sanitarias podran adoptar
medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo establecido
en la Ley 09 de 1979, siguiendo el procedimiento contemplado en la Ley 1437 de 2011 y las normas
que lo modifiquen, adicionen o sustituyan.”

Asi mismo, en caso de encontrarse demostrada alguna infraccién a la normatividad sanitaria, se
impondra a la investigada alguna de las sanciones establecidas en Ia Ley 9 de 1979-articulo
577, el cual sefala:
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636"”

“Articulo 577°- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, la
violacién de las disposiciones de esta Ley, seré sancionada por fa entidad encargada de hacerlas
cumplir con alguna o algunas de fas siguientes sanciones.

Amonestacion,

Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales al
maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion;

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro ¢ de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respective.”

oo

En tal sentido, el Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo
establece:

“ARTICULO 47. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procedimientos
administrativos de cardcter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Codigo
Disciplinario Unico se sujetarédn a las disposiciones de esta Parte Primera del Cédigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicarén también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier perscna. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
auforidad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi o
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formulara
cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precisién y claridad, los hechos que lo
originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las disposiciones
presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este acto
administrativo deberé ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decision no
procede recurso. ~
Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la nolificacion de fa
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar @ aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan ias practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los recursos,
se regirén por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

(..)

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra gue [a PROCESADORA DE LECHES S A -
PROLECHE S A, identificada con Nit. 890.903.711-3, presuntamente infringié las disposiciones
sanitarias al:

1. Fabricar el producto QUESC DOBLE CREMA MARCA GALBANI QUESO FRESCO
SEMIDURO GRASO, identificado con lote No.324-2, registro sanitario RSAAQ2162614 y
fecha vencimiento 28 de enero de 2017, sin cumplir con los controles ni aseguramiento
de las calidades apropiadas, rechazado por determinar ‘“recuentc de mohos”.
contrariando los articulos 21 y 22 de la resolucion 2674 de 2013. De acuerdo con los
resultados-de laboratorio de fecha 6 de enero de 2017.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucidn 2674 de 2013: articulos 21y 22

En mérito de lo anterior, este Despacho,
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AUTO No. 2019013399

SR R (30 de Octubre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos proceso
sancionatorio No. 201605636”

RESUELVE

ARTICULO PRIMERQ: Iniciar proceso sancionatorio en contra de |a PROCESADORA DE
LECHES S.A - PROLECHE S.A., identificada con Nit. 890.903.711-3, de acuerdo a la parte
motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO: Formular cargos presuntivos en contra de la PROCESADORA DE
LECHES S A — PROLECHE S.A., identificada con Nit. 890.903.711-3, por presuntamente
infringir la normatividad sanitaria al:

1. Fabricar el producto QUESO DOBLE CREMA MARCA GALBANI QUESO FRESCO
SEMIDURO GRASO, identificado con lote No.324-2, registro sanitarioc RSAAQ2162614 y
fecha vencimiento 28 de enero de 2017, sin cumplir con los controles ni aseguramiento
de las calidades apropiadas, rechazado por determinar “recuento de mohos”.
contrariando los articulos 21 y 22 de la resolucion 2674 de 2013, De acuerdo con los
resultados de laboratorio de fecha 6 de enero de 2017,

ARTICULO TERCERO- Notificar personalmente al representante legal y/o apoderado de la
PROCESADORA DE LECHES S.A — PROLECHE S.A., identificada con Nit. 890.903.711-3, del
presente auto de acuerdo con lo estipulado en el articulo 47 del Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, conforme a lo dispuesto en el
articulo 69 del Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente

ARTICULO CUARTO.- Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

NMapade samlol

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyecto Aracelis Rosa Munive Rohenes
Revisé: Marfa Lina Pefla
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