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NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000182 De 18 de Febrero de 2020

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020001059

PROCESQ SANCIONATORIO 201606001

EN CONTRA DE: SOCIEDAD REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA

FECHA DE EXPEDICION: 05 DE FEBRERO DE 2020

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AFEE SZEUE’UBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A

PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacidn
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siguiente del RETIRO del presente aviso,

Contra el auto No, 2020001059 NO procede recurso alquno.

ANEXQ: Se adjunta a este aviso en (8) follos copia a doble cara integra del Auto N°
2020001059 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201606001,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador Grupo de Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté y Digitd: Ana Maria Riafio Sanchez
Revisé: Manuel Alejandro Rojas Nieto
Grupo: Alimentos
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AUTO 2020001059
(05 de febrero del 2020)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606001”

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 dei 19 Octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo, en contra de la sociedad
REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA con NIT. 900180010-1, teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 17 de julio de 2017, mediante oficio 709-0809-17 con radicado 17075329, la
Coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 del INVIMA, remitié a esta
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas de inspeccidn,
vigilancia y control adelantadas por funcionarios de este Instituto en las instalaciones de la
sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA, con NIT. 900180010-1, documentos gue sen
la base documental para la presente investigacién. (Folio 1)

2. A folios 3 ai 11 del expediente, obra el Acta de control sanitario realizado en las
instalaciones de la sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA, de fecha 11 de julio de
2017, donde una vez verificadas las condiciones higiénico- sanitarias y técnico locativas del
establecimiento, se emitié el concepto sanitario DESFAVORABLE.

3. Siendo consecuentes con la situacién sanitaria encontrada, los profesionales de este
instituto comisionados para la visita adelantada el dia 11 de jufio de 2017, con la suscripcioén
del acta visible en los folios 12 al 18, procedieron a la aplicacion de la medida sanitaria de
seguridad consistente en /a DESTRUCCION DE ARTICULOS y la SUSPENSION TOTAL
DE TRABAJOS O SERVICIOS, al encontrar ia siguiente:

ll(. . ')
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

1. En el momento de la visita se encontrd en las dreas de lavado de botellones, llenado de
botellones y en la bodega de producto terminado los siguientes productos sin fecha de
vencimiento ni lote:

» Veinte (20) botelfones de agua potable tratada, marca Cristal, llenos y listos para
comercializar

o Cinco (5) botellones de agua potable trafada, marca Cristal, vacios.

* Dos (2) Botelfones de agua potable trafada, marca Nueva Fontana, NHenos y listos para
comercializar.

2. Reincidencia en el incumplimiento de los requisitos establecidos come criticos y que
afectan directamente la inocuidad del alimento, segun lo establece el instrumento
FORMATO ACTA DE CONTROL SANITARIO, de fecha 11/07/2017, con concepto
sanitario DESFAVORABLE, asi:

¢ EXIGENCIA: £l agua ufilizada en la planta es potable, existen control diaric del cloro
residual y se llevan registros. OBSERVACIONES: E| agua proviene del acueducto
municipal, se realiza control de cloro residual libre, sin embargo no cuenta con
resultados de ofros pardmetros fisicoquimicos ni microbioldgicos recientes que permiten
verificar su pofabilidad INCUMPLE: numeral 3.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de
2013

* EXIGENCIA: El manejo de los residuos liquidos dentro de la plana no representa riesgo
de contaminacion para los productos ni para las superficies en comntacto con éstos.
OBSERVACIONES: El agua de retrolavados no cuenta con canalizacion completa
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presentandc descarga en pifeta del area de lavado de botellones. INCUMPLE: numeral
4.2 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

EXIGENCIA: Las tuberlas empleadas para la conduccién de alimentos, no presentan
fugas, son de material resistente, inertes, nc porosos, impermeables, facilmente
desmoniables para su limpieza y desinfaccion y estan localizados en sitios donde no
significan riesgo de contaminacion del  producto. OBSERVACIONES: Algunas
seccicnes de tuberfas no son facilmente desmontables para su fimpieza y desinfeccién.
INCUMPLE: numeral 12 del articuio 9 - Numeral 4 del articulo 10, Resolucién 2674 de
2013

EXIGENCIA: Los equipos estan ubicados segun la secuencia ldgica del proceso
tecnologico, evitan la contaminacion cruzada y las areas circundantes facilitan su
inspeccion, mantenimiento, limpieza y desinfeccitn, OBSERVACIONES: £l sistema de
filtracion inicial se encuentra ubicado en un area de fransito y no cuenta con el espacio
y separacion requerides para las actividades de limpieza, desinfeccion y mantenirmiento
INCUMPLE: numerales 1 y 2 del articulo 10, Resolucién 2674 de 2013,

EXIGENCIA: El proceso de fabricaciéon del alimento se realiza en dptimas condiciones
sanftarias gue garantizan la proteccion y conservacion del  alimento.
OBSERVACIONES: No se encuentran claramente establecidos los procedimientos de
limpieza y desinfeccién de tuberfas y equipos, ni mantenimiento de lampara UV ni
equipo generador de ozono, lo que no garantiza la proteccidn y conservacion del
alimento. INCUMPLE: numeral 1 del articulo 18, Resolucion 2674 de 2013

EXIGENCIA: Se cuenta con planes de muestreo. OBSERVACIONES: No cuenta con
croncgrama de muestreo actualizado. INCUMPLE: numeral 3 del articulo 22,
Resolucién 2674 de 2013

(...)"
CONSIDERANDOS:

Que de conformidad con lo descrito en la SITUACION SANITARIA ENCONTRADA de
fa presente acta en el establecimientc REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA NIT
8900.180.010-1, ubicado en fa Calfe 7N Nro. 3-40 Zona Industrial | (Municipio de San
Jose de Cucuta- Norte de Santander) se hace necesario aplicar las medidas sanitarias
consistentes en.

1. LA DESTRUCCION DE ARTICULOS de acuerdo a lo establecido en el articulc 576
de la Ley 9 de 1978, para un lotal de veintisiete (27) botellones de agua potable
tratada segun lo descrito y las caracteristicas establecidas en el numeral 1 de la
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA de la presente acta; por incumplimiento a
lo establecido en el articulo 270 de fa Ley @ de 1979 y el paragrafo del articulo 6
Resolucion 683 de 2012,

2. SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS O DE SERVICIOS de acuerdo a lo
establecido en el articulo 576 de la Ley 9 de 1879, al establecimiento
REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA NIT 900.180010-1, ubicado en la Calle 7N No
3-40 Zona Industrial | (Municipio de San José de Clicuta- Norte de Santander), af no
garantizar las condiciones sanitarias que eviten y protejan al alimento de fa
confaminacion, y por reincidencia en el incumplimiento de los requisitos
establecidos comao criticos y que afectan directamente la inocuidad del alimento,
segun lo establece el instrumento FORMATO ACTA DE CONTROL SANITARIQ, de
fecha 11/07/2017, con concepto sanitario DESFAVORABLE, segin lo descrito en ef
numeral 2 de la SITUACION SANITARIA ENCONTRADA de la presente acta.

(..)"
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RESUELVEN:

PRIMEROQ.- Aplicar las medidas sanitarias de seguridad consistentes en LA
DESTRUCCION DE ARTICULOS de acuerdo a lo establecido en el articulo 576
de la Ley & de 1979, para un total de veintisiete (27) botellones de agua potable
tratada en lo descrifo y las caracteristicas establecidas en el numeral 1 de la
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA de la presente acta; y LA
SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS O DE SERVICIOS al establecimiento
REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA NIT. 900.180.010-1, ubicado en la Calie 7N
No. 3-40 Zona Industrial |

(Municipio de San José de Cucuta- Norte de Santander), de acuerdo a o
establecido en el articulo 576 de la Ley 9 de 1979, de conformidad con lo
expuesto en la parte considerativa de esta decision, medida que tendrd caracter
preventivo, se aplicard sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar y se
levantara cuando se compruebe que ha desaparecido Jas causas que la
originaron.

(.

. Afolios 21 y 22 del expediente, se evidencia el formato ANEXQO DE DESTRUCCION, de
confarmidad con la diligencia de aplicacién de medida sanitaria del 11 de julio de 2017, en
donde se observa la destruccion de 27 Envases de Policarbonato de botellones de
POSTOBON y NUEVA FONTANA.

Asi mismo, en la visita del 11 de julio del 2017, se observa el formato Protocolo de
Evaluacidn de Rotulado General de Alimentos Envasados con relacion al producto “Agua
Potable Tratada, por 600 mi marca gradocero”, en donde se evidencié el cumplimiento a las
normas tecnicas de rotulado establecidas en la Resolucion 5109 del 2005. ( Folio 17 al 19 -
copia de la etiqueta folio 20)

. Posteriormente, mediante Oficio 709-1354-17 con radicado 17114166 del 30 de octubre de
2017, la Coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1, remitié a esta
Direccion, nuevas diligencias administrativas adelantadas par funcionarios del Invima, en las
instalaciones de la sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA, con Nit 900.180.010.-1.
{Folio 23).

. En el anverso del folio 24 vy a folios 30 a doble cara, se aprecia el Acta de control sanitario
realizado el 27 de octubre de 2017 en las instalaciones de la sociedad REFRESCANTE
AGUA VITAL LTDA, con Nit 900.180.010.-1, en la que una vez verificada el cumplimiento de
las exigencias formuladas en visita de inspeccidon del 17 de julio de 2017, se conceptud
FAVORABLE CON OBSERVACIONES.

. En virtud de lo anterior, se suscribio el Acta de LEVANTAMIENTO DE MEDIDA SANITARIA
en el establecimiento de la sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL LTDA, en razén a
haberse subsanado las causales que originaron la medida sanitaria impuesta el 11 de julio
de 2017, (Anverso folio 30).

De igual forma, en la visita del 27 de octubre de! 2017, se diligencié el formato Protocolo de
Evaluacion de Rotulado General de Alimentos Envasados con relacién al producto "Agua
Potable Tratada marca gradocero, botella PET por 600 ml’, en donde se evidencid el
cumplimiento a las normas técnicas de rotulado establecidas en la Resolucidn 5109 del
2005. ( Folio 31 al 32)
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CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en et numeral 3° del Articuio 4°, numeral 6° del Articuio 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decrete 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adefantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9° de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resoluciones 2674 de 2013, 12186 de 1991, 683 de 2012, y la Ley
1437 de 2011.

En consecuencia el INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencion vy
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Asi las cosas, el inicio del presente proceso sancionatorio se fundamenta en la existencia de
conductas con las que se presuntamente se infringen otras normas sanitarias, tal y como se
infiere de los documentos referidos como antecedentes.

Vale la pena resaltar lo establecido en e! articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por fas
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores,

PARAGRAFOQ. Las sanciones de que trata ef presente articulo deberén sujetarse estrictamente a lo
dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contra ellas procederén los recursos de ley
contenidos en el Codigo Contencioso Administrativo.

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccién Social, se
implement6 el redisefic del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral
9, a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria v en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

()
Articulo. 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direcciort de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas por el Instituto,
sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacién con las diferentes dependencias.

2. Adefantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las deméas autoridades y organismos del
Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de actividades de inspeccion,
vigilancia y control, adelantadas para el control a la ilegalidad.

(..
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8. Imponer, previa delegacion, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a quienes
infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el articulo 245 de la Ley 100 de
1993 y en las deméas normas pertinentes.”

()

La Ley 9 de 1979 "Por /a cual se dictan medidas sanitarias” reza lo siguiente:

DE LOS EMPAQUES, O ENVASES Y ENVOLTURAS

Articulo 270: Queda prohibido la comercializacion de alimentos o bebidas, que se encuentren en
recipientes cuyas marcas o leyendas correspondan a otros fabricantes o productos.

De igual forma la Resolucion 683 de 2012, "Por medio de la cual se expide el Reglamento
Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y
equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano”
reza lo siguiente:

Articulo 6°. Prohibiciones. Los materiales que se prohiben para entrar en contacto con
alimentos y bebidas son:

1. Costales de fibras naturales o sintéticas, que no sean de primer uso.
2. Envases de madera (guacales) que no sean de primer uso.
3. Tapones y otros objetos de corcho (sellos o guarniciones), que no sean de primer uso.

4. B empleo de maleriales recuperados pos consumo o de descarte industrial como materia
prima para la fabricacion de materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en
contacto con alimentos y bebidas que puedan alterar la inocuidad de los mismos.

Paragrafo. Se prohibe el uso y empleo de recipientes, envases y embalajes que tengan leyendas
y marcas correspondientes a otros productos que circulen en el comercio o que hayan servido
con anterioridad como recipientes, envases o embalajes de otro lipo de productos que no son
propios del fabricante o0 comerciante que los utiliza.

Asi mismo, la Resolucién 12186 de 1991 "Por la cual se fijan las condiciones para los
procesos de obtencion, envasado y comercializacién de agua potable tratada con destino al
consumo humano, indica:

(..}
ARTICULO 9° ENVASE NO REUTILIZABLE
Prohibase envasar agua potable tratada en recipientes deteriorados o gue hayan sido utilizados

anteriormente para envasar productos diferentes, asi como la comercializacion del agua potable tratada
en envases que correspondan al producto.

(...)

Con relacién a la Resolucion 2674 del 2013, Por la cual se reglamenta el articulo 126 del
Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones, indica:

1)

Articulo 3° Definiciones. Para efectos de la presente resolucion addptense las siguientes
definiciones:

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al organismo
humano los nulrientes y la energia necesaria para &l desarrolfo de los procescs biclogicos. Se
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entienden incluidas en ia presente definicion las bebidas no alcohdlicas y aquellas sustancias con
que sg sazonan algunos comsstibles, y que se conacen con ef nombre genéricc de especias.

(..)

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios basicos y practicos generales de
higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transperte y
distribucién de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos en
cada una de las operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas,
de modo que se disminuyan l0s riesgos inherentes a fa produccion.

(..)

Articulo 5°. Buenas Practicas de Manufactura. Las actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimentos,
se cefliran a los principios de las Buenas Praclicas de Manufactura contempladas en la presente
resolucién.

Articulo 6°. Condiciones generales. Los esfablecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacién y expendio
e alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

(.)
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Sccial.

() ,
4. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS.

(.)
4.2. £l manejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de manera que
impida la contaminacion del alimento o de las superficies de potencial contacto con éste.

() .
ARTICULO 90. CONDICIONES ESPECIFICAS. Los equipos y utensilios utilizadas deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas:

(..)
12. Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos deben ser de materiales resistentes,
inertes, no porosos, impermeables y faciimente desmontables para su limpieza y desinfeccion.
Las fuberias fijas se limpiarén y desinfectaran mediante la recirculacién de las sustancias
previstas para este fin. :

()
Articulo 10. Condiciones de instalacion y funcionamiento. Los equipos y utensilios requerirén
de las siguientes condiciones de instalacion y funcionamiento:

1. Los equipos deben estar instalados y ubicados segun la secuencia légica del proceso
tecnolégico, desde fa recepcion de fas materias primas y demads ingredientes, hasta el envasado
y embalaje dei producto terminado.

2. La distancia entre los equipos y las paredes perimelrales, columnas u otros elementos de la
edificacion, debe ser tal que les permita funcionar adecuadamente y facilite el acceso para la
inspeccicn, mantenimiento, limpieza y desinfeccion.

{..)
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4. Las tuberias elevadas no deben instalarse directamente por encima de las lineas de
elaboracién, salvo en ios casos tecnolégicamente justificados y en donde no exista peligro de
contaminacion del alimento.

{..)
Articulo 18. Fabricacion. Las operaciones de fabricacién deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacién del alimento, incluyendo las Operaciones de envasado y
almacenamiento, deben realizarse en éptimas condiciones sanitarias, de limpieza y canservacion
y con los conlroles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismes y evitar fa
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
como, tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw) PH, presién y velocidad de fiujo.
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacién, tales como: congelacion,
deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurando que los tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan a la alteracion o
contaminacitn del alimento,

(...) '

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de conlrol y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
todas las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e
insumos, hasta la distribucién de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los
siguientes aspectos:

{..)
3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y méetodos de
ensayo deben garantizar que los resultados sean confiables y representativos del lote analizado.

(..)

Articulo 26, Plan de saneamiento. Toda persona natural o jurldica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir 10s riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccién. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y def producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asf
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

()

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la
presente resolucion deben tener documentado ef proceso de abastecimiento de agua que incluye
claramente: fuente de captacién o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefio y
capacidad del tanque de almacenamiento, distribucidn; mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y tanque de almacenarniento, controles realizados para garantizar el cumplimiento de
fos requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos establecidos en la normatividad vigente, asi como
los registros que soporten el cumplimiento de los mismos.

Debe advertirse que en caso de encontrarse demostrada alguna infraccion a la normatividad
sanitaria, se podra imponer a la sociedad investigada, alguna de las sanciones establecidas
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en la Ley 9 de 1979 - articulo 577, modificado por el articulo 98 del Decreto 2106 de 2019, el
cual senala:

)

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciard proceso
sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infraccién o violacion al régimen sanitario.
Cuando se trate de productos, establecimientos y/c servicios catalogados de bajo riesgo, Ia
apertura del proceso solo se hara cuando ademas de evidenciar la presunta infraccion, existan
indicios frente a la liberacion del producto en el mercado o se haya determinado el
incumplimiento de las medidas sanitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberan ser
atendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial.

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, seglin la gravedad del hecho:

a. Amonestacion,

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10000 salarios minimos legales
mensuales vigentes;

¢. Decomisc de productos;

d. Suspensitn o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo def establecimientd, edificacion o servicio respectivo.”

(..)"

Para efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 del 2011 en su articulo 47,
establece:

(...

“Articulo 47°. PROCEDIMIENTOQ ADMINISTRATIVO SANCIONATCRIO. Los
procedimientos administrativos de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o
por el Cédigo Disciplinario Unico se sujetarén a las disposiciones de esta Parte Primera del
Codigo. Los preceptos de este Codigo se aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
soficitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen meéritcs para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas nafurales o juridicas objeto de la invesfigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que sarian procaedentes
Este acto administrativo debera ser nolificado personalmente a los investigados. Contra esta
decisién no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas gque pretendan
hacer valer. Serén rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

FParagrafo. Las actuaciones administrativas contracluales sancionatorias, incluyendo los
recursos, se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”

Ha de tenerse en cuenta, que la sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL S.A.S., con NIT.
900180010-1, desarrolla una actividad relacionada con la captacion, tratamiento y distribucién
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de agua, lo cual involucra un alimento considerado de ALTO RIESGO PARA LA SALUD
PUBLICA, de acuerdo con la clasificacién relacionada en la Resolucién 719 de 2015 numeral

3.1.1.

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL
S.A.S., con NIT. 800180010-1, presuntamente infringié las disposiciones sanitarias vigentes de
alimentos, al:

I Procesar, envasar y tratar Agua Potable tratada para el consumo humano, sin garantizar
las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por cuanto:

1.

Se observa que el agua proviene del acueducto municipal, se realiza control de cloro
residual libre, sin embargo, no cuenta con resultados de otros parametros
fisicoquimicos ni microbioldgicos recientes que permiten verificar su potabilidad,
incumpliendo el numeral 3 subnumeral 3.1 del articulo 6 y el numeral 4 del articulo
26 de la Resolucion 2674 de 2013.

El agua de retrolavados no cuenta con canalizacion completa presentando descarga
en pileta del area de lavado de botellones, incumpliendo el numeral 4 subnumeral
4.2 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013.

Algunas secciones de tuberias no son faciimente desmontables para su limpieza y
desinfeccion, incumpliendo el numeral 12 del articulo 9 de la Resolucion 2674 de
2013,

El sistema de filtracién inicial se encuentra ubicado en un 4rea de transito y no
cuenta con el espacio y separaciéon requeridos para las actividades de limpieza,
desinfeccion y mantenimiento, incumpliendo los numerales 1y 2 del articulo 10 de la
Resolucion 2674 de 2013,

No se encuentran claramente establecidos los procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tuberias y equipos, ni mantenimiento de lampara UV, ni equipo
generador de ozono, io que no garantiza la protecciéon y conservacion del alimento,
incumpliendo el numeral 1 del articulo 18 y Articulo 26 numeral 1 de la Resolucién
2674 de 2013.

No cuenta con cronograma de muestreo actualizado, incumpliendo el numeral 3 def
articulo 22, Resolucién 2674 de 2013.

Il.  Envasar agua Potable tratada para consumo humano, utilizando botellones que
corresponden a otros fabricantes y otras marcas, contrariando lo establecido en el
articulo 270 de la Ley 9 de 1979, articulo 9 de la Resolucion 12186 de 1991 y el articulo
6 paragrafo de la Resoclucién 683 de 2012.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013: Articulo 6 numeral 3 subnumeral 3.1, numeral 4 subnumeral 4.2;
Articulo 9 numeral 12; Articulo 10 numerales, 1, 2; Articulo 18 numeral 1; Articulo 22 numeral 3
y Articulo 26 numerales 1 vy 4.

Resolucién 12186 de 1991: Articulo 9.
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Resolucion 683 de 2012: Paragrafo Unico del Articulo 6.
Ley 9 de 1979: Articuto 270

En mérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Iniciar proceso sancionatorio en contra de la sociedad REFRESCANTE
AGUA VITAL S.A.8., con NIT. 900180010-1, de acuerdo a la parte motiva y considerativa de!

presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formular cargos en contra de la sociedad REFRESCANTE AGUA
VITAL S.A.S., con NIT. 900180010-1, presuntamente por infringir las disposiciones sanitarias

de alimentos vigentes, al:

l. Procesar, envasar y tratar Agua Potable tratada para el consumo humano, sin garantizar
las buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,

especialmente por cuanto:

1. Se observa que el agua proviene del acueducto municipal, se realiza control de cloro
residual libre, sin embargo, no cuenta con resultados de otros parametros
fisicoquimicos ni microbioldgicos recientes que permiten verificar su potabilidad,
incumpliendo el numeral 3 subnumeral 3.1 del articulo 6 y el numeral 4 del articulo

26 de la Resolucién 2674 de 2013,

2. El agua de retrclavados no cuenta con canalizacién completa presentando descarga
en pileta del area de lavado de botellones, incumpliendo el numeral 4 subnumeral

4.2 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013,

3. Algunas secciones de tuberias no son facilmente desmontables para su limpieza y
desinfeccion, incumpliendo el numeral 12 del articulo 9 de la Resolucién 2674 de

2013,

4. El sistema de filtracién inicial se encuentra ubicado en un area de transito y no
cuenta con el espacio y separacién requeridos para las actividades de limpieza,
desinfeccion y mantenimiento, incumpliendo los numerales 1y 2 del articulo 10 de la

Resolucion 2674 de 2013,

5. No se encuentran claramente establecidos los procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tuberias y equipos, ni mantenimiento de lampara UV, ni equipo
generador de ozono, lo que no garantiza la protecciéon y conservacion del alimento,
incumpliendo el numeral 1 del articulo 18 y Articulo 26 numeral 1 Resolucién 2674 de

2013

6. No cuenta con cronograma de muestreo actualizado, incumpliendo el numeral 3 del

articulo 22, Resolucion 2674 de 2013,

I3 Envasar agua Potable tratada para consumo humano, utilizando botellones que
corresponden a otros fabricantes y otras marcas, contrariando lo establecido en el
articulo 270 de la Ley 9 de 1979, articulo 9 de la Resolucion 12186 de 1991 y el articulo

B paragrafo de la Resolucion 683 de 2012.
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ARTICULO TERCERO- Notificar personalmente al Representante Legal y/o Apoderado de la
sociedad REFRESCANTE AGUA VITAL S.A.S., con NIT. 900180010-1, del presente auto de
acuerdo con lo estipulado en el articulo 47 de Ja Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previsto en el
articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Congceder un término de quince (15) dias habhiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de ta notificacién, para que directamente o por medio de
apoderado, la presunta infractora, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite Ia

practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley 1437 de
2011,

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede ninguin recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

N agait gy

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyects: Olga Arandia
Revist: Alexandra Bonilia Guarin
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