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NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000415 De 7 de Abril de 2020

La Coordinadora de Alimentos y Bebidas de la Direcciéon de Responsabilidad Sanitaria
del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion
de lo estabiecido en el articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020002728
PROCESO SANCIONATORIO: 201607745
EN CONTRA DE: CESAR TULIO NORIEGA AGUADO - AGUA BRISAS
DEL SAN JORGE
FECHA DE EXPEDICION: 24 DE MARZO DE 2020
FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
' de Responsabilidad Sanitaria o

Contra el Auto No. 2020002728 NO procede ningun recurso.
ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE . en la pagina web www.invima_ gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta
Ciudad '

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafia copia inteqra, se considera
legalmente NOTIFICADQ al finalizar el dia siguiente del Retiro del presente aviso.

MA/{
LEIDY ALEXANDRA BONILL UARIN

\
Coordinagdora de Alimentos4 Bebidas
Direccidorf de Responsap#fidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (8) folios a doble cara copia integra de! Auto N°
2020002728, proferido dentro del proceso sancicnatorio N° 201607745,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora de Alimentos y Bebidas
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Prayectd y digitd Juan M
Grupo Alimentos
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AUTO No. 2020002728
(24 de Marzo de 2020)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201607745

l.a Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especiaimente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a
iniciar el procesc sancionatorio No. 201607745 y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra
del sefior César Tulio Noriega Aguado identificado con cédula de ciudadania No. 10.883.602 en
calidad de propietario del establecimiento Agua Brisas del San Jorge los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio No. 708-0796-17, con radicado No. 17080529 de fecha 29 de julio de 2017,
el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Costa Caribe 2, remitié a la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas en las instalaciones
del establecimiento de propiedad del sefior César Tulio Noriega Aguado, para su
conocimiento y fines pertinentes (Folio 1).

2. Ef dia 24 de julio de 2017, funcionarios del Invima, realizaron visita de control sanitaric en
las instalaciones del establecimiento Agua Brisas del San Jorge, de propiedad de! sefior
César Tulic Noriega Aguado, donde al verificar las condiciones higiénico — sanitarias para
el tratamiento y envasado de agua potable. observaren el presunto incumplimiento a las
buenas practicas de manufactura, dando lugar al concepto sanitario DESFAVORABLE
(Folios 3 al 12).

3. En virtud de la situacién sanitaria encontrada en desarrollo de la diligencia, el dia 24 de
julio de 2017 en las instalaciones establecimiento Agua Brisas del San Jorge, de propiedad
del sefior César Tulic Noriega Aguado, se hizo necesaric aplicar CLAUSURA TEMPORAL
TOTAL (Folios 13 al 16). Decision que se fundamenté en la siguiente;

“{...)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

£n el establecimiento antes mencionado se evidenciaron las siguientes situaciones sanitarias las
cuales estan en ef acta de control de fecha 24 de julio del presente afio:

No cuenta con separacién de dreas entre envasado y tratamiento, sin embargo la puerta de
enlrada a esta drea no tiene proteccidn; solo disponen de espacio que comunica con drea de
transito. (numerales 2.1, 2.2, 2.3, y 2.7 del articuio 6, numerales 4.2 y 5.1 del articulo 7,
Resolucion 2674 de 2013).

No existen procedimientos sobre manejo y calidad de agua, no cuentan con registros de laboratorio
para agua de abastecimiento (numeral 4 def articulo 26, Resolucién 2674 de 2013)

No cuentan con registros de cloro residual para agua de abastecimiento, conforme a fo estipulado
en la Resolucion 2115 de 2007, (numeral 3.1 del articuio 6, Resolucion 2674 de 2013)

No Existen procedimientos sobre fimpieza y desinfeccion, ni registros para equipos y utensilios,
(numeral 1 del articulo 26, Resclucion 2674 de 2013)

El servicio sanitaric no cuenta con dotacion y sin lavamanos y no existe area dispuesta para
vestier. (numeral 6.1y 6.2 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013)

No se cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotade con dispensador de jabon
desinfectante en area de envasado o cercano a esta. (numeral 6.3 del articulo 8, numeral 3 del
articulo 18, numeral 4 del articulo 14, Resolucidn 2674 de 2013.)

No cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos y practicas higiénicas: se
encontraban en ropa de calfle, calzado abierto. (numerales 2,4,5,6,9,12 del articuio 14, Resoiucién
2674 de 2013).

No existe plan de capacitacion para afio 2017, ni registros (articuio 13, Resolucién 2674 de 2013)
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AUTO No. 2020002728
{24 de Marzo de 2020)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201607745

No cuentan con registros nf equipo para medir cloro residual para control en proceso conforme a lo
estipufado en fa Resolucion 2115 de 2007. (numeral 4 articulo 10, numerales 1 y 2 del articulo 18
Resolucién 2674 de 2013)

Se evidencia fuga en el sistema de filtracién (filtro de arena). (numeral 4 del articuto 10, numeral 12
del articufo 9 Resolucién 2674 de 2013)

No se aporta registros de inspeccion para ef material de envase. (numerales 2 y 4 dei articulo 17,
Resolucion 2674 de 2013)

No cuentan con registros de limpieza y desinfeccién de los tanques de almacenamiento de agua
como materia prima. (numerales 1 y 5 del articulo 16 — numeral 4 del anticulo 28, Resolucion 2674
de 2013}

El procesc de fabricacidn def alimento no se realiza en dptimas condiciones sanitarias que
garantizan fa proteccion y conservacion del alimento. Se evidencia aseo deficiente en adrea de
envasado, operarios sin dotacidn de uniforme, trabajando con calzado abierto {numeral 1,2,4,5 del
articulo 18, Resolucicn 2674 de 2013)

No cuenta un drea exclusiva para almacenamiento, se observa producto terminado sin estibar y en
el piso en area de envasado. (numeral 4 def articulo 28, Resofucion 2674 de 2013)

£l envasado y/o empaque no se realiza en condiciones que eliminan la posibllidad de
contaminacion del alimentos, se evidencia aseo deficiente el drea no es exclusiva para ese fin.
(numeral 1 def articulo 18, Resolucion 2674 de 2013)

No declaran la leyenda 'fabricado por’, no decfara nombre del producto y declara la palabra
“saludable” en ef rotuio conforme lo esfipula la Resolucidon 5109 de 2005 articulo 4 numeral 1;
articulo 5 numeral 5.1.1y 5.4.1.

(..)

4. Durante a misma diligencia, los funcicnarics del Invima procedieron a la evaluacion del

rotulade del producto “Agua pura- marca BRISAS DEL SAN JORGE” presentacion bolsa
de polietileno por 300 cm3 y con registro sanitarico RSAU0SI312, consignando en el
protocolo obrante a folies 17 al 12, las siguientes observacicnes:

1)

4 1 Ef rotuto no debera describir o presentar ef producto alimenticio envasado, en forma falsa,
equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una impresién errdnea respecto
de su naturaleza o inocuidad.

OBSERVACION: El rotufado del producto describe la impresion engafiosa o susceptible la
expresion. "natural y saludable”

(..}

51.1. NOMBRE DEL ALIMENTQ: ef nombre debera indicar la verdadera naturaleza def
alimento, normalmente debera ser especifico y no generico. Se podra emplear un nombre de
“fantasia”, “de fabrica” o marca 'registrada” siempre gue vaya junto con fa denominacion def
afimento y en fa cara principat de exhibicion,

OBSERVACION: No declara la verdadera naturaleza def alimento "agua potable tratada’.

6. Ef nombre del producto y ef contenido neto aparecen en la cara principal de exhibicion. £l
tamafio de las letras y ntimeros del contenido nefo cumple la Resolucion 5109 de 2005.

OBSERVACION: El nombre def producto no es denominado de acuerdo a o establecido por fa
Resolucidn 12186 de 1991, artfculo 13, Paragrafo 1 (AGUA POTABLE TRATADA)

5.4. Nombre ¢ razon social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, precedido por
fa expresion “fabricado o envasado por’ En productos importados debe precisarse, nombre o
razon social y direccion del importador.
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AUTO Nc. 2020002728
{24 de Marzo de 2020)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201807745

OBSERVACION: El nombre o razon social del fabricante no estd expresado en el rolulo del
empaque det producto.

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua
potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, férmulas para lactantes, leche.

OBSERVACION: No cumple con las leyendas especificas del producto; Resolucidn 12186 de
1891, articulo 13 paragrafo 1.

(.}
CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 92 de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con ic establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
def Decreto 2078 de 2012 y de acuerdo con lo estipulado en la Resolucién 2674 de 2013,
Resolucion 5109 de 2005, 12186 de 1991 y la Ley 1437 de 2011.

Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por fas
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los produciores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFQ. Las sanciones de que trata el presente articulo deberan sujetarse estrictamente a o
dispuesto en el articulo 577 de ia Ley 9 de 1979 y contra elfas procederan los recursos de ey
conteniddos en ef Codigo Contencioso Administrativo.

Asi mismo el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Saiud y Proteccion Social, reestructurd el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA y en su articulo 8
muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral 9, a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus funciones, entre las cuales,
encontramos las siguientes:

()

Articulo 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas por el instituto,
sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la normatividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamenio en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demés autoridades y organismos del

Estado, fos procesos sancionatorios a que haya lugar como resuitado de actividades de inspeccion,
vigitancia y control, adelantadas para ef control a la ifegalidad.
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AUTO No. 2020002728
(24 de Marzo de 2020)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
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PROCESO No. 201607745

()

8. Imponer, previa delegacion, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a quienes
infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en ef articulo 245 de fa Ley 100 de
1893 y en las demds normas pertinentes.”

La Resolucion 2674 de 2013, “Por fa cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 y
se dictan otras disposiciones” establece lo siguiente:

i (' ) ‘)
TiTULO | DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1°. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales w/o juridicas que efercen actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos y malerias primas de alimentos y fos requisitos para la notificacion,
permiso o registro sanftario de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de
proteger la vida y fa safud de las personas.

Articulo 2. Ambito de aplicacién, Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el territoric nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacidn, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacion y comereializacion de alimentos.

b) Al personal manipuiador de alimentos.

¢) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas e insumos.

dl A fas autoridades sanitarias en ef gjercicio de las actividades ds inspeccion, vigilancia y contro!
que gjerzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumo humano y
materias primas para afimentos.

(-.)
ARTICULO 60. CONDICIONES GENERALES. Los establecimientos destinados a fa fabricacion,

procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de
alimentos deberdn cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion.

(...}
2. DISENO Y CONSTRUCCION

(...}

2.2 La edificacion debe poseer una adecuada separacidn fisica de aquelflas dreas donde se
realizan operaciones de produccion susceplibles de ser contaminadas por olras operaciones ©
medios de contaminacion presentes en las dreas adyacentes.

2 3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener ef tamafic adecuado para la instalacion,
operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacion def personal y ef traslado
de materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun la secuencia [Ggica del
proceso, desde la recepcion de los insumos hasla ef despacho de! producto terminado, de tai
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manera que se eviten retrasos indebidos y fa contaminacion cruzada. De ser requendo, fales
ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras necesarias para la
ejecucion higienica de las operaciones de produccién y/o para la conservacion del alimento.

()

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA
3.1. El agua que se utlice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

(..)
6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, Separados de fas dreas de
elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen un reducide nimero de operarios (no mas
de 6 operarios), se podra disponer de un bafio para ef servicio de hombres Y mujeres.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos para
la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabon,
desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para e secado de las manos y
papeferas de accionamiento indirecto o no manual,

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con dispensador
de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de
manos, en las areas de elaboracion o proximos a estas para la higiene def personal gue participe
en ta manipulacién de los alimentos y para facilitar la supervisién de estas practicas. Estas areas
deben ser de uso exclusivo para este proposito.

()

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las dreas
de elaboracion de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los siguientes
requisitos de disefic v construccidn:

(...)

5. PUERTAS

5.1. Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de suficiente
amplitud;, donde se precise, tendrdn dispositivos de cierre automético y ajuste hermético. Las

aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y entre éstas y las paredes deben ser de tal
manera que se evite el ingreso de plagas.

(.}

ARTICULO 12. EDUCACION Y CAPACITACION. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacion en educacion sanitaria, principios basicos de
Buenas Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos. lguaimente,
deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen o desemperien, con e! fin
de que se encuentren en capacidad de adoptar fas precauciones y medidas preventivas necesarias
para evitar la contaminacicn o deferioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su conlratacion y luego ser reforzado mediante
charfas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por io menos 10
horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente resolucién. Esta capacitacion
estara bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por esta, por personas
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naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacifacién
se realice a través des personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deben
demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion y experiencia especifica en las dreas de
higiene de los alimentos, Buenas PFracticas de Manufactura y sistemas preventivos de
aseguramiento de la inocuidad.

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. Ei plan de capacitacion debe contener, al menos, los
siguientes aspectos: Metodologia, duracion, docentes, cronograma y temas especificos a impartir.
El enfogue, contenido y alcance de fa capacitacion impartida debe ser acorde con fa empresa, el
proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe
demastrar a través del desempefio de los operarios y la condicién sanitaria del establecimiento fa
gfectividad e impacto de la capacitacion impartida.

PARAGRAFOQ 1o. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se colocaran en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante fa
manipulacion de alimentos.

(..

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION, Todo manipulador de
alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacién se
establecen:

{.-.)

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita
visualizar faciimente su limpieza, con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de bolones u otros
accesoros que puedan caer en ef alimento; sin bolsilfos ubicados por encima de la cintura; cuando
se uliliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpc en forma segura para evitar la
contaminacién def alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una dotacion
de vestimenta de trabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el proposito de
facititar ef cambio de indumentaria ef cual seré consistente con ef tipo de trabajo que desarrofla. En
ningtin caso se podran aceptar colores grises o aquellos que impidan evidenciar su limpieza, en ia
dotacion de los manipiadores de alimentos.

()
8. Usar calzado cerrado, de material resistente o impermeable y de tacén bajo.

(...}
ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para las
actividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos

deben cumplir con los siguientes requisitos.

(..)

3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados y sometidos
a andlisis de laboratorio cuando asl se requiera, para determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de la persona natural ¢
juridica propietaria del establecimiento, garantizar fa calidad e inocuidad de las materfas primas e
insumaos.

(..)

6. Las materias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de
proceso, deben almacenarse en sitios adecuados que eviten su contaminacion y alteracion.

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes uvtilizados para manipular las
materias primas o los productos terminados deber reunir fos siguientes requisitos:
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1. Los envases y embalajes deben estar fabricados con materiales tales que garanticen la
inocuidad del alimento, de acuerdo a lo establecido en a reglamentacion expedida por el Ministerio
de Salud y Proteccién Social especiaimente las  resoluciones 683, 4142 y 4143 de
2012, 834 y 835 de 2013 o las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan al respecio.

2. £l materfal def envase y embalate debe ser adecuado y conferir una proteccion apropiada contra
{a contaminacidn.

(..}

4. Los envases y embalajes que estén en contacto directo con el alimento antes de su gnvase,
aunque sea en forma temporal, deben permanecer en buen estado, limpios y, de acuerdo con el
riesgo en salud piblica, deben estar debidamente desinfectados.

{...)
ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacién deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacidn del afimento, incluyendo las operaciones de envasado y
almacenamiento, deben realizarse en Optimas condiciones sanitarias, de hmpieza y
conservacion y con fos controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y
evitar la contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar
factores, tales como tiempo, temperatura, humedad, aclividad acuosa (Aw), pH, presion y
velocidad de flujo. Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como
congelacion, deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurando que
los tiempos de espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan a la
alteracion o contaminacitn del afimento.

2. Se deben establecer y registrar todos los procedimientos de control fisicos, quimicos.
microbiologicos y organolépticos en los puntos criticos det proceso de fabricacion, con ef fin de
prevenir o detectar cualquier contaminacion, falla de saneamuento, incumplimiento de
especificaciones o cualquier otro defecto de calidad e inocuidad en las materias primas o ef
alimento, materiafes de envase y/o producto terminado.

(...)

ARTICULO 19. ENVASADO Y EMBALADO. Las operaciones de envasado y embalade de los
afimentos o materias primas deben cumpiir con {0s siguientes requisitos:

1. El envasado y embalado debe hacerse en condicicnes que impidan la contaminacion del
alimento o materias primas y debe realizarse en un &rea exclusiva para este fin.

{-)

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
Sistema de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo v cubrir
todas las etapas de procesamiento def alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos,
hasta la distribucidn de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los sigufenfes
aspectos:

(..)

2. Documentacion sobre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de manuales e
instrucciones, guias y regulaciones donde se describen los detalles esenciales de equipos,
procesos y procedimientos requeridos para fabricar o procesar productos. Estos documentos
deben cubrir todos los factores que puedan afectar la calidad, manejo de los alimentos, del
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equipo de procesamiento, el controf de calidad, almacenamiento, distribucién, métodos y
procedimientos de laboratorio.

(...)

ARTICULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Tada persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimenifos y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Flan de Saneamiento con objetivos claramente
definidos v con los procedimientos requeridos para disminuir Ios riesgos de contaminacion de 10s
alimentos. £ste plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente, este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, flistas de chequeo y
responsables de los siguientes programas.

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben salisfacer las
necesidades particufares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito fodos fos procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asf como
las concentraciones o formas de uso, tliempos de contacto y los equipos e implementos requeridos
para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccién,

()

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trala fa
presente resofucidn deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que incluye
claramente: fuente de captacion o suministro, fratamientos reatizados, manejo, disefio y capacidad
del tanque de almacenamiento, distribucidn, mantenimiento, limpieza y desinfeccién de redes y
tanque de almacenamiento, controles realizados para garantizar el cumplimiento de fos requisitos
fisicoquimicos y microbioldgicos establecidos en la normatividad vigente, asi como los registros
que soporten ef cumplimiento de los mismos.

().
ARTICULO 28, ALMACENAMIENTQ. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las

siguientes condiciones:

(..)

4. Ef almacenamiento de fos insumos, materias primas o productos terminados se reafizara
ordenadamente en pifas o estihas con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las
paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tanmas limpias y en buen estado, elevadas del
piso por lo menos 15 centimelros de manera que se permita fa inspeccion, limpieza y fumigacion,
sies gl caso.

(.

Asi mismo, la Resclucion 5108 de 2005, “por la cual se estabiece el reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiguetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano’ indica:

()

Articulo 1°. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer el reqlamento técnico a
través del cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rotulos o efiquetas de los envases
o empagues de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asf como fos de las
materias primas para afimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacion sobre
el producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafio o confusion y que
permita efectuar una eleccion informada.

Articulo 2°. Campo de aplicacién. Las disposiciones de que trata fa presente resolucion aplican a
los rotufos o etiguetas con los que se comsrcialicen los alimentos para consumo humano
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envasados o empacados, asi como ios de las materias primas para alimentos, bien sean
productos nacionales e importados que se comercialicen en s territorio nacional, cuyas partidas
arancelarias seran las correspondientes a los productos alimenticios para consumo humano
envasados o empacados que correspondan a los Capitulos 2, 3,4, 5, 7, 8 9, 10, 11 12,15, 16,
17, 18, 18, 20 y 21 del Arancel de Aduanas, y las demés que correspondan de acuerdo con la
clasificacion. Estas deberan actualizarse conforme a las modificaciones efectuadas al mismo.

PARAGRAFQ. Los alimentos envasados o empacados deberén cumplir con lo estipulado en el
reglamento técnico que se establece en la presente resolucion, sin perjuicio det cumplimiento de
la normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particufar o de sus materias primas.

()
ARTICULO 4o. REQUISITOS GENERALES. Los rotulos o stiquetas de los alimentos para
consumo humano, envasados o empacados, deberdn cumplir con los siguientes requisitos
generales:

1. La etiquela o rétulo de fos alimentos no debera describir o presentar el producto alimenticio
envasado de una forma fafsa, equivoca o engafiosa ¢ susceptible de crear en modo alguno una
impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad del producto en ningtn aspecto.

(...

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADOQ. En ia
medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado, en ef rétuio o etiqueta de
los alimentos envasados o empacados debera aparecer la siguiente informacion:

5. 1. Nombre del alimento

5.1.1 El nombre debera indicar la verdadera naturaleza del! alimento, normalmente debers ser
especifico y no genérico.

a) Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alimento en {a legisiacion sanitaria,
se debera utilizar por fos menos uno de esos nombres;

b) Cuando no se disponga de tales nombres, deberd utilizarse una denominacién comiin o usual
consagrada por el uso corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a error ¢ a
engafio al consumidor;

¢} Se podra emplear un nombre "acufiado’, de “fantasia” o "de fabrica’, o “una marca registrada”,
siempre que vaya junto con una de las denominaciones indicadas en los literales a) y b) de!
presente numeral, en la cara principal de exhibicién.

(...)

54 Nombre y direccion

5.4.1 Debera indicarse el nombre o razon social y la direccién del fabricante, envasador o
reempacador del alimento segtin sea el caso, precedidc por la expresion "FABRICADO o
ENVASADO POR"

(..)

De otra parte, la Resolucion 12186 de 2011 “Por la cual se fijan las condiciones para os
procesos de obtencion, envasado y comercializacién de agua potable tratada con destino al
consumo humano” establece:

[}

AET!’CULO To. AMBITO DE APLICACION. Las aguas potables tratadas que se obtengan,
envasen, transporten y comercialicen en el territorio nacional con destino al consumg humano,
deberan cumplir con fas condiciones sanitarias que se fijan en la presente resolucién.
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ARTICULQ 2o0. Para efectos de {a presente resolucion, se entiende por agua potable tratada
ef efemento que se obtiene al someter el agua de cualquier sistema de abastecimiento a los
tratamientos fisicos y quimicos necesarios para su purificacion, el cual debe cumpiir los
requisitos establecidos en esta resolucion

()
ARTICULO 13, DEL ROTULADO DEL AGUA POTABLE TRATADA ENVASADA. Los

envases para el agua potable lratada deberan cumplir con las condiciones de rotulado
exigidas en la Resolucién No 8688 de 1979 y las disposiciones qite la adicionen o modifiquen

PARAGRAFO 1. Ef producto debera denominarse en el rotulado como: "AGUA POTABLE
TRATADA" en forma destacada.

PARAGRAFO 2. £l envase deberd flevar en un lugar visible en caracteres legibles, la
siguiente leyenda "CONSERVESE EN LUGAR FRESCO Y DESPUES DE ABIERTO
CONSUMASE EN El MENOR TIEMPO POSIBLE™ en los envases en presentaciones
supericres a 10 Litros, la leyenda debe ser "CONSERVESE EN LUGAR FRESCO Y
DESPUES DE ABIERTO CONSUMASE EN UN TIEMPO NO MAYOR DE 15 DIAS”

()

En caso de demostrarse infraccion a la norma sanitaria, la Ley 8 de 1979, en su articulo 577
modificado por el articulo 98 del Decretoc 2106 de 2019 que entré en vigencia el 25 de
noviembre de 2019, establece:

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. £l artfculo 577 de la Ley 9 de 1979 quedard asl:

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciaré proceso
sancionatorio en fos casos que evidencie una presunta infraccion o viotacién al régimen sanitario.
Cuando se lrate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, fa
apertura del proceso solo se hara cuando ademas de evidenciar la presunta infraccion, existan
indicios frente a la liberacién del producto en ef mercado o se haya determinado el incumplimiento
de las medidas sanitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberan ser
atendidos fos criterios, normas y reglamentos formufados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial.

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segin la gravedad de! hecho:

a. Amonestacion,

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10 000 salarios minimos legales mensuales
vigentes,

¢. Decomiso de productos,

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo delf establecimiento, edificacién o servicio respectiva.”

Para efectos procedimentales se tendran en cuenta lo establecido en el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Codige de Procedimiento Administrativo y de lo Centencioso Administrative), de
conformidad con articulo 52 de la Resolucién 2674 de 2013, que sefala:

"ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO. Las autoridades sanitarias podran
adoptar medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo
establecido en la Ley 08 de 1879, siguiendo el procedimiento contemplado en ia Ley 1437 de
2011 y las normas que o modifiquen, adicionen o sustituyan.”
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El Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo establece:

“ARTICULO 47. PROCEDIMIENTO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procedimientos
administrativos de cardcter sancionatorio no requiados por leyes especiales o por el Cddigo
Disciplinario Unico se sujetarén a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicarén también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaieza sancionatoria podran iniciarse de oficic o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la
aultoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi io
comunicard al interesado. Conciuidas ias averiguaciones preliminares, si fuere de! caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefalara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vuineradas y las sanciones o medidas que serfan procedentes Fste
acto administrative deberéa ser notificado personalmenie a los investigados. Contra esta decision
no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15} dias siguientes a la notificacién de la
formuacién de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de maners motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderén las practicadas ilegatmenfe.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los recursos,
se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre la matena.”

Ha de tenerse en cuenta que el sefior César Tulio Noriega Aguado identificado con cédula de
ciudadania No. 10.883.602 en calidad de propietario del establecimiento Agua Brisas del San
Jorge, desarrolla la actividad de procesamianto y envasade de agua potable tratada para
consumo humano, [o cual involucra un alimento de alto riesgo en salud, de acuerdo con lo
establecido en el grupo 3 categoria 3.1, sub categoria 3.1.1. del anexo de la Resolucién 719 de
2015.

De conformidad con normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que César Tulio Noriega Aguado identificado con
cedula de ciudadania No. 10.883.602 en calidad de propietario del establecimiento Agua Brisas
del San Jorge, presuntamente infringid las disposiciones sanitarias de alimentos, al:

|. Procesar y envasar agua potable tratada para consumo humano, sin garantizar el
cumplimiento de los principios basicos de las Buenas Practicas de Manufactura
estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, especiaimente porque:

1. No cuenta con separacion de areas entre envasado y tratamiento, solo disponen de
un espacio que comunica con area de transito, contrariando lo establecido en el
numeral 2 sub numerales 2.2 y 2.3. de! articulo 6, Resolucién 2674 de 2013

2. La puerta de entrada al area de envasado y tratamiento no tiene proteccién:
contrariande lo establecido en el numeral 5 sub numeral 5.1 del articulo 7,
Resolucion 2674 de 2013

3. No existen procedimientos sobre manejo y calidad de agua, no cuentan con
registros de laboratorio para agua de abastecimiento, vulnerando lo establecido en
el numeral 4 del articulo 26, Resolucién 2674 de 2013

4. No cuentan con registros de cloro residual para agua de abastecimiento, conforme a
lo estipulade en la Resolucion 2115 de 2007, contrariande lo previsto en el numeral
3 sub numeral 3.1 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013
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5. No Existen procedimientos sobre limpgieza y desinfeccién, vulnerando o previsto en
el numeral 1 del articulo 26, Resolucidn 2674 de 2013

5. No cuentan con registros para equipos y utensilios, contrariando lo establecido en el
numeral 2 del articulo 22, Resolucidn 2674 de 2013

7. El servicio sanitario no cuenta con la dotacién requerida, vulnerando lo establecido
en el numeral 6 sub numeral 6.2 del articulo 6; Resolucién 2674 de 2013

8. No existe area dispuesta para vestier, contrariando lo establecido en el sub numeral
& numeral 6.1 del articulc 6, Resolucion 2674 de 2013

9. No se cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con dispensador
de jabdén desinfectante en area de envasade o cercano a esta. Contrariando lo
establecido en el numeral 6 sub numeral 6.3 del articulo 6, Resolucidon 2674 de
2013

10. No cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos y practicas
higiénicas; contrariande lo establecido en el articulo 13 paragrafo 1, Resolucion
2674 de 2013,

11. Los manipuladores de alimentos se encontraban en ropa de calle y calzado abierto,
contrariando lo establecido en los numerales 2 y 9 del articulo 14, Resolucién 2674
de 2013

12. No cuentan con plan de capacitacién para afic 2017, ni registros de la realizacion de
esta actividad. Vuinerando lo establecido en los articulos 12 y 13, Resclucion 2674
de 2013

13. No cuentan con registros ni equipc para medir cloro residual para control en
procesc, contrariando lo establecido en los numerales 1 y 2 del articulo 18,
Resolucion 2674 de 2013

14. No se aporta registros de inspeccion para el material de envase. Vulnerando o
establecido en los numerales 1, 2 y 4 del articulo 17, Resolucién 2674 de 2013

15. No cuentan con registros de limpieza y desinfeccion de los tanques de
almacenamiento de agua como materia prima. Vulnerando lo establecido en los
numerales 3 y 6 del articulo 16 y en el numeral 4 del articulo 28, Resolucidn 2674
de 2013

16. El proceso de fabricacion del alimento no se realiza en éptimas condiciones
sanitarias que garantizan la proteccion y conservacion del alimento, ya que se
evidencia aseo deficiente en area de envasado, contrariando lo establecido en el
numeral 1 del articulc 18, Resolucion 2674 de 2013

17. No cuenta un area exclusiva para almacenamiento, se observa producto terminado
sin estibar y en el piso en area de envasado. Contrariando lo establecido en el
numeral 4 del articulo 28, Resclucién 2674 de 2013

18. El envasado y/o empaque no se realiza en condiciones que eliminan la posibilidad
de contaminacién del alimentos, se evidencia aseo deficiente el area no es
exclusiva para ese fin. Vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 19,
Resolucion 2674 de 2013

Il. Empacar y rotular el producto denominadc Agua pura- marca BRISAS DEL SAN
JORGE" presentacion bolsa de polietileno por 300 cm3 y con registro sanitario
RSAU08I1312, presuntamente sin cumplir con los requisitos de rotulade y etiquetado de
alimentos especificamente por cuanto:

1. El rotulado del producto describe la impresidn engafnocsa o susceptible, al contener
la expresién: “natural y saludable”, contrariando lo establecido en el numeral 1 del
articulo 4 de la Resclucién 5109 de 20056

2. El nombre del alimento, no declara o indica la verdadera naturaleza del alimento
"agua potable tratada”, contrariando lo establecido en el numeral 5.1.1 del articulo 5
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de la Resolucién 5109 de 2005 y el articulo 13 paragrafo 1 de la Resolucion 12186
de 2011,

3. Elrotulo del producto no declara el nombre o razén social del fabricante, vulnerando
lo establecido en el numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 del articulo 5. Resolucién 5109
de 2005

4. No declara las leyendas especificas exigidas para el producto “agua potable
tratada”, contrariando lo establecido en el articulo 13 paragrafo 2 de la Resolucion
12186 de 2011.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013:

Articulo 8 numeral 2 sub numerales 2.2, 2.3; numeral 3 sub numeral 3.1, numeral 6 sub
numerales 6.1, 6.2, 6.3; Articulo 7 numeral 5 sub numeral 5.1; Articulo 12; Articulo 13 paragrafo
1; Articulo 14 numerales 2, 9 Articulo 16 numerales 3 y 6, Artfculo 17 numerales 1, 2 y 4;
Articulo 18 numerales 1, 2; Articulo 19 numeral 1, Articulo 22 numeral 2; Articulo 268 numerales
1, 4; Articulo 28 numeral 4.

Resolucion 5109 de 2005.

Articulo 4 numeral 1, Articulo 5 numeral 5.1 sub numeral 5.1.1; numeral 5.4 sub numeral 5.4.1
Resolucion 12186 de 2011

Articulo 13 paragrafos 1y 2

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior César Tulio Noriega
Aguade identificado con cédula de ciudadania No. 10.883.602 en calidad de propietario del
estabiecimiento Agua Brisas del San Jorge, de acuerdo a la parte motiva v considerativa del
presente auto.

ARTICULO SEGUNDO: Formular y trasladar cargos en contra del sefior César Tulio Noriega
Aguade identificado con cédula de ciudadania No. 10.883.602 en calidad de propietario del
establecimiento Agua Brisas del San Jorge, por presuntamente transgredir la normatividad
sanitaria al:

| Procesar y envasar agua potable tratada para consumo humanc, sin garantizar e!
cumplimiento de los principios béasicos de las Buenas Practicas de Manufactura
estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, especialmente porque:

1. No cuenta con separacion de areas entre envasado y tratamiento, solo disponen de
un espacio que comunica con area de transito, contrariando lo establecido en el
numeral 2 sub numerales 2.2 y 2.3, del articulc 6, Resolucién 2674 de 2013

2. La puerta de entrada al area de envasado y tratamiento no tiene proteccion:
contrariando lo establecido en el numeral 5 sub numeral 5.1 del articulo 7.
Resolucidn 2674 de 2013
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3. No existen procedimientos sobre manejo y calidad de agua, no cuentan con
registros de laboratorio para agua de abastecimiento, vulnerando lo establecido en
el numeral 4 del articulo 28, Resclucién 2674 de 2013

4. No cuentan con registros de cloro residual para agua de abastecimiento, conforme a
lo estipulado en la Resolucion 2115 de 2007, contrariando lo previsto en el numeral
3 sub numeral 3.1 del articulo 8, Resclucion 2674 de 2013

5. No Existen procedimientos sobre limpieza y desinfeccion, vulnerando lo previsto en
el numera!l 1 del articuio 28, Resolucion 2674 de 2013

6. No cuentan con registros para equipos y utensilios, contrariando lo establecido en el
numeral 2 del articulo 22, Resolucidon 2674 de 2013

7. El servicio sanitaric no cuenta con la dotacion requerida, vulnerando lo establecido
en e} numeral 6 sub numeral 6.2 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013

8. No existe area dispuesta para vestier, contrariando io establecido en el sub numeral
6 numeral 6.1 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013

9. No se cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con dispensador
de jabén desinfectante en area de envasado o cercano a esta. Contrariando o
establecido en el numeral 6 sub numeral 6.3 del articulc 68, Resolucién 2674 de
2013

10. No cuenta con avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos y practicas
higiénicas; contrariando o establecido en el articulo 13 paragrafo 1, Resolucion
2674 de 2013.

11. Los manipuladeores de alimentes se encontraban en ropa de calle y calzado abierto,
contrariando lo establecido en los numerales 2 y 9 del articulo 14, Resolucion 2674
de 2013

12. No cuentan con plan de capacitacién para afio 2017, ni registros de la realizacion de
esta actividad. Vulnerando lo establecido en los articulos 12 y 13, Resolucion 2674
de 2013

13. No cuentan con registros ni equipo para medir cloro residual para contro! en
proceso, contrariando lo establecido en los numerales 1 y 2 del ariculo 18,
Resolucidn 2674 de 2013 )

14. No se aporta registros de inspeccion para el material de envase. Vulnerando lo
establecido en los numerales 1, 2 y 4 del articulo 17, Resolucion 2674 de 2013

15. No cuentan con registros de limpieza y desinfeccion de jos tanques de
almacenamiento de agua como materia prima. Vulnerande lo establecido en los
numerales 3 y 6 del articulo 16 y en el numeral 4 del articulo 28, Resclucion 2674
de 2013

16. El procesoc de fabricacién del alimento no se realiza en optimas condiciones
sanitarias que garantizan la proteccion y conservacién del alimento, ya que se
evidencia aseo deficiente en area de envasado, contrariando lo establecido en el
numeral 1 del articuto 18, Resolucién 2674 de 2013

17. No cuenta un area exclusiva para almacenamiento, se observa producto terminado
sin estibar y en el piso en area de envasado. Contrariando lo establecido en el
numeral 4 del articulo 28, Resolucion 2674 de 2013

18. El envasado y/o empaque no se realiza en condiciones que eliminan la posibilidad
de contaminacion del alimentos, se evidencia aseo deficiente el area no es
exclusiva para ese fin. Vulnerando lo establecido en el numeral 1 del articulo 19,
Resolucion 2674 de 2013

[l Empacar y rotular el producto denominado Agua pura- marca BRISAS DEL SAN
JORGE"” presentacién bolsa de polietiieno per 300 cm3 y con registro sanitario
RSAUQSI312, presuntamente sin cumplir con los requisitos de rotulado y etiquetado de
alimentos especificamente por cuanta:
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AUTO No. 2020002728
(24 de Marzo de 2020)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201607745

1. Elrotulado del producto describe la impresidn engafosa c susceptible, al contener
la expresion: "natural y saludable”, contrariando lo estabiecido en el numeral 1 del
articulo 4 de la Resolucién 5109 de 2005

2. El nombre del alimento, no declara o indica Ia verdadera naturaleza del alimento
‘agua potable tratada”, contrariando lo establecido en el numeral 5.1.1 de! articulo 5
de la Resolucién 5109 de 2005 y el articulo 13 paragrafo 1 de la Resolucion 12185
de 2011,

3. Elrotulo del producto no declara el nombre o razén social del fabricante, vulnerando
lo establecido en el numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 del articulo 5. Resolucién 5109
de 2005

4. No declara las leyendas especificas exigidas para el producto “agua potable
tratada”, contrariando lo establecido en el articulo 13 paragrafo 2 de la Resolucion
12186 de 2011,

ARTICULO TERCERO. - Notificar personalmente al sefior César Tulio Noriega Aguado
identificado con cédula de ciudadania No. 10.883.802 en calidad de propietarioc del
establecimiento Agua Brisas del San Jorge y/o apoderado o autorizado, del contenido del
presente auto de acuerdo con lo estipulado en el articulo 47 de |3 Ley 1437 de 2011,

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, conforme a lo dispuesto en el
articulo 68 del Cédigo de Procedimiento Administrative y de lo Contenciosc Administrativo y/o lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir dei dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medio de
apaoderado, el presunto infractor, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de la Ley 1437 de
2011,

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

. - N
(M Megadw o of
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora Responsabilidad Sanitaria

fmyecm' FGarzon
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