La salud Minsalud

es de todos ¢
NOTIFICACION POR AVISO No. 2021000029 De 16 de Marz'o de 2021

La Coordinadora de Alimentos y Bebidas de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria
del Instituto Nacional de Vigilancia de Medtcamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion
de lo establecido en el articulo 69 del Cédlgo de Procedimiento Admlmstratlvo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacién del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO ¥ TRASLADO: 2021001646

PROCESO SANCIONATORIO: 5 201608902

EN CONTRA DE: DIEGO RUIZ JOYA — AREPAS DE MI BARRIO

FECHA DE EXPEDICION: 26 DE FEBRERO DE 2021

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLOi PINEDA -
Directora de Responsakilidad Sgnitaria

Contra el Auto No, 2021001646 no procede ningtn recurso.

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DiAS CONTADOS A
PARTIR DE4® Maezo 2324, en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta
Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia r’n'teg__g se considera
ega!mente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del Retiro del resente aviso.

A L
LEIDY ALEXAI\fDRA BC{I\LJI L RIN
Coordlnadpra de Allrpentos Bebidas
Direccién de Responsabiljdad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (14) f0|IOS a dobie cara copia integra el Auto No.
20210016486, proferido dentre del proceso sancmnatorlo N° 201608902

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, fsiendo las 5 PM,
]
|
11
LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN !I

Coordinadora de Alimentos y Bebidas
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd: Juan Marin C
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AUTO No. 2021001646 i
(26 de Febrero de 2021) ‘
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201608902".

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y espemalmente las delegadas por
la Direccidn General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio No. 201608902 en contra del sefior DIEGO RUIZ JOYA,
identificado con cédula de ciudadania No. 75.090.429, propietario del establecimiento
denominade AREPAS DE M| BARRIO, teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 18 de junio de 2018, mediante oficio 7308-0777-18 radicell'do con el numero
20183005495, |la Coordinacién del Grupo de Trabajo Territorial Eje Cafetero, remitié a ia
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios de! INVIMA, en las instalaciones productivas‘del establecimiento denominado
AREPAS DE MI BARRIO, propiedad del senor DIEGC RUIZ JOYA, identificado con cédula
de ciudadania No. 75.090.429, tal y como se a|pre0|a en el folio 1 del expedlente

2. Del folio 6 a 11 del expediente, se encuentra Acta de Inspeccion Sanltarla a Fabrica de
alimentos de fecha 12 de junio de 2018, realizada por profesionales. del INVIMA, en las
instalaciones productivas del establecimiento denominado AREPAS DE M BARRIO,
propiedad del sefior DIEGO RUIZ JOYA, identificado con cédula 'de ciudadania No.
75.090.429, dentro de la cual se procedidé a emitir concepto DESFAVORABLE, por cuanto
se evidencid presuntos incumplimientos de las normas sanitarias contenidas en la
Resolucién 2674 de 2013.

3. Adicionalmente el 12 de junic de 2018, los funcionarios del INVIMA |llevaron a cabo el
Protocolo de evaluacion de rotulado general de alimentos envasados, al producto “AREPAS
DE MI BARRIO DE MAIZ RETRILLADO EN BOLSA POR 550 GRS’ venflcando presuntos

incumplimientos a la Resolucion 5109 de 2005. (Folio 12 y 13 ~ Anexo Etiqueta folio 13vto)

1

asi:
1
| o
ARTICULO REQUISITOS GENERALES CALIFICACION |C|)BSERVACION
1
NOMBRE DEL ALIMENTO: sl nombre debers !
indicar la, verdadera naturaleza del alimento,
normalments deberd ser especifico y no No declara completamente ef nombre
51.1 gendrico. Se podrd emplear un nambre de 0 « | de! alimento. Se declara Maiz
"fantasl/a”, 'de fdbrica” o ‘"marca registrada”, retriltado y no se evidencia su uso.

siermpre que vaya junio, con la denominacién de 0
alimenté y en la cara principal de exhibicidn. ‘i
|

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar -
5.2 precedida por el término “Ingrediente”, y 4] Declara sal y no se usa.
aparecer en orden decrecients. .
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AUTO No. 2021001646
(26 de Febrero de 2021)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201608902”.

CONTENIDO NETC Y DE  MASA
5.3 ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades 0
de! sistema métrico. (Sistema internacionail.

Declara sigla Grs que no corresponde
al sistema intermacional de unidades.

Nombre © Razdn Social y direccién del
fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresidn ‘fabricade © 0 No se declara nombre 0 razdn social
envasado por’ En productos importados y direceion del fabricante.

dehen precisarse, nombre o razdn social y
direccion def importador,

5.4

DENTIFICACION DEL LOTE. cada envase
debera Nevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indelebls,
una indicacién en cfave o lenguaje claro
5.5.1 {rumérico, alfanumerico, ramurado, etc), 0
o acompafiadea de la palabrs “lote”, o la fefra “L".
Se aceptard como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacién o fechs de produccidn y deberd
cumplir con ef numeral 5.6.

No marcan lote

MARCADO DE LA FECHA £
INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe Hevar
grabada de forma visible, legitle e indelebls,
fa feche de vencimiento y/o duracion minima,
en orden estricto y secuencial, asf:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros -
mes con las fres primeras letras o en forma
numérica - afto con los Gitimos dos digitos.

5.6. o No marca vencimiento
Dia y mes para productos gue tengan una
fecha de vencirmento no superior a Hes
meses.

Mes y afio para producfos que lengan un
vencimiento de m4s de fres meses.

No se permite la declaracidn de fecha de
vercimiento y/o duracion minima, mediante ef
uso de esticker,

NUMERGC DE REGISTRO, FERMISC ©
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
5.8 establecido en ef articilo 37 de fa Resolucion [t}
2674 de 2013, o fas normas que o
modifiquen, sustituyan o adicionen.

El registro sanitarioc declarado no
existe RSAMOBT4213

4. Adicionalmente el 12 de junic de 2018, los funcionarios del INVIMA llevaron a cabo el
Protocolo de evaluacion de rotulado general de alimentos envasados, al producto “AREPAS
EL PAISITA DELICIOSAS EN BOLSA DE 5 UNIDADES MEDIANA POR 400 g.” verificando
presuntos incumplimientos a la Resolucién 5109 de 2005 (Felio 14 y 15) asi:
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se tras!adan cargos
Proceso No. 201608902”.

H

ARTICULO REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACION

No describir flusfraciones o representaciones
gréaficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curalivas qus deh
lugar a apreciaciones fafsas sobre Ia
verdadera neluraleza, origen, composicion o
calidad del efimentfo.

4.2

Presenta un recuadro de informacion
nutricional’ 'que no corresponde  al
alfmento y reporte una marca de ofra
empresa |"MULTILAC  Natural de
Verdad”

NOMBRE DEL ALIMENTO: ef nombre deberd
indicar la, verdadera naturaleza del alimenio,
normalmente deberd ser especifico y nof
51.1 gendrico. Se podrd emplear un nombre de
‘fantasia”, 'de fdbrice” o "merca regisirada”,
sfempre gue vaya junto, con la denominacion del
afimentd y en la cara principal de exhibicion.

No declfara completamente el nombre
del alimento. Se declara solo arepas
sin indicar la naturaleza.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar
52 precedicla por ef lérmino ‘ingredients”, y
aparecer en orden decreciente.

Decilara saf y o 5¢ Usa.

Nombre o Razon Social y direccidn dé!
fabricante, envasador o reempacador
precedide por la expresion ‘“fabricedo o
envasado por. En productos importados
deben precisarse, nombre o razon socigl j;
direccidn del importador. !

54

Se declara Razon Social y direccion
de otro fabn’cante.

Los alimentos fabricados envasados o©
reempacados por ferceros debe paracer la
siguiente leyenda: ‘fabricado envasador o
reempacador), para (persona naturel o©
juridica autorizada para comercializar &l
alimento)

544

i
1|

No se dec!ara el fabricante ni fa
exprasion “para”

DENTIFICACION DEL LOTE: cada envase
deberd llevar grabada o marcada de cualquier
modo y do forma visible, fegible e indefeblas,
una indicacién en clave o lengusje claro
{numérico, alfanumérico, ranurado, eic),
acompanada de la palabra “lote”, o Ia fetra "L".
Se aceptard como lofe, fa fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, feche de
fabricacién o fecha de produccién y daeberd

3.48.1

cumplir con ef numeral 5.6 r

Na marcan lote
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasiadan cargos
Proceso No. 201608902".

MARCADO DE LA FECHA E
INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar
grabada de forma visible, legible e indeleble,
fa fecha de vencimiento y/c duracién minima,
en orden esfricto y secuencial, asi:

Dfa, MES Y ANO. Dia escrito con numeros -
mes con las lres primeras lefras © en forma
numetica - afio con los ultimos dos digitos.

5.6. 0 No marca vencimienlo
Dfa y mes para productcs que tengan una
fecha de vencimiento no superior & lfres
meses.

Mes y afio para productos que lengan un
vencimiento de méas de fres meses.

No se permite la declaracion de fecha de
vencimiento y/o duracidn minima, mediante &/
uso de esticker,

NUMERC DE REGISTRO, PERMISO O
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a fo
58 establecido en of artfculo 37 de la Resolucion
2674 de 2013, o ias normas gque fo
modifiquen, suskituyan o adicionen.

0 Ef registro sanitaric declarado no
existe RSAR2113411

5. En virtud a Ia situacién sanitaria evidenciada los funcionarios que realizaron las acciones de
inspeccion, vigitancia y control; procedieron con ja aplicacién de la medida sanitaria de
seguridad, consistente en "CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTO, Y
DESTRUCCION DE PRODUCTO (40 KG DE MASA DE MAIZ) Y DE {(2200g) DE MATERIAL
DE EMPAQUE PARA AREPAS DE MAIZ"; mediante acta de fecha 12 de junio de 2018, que
reposa a folios 15vto a 17 del expediente asi:

“SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Como antecedente el establecimiento no ha sido visitado por funcionarios del Invima, siendo esta
la primera visita molivada por denuncia con Radicado Invima 20181102419 de fecha 2018/05/24.

Durante la visita de inspeccidn sanitaria, se evidencio fo siguiente:

1. La abertura para ventilacién en area de empaque no cuenta con malla o proteccion que
garantice la no entrada de plagas. No hay separaciones fisicas que eviten la entrada del aire
del ambiente exterior hacia las dreas de proceso cuando se abre la puerta. Tampoco hay
separacion que evite que se comparta ambiente del bafio con respectc a las areas de
proceso. Numerales 2.1y 2.2 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

2. No se cuenta con é4rea social para el consumo y descanso de operarics. Numeral 2.8 del
articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

3. No se cuenta con procedimiento escrito para manejo del agua potable, no se realiza controf
diario del cloro residual iibre, no se cuenta con formatos para su registro y no se cuenta con ef
instrumentc para su medicién, ni se presentan andlisis de laboratorio (fisicoquimicos y
microbioldgicos) def agua usada en la planta. Numeral 4 del articulo 26, Resolucion 2674 de
2013. Numeral 3.1 dei artlculo 8. Resolucion 2674 de 2013.
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13.

14.

15,

16.

17.

nstinuto Nasionad de Vigtandda de Medicamentes y Alimenids - imvima

Proceso No, 201608902", | |

|
No se cuenta con programa y procedimientos especificos para el establecimiento, para el
control integrado de plagas con enfogue preventivo. Se observa infestacion de cucarachas en
zona de tanque de coceidn en desuso. Numeral 3 del artfculo 26, Resolucién 2674 de 2013.

No se cuenfa con procedimientos escritos de limpieza y desinfaeccion de las diferentes areas,
equipcs. utensilios, superficies, manipuladores y demas y tampoco se cuenta con los formatos
para el registro de estas actividades. No se tienen claramente definidos los produclos
utiizados: fichas técnicas, concenfraciones, empleo y penod:crdad de fa limpieza y
desinfeccitn, con productos que evidencien aptitud para usc en &l sector de industrial de
alimentos. Numeral 1 del articulo 26, Resolucién 2674 de 2013.

£l bafio se encuentra mal ubicado, ai fondo del drea de proceso sin una separacion gue evite
que se compartan ambientes con dreas de proceso. La puerta permanece abierta y presenta
ventana hacia el drea de proceso. Numerafes 6.1 y 6.2 del artfculo 6, Resolucién 2674 de
2013, .

No hay drea para vestier ni casilleros (lockers) individuales, de forma que el personal no
ingrese a las 4reas de proceso sin fa dotacién exclusiva. Numerales 6.1 del articuio 6,
Resclucion 2674 de 2013.

La planta NO cuenta con lavamanos de actionamiento no manual dotado con dispensador de
jabbn desinfectante, implementos desechables o equipos autométicos para el secado de
manos, en las é&reas de elaboracion o préximos a éstas, exclusivos' para este propésito.
Numeral 6.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013, . R

La planta no cuenta con filtro sanitaric (lava botas, pediluvio, esltac.'én de limpieza y
desinfeccion de calzado y do- manos, efc.} a la entrada de la sala de proceso bien ubicados,
dotados, y con la concentracién de desinfactante requerida. Numera." 6 del artfculo 20.
Resolucion 2674 de 2013. ‘

No se presentaron los certificados médicés de los operarios, que indiquen la aptitud para
manipular alimentos por parte de un médico. Articuio 11. Resolucion 2674 de 2013.

Los operarios no aplican précticas higiénicas de fabricacion en cuanto‘ a dotacion exclusiva
para uso dentro de las dreas de la planta, se observa operario fuera con dotacion y otro
furando, no realizan adecuado lavado de manos. Un operario presenta ufias largas. No se
usa proteccién para ef cabello. Articulo 13, Resolucitn 2674 de 2013,

No se cuenta con procedimiento escrito de capacitacion en manipulacidn de alimentos, ni se
presentan registros de esta actividad. Artfculo 1 - artfculo 13, Resolucion 2674 de 2013.

El piso es poroso de dificil limpieza y desinfeccién, presenta roturas en caja de inspeccion mal
ubicada en &rea de enfriamiento. En area de empacado se observa sifon con rejilla que
permite enfrada de cucarachas. Numerales 1.1, 1.2 y 1.4 del articulo 7, Resolucion 2674 de
2013.

Las paredes de érea de proceso, se encyentran en materiales que dificultan su limpieza y
desinfeccién, presentan grietas y roturas, Numeral 2.1 del articulo 7, Resolucitn 2674 de
2013 . !

Se observa uso de palc de madera para empufar el malz cocido en ef mo!mo se observa uso
de pala con mahgo de madera y pafa en material metalico no samtano para la coccion del
maliz. Articulo 9, Resolucién 2674 de 2013. ‘ {

|

No se registra, el control de recepcién de maleria prima, el maiz se recibe en costales de
segundo uso sin rotulado. Numerales 1y 3 del articulo 16. Resolucion 2674 de 2013,

No se registra inspeccion de material de empaque ni se cuenta con lugar o sitio que le ofrezca
proteccion. Numerales 2 y 5 del articuio 17, Resolucion 2674 efe 2013. ' :
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18. Presenta cuarto frfo que no esta en funcionamiento, con acumulacion de chjetos en desuso y
en desorden a su alrededor, se observa tangue de coccién en desuso con infestacién de
cucarachas en sus alrededores. La puerta para entrada y salida de productos y personas, se
mantiene abierta dejando expuesta el drea de proceso. Se realiza actividad de lavado de maiz
después de cocinado con agua que no se controla su potabilidad en zona con deficiente
estado sanitario y al lado del bafic compartiendo ambientes. En la misma area de proceso se
parquean las bicicletas del personal y se almacenan objetos en desuso y en desorden.
Numeral 1 del articulo 18, Resciucién 2674 de 2013.

19. No se controla el uso de conservante. Numerales 1 v 2 del articuto 18, Resolucion 2674 de
2013

20. No se cuenta con sistema ¢ elementc que prevenga contaminacion por materiales extrafios
que puedan ingrasar por medio del agua con la que se cocina el malz y con la que se fava el
mismo después de cocinado. La tolva del molino no cuenta con tapa. Numeral 8 del articulo
18. Resolucion 2674 de 2013.

21. No se cuenta-con drea especifica para almacenamiento de producto terminado. Resolucion
2674 de 2013, numeral 4 del articulo 28.

22. No se cuenta con plan de muestreo. cronograma de muestreo donde se incluyan analisis de
faboratorio de agua potable, producto terminado, superficies, ambientes, manipuladores,
material de empaque, entre otros. No se ha realizado anélisis del contenido de conservante en
el producto terminado. Numeral 3 del articulo 22. Resolucion 2674 de 2013, .

23. Los productos se transportan en moto, dentro de canastillas que no brindan proteccion
adecuada y no Hlevan el avisc "Transporte de Alimentos” Numerales 1, 4, 9 v 10 def articulo
29, Resolucién 2674 de 2013.

24. No cuenta con Permiso Sanitario para los productos fabricados por el establecimiento.
Incumple Resolucion 2674 artlcufo 37.

25. No se cumple con el rotulado del material de empaque para el productc Arepas de mi barrio
de maiz relriflado en bolisa por 550 Grs, ni para el producto Arepas El Paisita Deliciosas de 5
unidades Mediana por 400 q. Incumple resolucién 5109 de 2005 articulo 4 numeral 2 y articulo
5 numerales 5.1.1, 82, 8.3, 54, 544, 551, 5§86 58y con el numeral 4 del articuio 19.
Resolucién 2674 de 2013.”

6. A folio 18 del expediente reposa, formato ANEXQO DE DESTRUCCION ©
DESNATURALIZACION DE ARTICULOS © PRODUCTQS, realizado €l dia 12 de junio de
2018, respecto del producto EMPAQUE DE AREPAS DE MI BARRIO, BOLSA PLASTICA
DE 5 UNIDADES EN CANTIDAD DE 1.11 Kg, EMPAQUE DE AREPAS EL PAISTA, BOLSA
PLASTICA POR 5 UNIDADES DE AREPAS, EN CANTIDAD DE 1.16Kg, MASA DE MAIZ
PARA AREPAS EN CANTIDAD DE 40Kg.

7. Mediante Resolucién No. 2020012926 del 3 de Abril de 2020, el Director General del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, resolvié en su
Articulo Quinto, numeral 2 suspender los términos legales en algunas actuaciones de los
procesos sancionatorios a cargo de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria, entre los que
se encuentran Autos de Inicio y Traslado, hasta tanto permanezca vigente la Emergencia
Sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Folios 20 a 23).

8. Mediante Resclucién No. 2020020185 del 23 de junio del 2020, el Director General del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, en su Articulo
segundo, modificd el articulo 5 de la Resolucidén No. 2020012926 del 03 de abril del 2020,
resolviende reanudar los términcs legales en los procesos sancionatorios, actuaciones
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administrativas y demas tramites a cargo de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria, a
partir de su publicacion, la cual se surtid el dia 24 de junio de la presente anualidad en el
Diario oficial No. 51355. {Folios 24 al 26). !

CONSIDERACIONES,[ DEL DESPACHO

En primera medida, este Despacho precisa que en el marco normativo expe'dido en virtud de la
emergencia sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social mediante la
Resolucién 385 del 12 de marzo de 2020, el Gobierno Nacional profiridé el Decreto No. 491 del
28 de marzo de 2020 y en su articulo & dispuso que las auteridades admmlstratlvas incluidas el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, por razén del servicio y
como consecuencia de la emergencia, podra establecer de manera total o parcial la suspension
de términos en algunas o en todas las actuacmnés conforme al analisis que haga de cada una
de sus actividades y procesos previa evaluacién y justificacién de la S|tua0|én concreta.

Con base en lo anterior, .el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —
Invima, consecuente con {as anteriores circunstancias, emitidé la Resolucion No. 2020012926
det 03 de abrif del afio en curso, con el fin de implementar, a su vez tas medidas administrativas
transitorias en el marco de la emergencia sanitaria declarada por el Gobierno Nacional por
causa del COVID-18. i

De manera, que en el proceso sancionatorio No, 201608902, procedé la aplicacion de la
suspension de términos legales ordenada en el Articulo 5°, de la referida resolucion.

En consecuencia, y en concordancia con lo establecido en el articulo 6 del Decreto 491 de 2020
del Gobierno Nacional y el paragrafo primero del articulo 1° de la Resolumén No. 2020012926
del 03 de abril de 2020 del INVIMA, se recuerda que:

Pardgrafo primero; &l computo de términos'en los procescs y acruac.'ones administrativas se
reanudarg a partir del dia héabil siguiente a la superacion de Ja Emergencra Sanitaria declarada
por el Ministerio de Salud y Proteccién Social. Durante el término que dure la suspensién y hasta
el momenio en que se reanuden las actuaciones, no correran los términos de caducidad,

prescripcion o firmeza previstos en la ley que fegule la materia. ‘ :

Ahora bien, con el objetivo de dar continuidad al proceso sancionatorio y en consecuencia con
la reanudacién de términos legales en los procesos sancionatorios, actuaciones administrativas
y demas tramites a cargo de la Direccion de Responsabllldad Sanitaria decretada através de la
Resolucién No. 2020020185 del 23 de junio de 2020, se tiene que, como autoridad publica, este
Despacho actua teniendo en cuenta la finalidad de los procedimientos y las normas aplicadas,
por ende, la potestad sancionadora otorgada a este Instituto, como manifestacién del ius
puniendi del Estado responde a la realizacidon de los principios constitucionales y la
preservacién del ordenamiento juridico. \‘

De conformidad con lo establecide en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los proced:mlentos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con ia Ley 9% de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2,4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resolucidén 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005 y la Ley 1437
de 2011.

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer!la inspeccion, vigilancilz'a' y control de los
establecimientos y productos de su competericia; y adoptar las mediﬁas de prevencion y
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correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Vale la pena resaltar lo establecide en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

“Articulo 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

Paragrafo. Las sanciones de que trata el presente articuio deberan sujetarse estrictamente a
lo dispuesto en el artfculo 577 de la Ley § de 1979 y conira ellas procederan los recursos de
fey contenidos en ef Cédigo Contencioso Administrativo...”

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccidén Social, se
implementd el redisefio de! Instituto Naciona! de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el
numeral 9, a la Direccion de Respensabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

‘Articulo 24°. Direccibén de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccitn de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelfantar y tramitar, con cbservancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, efercidas por el
instituto, scbre los productos y asuntos competencia de ia entidad conforme a la normatividad
vigente, en coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus compeltencias y con fundamento en fa informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demds autoridades y
organismos del Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resultado de
acfividades de inspeccion, vigifancia y control, adelantadas para ef control a la ilegalidad.

(..)

8. Imponer, previa delegacidn, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de fos productos establecidos en el articulo 245 de la
Ley 100 de 19893 y en las demds normas pertinentes...”

Ahora bien, se ftiene que la parte investigada presuntamente infringié las siguientes
disposiciones, por un lado la Resoluciéon 2674 de 2013 “Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones” se hace necesario
aplicar lo previsto en los siguientes Articulos de la mencionada normatividad asi:

‘DISPOSICIONES GENERALES

Artfeulc 1°. Objeto. La presente resolucién tiene por objefo establecer los requisitos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o jurldicas que ejercen aclividades de
fabricacidn, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacién de alimentos y malterias primas de alimentos y los requisitos para la
notificacién, permiso o registro sanitario de los alimentos, segtn el riesgo en salud publica,
con el fin de proteger la vida y la salud de fas personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacién. Las disposiciones contenidas en la presente resolucién se
aplicaran en todo el territorio nacional a:
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a) Las personas naturales y/o juridicas dsd.'cadas a lodas o alguna |de las siguientes
actividades; fabricacion, procesamiento, preparacron envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacién y comercializacion de alimentos; ' ||

b) Al personal manipulador de alimentos, i | i
|

c) A las personas naturales y/o juridicas gue fapriquen, envasen, procesen exporten, importen
y comercialicen materias primas e insumos; il
i

d) A las autoridades sanitarias en el gjercicio de las actividades de ins'peccfén, vigitancia y
control que ejerzan sobre fa fabricacién, procesamiento, preparacidn} envase, almacena-
miento, transporte, distribucién, importacion, exportac;én ¥ comerc:ahzacrdn de alimentos para
el consumo humano y materias primas para ahmentos ; | .

al

Pardgrafo. Se exceptia de la aplicacidn de la presente resolucién el Sistema Oficial de
inspeccién, Vigilancia y Control de la Carne, Productos Cérnicos Comestibles y Derivados
Cérnicos Destinados para el Consumo Humano, a que hace referencia, el Decreto 1500 de
2007, modificado por los Decretos 2865 de 2008, 2380, 4131, 4874 de 2009, 3961 de 2011,
917 y 2270 de 2012 y las normas que los modifiquen, adicionen o sustiruyar.

|
Articulo 3°. Definiciones. Para efeclos de la presenfe rasolucion adéptense las siguientes
definiciones: | |

ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aquel que: | :

a) Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde

b) Su envase, rétulo o etigueta contenga disefic o declaracion ambigua, fafsa o que pueda inducir
o0 producir engafio o confusion respecto de SU|compos.fcron intrinseca y uso;

l
c) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en ef ritulc 0 que tenga
la apariencia y caractares generales de un produclo legltimo, protegido o no por marca registrada
y que se denomine como este, sin serio; ' | '

d) Ague! producto que de acuerdo a su neggo y a lo contemplado en fa presente resolucion,
requiera de registro, permisc o notificacién sanitaria y sea comercranzado publicitado o
promocionado como un alimento, sin que cuente con el respectivo reg.fsfro permiso o notificacion
sanitaria. |-

Edificacién e Instalaciones ,

' il .
Artlculo 6° Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesarmiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se estab!ecen a continuacion:

(.. [
2. DISENO Y CONSTRUCCION

o
2.1. La edificacién debe estar diseflada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccién e impida la entrada de polvo, Huwa suciedades u otros contaminantes, asl como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos. ; | ‘

2.2. La edificacion debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas dreas donde se
realizan operaciones de produccién susceptibles de ser contaminadas por ofras operaciones o
medios de contaminacién presentes en las areas adyacentes. al
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2.8, En los establecimientos gque lo requieran, especialmente las fébricas, procesadoras y
envasadoras de afimentos, se debe contar con un drea adecuada para el consume de alimentos
y descanso del personal que iabora en el establecimiento.

(..)
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se ulitice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
gstablecidas por ef Ministerio de Salud y Proteccion Social,

(..)
6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanifarios y veslidores, independientes para hombres y mujeres, separados de las édreas de
elaboracion. Para el caso de microempresas gue lisnen un reducido ndmero de operarios (no
mas de 6 operarios), se podré disponer de un bafic para el servicio de hombres y mujeres.

{...)

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabén desinfectante, implementos desechables o equipos aufométicos para el
secado de manos, en las 4reas de elaboracion o proximos a estas para fa higiene de!l personal
que participe en la manipulacion de los alimentos y para facilitar la supervisidn de estas préacticas.
Estas areas deben ser de uso exclusivo para este propdsito.

(..

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las é4reas
de elaboracitn de los productcs ohjeto de la presente resolucion deben cumplir con los siguientes
requisitos de diseflo y construccion:

1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias ©
contaminantes téxicos, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, n¢ deslizantes y
con acabados libras de grietas o defectos que dificulten la limpieza, desinfeccién y mantenimiento
sanitario.

1.2. Efl piso de fas dreas hamedas de elaboracién debe tener una pendiente minima de 2% y al
menas un drenaje de 10 cm de didmetro por cada 40 m2 de &rea servida; mientras que en las
areas de baja humedad ambiental y en los aimacenes, la pendiente minima seréd del 1% hacia los
drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 80 m2 de area servida. Los pisos de las
cavas ¢ cuarfos frios de refrigeracion o congelacion deben fener pendiente hacia drenajes
ubicados preferiblemente en su parte exterior.

(.)

1.4. El sistema de tuberias y drenajes para la conduccién y recoleccién de las aguas residuales,
debe tener la capacidad y la pendiente requeridas para permitir una salida rdpida y efectiva de los
volumenes maximos generados por el establecimiento. Los drenajes de piso deben tener la
debida proteccion con rejillas y si se requieren trampas adecuadas para grasas y/o soélidos,
deben estar disefiadas de forma que permitan su limpieza.
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2. PAREDES : |
2.1. En las dreas de elaboracion y envasado, fas paredes deben ser de materiales resistentes,
colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y desinfdccion. Ademas, segun
el tipo de proceso hasta una aitura adecuada, fas mismas deben posé'ér acabado fisc y sin
grietas, pueden recubrirse con pinturas plasticas de colores claros que reunan ios requisitos
antes indicados.

(..) ‘
EQUIPOS Y UTENSILIOS. 21

(.. :

!
ARTICULO 80. CONDICIONES ESPECIF!CAS Los equipos y utensilios utmzados deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas: |

1
1. Los equipos y utensilios empleados en el manegjo de alimentos deben estar fabricados con
materiales rasistentes al uso y a la corrosién, ast como a la utilizacion frecuente de los agentes
de limpieza y desinfeccién. i

1
() 1

3. Todas las superficies de contacto directo ion el alimento deben poseer un acabado fisc, no
poreso, no absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u oﬂ'as irrequtaridades que
puedan atrapar particulas de alimenlos o microorganismos gue afectan la inocuidad de fos
alimentos. Podrén emplearse otras superficies cuando exista una justificacion tecnoldgica y
sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacién expedida por 91 Ministerio de Salud y
Proteccién Social. ) ‘

(...
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS. |

!

ARTICULO 11. ESTADQ DE SALUD. Ei personal maniputador de ahmentos debe cumplir con fos
siguientes requisitos: g

1. Contar con una certificacién médica en la ¢cual conste la aptitud o no bara la manipuiacién de
alimentos. La empresa debe tomar las redidas correspondientesipara que al personal
manipulador de alimentos se le practiqus un' reconocimiento médico, por o menos una vez al
afio.

(... ;
] |

ARTICULO 12. EDUCACION Y CAPACITACION. Todas las personas que realizan actividades
de manipulacion de alimentos deben tener formacién en educacién sanitaria, principios bésicos
de Buenas Préicticas de Manufactura y préctrcas higiénicas en mampu!acrén de alimentos.
Igualmente, deben estar capacitados para \llevar a cabo las tareas! que se les asignen o
desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y
medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro !de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién confinuo y permanenre para el personal
manipulador de alimentos desde et momento de su contratacion y luego "ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos
10 horas anuales, sobre asuntos especif“ cos de que frata la presente resolucién. Esta
capacitacion estard bajo la responsabilidad de la empresa y podréa ser efectuada por esta, por
personas naturales o juridicas contratadas y por las auforidades samtanas Cuando ef plan de
capacitacion se realice a fravés de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas
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deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion y experiencia especifica en las
areas de higiene de los alimentos, Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de
aseguramiento de la inocuidad.

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. El plan de capacitacion debe contener, al menos, los
siguientes aspectos: Metodologia, duracion, docentes, cronograma y temas especificos a
impartir. El enfogque, contenido y alcance de fa capacitacidn impartida debe ser acorde con la
empresa, ef proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso, fa
empresa debe demostrar a través del desempefio de fos operarios y fa condicién sanitaria del
estabiecimiento ia efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

PARAGRAFO 1o. Para reforzar e cumplimiento de las practicas higiénicas, se colocardn en
sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacion de alimentos.

PARAGRAFO 20. EI manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y manejar
el controf de los puntos del proceso que estédn bajo su responsabitidad y la importancia de su
vigilancia o monitoreo;, ademas, debe conocer los limites del punto del proceso y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos fimites.

(..)

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador
de alimentos debe adoplar las practicas higiénicas v medidas de proteccion que a continuacion
se establecen:

(..)

5. Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u ofro medic efectivo
y en caso de ifevar barba, bigote o patiifas se debe usar cublertas para estas. No se permite el
uso de maquiliaje.

(.)

7. Mantener fas ufias cortas, limpias y sin esmalts.

(..)

11. No esta permitido comer, beber o masticar cualquier cbjeto o producto, como tampoco fumar
0 escupir en las areas donde se manipulen alimentos.

(..
Requisitos higiénicos de fabricacion

ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para las
actividades de fabricacién, preparacién, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. La recepcibén de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion,
alteracion y dafios fisicos y deben estar debidamente identificadas de conformidad con fa
Resolucién 5109 de 2005 ¢ las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan, y para el caso
de los insumos, deben cumplir con las resoluciones 1506 de 2011 y/o la 683 de 2012, seglin
corresponda, ¢ fas normas que las modifiquen, adicionen o sustituvan.

(..)
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3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados prewoz al uso, clasificados y
sometidos a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de' la persona natural o
juridica propietaria dei establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las materias primas e
insumos. !

1

(..) ]

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes uti!i'zados para manipular
las materias primas o los productos terminados deber reunir los siguientes requisitos:

(..
i

2. Ef material del envase y embalaje debe ser adecuado y conferir una proteccion apropiada
contra la contaminacion.

(..)

i
]
‘ I . B .
5. Los envases y embalajes deben almacenarse en un sitio exclusivo para este fir an condiciones

de limpieza y debidamente protegidos. i !
}

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacion deben cumphr con los siguientes
requisitos: !

1. Todo ef proceso de fabricacién del alimento, inciuyendc las opera'c:fc')nes de envasado y
almacenamiento, deben realizarse en 6ptimas condiciones sanitarias, de ﬁ,_ihpfeza y conservacion
y con los controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la
contaminacién def alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales
come tiempo, temperatura, humedad, actividad acucsa (Aw), pH, presfén: y velocidad de flujo.
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como congelacion,
deshidratacién, tratamignto férmico, acidificacion vy refrigeracion, asegurando que fos tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no conltribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento, i

2. Se deben establecer y registrar fodos J|os procedimientos de controf fisicos, quimicos,
microbiolégicos y organoiépticos en los puntos criticos del proceso de fabrfcacrdn con el fin de
prevenir o detectar cualquier contaminacion, falfa de sansamrenfo incumplimiento  de
especificaciones o cualquier otro defecto de calidad e inocuidad en fas \materias primas o sl
alimento, materiales de envase y/o productc terminado.

(..} :

8. Se deben tomar medidas efectivas para proteger el alimento de la contammacrén por metales u
otros materiales extrafios, instalando mallas, trampas, imanes, detectores de metal o cualguier
otro métadeo apropiado. i

(..}

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINAC!ON CRUZADA. Con el proposito de
prevenir la contaminacién crizada, se deben cumphr fos siguientes requ:s:f S
] !

1

(..} | ;
6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (fava botas, pediluvios o
instalaciones para limpieza y desinfeccion de calzado, lava manos de accronamrento no manual y
toallas desechables o secador de mancs, aspiradoras de poivo y,|conrammac.'én ete.),
debidamente dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para
impedir ef paso de contaminacion de unas zonas a otras. £n cualquier caso, se debe garantizar la
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limpieza y desinfeccibn de manos de fos operarios al ingrese de la sala de proceso o de
manipuiacion de los productos.

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD.

(..)

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Tedas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y aseguramiento de calidad, ef cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
todas las elapas de procesamiento del alimento, desde la cobtencién de materias primas e
insumos, hasta la distribucién de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los
siguienfes aspectos:

(..)

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratoric, especificaciones y métodos de
ensayo deben garantizar que los resuitados sean confiables y representativos del lote analizado.

()
SANEAMIENTO.

ARTICULC 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrigue, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarroifar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de fos
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente, este
debe incluir como minimc los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables de los siguientes programas.

1. Limpieza y desinfeccién. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer fas
necesidades particulares del procesc y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asf
como las concenltraciones o formas de uso, tiempos de contacte y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

(...)

3. Control de plagas. Las plagas deben ser obfeto de un programa de control especifico, ef cual
debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion arménica de las
diferentes medidas de conirol conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la
presente resolucion deben fener documentado el proceso de abasfecimiento de agua que incluye
claramente: fuente de caplacidén o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefic y
capacidad del tanque de almacenamiento, distribucién, mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y fanque de almacenamiento, controles realizados para garantizar el cumplimiento de
fos requisitos fisicoguimicos y microbiolégicos establecidos en fa normatividad vigente, asfi como
los registros que soporten el cumplimiento de los mismos.

(..)

Almacenamiento, distribucién, transporte y comercializacién de alimentos y materias
primas para alimentos

ARTICULO 28. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con
las siguientes condiciches:
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|

4. El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realizara
ordenadamente en pilas o estibas con separation minima de 60 cenﬁmef{os con respecto a las
paredes perimeirales, y disponerse sobre paf‘éé o tarimas limpias y en buen estado, efevadas de!
piso por io menos 15 centimetros de manera que se permita la mspecc:én ﬂmpreza y fumigacion,
si es el caso.

|
() t

ARTICULO 29. TRANSPORTE. El transporte de alimentos y sus matenas primas se realizard
cumpliendo con las siguientes condiciones:

1. En condiciones que impidan la contaminacién y la proliferacion de microdrganismos y eviten su

alteracién asf como los dafios en el envase o embalaje segin sea el caso. |
il

(..}

4. Revisar los medios de transporte antes de chgar fos alimentos o matenas primas, con el fin de
asegurar gue se encuentren en adecuadas conidiciones sanitarias.

(...) i' ‘

9. Los vehiculos transportadores de alimentos deben ilevar en su extenor en forma claramente
visible la leyenda: Transporte de Alimentos. 5

10. Los vehiculos destinados al transporte de alimentos y materias pnmas ‘deben cumplir dentro

del territorio colombiano con los requisitos sanitarios que garanticen faladecuada proteccion y

conservacién de los mismos, para lo cual las autoridades sanitarias realizaran las actividades de

inspeccion, vigifancia y control necesarias para velar por su cumplimiento.
i

(.)

Registro sanitario, permiso sanitario y notificacion sanitaria

ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O
NOTIFICACION SANITARIA. Todo alimento que se expenda directamenté al consumidor deberé
obtener, de acuerdo con el riasgo en salud publica y a los requisitos establecidos en la presente
resolucion, la correspondiente Notificacién Sanitaria (NSA), Permiso Sanitario (PSA) o Registro
Sanitario {RSA), expedido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
(Invima) quien asignaré la nomenciatura de identificacion del producto: NSA PSA o RSA, para su
vigifancia y controf sanitario. I

(..)

I
De igual forma la Resolucién 5109 de 2005 “Por la cual se establece el reglamento técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano” i

(.-

ARTICULO 40. REQUISITOS GENERALES. Los rétulos o et;quetas dé los alimentos para
consumo humano, envasados o empacados, deberén cumplir con !os srguxentes requisitos

generales: |
(..)
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2. Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un rotulo o rotulade en los
que se emplean palabras, ifustraciones u olras representaciones graficas que hagan alusion a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones falsas
sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento. Si en el rotulo o etiqueta
se describe informacién de rotulado nutricional, debe ajustarse acorde con lo que para tal efecto
establezca el Ministeric de la Proteccién Social,

(..}

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. En la
medida que sea aplicabie al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rotulo o etiqueta de
los alimentos envasados 0 empacados debera aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 El nombre debers indicar fa verdadera naturaleza del alimenio, normalmente deberd ser
especifico y no genérico:

a} Cuando se hayan establecido unc o varios nombres para un alimento en [a legisiacién sanitaria,
se debera utilizar por los menos uno de esos hombres;

b} Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse una denominacién comun o usual
consagrada por el usc corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a error 0 a
engafio al consumidor;

c) Se podré emplear un nombre "acufiado”, de “fantasia” ¢ "de fabrica”, o “una marca registrada’,
siempre que vayva junto con una de las denominaciones indicadas en los literales a) y b} del
presenta numeral, en la cara principal de exhibicion.

{.)
5.2. Lista de ingredientes

5.2.1 La lista de ingredientes debera figurar en el rétulo, salvo cuando se trate de alimentos de un
unico ingrediente.

{(.)
5.3. Contenido neto y peso escurrido

5.3.1 El contenido neto deberd declararse en unidades def sistema métrico {Sistema Internacional).

(...)
5.4. Nombra y direccion

5.4.1 Deberd indicarse el nombre o razén social y la direccién del fabricante, envasador o
reempacador del alimento segin sea el caso, precedido por la expresion "FABRICADO o
ENVASADO POR”,

(..)

5.4.4 Para alimentos que sean fabricados, envasados o reempacados por terceros en el rotulo o
eliqueta deberé aparecer la siguiente leyenda: “FABRICADQ, ENVASADO O REEMPACADQ POR
{FABRICANTE, ENVASADOR O REEMPACADOR) PARA: (PERSONA NATURAL O JURIDICA
AUTORIZADA PARA COMERCIALIZAR EL ALIMENTO)".

5.5, Identificacién del lote
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5.5.1 Cada envase deberd llevar grabada o marcada de cualquier modo,'! p'ero de forma visible,
legible e indeleble, una indicacién en clave o en lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurados,
barras, perforaciones, elc.) que permita identificar la fecha de produccién o de fabricacion, fecha de
vencimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el lote. i
|
|
|

{..) ’
5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion ;
i,

5.6.1 Cada envase deberd llevar grabada ¢ marcada en forma visible, ;‘egfrbfé e indeleble fa fecha
de vencimiento y/o la fecha de duracién minima. !|

(..) i
!

5.8 Registro Sanitario

Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerdo con jo estab:‘ec:rdo en el artfculo 41 del
Decreto 3075 de 1997 o las normas que fo modifiquen, sustituyan o adicionen, deberan contener
en el rotulo el nimero del Registro Sanitario expedido por la autoridad sanitaria competente.

(..} ]

e
De otra parte, encontramos la resolucién 719 de 2015, “por la cual se establece la clasificacion
de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pablica”, la cual
establece lo siguiente: .

()

i i
ARTICULC 1o. OBJETO. La presente resolucién tiene por objeto establecer la clasificacion de
alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en saiud pubhca contenido en el
anexo técnico que hace parte integral del presente acto.

ARTICULO 20. AMBITO DE APLICACION. La presente resolucién ‘aplica a las personas
naturales y/o juridicas interesadas en obtener ante el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos (invima), fa notificacién, permiso o registro Hsamtano de alimentos,
adelantar el procedimiento para habilitacién de f&bricas de alimentos de mayor riesgo en salud
publica de origen animal ubicadas en el exterior y a las autoridades sanitarias para lo de su

competencia. il

() 5 '|

i
Para efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece:

“Articulo 47. Procedimiento administrativo sanc:onatono Los pmced:mrentos administrativos
de cardcter sancionatorio no regulados por Ieyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetardn a fas disposiciones de esta Parte F’nmera del Codigo. Los precepros de este Cédigo
se aplicardn también en lo no previstc por d:ch'T’s feyes. ‘ ! I

!

Las actuaciones administrativas de narurafeéa sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando cormo resuitado de averiguaciones preliminares, la
auforidad establezca que existen méritos para adefantar un procedimiento sancionatorio, asf lo
comunicaré al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares,. si fuere del caso,
formularé cargos mediante acto administrativo en el que seffalara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objefo de I:'a investigacioén, las
disposiciones presuntamente vuineradas y las sancionas o medidas que senan procedentes Este
acto administrativo debera ser notificado personalmente a los mvest:gados Contra esta decision
no procede recurso.

. \
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Los investigados podrén, denfrc de los quince (15) dias siguientes a fa notificacién de la
formulacién de cargos, presentar los descargos vy solicitar 0 aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes v las
superfiuas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las acluaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los
recursos, se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre la maferia.”

A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabilidad de
parte investigada en el incumplimiento de la legislacidn sanitaria, podrdn impcnerse las
sanciones contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979, modificado por el Articulo 98 del
Decreto 2106 de 2019, establece:

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. Ef articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedard asi:
“Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciard proceso
sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infraccidn o violacién af régimen sanitario.
Cuando se trale de productos, establecimientcs y/o servicios catalogados de bajo riesgo, la
apertura del proceso solo se hard cuando ademas de evidenciar fa presunta infraccién, existan
indicios frente a fa liberacion de! producto en el mercado o se haya determinado el incumplimiento
de fas medidas sanitarias de seguridad.

Fara efeclos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberén ser
atendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial,

La enlidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanifarias impondrd, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad del hecho:

a. Amonestacion;

b. Muitas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios minimos legales mensuales
vigerntes;

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacién def registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal ¢ definitivo del establecimianto, edificacion o servicic respectivo.”

Ha de tenerse en cuenta, que el sefor DIEGO RUIZ JOYA, identificado con cédula de
ciudadania No. 75.090.429, propietaric det establecimiento denominado AREPAS DE M|
BARRIO desarrolla una actividad relacienada con la elaboracién de productos de molineria
{Arepas De Maiz Blanco)”, la cual involucra un alimento de RIESGO MEDIO PARA LA SALUD
PUBLICA, de acuerdo con la clasificacidén relacionada en la Resolucién 719 de 2015 grupo 6
categoria 6.7 subcategoria 6.7.1.

De confoermidad con normatividad transcrita y los hechos plasmados en fos documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefior DIEGO RUIZ JOYA, identificado con
cédula de ciudadania No. 75.090.429, propietario del establecimiento denominado AREPAS DE
MI BARRIO, presuntamente infringio las disposiciones sanitarias de alimentos, al:

. Elaborar, empacar y rotular el preducto “Arepas De Mi Barrio De Maiz Retrillado En
Bolsa Por 550 Grs"; sin contar con el Registro Sanitario, ya que el declarado
RSAM0OB14213, no existe, constituyéndose en un producto fraudulento. Contrariande lo
dispuesto en el articulo 37 de la Resolucidn 2674 de 2013 {modificado por el articulo 1
de la Resolucién 3168 de 2015) en concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 de la
Resolucion 5109 de 2005.

[1.  Elaborar, empacar y rotular el producto “Arepas El Paisita Deliciosas En Bolsa De 5
Unidades Mediana Por 400 G”; sin contar con el Registro Sanitario, ya que el declarado
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RSAR2113411, no existe, constituyéndose en un producto fraudulento. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013 (modificado por el articulo 1
de la Resolucion 3168 de 2015) en concordancia con el articulo '5 numeral 5.8 de la
Resolucién 5109 de 2005. | I -

lll.  Elaborar, empacar y disponer para el con sumo humano producto|s 'de molineria tales
como “Arepas de Maiz Blanco”, sin garantlzar las buenas précticas de manufactura
estipuladas en la normatividad sanltarla wgente contenidas en Resolucion 2674 del
2013, especialmente porque: !

1. La abertura para ventilacién en area de empaque no cuenta cc'|>n mala o proteccion
que garantice la no entrada de plagas. No hay separaciones fzsmas que eviten la
entrada del aire del ambiente exterior hacia las areas de proceso cuando se abre la
puerta. Tampoco hay separacion que évite que se comparta amblente del bafio con
respecto a las areas de proceso, contraviniendo lo dlspuesto en el numeral 2
subnumerales 2.1, 2.2 del articulo 6 de la Resolucidén 2674 de 20'1|3

2. No se cuenta con area social para el consumo vy descia}‘lso de operarios,

contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 28 del articulo 6 de la
Resolucion 2674 de 2013. : |
|

3. No se cuenta con procedimiento escritd para manejo del agua ;Loltable, no se realiza
control diario del cloro residual libre, no se cuenta con formatos'para su registro y no
se cuenta con el instrumento para su medicion, ni se presentan analisis de
laboratorio (fisicoquimicos vy mlcroblolég[cos) del agua usada en la planta,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 subnumeral 3.1{del articulo 6 y el
numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013. i

|

4. No se cuenta con programa y procedimientos especificos parla el establecimiento,
para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se “observa infestacion
de cucarachas en zona de tanque de coccién en desuso, contraviniendo lo dispuesto
en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013. ||

|

5. No se cuenta con procedimientos escritos de limpieza y desmfeccmn de las
diferentes areas, equipos. utensilios, superficies, manipuladores y demas y tampoco
se cuenta con los formatos para el registro de estas actividades. No se tienen
claramente definidos los productos utilizados: fichas técnicas, concentraciones,
empleo y periodicidad de la limpieza y desinfeccién, con produttos que evidencien
aptitud para uso en el sector de industrial de alimentos contravinlendo lo dispuesto
en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013. |

6. El bafo se encuentra mal ubicado, al fondo del area de proceso |sm una separacion
que evite que se compartan ambientes con areas de proceso pues la puerta
permanece abierta y presenta ventana hacia el drea de proceso, contraviniendo lo
dispuesto en el numeral 6.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

| .

7. No hay area para vestier ni casilleros (lockers) individuales, de forma que el personal
no ingrese a las areas de proceso sin la dotacion excluswa contraviniendo o
dispuesto en el numeral 6.1 del artlculo 6 de la Resolucidn 2674 de 2013,

8. La planta no cuenta con Iavamanos_ de accionamiento no manual dotado con

dispensador de jabén desinfectante, implementos desechables o equipos
automaticos para el secado de manos, en las areas de elaboracién o préximos a
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éstas, exclusivos para este propdsito, contraviniendo o dispuesto en el numerai 6.3
del articulo & de la Resolucion 2674 de 2013.

9. La planta no cuenta con filtro sanitario {lava botas, pediluvio, estacion de limpieza y
desinfeccion de calzado y de- manos, etc.) a la entrada de la sala de proceso, bien
ubicados, dotados, y con la concentracién de desinfectante requerida, contraviniendo
lo dispuesto en el numeral 6 del articulo 20 de la Resolucidn 2674 de 2013.

10. No se presentaron los certificados médicos de los operarios, que indiguen !a aptitud
para manipular alimentos por parte de un meédico, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 1 del articulo 11 de la Resolucién 2674 de 2013.

11. Los operarios no aplican préacticas higiénicas de fabricacion en cuante a dotacidon
exclusiva para uso dentro de las areas de la planta, contraviniendo lo dispuesto en el
articuto 13 de la Resolucidon 2674 de 2013.

12. S8e observa operario fuera con dotacién y otro fumando, contraviniendo lo dispuesto
en el articulo 13 y el numeral 11 del articulo 14 de la Resolucidén 2674 de 2013.

13. No realizan adecuado lavado de manos, contraviniendo o dispuesto en el articulo 13
paragrafo 1 de la Resolucion 2674 de 2013.

14. Un operario presenta ufas fargas, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 7 del
articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013.

15. No se usa proteccidon para el cabello, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 5 del
articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013.

16. No se cuenta con procedimientc escrito de capacitacion en manipulacion de
alimentos, ni se presentan registros de esta actividad, contraviniendo lo dispuesto en
el articulo 12 y el articulo 13 de la Resolucion 2674 de 2013.

17. El piso es poroso de dificil limpieza y desinfeccidén, presenta roturas en caja de
inspeccion mal ubicada en area de enfriamiento. En area de empacado se observa
sifon con rejilla que permite entrada de cucarachas, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 1 subnumerales 1.1, 1.2, 1.4 del articule 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

18. Las paredes de area de proceso sé encuentran en materiales que dificultan su
limpieza y desinfeccion, presentan grietas y roturas, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 2 subnumeral 2.1 del articuio 7 de la Resolucion 2674 de 2013,

19. Se observa uso de palo de madera para empujar el maiz cocido en el molino, uso de
pala con mango de madera y pala en material metalico no sanitario para la coccién
del maiz, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 1 y 3 del articulo 9 de |a
Resolucion 2674 de 2013.

20. No se registra, el control de recepcién de materia prima, el maiz se recibe en
costales de segundo uso sin rotulade, contraviniendo lo dispuesto en los numerales
1y 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013.

21. No se registra inspeccion de material de empaque ni se cuenta con lugar o sitio que
le ofrezca proteccion, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 2 y 5 del articulo
17 de la Resolucién 2674 efe 2013.
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22. Presenta cuarto frio que no esta en fuﬁcionamiento, con acumU]acién de objetos en
desusec y en desorden a su alrededor,! contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1
del articulo 18 y el numeral 1 del articuilo 26 de la Reselucidon 2674 de 2013.

23. Se ohserva tangue de coccidon en desuso ceon infestacién de,bucarachas en sus
alrededores, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 18 y el numeral
3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013.

24. En la misma area de proceso se parquéan las bicicletas del personal y se almacenan
objetos en desuse y en desorden, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del
articulo 18 y el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 dq- 2013.

25. No se controla el uso de conservante, contraviniendo lo dispuéstb en los numerales
1y 2 del articulo 18 de la Resolucion 2674 de 2013. '

26. No se cuenta con sistema o elemento que prevenga contaminalcién por materiales
extrafios que puedan ingresar por medio def agua con la que se cocina el maiz y con
la que se lava el mismo después de cocinado, la tolva del molino no cuenta con tapa,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 8 del articulo 18 de Ia’ Resolucion 2674 de
2013, '

27. No se cuenta con area especifica para almacenamiento de producto terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 4 del articulo 28 de la Resclucidn 2674 de
2013. _ i

28. No se cuenta con plan de muestreo cronograma de muestreo donde se incluyan
andlisis de laboratorio de agua potable, producto terminado, superﬁmes ambientes,
manipuladores, material de empaque, 'Lentre otros, contrawmendo lo dispuesto en el
numeral 3 del articulo 22 de la Resolucnon 2674 de 2013. :

29. No se ha realizado analisis del contenide de conservante en el:producto terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del articulo 22 de la!Resolucidn 2674 de
2013,

30. Los productos se transportan en moto, dentro de canastillas que no brindan
proteccion adecuada y no llevan el aviso “Transporte de Allmentos contraviniendo
lo dispuesto en los numerales 1, 4, 9 y 10 del articulo 29 de Ia Resolumon 2674 de
2013.

V. Elaborar, empacar y rotular el producto "AREPAS DE M| BARRIO DE MAIZ
RETRILLADO EN BOLSA POR 550 GRS", presuntamente sin cumpllr con las normas
sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al:

1. No declarar completamente el nombre def alimente, se declara Malz retrillado v no
se evidencia su uso, contraviniendo el articulo 5 numeral 5.1 sub 'numeral 5.1.1 de la
Resoluciéon 5109 de 2005.

2. Declarar come ingrediente la “sal” y esta no se usa, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.2 sub numeral 5.2.1 de la Resolucién 5108 de 2005. | f

3. Declarar el contenido neto del producto utilizando la sigla “Grs” que no corresponde
al sistema internacional de unidades del sistema métrico, contra\nniendo el articulo 5
numeral 5.3 sub numeral 5.3.1 de la Resolucion 5109 de 2005. |
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4. No declarar el nombre o razon social y la direccion del fabricante, contraviniendo el
articulo 5 numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 de la Resolucién 5109 de 2005.

5. No declarar el nimero de lote a que pertenece el producto, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.5 sub numeral 5.5.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

6. No Declarar la fecha de vencimiento del producte, contraviniendo el articuic 5
numeral 5.6 sub numeral 5.6.1 la Resolucion 5109 de 2005.

V. Elaborar, empacar y rotular al producto “AREPAS EL PAISITA DELICIOSAS EN BOLSA
DE 5 UNIDADES MEDIANA POR 400 g.”, presuntamente sin cumplir con las normas
sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al:

1. Presenta un recuadro de informacién nutricional que no corresponde al alimento y
reporta una marca de otra empresa "MULTILAC Natural de Verdad”, contraviniendo
el articulo 4 numeral 2 de la Resolucion 5109 de 2005.

2. No declarar de forma completa el nombre del producto. Se declara solo arepas sin
indicar la naturaleza, contraviniendo el articulo 5 numeral 5.1 sub numeral 5.1.1 de la
Resolucién 5109 de 2005.

3. Declarar como ingrediente la “sal” y esta no se usa, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.2 sub numeral 5.2.1 de la Resolucién 5109 de 2005.

4. Declara Razén Social y direccidon de otro fabricante, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 de la resolucién 5109 de 2005.

5 No declarar el nombre del fabricante precedido por la expresidn “para”,
contraviniendo el articule 5 numeral 5.4 sub numeral 5.4.4 de la resolucion 5109 de
2005.

6. No declarar el nimero de lote a que pertenece el producto, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.5 sub numeral 5.5.1 de la Resolucién 5109 de 2005,

7. No Declarar la fecha de vencimiento del producto, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.6 sub numeral 5.6.1 fa Resolucién 5109 de 2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucion 2674 del 2013;

Articulo 6 ; numeral 2 sub numerales 2.1, 2.2, 2.8; numera! 3 sub numeral 3.1; numeral 6 sub
numerales 6.1, 6.3; articuto 7 numeral 1 sub numerales 1.1, 1.2, 1.4; numeral 2 sub numeral
2.1; articulo 9 numerales 1, 3; articulo 11 numeral 1; articulo 12; articulo 13 paragrafes 1, 2;
articulo 14 numerales 5, 7, 11; articulo 16 numerales 1, 3; articulo 17 numerales 2, 5, articulo 18
numerales 1, 2, 8; articulo 20 numeral 6; articulo 22 numeral 3; articulo 26 numerales 1, 3, 4,
articule 28 numeral 4; articulo 29 numerales 1, 4, 9,10; articulo 37.

Resolucidon 5109 de 2005;

Articulo 4 numeral 2, articulo 5 numeral 5.1 sub numeral 5.1.1, numeral 5.2 sub numeral 5.2.1,
numeral 5.3 sub numeral 5.3.1, numeral 5.4 sub numerales 54.1, 54.4, numeral 5.5 sub
numeral 5.5.1, numeral 5.6 sub numeral 5.6.1, numeral 5.8.
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En mérito de lo anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERQ.- Iniciar proceso sancionatorio contra el sefior DIEGO RUIZ JOYA
identificado con cédula de ciudadania No. 75.090.429, en -calidad ‘de propietario del
establecimiento denominado AREPAS DE MI BARRIO de acuerdo a:'la parie motiva vy
considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular y trasladar cargos contra el sefior DIEGO RUIZ JOYA
identificado con cédula de ciudadania No. 75.090.429, propietario del establecimiento
denominado AREPAS DE M| BARRIO, quien presuntamente infringid las disposiciones
sanitarias de alimentos, al:

|.  Elaborar, empacar y rotular el productc “Arepas De Mi Barrio De; Malz Retrillade En
Bolsa Por 550 Grs”; sin contar con el Registro Sanitario, yé‘ que el declarade
RSAM0O814213, no emste constituyéndose en un producto fraudulénto. Contrariando o
dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013 (modificado por el articulo 1
de la Resolucion 3168 de 2015) en conclordanma con el articulo 5 numeral 5.8 de la
Resolucién 5109 de 2005. I‘

Il.  Elaborar, empacar y rotular el producto “Arepas El Paisita Deliciosas En Bolsa De 5
Unidades Mediana Por 400 G”; sin contar con el Registro Sanitario}ya que el declarado
RSAR2113411, no existe, oonstliuyendose en un producto fraudulénto. Contrariando lo
dispuesto en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013 (modiflcado por el articulo 1
de fa Resolucion 3168 de 2015) en concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 de la
Resolucion 5109 de 2005. -

lll.  Elaborar, empacar y disponer para el co,[nsumo humano productos de molineria tales
como “Arepas de Maiz Blanco”, sin garantizar las buenas practicas de manufactura
estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, contenidas en Resolucion 2674 del
2013, especialmente porque: ¥l

1. La abertura para ventilacion en area de empague no cuenta con malla o proteccién
gue garantlce la no entrada de plagas. No hay separaciones fisicas que eviten la
entrada del aire del ambiente exterior hacia ias areas de proceSo cuando se abre la
puerta. Tampoco hay separacién que evite que se comparta ambiente def bario con
respecto a las areas de proceso, contravmlendo lo dispuesto en el numeral 2
subnumerales 2.1, 2.2 del articulo 8 de la Resolucidon 2674 de 2013.

2. No se cuenta con area social para el consumo vy descanso de operarios,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.8 del articulo 6 de la
Resolucién 2674 de 2013.

3. No se cuenta con procedimiento escrito para manejo del agua potable, no se realiza
contral diario del cloro residual libre, no se cuenta con formatos‘para su registro y no
se cuenta con el instrumento para su medicion, ni se presentan analisis de
laboratorio (fisicoquimicos y microbioldgicos) del agua usada en la planta,
contraviniendo lo dispuesto en el nlmeral 3 subnumeral 3.1'del articulo 6 y el
numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013. |

4. No se cuenta con programa y procedimientos especificos para el establecimiento,
para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se observa infestacion
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de cucarachas en zona de tanque de coccidn en desuso, contraviniende lo dispueste
en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013.

No se cuenta con procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion de las
diferentes areas, equipos. utensitios, superficies, manipuladores y demas y tampoco
se cuenta con [os formatos para el registro de estas actividades. No se tienen
claramente definidos los productos utilizados: fichas técnicas, concentraciones,
empleo y periodicidad de la limpieza y desinfeccién, con productes que evidencien
aptitud para uso en el sector de industrial de alimentos contraviniendo lo dispuesto
en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013

El bafic se encuentra mal ubicado, ai fondo del area de proceso sin una separacion
gue evite que se compartan ambientes con areas de proceso, pues la puerta
permanece abierta y presenta ventana hacia el area de proceso, contraviniendo lo
dispuesto en el numeral 6.1 det articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

No hay area para vestier ni casilleros {lockers} individuales, de forma que el personal
no ingrese a las areas de proceso sin la dotacidén exclusiva, contraviniendo lo
dispuesto en el numeral 8.1 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

La planta no cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos
automaticos para el secado de manos, en las areas de elabeoracidén o préoximos a
éstas, exclusivos para este propédsito, contraviniendo e dispuesto en el numeral 6.3
del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

La planta no cuenta con filtro sanitario (lava botas, pediluvio, estacion de limpieza y
desinfeccion de calzado y de- manos, etc.) a la entrada de la sala de proceso, bien
ubicados, dotados, y con la concentracion de desinfectante requerida, contraviniendo
lo dispuesto en el numeral 6 de} articulo 20 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se presentaron los certificados médicos de los operarios, gue indiquen la aptitud
para manipular alimentos por parte de un médico, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 1 del articulo 11 de la Resclucidén 2674 de 2013.

Los operarios no aplican practicas higiénicas de fabricacién en cuanto a dotacion
exclusiva para uso dentro de las areas de la planta, contraviniendo lo dispuesto en el
articulo 13 de la Resolucidn 2674 de 2013.

Se observa operario fuera con dotacion y otre fumando, contraviniendo lo dispuesto
en el articulo 13 y el numeral 11 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013,

No realizan adecuado lavado de manos, contraviniendo lo dispuesto en el articulo 13
paragrafo 1 de la Resclucién 2674 de 2013.

Un operario presenta ufias largas, contraviniendo fo dispuesto en el numeral 7 del
articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se usa proteccidn para el cabello, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 5 del
articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se cuenta con procedimiento escrito de capacitacion en manipulacion de
alimentos, ni se presentan registros de esta actividad, contraviniende lo dispuesto en
el articulo 12 y el articulo 13 de fa Resolucién 2674 de 2013.
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El piso es poroso de dificil limpieza y desinfeccion, presenta [roturas en caja de
inspeccién mal ubicada en 4rea de enfriamiento. En area de empacade se observa
sifén con rejilla que permite entrada de cucarachas, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 1 subnumerales 1.1, 1.2, 1.4 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

Las paredes de area de proceso se encuentran en materiales que dificultan su
limpieza y desinfeccién, presentan grietas y roturas, contraviniendé lo dispuesto en el
numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo 7 de la Resolucién 2674 de 2013.

Se observa uso de palo de madera para empujar el maiz cocido eh el molino, uso de
pala con mango de madera y pala en material metalico no sanitario para la coccién
del maiz, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 1 y 3 del articulo 9 de la
Resolucién 2674 de 2013,

No se registra, el controi de recepcién de materia prima, el ,rpaiz se recibe en
costales de segundo uso sin rotulado, contraviniendo lo dispuesto en los numerales
1y 3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013.

No se registra inspeccion de material de empaque ni se cuenta con lugar o sitio que
fe ofrezca proteccion, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 2 y 5 del articulo
17 de la Resolucién 2674 efe 2013.

Presenta cuarto frio que no esta en funcionamiento, con acumulacién de objetos en
desuso y en desorden a su alrededor, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1
del articuto 18 y el numeral 1 del articuld 26 de la Resolucién 2674 de 2013.

Se chserva tangue de coccion en desuso con infestacion de cucarachas en sus
alrededores, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articllo 18 y el numeral
3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013.

En la misma area de proceso se parquean las bicicletas del persdnal y se almacenan
objetos en desuso y en desorden, contraviniendo lo dispuesto’ en el numeral 1 del
articulo 18 y el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de '2013.

No se controla el uso de conservante, contraviniendo lo dlspuesto en los numerales
1y 2 del articulo 18 de la Resolucién 2674 de 2013. ”

No se cuenta con sistema o elemento que prevenga contaminacién por materiales
extrafios que puedan ingresar por medio del agua con fa que se cocina el maiz y con
la que se lava el mismo después de cocinado, la tolva del molino no cuenta con tapa,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 8 del articulo 18 de la Resolucién 2674 de
2013. i

No se cuenta con area especifica para almacenamiento de pli'oducto terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 4 del articulo 28 de la Resolucion 2674 de
2013.

No se cuenta con pian de muestreo cronograma de muestreo] donde se incluyan
andlisis de laboratorio de agua potable, producte terminado, supérflt:les ambientes,
manipuladores, material de empaque, entre otros, contrawnlendo lo dispuesto en el
numeral 3 del articulo 22 de la Resolucion 2674 de 2013.
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28. No se ha realizado analisis del contenido de conservante en el preducto terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del articulo 22 de la Resolucion 2674 de
2013.

30. Los productos se transportan en moto, dentro de canastillas que no brindan
proteccidn adecuada y no llevan el avise “Transporte de Alimentos”, contraviniendo
lo dispuesto en los numerales 1, 4, 9 y 10 del articulo 29 de |la Resolucion 2674 de
2013.

Elaborar, empacar y rotular el producto "AREPAS DE M| BARRIO DE MAIZ
RETRILLADO EN BOLSA POR 550 GRS", presuntamente sin cumplir con las normas
sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al:

1. No declarar completamente el nombre del alimento, se declara Maiz retrillado y no
se evidencia su uso, contraviniendo el articulo 5 numeral 5.1 sub numeral 5.1.1 de la
Resolucidn 5109 de 2005.

2. Declarar como ingrediente la “sal” y esta no se usa, contraviniende el arliculo 5
numeral 5.2 sub numeral 5.2.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

3. Declarar el contenido neto del producte utilizando la sigla “Grs” que no corresponde
al sistema internacional de unidades del sistema métrico, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.3 sub numeral 5.3.1 de la Resolucion 51089 de 2005.

4. No declarar el nombre o razén social y la direccion del fabricante, contraviniendo el
articulo 5 numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 de la Resolucion 5109 de 2005,

5. No declarar el nimero de lote a que pertenece el producto, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.5 sub numeral 5.5.1 de la Resolucién 5109 de 2005.

8. No Declarar la fecha de vencimiento del producto, contraviniendo el articulo 5
numeral 5.6 sub numeral 5.6.1 la Resolucién 5109 de 2005.

Elaborar, empacar y rotular al producto “AREPAS EL PAISITA DELICIOSAS EN BOLSA
DE 5 UNIDADES MEDIANA POR 400 g.”, presuntamente sin cumplir con las Normas
sanitarias concernientes al rotulado de alimentos al:

1. Presenta un recuadro de informacién nutricional que no corresponde al alimento y
reporta una marca de otra empresa "MULTILAC Natural de Verdad”, contraviniendo
el articulo 4 numeral 2 de la Resolucién 5109 de 2005,

2. No declarar de forma completa el nombre del producto. Se declara sclo arepas sin
indicar fa naturaleza, contraviniendo el articulo 5 numeral 5.1 sub numeral 5.1.1 de fa
Resolucién 5109 de 2005.

3. Declarar como ingrediente la “sal” y esta no se usa, contraviniendo e! articulo 5
numeral 5.2 sub numeral 5.2.1 de ia Resolucion 5109 de 2005.

4. Declara Razén Social y direccidon de otro fabricante, contraviniendo el articulo S
numeral 5.4 sub numeral 5.4.1 de la resolucién 5109 de 2005.

5. No declarar el nombre del fabricante precedido por la expresidon “para’,
contraviniendo el articulo 5 numeral 5.4 sub numeral 5.4.4 de la resolucion 5109 de
2005.
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6. No declarar el niumero de lote a que pertenece el producto, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.5 sub numeral 5.5.1 de la Resolucnﬁn 5109 de 2005.

7. No Declarar ia fecha de vencmento del producto, contraviniende el articuie 5
numeral 5.6 sub numeral 5.8.1 la Resolucion 5109 de 2005.

ARTICULO TERCERO. - Notificar por medios electronlcos la presente decision al sefior DIEGO
RUIZ JOYA identificado con cédula de mudadama No. 75.080.429 y/o apoderado, de
conformidad con lo previsto en el articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020 y en
concordancia con lo establecido en el paragrafo del Articulo segundo della Resolucién No.
2020020185 del 23 de junio del 2020. De este modo, la notificacion quedara surtida a partir de
la fecha y hora en que el administrado acceda al acto administrativo, fecha' 'y hora que debera
certificar la administracion.

En el evento en que la notificacidon o comunicacion no pueda hacerse de forma electrénica, se
seguira el procedimiento previsto en los articulos 67 y siguientes de |a Ley 1437 de 2011.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de guince (15) dias hablles que comenzaran a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacién del presente auto, para que directamente o
por medio de apoderado, la presunta infractora, presenten sus descargos por escrito, aporte y
solicite la practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al afticulo 47 de la Ley
1437 de 2011,

ARTICULO QUINTO. - Contra el presente auto no procede ningun recurso.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

onargare ol P

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd: Leonardo H. Bermiidez Ruiz.
Revisd, Isabst Cristing Posada Rocha.
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