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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001304 De 16 de Septiembre de 2019

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Cddigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso
al tramite de notificacién del siguiente acto administrativo:

RESOLUCION No, 2019038943

PROCESO SANCIONATORIOQ: Nro. 201605174

EN CONTRA DE. GLORIA ELENA CORREA CASTANO C.C 43046473

FECHA DE EXPEDICION: 5 DE SEPTIEMBRE DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLOQ PINEDA — Directora
de Responsabilidad Sanitaria

Contra la resolucién de calificacion No. 2019038943 soélo procede el recurso de reposicion,
interpuesto ante la Direccidn de Responsabilidad Sanitaria de esta entidad, el cual debe
presentarse dentro de los Diez (10) dias habiles siguientes a la fecha de notificaciéon en los
términos y condiciones sefialados en los articulos 76 y 77 del Codigo de Procedimiento
Administrative y de lo Contencioso Administrativo.

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO {5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacién
al Ciudadan el las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto _administrativo_aqui_relacionado , del cual se acompaia copia integra, se
considera legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siguiente del RETIRO del presente
aviso.

/N
LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora Grupg Sancionatorio de Alimentos y Bebidas

Direcciory de Responsabilidad Sanitaria

ANEXQ: Se adjunta a este aviso en (11) folios a doble cara copia integra de la Resolucion N°
2019038943 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605174,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Cocrdinadora Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas
Direccidn de Responsabilidad Sanitaria

Prayectd y Digitd: MARIA CAMILA ESCOBAR OSORIO
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RESOLUCION No. 2019038943
(5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174

l.a Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a
calficar el proceso sancionatorio No. 201605174, adelantado en contra de la sefiora GLORIA
ELENA CORREA CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, en calidad
de propietaria del establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, de acuerde con los
siguientes:

ANTECEDENTES

1. La Directora de Responsabilidad Sanitaria del instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, mediante Auto No. 2019006559 del 13 de junio de
2019, inicio proceso sancionatario y trasladé cargos en contra de la sefiora GLORIA ELENA
CORREA CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, en calidad de
propietaria del establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, presuntamente por
infringir la normatividad sanitaria en lo concerniente a las buenas practicas de manufactura
de alimentos. (Folio 28 a 34 a doble cara).

2. Mediante oficio No. 0800 PS - 2019025561 con radicados 20192029636 del 27 de junio de
2018 enviado por correo certificado y via correo electrédnico, se remitieron las
comunicaciones a la seficra GLORIA ELENA CORREA CASTANO, identificada con céduia
de ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria del establecimiento de comercio
DULCES DE GUATAPE, con el fin de que se acercara al Instituto para surtir la notificacion
personal del auto de inicio y traslado No. 2019006959 del 13 de junio de 2019. (Folios 35
a 36).

3. Ante la imposibilidad de notificar personalmente a la sefiora GLORIA ELENA CORREA
CASTANO, identificada con cédula de Ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria
del establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE del auto de inicio y trasiado de
cargos que se menciona en el item 1° se envid por correo certificado el aviso No.
2019000988 del 27 de junio del 2019, mediante oficio No. 0800 PS — 2019027862 con
radicado 20192031654 entregado en el lugar de destino el dia 21 de julio de 2019, segun
consta en las Guias No 8036399212 de la empresa de correspondencia urbanex, quedando
notificado el 22 de julio de 2019. (Folios 37 a 38).

Asi mismo, de acuerdo con lo previsto en ei articulo 69 de la Ley 1437 de 2011 se entiende
que el acto administrativo fue notificado con la entrega del aviso en el iugar de destino y no
con la publicacion obrante a folic 40 al 48.

4. De conformidad con el Articulo 47 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo y en cumplimiento dei debido proceso, se concedid un término
de quince (15) dias habiles contados a partir del dia siguiente de la notificacién del auto
mencionado, para que la investigada, directamente o por medio de apoderado, presentara
sus descargos por escrito, aportara y solicitara la practica de las pruebas que considerara
pertinentes.

5. Vencido el término legal establecido para el efecto, la sefiora GLORIA ELENA CORREA
CASTANQ, identificada con cédula de Ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria
del establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, no presento escrito de descargos.

8. El dia 15 de agosto de 2019, se emiti6 el auto de pruebas No0:2019009742 dentro de!
proceso sancionatorio 201605174, adelantado en contra de la sefiora GLORIA ELENA
CORREA CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, en calidad de
propietaria del establecimiento de comercic DULCES DE GUATAPE. (Folics 50 a 51).
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RESOLUCION No. 2019038943
{5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

7. A través de oficic No. 0800 PS - 2019037444 con radicado No. 20192040095 del 15 de
agosto de 2019 y via correo electrdnico, se remitié comunicacion a la Investigada.
informando la expedicion del auto de pruebas, el término para la presentacion de ios
alegatos y colocando el expediente a disposicién de las partes. (Folio 49y 52).

8. Vencido el término legal establecido para el efecto, la investigada no presento escrito de
alegatos.

DESCARGOS Y ALEGATOS

Vencido término legal establecido para la presentacion de descargos de conformidad con la Ley
1437 de 2011 la sefiora GLORIA ELENA CORREA CASTANO, identificada con cédula de
ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria del establecimiento de comercio CULCES
DE GUATAPE, no realizo pronunciamiento alguno, asi entonces, es procedente continuar con
la investigacion administrativa analizando las pruebas legal y cpertunamente incorporadas en el
expediente administrativo

PRUEBAS

Por haber sido allegadas dentro del término de ley y al considerarse conducentes, pertinentes y
utiles, se dispuso incorporar las siguientes pruebas que obran en el expediente, cuyo analisis y
valoracion se hara conforme a los principios de !a sana critica y en conjunto:

1) Oficio No. 705-2265-18, bajo radicado 16104580 dei 03 de octubre de 20186, por medio del
cual el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitid a la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas en las instalaciones
de! establecimiento de comercio denominado DULCES DE GUATAPE propiedad de la
sefiora GLORIA ELENA CORREA CASTANO identificada con cédula de ciudadania No.
43.046.473. (Folio1).

2) Acta de Inspeccion Sanitaria a Fabricas de Alimentos diligenciada el 30 de septiembre de
2018, en las instalaciones del establecimientc de comercio denominado DULCES DE
GUATAPE propiedad de la seficra GLORIA ELENA CORREA CASTANQ identificada con
cedula de ciudadania No. 43.048 473, donde al verificar las condiciones higiénico —
sanitarias los inspectores de! instituto procedieron a emitir concepto sanitario
DESFAVORABLE. {Folios folios 3 al 16).

3) Formato Protocolo de Evaluacion General de Alimentos Envasados para el producto
denominado: "Dulces de Guatape”. (Folios 17 a 19)

4) Acta de aplicacion de Medida Sanitaria de Seguridad del 30 de septiembre de 2016,
efectuada en el establecimiento de la investigada, consistente en "CLAUSURA TEMPORAL
TOTAL" (Folio 20 a 23).

o) Certificado de matricula mercantil a nombre de la sefiora GLORIA ELENA CORREA
CASTANQ, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, expedido por la Camara
de Comercio del Oriente Antioquefio. (Folios 27 a doble cara).

ANALISIS DE LAS PRUEBAS

De acuerdo con las pruebas allegadas al proceso, observamos que existen elementos
probatorios que determinan la responsabilidad de la sefiora GLORIA ELENA CORREA
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RESOLUCION No. 2019038943
(5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria del
establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, en cuanto al incumplimiento de la
Resoluclon 2674 del 2013, la Resoluciéon 5109 del 2005 y Resolucién 2310 de 1986,

Mediante oficio 705-2265-16 con radicado No. 16104580 del 3 de octubre de 2018, el
Ccordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitic a la Direccidon de
Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas en las instalaciones del
establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE propiedad de la sefiora GLORIA ELENA
CORREA CASTANO identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473. Documentos que
dieron origen y que sirven de antecedentes para el presente proceso sancionatoric. (Folio 1).

Una vez analizados los documentos obrantes en el plenario, se puede evidenciar que el dia 30
de septiembre de 2016, los profesionales del INVIMA se hicieron presentes en las instalaciones
del establecimiento DULCES DE GUATAPE, ubicado en el municipio de Guatape — Antioguia,
quienes procedieron a diligenciar Acta de inspeccion sanitaria a fabrica de alimentos (Folio 3 a
16), rectificando que en dicho establecimiento se realiza actividades de elaboracidn de
productos alimenticios como mermelada de frutas, bocadillo de fruta, jaleas de fruta y dulce de
leche tipo urraefio, sin las condiciones higiénico - sanitarias requeridas para la inocuidad del
alimento, razon por la cual, se emitiéd concepto DESFAVORABLE.

En virtud de les hallazgos encontrados en las instalaciones del establecimiento de propiedad de
la investigada, los funcionarios encargados impusieron medida sanitaria consistente en la
CLAUSURA TEMPORAL TOTAL' (folio 20 a 23), al evidenciar deficiencias en las buenas
practicas de manufactura, de acuerdo a la situacién que se describe a continuacion:

()
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

Realizando recorrido por las instalaciones se puede observar los siguientes incumplirnientos a
la normatividad sanitaria vigente:

1. Se observan dos puertas de ingreso al establecimiento, ambas permanecen abiertas
comunicando diferentes areas con el exterior La puerta trasera por donde entra la fruta
cuenta con maila defectucsa en la parte superior y entre luz en la parte inferior. Incumple
Numeral 2.1 del Articulo 6 y numeral 5.1 del articulo 7 de la Resolucién 2674 de 2013.

2. El area de produccion y empaque es compartida y no esta fisicamente separada del area de
lavado y del area de almacenamiento de producto terminado y etiquetas. ef érea de bodega
cuenta con cortina plastica deteriorada fa cual no brinda separacion fisica efectiva de la
unidad sanitaria que hay contigua. Incumple Numeral 2.2, Articulo 6 de la Resolucion 2674
de 2013

3. Se observa saturacion de equipos y de productc en proceso, ademas /0s mismos No estéan
en secuencia logica del proceso, se observa dificultad en la circulacion del personal por
algunas areas y saturacion de las mismas lo cual no permite una adecuada operacion de
limpieza y desinfeccién, adicionalmente se observa refraso indebido de algunas etapas del
proceso. Incumple Numerales 2.3 y 2.5 del Articulo § y Numeral 1 del Articulo 10 de fa
Resolucion 2674 de 2013,

4. No cuentan con control diario de Cloro Residual ni se lievan registros, tampoco cuentan con
analisis de laboratorio fisicoquimico y microbioldgico del agua utilizada para el procesc y
demas operaciones. Incumple Numeral 3, Articulo 6 de ja Resolucion 2674 de 2013,

1. Articulo‘4? del Decreto 3518 de! 2006. Ciausura tempora! de establaecimientos. Consiste en impedir, per razones de prevencion
¢ control epidemioldgico y por un tiempo determinado, las tareas que se desarrollan en un establecimienio, cuando se considere
que estan causando un problema sanitario. L.a clausura podra aplicarse sogre todo el estabiecimiento o sobre parte del mismo.
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RESOLUCION No. 2019038943
(5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro, 201605174”

5. No cuentan con Vestier. La unidad sanitaria esta contigua a ia bodega y al area de
almacenamiento de producto terminado y empaque sin separacion fisica efectiva, Incumple
Numeral 6.1, Articulo 6 de la Resolucidn 2674 de 2013,

6. Se observa lavamanos de accionamiento manual en el drea de proceso, no se observan
aviscs con el insfructivo de lavado de manos ni de advertencias al personal sobre lavarse las
mancs ivego de usar los servicios sanitarios o de cualguier ofro cambio de actividad.
Incumple Numerales 6.3 y 6.4, Articulo 6 de la Resolucidn 2674 de 2013

7. Se observan bombillos sin proteccion en el area de elaboracion. Incumple Numeral 7 3.
Articuto 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

8 Se observa nevera para almacenamiento del queso (materia prima) deteriorada y con
oxidacion en la parte inferior. incumple Numeral 1, Articulo 9 de la Resolucion 2674 de 2013,

9. No cuentan con equipo para la medicién de grados Brix en la elaboracion de algunos
productos, tampoco cuentan con termémetro para la medicidn de temperatura para ios
procesos que lo requieren. Incumple Numeral 3, Articulo 10 de la Resolucion 2674 de 2013,

10.No cuentan con certificacion médica que indique aplilud para manipular alimentos de
ninguno de los operarics. Incumple Articulo 11 de la Resolucion 2674 de 2013.

11.No cuentan con plan ni registros de capacitacion en educacion sanitaria para el 2016.
Incumple Articulo 13 de Ia Resolucion 2674 de 2013,

12.No realiza pruebas a la leche cruda como materia prima. Incumple Articulos 16 y 17 del
Decreto 616 de 2008. Incumple Numerai 3 del Articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013,

13 Se observa azucar reenvasada sin rotulo de identificacion, aziicar en su empaque primaro
en estanteria con presencig de oxido vy aimacenada en area {Bodega) conjuntamente con
producte en proceso (bocadillo y jalea) y sin separacion fisica efectiva de la unidad sanitana
conhigua Incumple Articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013,

14. 5e observa almacenamiento de malerial de empaqgue conjuntamente con cbjetos en desuso,
moto, producto terminado en una misma area y con puerta ablerta que comunica al exterior,
Incumple Numeral 5 del Articulo 17 de la Reselucion 2674 de 2013,

15.5e observa deficiente limpieza en (as areas de elaboracion, no realizan controles i flevan
registros de las etapas crilicas del proceso, se observan moscas en el area de proceso,
ademas no cuenta con separacion fisica efectiva del area de lavado {la cual tiene puerta que
comunica al exlerior y permanece abierta) vy del drea de almacenamiento de material de
empaque y producto terminado (la cual estd saturada de objetcs en desuso y cuenta con
puerta al extsrior que permanece ablerta) Las operaciones de fabricacién no se realizan de
forma secuencial y se observan relrasos indebidos en algunos productos que estan en
proceso v en recipientes sin rotulc de identificacién. incumple Articulc 18 de la Resolucion
2674 de 2013

16.No cuentan con filtro sanitario. Incumple Numeral 6 del Articulo 20 de la Resoiucicn 2674 de
2013.

(..)

Es de advertir que el acta de Inspeccién Sanitaria como el acta de aplicacion de medida
sanitaria de seguridad de fecha 30 de septiembre de 2016, cumplen con funcicnes
extraprocesales de naturaleza sustancial y solemne, y se han incorporado al presente proceso
con el objeto de demostrar los hechos materia de investigacion. Dichas actas son decumentos
de caracter publico, las cuales gozan de presuncion de legalidad realizadas por funcicnarios
competentes en cumplimiento de sus labores de inspeccion, vigilancia y control gquienes de
forma objetiva plasman tode lo que refleja la situacion sanitaria encontrada.
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RESOLUCION No. 2019038943
{5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

Se resalta que los incumplimientos encontrados como resultado de las acciones de inspeccion,
vigilancia y control en el establecimiento de propiedad de Ia investigada, originaron la aplicacion
de una medida sanitaria como lo ordena el articulo 576 de la ley 9 de 1978 con lo cual es
suficiente para determinar que efectivamente existid vulneracion a la norma sanitaria,
presupuesto indispensable para dar inicio al proceso sancionatorio respectivo,

Articulo 576°.- Podran aplicarse como medidas de seguridad encaminadas a proteger fa salud
pablica, las siguientes:

Clausura temporal del establecimiento, que podra ser total o parcial:

La suspension parcial o total de trabajos o de servicios.

El decomiso de objetos y productos;

La destruccion o desnaturalizacion de articulos o productos, si es el caso, y

La congelacion o suspensidn temporal de la venta o empleo de productos y objetos, mientras
se toma una decision definitiva ai respecto.

LERSRES RS A

Paragrafo. - l.as medidas a que se refiere este articulo seran de inmediata gjecucion, fendran
caracter preventivo y transitorio y se aphicaran sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar.

Asi mismo, se debe {ener en cuenta gue la normatividad estipulada en la Resolucién 2674 del
2013, propende por el cumplimiento de principios basicos y practicas generales de higiene en la
manipuiacion, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte vy distribucion
de alimeéntos para consumo humano, cuya carencia como en el presente caso no garantiza la
inocuidad del producto,

La inocuidad del producto de conformidad con la Organizacién de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacién — FAQ, debe entenderse asi:

" Cuando se habla de inocuidad de fos alimentos se hace referencia a todos los riesgos,
sean cronicos o agudos, que pueden hacer que los alimentos sean nocivos para la salud del
consumidor. Se trata de un objetivo gque no es negociable. El concepto de calidad abarca todos
fos demas atributos que influyen en el valor de un producto para el consumidor. Engloba, por
lo tanto, afributos negativos, como estado de descomposicion, contaminacion con suciedad,
decoloracion y olores desagradables, pero también atributos positivos, como origen, color, aroma,
textura y metodos de elaboracion de los alimentos. Esta distincidn entre inocuidad y calidad tiene
repercusiones en las politicas pablicas e influye en la naturaleza y contenido del sistema de controf
de los alimentos mas indicado para alcanzar objetivos nacionales predeterminados. (Negriffa vy
subraya fuera de texto). "

Por lo tanto, la investigada al realizar elaboracién de productos alimenticios, estaba en la
obligacion de cumplir con todos los requisitos que demandan las nermas sanitarias, porque de
ello depende la calidad de sus productos, y ccnsecuentemente la salud de ios consumidores.
De este modo la decision de clausurar et establecimiento, se consigna en un documento que
constituye prueba idénea del incumplimiento a las disposiciones de ia ley sanitaria por parte de
la sefiora GLORIA ELENA CORREA CASTANOQ, quien dada su actividad economica debe
conocer y darles total cumplimiento a las normas sanitarias debido a su naturaleza de orden
pubtico de acuerdo con el ambito de aplicacion de la Resolucién 2674 del 2013

Es importante puntualizar que las normas sanitarias regulan las condiciones de fabricacion,
almacenamiento, etiquetado, comerciaiizacion de productos como medicamentos, alimentos,
suplementos dietarios, dispositivos médicos y otros objeto de vigilancia sanitaria, en estas
condiciones las mismas buscan que los productos que son objete de uso y/o consumo por la

2 http:/hsvw fao.org/docrep/006/y 87 05s/yBT05503 him# TopOfPage
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RESOLUCION No. 2019038943
{5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

poblacion tengan las condiciones de inocuidad, calidad y seguridad necesarias para evitar
dafios y riesgos asociados a su uso y/o consumo.

De otra parte, dentre de las observaciones consignadas por los profesionales encargados, se
pudo evidenciar que el establecimiento de propiedad de la seficra GLORIA ELENA CORREA
CASTANO, elabora, empaca y rotula productos alimenticios tales como: mermelada de frutas,
bocadilio de fruta, jaleas de fruta y dulce de leche tipo urraefio, sin contar con Registro
Sanitario, notificacion sanitaria y permiso sanitario, de acuerdo a la observacion consignada por
los funcionarios el dia 30 de septiembre de 2016 { Acta visible a Folic 3 a 16). Es asi como, se
puede identificar una infraccién a la normatividad sanitaria, conducta que por su naturaleza
califica al producto mismo como fraudulento, conforme lo dispuso en el articulo 3° de Ia
Resclucion 2674 de 2013,

“Articulo 3°. Definiciones. Para efectos de ia presente resolucion addpiense ias siguientes
definiciones:

(...
ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aque! que:
a) Se le designe 0 expenda con nombre o calificativo distinto al que ie corresponde;

b) Suenvase, rotulo o etiqueta contenga diseio o declaracion ambigua, falsa o que pueda inducir
0 praducir engafio o confusion respecto de su compasicidn intrinseca y uso;

c) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el rétulo o que tenga
la apariencia y caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca registrada
y que se denomine comao este, sin serfo;

d) Aquel producto que de acuerdo a su riesgo y a lo contemplado en la presente resclucion,
requiera de registro, permisc o nctificacion sanitaria vy sea comercializado, publicitade o
promocionado como un alimernto, sin que cuente con el respectivo registro, permisc o notificacién
sanitaria "

De acuerdo con lo anterior, el fabricante se encontraba en la obligacion de amparar su actividad
productiva en un registro sanitario obtenido de la autoridad sanitaria en sujecién a los
procedimientos legales, en este punto es oportuno manifestar que el registro sanitario es un
insumo que proporciona a las autoridades y al consumidor, informacién clara, veraz y confiable
sobre los alimentos que estan siendo comercializados, informacién que a su vez le permite a
esta autoridad sanitaria tomar las medidas necesarias para garantizar la salud de los
consumidores de fos alimentos.

Asi entonces, elaborar empacar y rotular alimentos destinados al consumo humane sin contar
con Registro sanitarto o notificacion sanitaria siendo comerciatizado bajo una marca, es una
infraccién de elevada trascendencia, habida cuenta que el aludido registro sanitario, se
constituye en la garantia de !a calidad y naturaleza sanitaria de un alimento en particular y la
informacion errada repercute en la trazabilidad que se pueda realizar del producto.

Por otro lado, debe considerarse que uno de los cbjetivos estratégicos el INVIMA es aplicar las
acciones de inspeccion, vigilancia y control para disefiar e implementar procesos de gestion
orientados a mitigar cualguier riesgo posible al bien juridico de la salud publica, verificando gue
guienes ostentan la calidad de fabricantes de un producto alimenticio cuenten con las
condiciones sanitarias requeridas para realizar los procesos de transformacion o elaboracién y
que en general cumplan los pardmetros establecidos por la ley. requisitos cuyo cumplimientc
dan a la autoridad sanitaria la potestad para asignar un numero de Registro Sanitario gue
distinguira a este producto y lo calificara como apto para el consumo o uso humano.
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“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro, 201605174”

Antes de seguir con el analisis de los documentos decretados como pruebas, se hace necesaric
aclarar que el cargo formulado en el literal IV, numeral 12 en e! Auto 2019006959 del 13 de
junio de 2019, invoca la vulneracion de los Articulo 16 y 17 del Decreto 616 de 2008, en el
sentido de que el establecimiento no esta realizando pruebas a la leche cruda como materia
prima, bajo ese entendido, este Despacho aclara que el citado decreto no le es aplicable a fa
investigada, teniendo en cuenta que la aplicacién de la citada norma tiene por objeto establecer
el reglamento técnico a través del cual se sefalan los requisitos que debe cumplir la leche de
animales bovinos, bufalinos y caprinos destinada para el consumo humano, con el fin de
proteger la vida, la salud y la seguridad humana y prevenir las practicas que puedan inducir a
error, confusion ¢ engario a los consumidores, es decir, que la reglamentacion alli contenida, se
aplica a los establecimientos donde se obtenga, procesa, envase transporte y comercialice y
expenda la leche, en ese orden de ideas, este Despacho considera que la aplicacion del citado
Decreto no procede, teniendo en cuenta que la investigada se dedica a la elaboracion de
dulces, en donde en algunos se incluye la leche como ingrediente pero no la procesa.

En ese entendido, es necesario aclarar el cargo formulado y desestimar la aplicacion del
Articulo 16 y 17 del Decreto 616 de 2008, el cual quedara asi:

)

ARTICULO SEGUNDO. Formular y trasladar cargos en conlra de seficra GLORIA FLENA
CORREA CASTANO identificada con Cédula de Ciudadania No. 43.046.473, en calidad de
propietaria del establecimienic de comercic DULCES DE GUATAPE, por presuntamente infringir
la normatividad sanitaria vigente, especiaimente por:

()

IV. Elaborar diferentes variedades de dulces para el consumo, sin garantizar el cumplimiento de
fas Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especiaimente por cuanto:

()

12. No realiza pruebas a la leche cruda como materia prima, contrariando lo establecido en
el Articulo 16 de la Resolucién 2674 de 2013.

(..

Siguiende con el analisis de las pruebas incorporadas, se observa en el expediente que el dia
30 de septiembre de 2018, se procedid a diligenciar el formato Protocolo de Evaluacion de
Rotulado General de Alimentos Envasados, por advertir conductas gue presuntamente infringen
disposiciones normativas de rotulado y etiquetado de alimentos respecto al producto “DULCES
DE GUATAPE” (foiic 17 a 18 — Etiqueta del producto folio 19), al evidenciar la siguiente
situacion:

)
REQUISITOS GENERALES

4.1 No declara el nombre del producto.

4.2 El empaque declara: "productos elaborados sin conservantes ni quimicos” y para
algunos productos eso no se cumple.

5.1.1. No declara el nombre del producto. Es un empaque genérico para todos los
productes.

5.2 No declara lista de ingredientes

5.3 No declara el contenido neto y de masa escurrida

6 No declara el nombre ni el confenide neto
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“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174

5.4 No declara la razén social acorde a la verdadera.
6 No deciara requisitos obligatorios adicicnales
5.2.3 No declara el uso de aditivos

- No cumple £s empagque genérico.

Es asi que. frente al tema de ia vulneracion de las normas técnicas sobre rotulado, se hace
necesario precisar la importancia sobre el correcte uso del etiquetado y fa veracidad de la
informacion gue debe contener el rotulo de un producto alimenticio.

Asi entonces, la FAQ® (Organizacion para las Naciones Unidas para la Alimentacién y la
Agricultura), establece sobre este tema, que ia etiqueta del alimento proporciona informacion a!
consumidor sobre sus cualidades, la utilizacién adecuada, los beneficios, los posibles riesgos, y
la forma en gue se produce y se comercializa; por lo tanto, resulta reprochable gue el fabricante
comercialice el alimento declarando informacién imprecisa o incompleta, maxime si se tiene en
cuenta que el consumidor recibe informacidén inmediata del producto mediante las
caracteristicas visuales contenidas en el empaque del alimento.

‘Les cligntes no comipran los productos o servicios por {0 que son. sing por lo gue aparentan ser.
de tal manera que los clientes se ven atraidos hacia las caracteristicas visuales v conocidos de
los empaques que,_manejados de manera_uniforme con ofra marca, puede producir confusiones
0 errores en la eleccion de compra ™.

De alli fa exigencia que en el rotulo, se debe declarar informacion veraz, clara y precisa con
relacion al producto.

Por lo tanto, resulta reprochable que la etiqueta del producto involucrado no declare el nombre
del alimento, tampoco declare la lista de ingredientes, el contenide neto y de masa escurrida, ni
la razon social acorde a la verdadera, las citadas omisiones constituyen un incumplimiento en ic
que se refiere a las exigencias que consagra la mencionada nerma técnica, de tal manera, se
esta omitiendo una informacion que dificulta que el consumidor final tome una decision
informada sobre ef producto.

De la misma forma, la omision del peso del producto, no permite al consumidar escoger entre
diversas opciones, aguella que le sea mas rentable en términos costo-beneficios.

Resulta ademas, de suma importancia la identificacion del origen del producto, pues su omisién
impide que el consumidor se informe acerca de quienes fabricaron o produjeron, impidiendo la
trazabilidad de los productos.

En el mismo sentido, ef rotulo debe ser especifico a! mencicnar el nombre del products, puesto
que su omision puede generar confusion o engafio en lo que pretende comprar el consumider

Llama la atencién de este Despacho, que el rotulo del producto no declare informacién tan
relevante como la lista de ingredientes del producto, mas alin, cuando se pudo determinar que
dentro de los productos que elabora, empaca y rotula el establecimiento de la sefiora Correa
Castafio, se encuentra el AREQUIPE, teniendo en cuenta que la Rescluciéon 719 de 2015 lo
caracterizé comao un derivado lactec de alto riesgo para la salud publica.

Asi pues, la Resolucion 2674 de 2013, se permite conceptuar respecto a lo considerado como
alimento de alto riesgo en el siguiente sentido:

Ihipsiiwwew o orgfag/humannutrition/Toedlabelfes!
T htip.fes.slideshare neVortizadrian/acuromarketing-del-producto
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“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

"ALIMENTO DE MAYOR RIESGQO EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que pueden contener
microorganismos patogenos y favorecer la formacion de toxinas o el crecimiento de
microorganismos patogenos y alimentos que pueden contener productos quimicos nocives.”

Por lo tanto, la investigada al realizar actividades de elaboraciéon de productos gue invelucren
derivados lacteos, estaba en la obligacion de cumplir con todos los requisitos que demandan las
normas sanitarias, porque de ello depende la calidad de sus productos, y consecuentemente la
salud de los consumidores.

Aunado a lo anterior, dentro de las observaciones que dejaron los inspectores que realizaron la
visita, se determind que para la elaboracion del AREQUIPE se usa como ingrediente la
FECULA DE MAIZ, el cual no se encuentra autorizado por la reglamentacion establecida para el
procesamiento, composicion, transporte y comercializacion de los derivados lacteos.

La anterior afirmacion, encuentra asidero legal en la Resolucion 2310 de 1986, Articulo 57, ia
cual establece lo siguiente:

()

ARTICULO 57 De los ingredientes y aditivos que pueden emplearse en el arequipe.
En la efaboracion del arequipe pueden emplearse los siguientes:
a. INGREDIENTES

- leche

- leche condensada

- leche en polve

- Suerc en polve

- Crema de leche

- Azlicares

- Frutas o concentrados de frutas
- Jaleas de frutas

- Derivados del cacao.

Situacion que supone una violacion fiagrante a la normatividad sanitaria y este Despacho le
recalca a ia parte investigada, ia necesidad y la importancia de cumplir en todo memente las
disposicicnes sanitarias y el cumplimiento de las buenas practicas gue puedan afectar la
inocuidad del producto.

Ademas, resulta reprochable que el empaque del producto (visible a folic 19}, declare
‘productos elaborados sin conservantes ni quimicos” cuando para alguno de los productos que
se elaboran, dicha declaracion no e aplica, lo que puede llegar a generar confusiones, sin
advertir ios posibles riesgos, consecuencias o alergias asociadas a su consumo.

Finaimente, se encuentra a folio 27 al vto, el certificado de Matricula Mercantil de persona
natural, expedido por la Camara de Comercic del Oriente Antiogquefio, de fecha 11 de junio de
2019, documento con el cual se pudo verificar la plena identidad de ia sefiora GLORIA ELENA
CORREA CASTANO, identificada con cédula de Ciudadania No. 43.046.473 y que el desarrolio
de su actividad econdmica es de competencia de esta entidad.

Asi las cosas, los hechos que son materia de investigacion, se refieren no a un perjuicio actual,
sino en tanto que para la configuracion y aplicacidén de ia facuitad sancionatoria de este
Instituto, se requiere que la actividad del particular investigado haya configurado un riesgo para
la salud, y es en esa medida que la situacién encontrada en determinado momento yiugar en el
estabiecimiento, se halle bajo vigilancia sanitaria, pues representa o puede representar una
amenaza ai bien juridico a tutelar.
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RESOLUCION No. 2019038943
(5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174

No sobra recordar que la ley es una norma juridica o precepto establecido por la autoridad
competente, en que se manda o prohibe algo en censonancia con la justicia, y para el bien de
los gobernados. Su incumplimiento trae aparejada una sancion.

Por lo tanto, quien tiene un establecimiento de comercio como el de la investigada, esta
cbligada a cumplir todos los requisitos que demandan las normas sanitarias, porque de ello
depende la calidad de los productos, y consecuentemente |a salud de los consumidores.

Asi las cosas y ya para concluir de las pruebas obrantes en el proceso, se evidencia la
responsabilidad de la sefiora GLORIA ELENA CORREA CASTANQ, identificada con cédula de
Ciudadania No. 43.046.473, por el incumplimiento a la normatividad sanitaria de alimentos.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecidc en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y e! articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcidn del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9% de 1979 y demas normas
reglamentarias;, de conformidad con o establecido en el articulo 47 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de io Contencioso Administrativo, con los numerales 1, 24y8
del articuio 24 del Decreto 2078 de 2012, la ley 9 de 1979, la Resolucion 2674 del 2013, la
Resolucidn 5109 dei 2005 v la Ley 1437 de 2011

Habiendose precisado que efectivamente con las faitas sanitarias en que incurrid la
investigada, se configurc un riesgo en el bien juridicc de la salud pltlica, resulta oportunc
indicar que el INVIMA debe velar por el cumplimiento de las normas sanitarias con el fin de
evitar gue se genere riesgo a este bien juridico tutelado, fo cual se realiza mediante la gestion
del riesgo asociadg al consumo y/o Uso de los productos objeto de su competencia, sin gue sea
condicion necesaria para sancionar, la acurrencia de un dafio cierto y probado, pues en materia
de salud publica mediante la gestidn del riesgo, se pretende evitar la materializacién de dafio
alguno, y es esa puesta en riesgo del bien juridico lo gue convierte a la conducta probada come
antijuridica.

En este sentido, la Resolucion 1229 de 2013 establece;

“ARTICULO 70. INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO, Funcidn esencial
asociada a la responsabilidad estatal y ciudadana de proteger ia saiud individual y colectiva,
consistente en el proceso sistematico vy constante de verificacion de estandares de calidad e
inocuidad, monitorec de efectos en salud y acciones de intervencién en ias cadenas productivas,
orientadas a eliminar o minimizar riesgos, dafios e impactos negatives para la salud hiumana por
ef uso de consumo de bignes y servicios.

ARTICULO 80. MODELO DE INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO. Es el mapa
conceptual que establece el conjunto de elementos propios y dimensiones del ser y quehacer de la
funcicn esencial de inspeccion. vigilancia y control sanifario en el contexto de la seguridad
sanitana, los cuales se configuran como una estructura sistémica de multiples organismos
integrados con sentidc unitario y orientacion giobal, e incorporan enfoques de riesgo y de
promocién del aseguramiento sanitario en todas las fases de las cadenas productivas de bienes y
servicios de uso y consumo humano. El modelo representa el esquema o marco de referencia
para la administracion de gestion de riesqos sanitarios basados en procesos.”

Asi entonces, se reitera que el Instituto Nacicnal de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —
INVIMA, adopta las medidas de prevencion y correctivas necesarias para dar cumplimiento a
las disposiciones en la normatividad sanitaria, razon por la cual, en este caso objeto de estudio,
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“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174”

a través de sus profesionales, optd por la clausura temporal total, con el fin de prevenir un
riesgo a la salud de la comunidad, debido a las condicicnes higiénico - sanitarias en que se
encontraba las instalaciones del establecimiento de la investigada v a los efectos adversos que
podian producirse para quien consumiera el producto.

Es pertinente reiterar, gue las Buenas Practicas (BPM) de manera general. son los
procedimientos necesarios para lograr que los alimentos se fabriquen, manipulen, empaguen y
rotulen condiciones aptas de seguridad y calidad. Entonces, las buenas practicas constituyen el
factor que asegura que !os productos cumplan con las normas de calidad, conforme a las
condiciones exigidas en cada normatividad.

Por otro lado debe considerarse que uno de los objetivos estratégicos el INVIMA es aplicar las
acciones de inspeccion, vigilancia y control para disefar e implementar procesos de gestion
orientados a mitigar cuaiquier riesgo posible al bien juridico de la salud ptblica, verificando que
quienes ostentan la calidad de fabricantes de un producto alimenticio cuenten con las
condiciones sanitarias requeridas para realizar los procesos de transformacion o elaboracion y
que en generai cumplan los parametros establecidos por la ley, requisitos cuyo cumplimiento
dan a la autoridad sanitaria la potestad para asignar un numero de Registro Sanitario que
distinguira a este producto y lo calificara como apto para el consumo o usc humano.

En cuanto al rotulado general de alimentos es importante considerar o sefialado en la Gula
para los consumidores sobre rotulado de alimentos envasados Convenio de cooperacion
tecnica y financiera N°233 de 2009 entre el Ministeric de !a Proteccion Social, Accion Social,
Unicef y Programa Mundia! Alimentos (PMA) de las Naciones Unidas, la cual indica:

‘Las politicas de muchos gobiernos en el campo de la nutricion ¥ salud publica, estéan
generando cambios importantes en los habitos de consumo de la pobiacion hacia alimenios
mas nutritivos y saludables.

En Colombia, La Politica Nacional de Seguridad Alimentaria y Nutricional aprobada por el
Consejo Nacional de Politica Econdmica y Social en el documento CONPES 113 del afo
2007, dentro de sus objetivos, busca Promover habitos y estilos de vida saludables gque
permitan mejorar el estado de salud y nutricion de la poblacién, y prevenir Ia aparicion de
enfermedades asociadas con la dieta.

En la politica se definen las acciones necesarias en Informacion, Educacion y Comunicacicon
alimentaria y nutricional dirigidas a la poblacién en general para motivar a las personas a
elegir los alimentos mas apropiados de su dieta a fin de gue reduzcan las enfermedades

relacionadas con la alimentacion y potencien factores protectores gue inciden en su estado
nultricional.

Asi mismo, para el fomento de estios de vida saludable, se enfatiza en la necesidad de
generar condiciones para una adecuada informacion y orientacion a los consumidores, Ggue ies
permita tomar las mejores decisiones de compra y consumo de productos alimentarios, entre
estas, la exigencia de etiquetado y publicidad que proporcione a los consumidores informacion
esencial y precisa para elegir con conocimiento de causa.

La proteccion del consumidor es el fundamento de las regulaciones en materia de rotulado de
fos productos alimenticios. El rotulado de los alimentos es un derecho de los consumidores de
estar debidamente informados sobre las caracleristicas y propiedades de ios alimentos gue
adquiere.

La normativa sobre rotulado nutricional de los alimentos envasados, del Ministerio de Ja
Proteccion Social tiene por objeto asegurar que la informacién nutricional de las etiquetas sea
veraz, precisa y clara para ayudarle al consumidor a elegir los alimentos mas adecuados para
una alimentacion saludable.
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RESOLUCION No. 2019038943
(5 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201605174

Todas las perscnas tienen derecho a disponer de alimentos inocuos y nutritives para
satisfacer sus necesidades nutricionales y sus preferencias alimentarias, con ia finalidad de
flevar una vida activa y sana.”$

De lo anterior puede entenderse que el rotulado de los alimentos juega un papel importante en
la cadena de consumo, pues es una herramienta con la cual el consumidor de primera mano
obtiene informacién importante sobre las caracteristicas y procedencia del producto,
informacion que sera determinante al momento de su eleccion, por lo tanto, el ne indicar y/o
indicar de manera incorrecta, el nombre contenido neto en unidades dei sistema métrico
internacional y demas informacion; no solo implica una infraccion a las normas técnicas de
rotulado, sinc que también puede generar confusiones al consumidor finai del producto.

Asi las cosas, de acuerdo con lo evidenciadc en el acta de inspeccion sanitaria a fabrica de
alimentos, el acta de aplicacién de medida sanitaria y el formato protocolo de evaluacidn de
rotulado general de alimentos, realizadas por profesionales de este Instituto en |as instalaciones
del establecimiento DULCES DE GUATAPE. se concluye que los aspectos sanitarios de
manera parcial o total vulneran la normatividad sanitaria que a contiruacion se describe:

Con relacion a la Resolucion 2674 del 2013, “Por ia cual se reglamenta el articuio 126 del
Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposicicnes, indica;

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion fiene por cbjeto establecer los requisifos
sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y
comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la
notificacion, permisc o registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud pubiica,
con ef fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo ef territorio nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes
actividades: fabricacion, procesamiento. preparacion, envase, almacenamienic, transporte,
distribucion, importacion, exportacién y comercializacion de alimentos;

b} Al persona!l manipulador de alimentaos,

c) A las personas nalurales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten. importen
y comercialicen materias primas e instmos;

d) A las autoridades sanitarias en el gjercicio de las actividades de inspeccion, vigilancia y
control que ejerzan sobre la fabricacion, procesamiento. preparacion, envase, almacena-
miento, transporte, distribucion, importacion, exportacion y comerciaiizacion de alimentos para
el consumao humano y materias primas para alimentos.

(.)
ARTICULO 6o. CONDICIONES GENERALES. Los establecimientos destinados a la fabricacion.

procesamiento, preparacion. envase, almacenamiento. distribicion, comercializacion y expendio de
alimentos deberan cumplir 1as condiciones generales que se esfablecen a continuacion:

2. DISENO Y CONSTRUCCION
2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de

produccion e impida la entrada de polve, iluvia, suciedades u otros contaminantes, asf como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos

*hitp:/huila.gov.co/documentos/201 2/Salud/Nutricion_OK/ESTILOS%200E%20VIDA%20SALUDABLE/MANUALES%20ROTULADC
%20NUTRICIONAL/GUIAY%20CONSUMIDOR/GUIACONSUMIDOR pdf
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2.2 La edificacion debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccion susceptibles de ser contaminadas por olras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las 4reas adyacentes.

2.3 Los diversos ambientes de la edificacidon deben tener el tamafo adecuado para la
instalacion, operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacion del personal
y el lraslade de materiales o productos Estos ambientes deben estar ubicados sequn Ia
secuencia logica del proceso, desde la recepcion de los insumos hasta el despacho del producto
terminado, de tal manera que se eviten retfrasos indebidos vy ia contaminacién cruzada. De ser
requerido, tales ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u otras
necesarias para la ejecucion higiénica de las operaciones de produccion y/o para la conservacion
del alimenio.

2.5 £l tamafio de los almacenes o depositos debe estar en proporcidn a los voltimenes de
insumos y de productos terminados manejados por el establecimiento, disponiendo ademas de
espacios libres para la circulacion del personal, el traslado de materiales ¢ producios y para
realizar la limpieza y el mantenimiento de las areas respectivas.

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. Bl agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
eslablecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de las dreas ds
elaboracion. Para el caso de microempresas que tienen un reducido nimero de operarios (no
mas de 6 operarios). se podra disponer de un bafio para el servicio de hombres y mujeres.

6.3 Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabon desinfectante, implementos desechables o equipcs automaticos para el
secado de manos, en las dreas de elaboracién o préximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipulacion de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas.
Estas areas deben ser de uso exclusivo para este proposito.

6.4. En las proximidades de los lavamanos se deben colocar aviscs o advertencias ai personal
sobre la necesidad de favarse las manos luego de usar los servicios sanifarics, después de
cualquier cambio de actividad y antes de iniciar las labores de produccion.

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las dreas
de elaboracicn de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los siguientes
requisitos de disefio y construccion:

5 PUERTAS

5.1. Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes v de suficiente
amplitud; donde se precise, tendran dispositivos de cierre automatico ¥ ajuste hermético. Las
aberturas enire las puertas exleriores y los pisos, y entre estas y las paredes deben ser de tal
manera que se gvile sl ingreso de plagas.

7. ILUMINACION

7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento deben ser del
fipo de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacion en caso de ruptura y, en
gerneral. contar con una ifuminacién uniforme que no alters ios colores naturales.

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO. Los equipos y
utensilios requeriran de las siguientes condiciones de instalacion y funcionamiento.
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1. Los equipos deben estar instalados y ubicados segin la secuencia dgica del proceso
tecnologico, desde la recepcion de las materias primas y demas ingredientes, hasta el envasado
¥ embalaje del producto terminado.

ARTICULO 11, ESTADO DE SALUD. Ei personal mampulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacién medica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe fomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimenics se le praclique un reconocimiento meédico, por 1o menos una vez al
ano.

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. Ei plan de capacitacion debe contener, al mencs, los
siguientes aspeclos: Metodologia, duracion, docentes, cronograma y lemas especificcs a
impartir £/ enfoque, contenide y aicance de la capacitacion impartida debe ser acorde con fa
empresa, el proceso lecnologico y tipo de establecimiento de que se frate. En todo caso, la
empresa debe demostrar a fravés del desempefio de los operarios y la condicion sanitaria del
establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para jas
aclividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitos:

1 La recepcion de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion,
alteracién y dafios fisicos y deben estar debidamente identificadas de conformidad con la
Resalucion 5109 de 2005 o fas normas que la modifiquen, adicionen o suslituyan, y para el caso
de los insumes, deben cumplir con las resoluciones 1506 de 2011 y/o la 683 de 2012, segun
corresponda, o las normas que las modifiguen, adicionen o sustituyan.

3. Las malerias primas e insumos deben ser jnspeccicnados previo al uso, clasificados y
sometidos a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar st cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas al efecto. Es responsabilidad de la persona natural o
juridica propietaria del establecimientc, garantizar la calidad e inocuidad de las matenas primas e
INSumos.

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes utilizados para manipuiar
las materias primas o 10s productos terminados deber reunir 10s siguientes requisitos:

5 Los envases y embalajes deben almacenarse en un sitio exclusive para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacion deben cumpiir con los siguentes
requisitos:

1. Todo el procesc de fabricacion del alimento. incluyendc las operaciones de envasado y
almacenamienic, deben realizarse en optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion
¥y con los conlroles neceserios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar fa
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar factores. faies
como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de flujo
Adicionalmente, se debe wvigilar las operaciones de fabrcacion, tales como congelacion,
deshidratacion, trafamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurando gue los tiempos de
espera, las fluctuaciones de lemperatura y otros factores, no contribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento.

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA. Con el propésito de
prevenir fa contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos

6 Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas, pediluvios o
instalaciones para limpieza y desinfeccién de calzade, iava manos de accionamientc no manuel y
toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polve y contaminacion, etc).
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debidamente dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para
impedir &/ paso de contaminacién de unas zonas a otras. En cualguier caso, se debe garaniizar la
limpieza y desinfeccion de manos de los operarios al ingreso de la sala de proceso ¢ de
manipulacion de los productos.

ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O
NOTIFICACION SANITARIA. <Articulo maodificado por el articulo 1 de la Resolucion 3168 de
2015. El nuevo texto es el siguiente:> Todo alimento que se expenda directamente al consumidor
debera obtener, de acuerdo con el riesgo en salud publica v a los reguisitos establecidos en la
presenie resolucion, la correspondiente Notificacion Sanitaria (NSA), Permiso Sanitario (PSA) o
Registro Sanitario (RSA), expedido por &l instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos (invima) quien asignara la nomenclatura de identificacion del producto. NSA, PS4 o
RSA, para su vigilancia y control sanitario.

()

Por su parte, la Resolucion 5109 de 2005 “Por la cual se establece el regfamento téecnico sobre
fos requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de afimentos para consumo humano”, reza lo siguiente:

()

Articulo 1° Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer el reglamento técnico
a través del cual se seflalan los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiguetas de los
envases 0 empaques de alimenfos para consumo humano envasados o empacados, asi como
los de las materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una
informacion scbre el producto o suficientemente clara y comprensible que no induzca a
engano ¢ confusion y que permita efectuar una eleccion informada.

Articulo 2°. Campo de aplicacion. Las disposiciones de que trata la presente resolucion
aplican a los rotuios o eliquetas con los que se comercialicen los alimentos para consumo
humano envasados o empacados, asi como ios de las materias primas para alimentos, bien
sean productos nacicnales e importados que se comercialicen en el territorio nacional, cuyas
partidas arancelarias seran las correspondientes a los producios alimenticios para consumo
humano envasados o empacados que correspondan a los Capltulos 2, 3,4, 5,7 8 9, 10, 11.
12, 15, 16, 17, 18, 18, 20 y 21 del Arancel de Aduanas, v las demas que correspondan de
acuerdo con la clasificacion. Estas deberan actualizarse conforme a las modificaciones
efectuadas al mismo.

Paragrafo. Los alimentos envasados o empacados deberéan cumplir con lo estipuiado en ef

reglamento técnico que se establece en la presente resolucion, sin perjuicio del cumplimianto
de la normatividad sanitaria vigente para cada alimento en parnticufar o de sus materias primas.

“(..)

En la medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rétulo o
etiqueta de los alimentos envasados ¢ empacados deberéd aparecer la siguiente informacion:

ARTICULO 40. REQUISITOS GENERALES. Los rétuios o etiquetas de los alimentos para
consumo humano, envasados o empacados, deberdn cumplir con los siguientes requisitos
generales:

1. La etiqueta o rotulo de los alimentos no deberd describir o presentar el producto alimenticio
envasado de una forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno una
Impresitn errénea respecto de su naturaleza o inocuidad del producto en ningtin aspecto

2. Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un rétulo o rofufado en los
que se empleen palabras, ilustraciones u olras representaciones graficas gue hagan alusion a
propiedades medicinales, preventivas o curalivas que puedan dar fugar a apreciaciones faisas
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sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento. Si en el rotulo o
etiqueta se describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse acorde con lo que para
tal efecto establezca el Ministerio de la Proteccion Social.

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADC O ETIQUETADO. En
la medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado: en el rotulo o
etiqueta de los alimentos envasados 0 empacados deberéd aparecer la siguiente informacion.

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 El nombre deberd indicar la verdadera naturaleza del alimento, normaimente debera ser
especifico y no genérico.

5.2. Lista de ingredientes

5.2.1 La hsta de ingredientes deberg figurar en el rotulo, salvo cuando se frate de alimentos de un
unico ingrediente.

5.2.3 En la lista de ingredientes debterd emplearse un nombre especifico de acuerdo con o
previsto en el numeral 5.1 sobre nombre del alimento, salvo cuando:

a) Se trate de los ingredientes enumerados en el literal d) del numeral 521 de la lista de
ingredientes, y

b) El nombre genérico de una clase resulte mas informativo. En este caso, podrén empiearse los
siguientes nombres geneéricos para los ingredientes que perfenecen a la clase correspondienie

5.3. Contenido neto y peso escurrido

5.3.1 Ef contemido neto deberd declararse en unidades del sistema métrico (Sistema
Internacional).

5.4. Nombre y direccion

5.4.1 Debera indicarse el nombre 0 razon social y la direccion del fabricante, envasador o
reempacador del alimenfo segun sea el caso, precedido por la expresion "FABRICADO o
ENVASADQ POR"™

El articulo 57 de la Resolucion 2310 de 1986, reza lo siguiente:

ARTICULQ 57. De los ingredientes y aditivos que pueden emplearse en el arequipe.
En fa elaboracion del arequipe pueden emplearse los siguientes:
a. INGREDIENTES

- leche

- leche condensada

- feche en polvo

- Suero en polvo

- Crema de leche

- Azdcares

- Frutas o concentrados de frutas

- Jaleas de frutas

- Derivados del cacao

- Proteinas de leche

()
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Para efectos procedimentales se tendran en cuenta lo establecido en el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011 (Codigo de Procedimiento Administrative vy de lo Contencioso Administrativo) de
conformidad con articuio 52 de la Resolucion 2674 de 2013, que senala:

“"ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO. Las autoridades sanitarias podran
adoptar medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo
establecidc en Ja Ley 09 de 1979, siguiendo el procedimiento contempladc en la Ley 1437 de
2011 y las normas que o modifiquen, adicionen o sustituyan.*

En cuanto al procedimiento surtido dentro de la presente investigacion administrativa, éste se
surtio conforme a lo previsto en la Ley 1437 de 2011 que sefala;

1)

Articulo 47, Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Cddigo. Los preceptos de este Codigo
se aplicaran tambien en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podrén iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resultadoe de averiguaciones preliminares, ia
autcridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asi o
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefialard, con precisicn y claridad, los
hechos que lo criginan, las personas naturales o juridicas objetc de la investigacicn. las
disposiciones presuntamente vuineradas y las sanciones ¢ medidas que serian procedentes Este
acto administrativo deberg ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decision
no procede recurso.

Los investigados podrén, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacion de Ia
formuiacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y fas
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las acluaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo  los
recursos, se regiran porlo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.

Articulo 48. Periodo probatorio. Cuando deban practicarse pruebas se seflalard un término no
mayor a treinta (30) dias. Cuando sean tres (3) o mas investigados o se deban praclicar en el
exterior el términc probatorio podra ser hasta de sesenta (60} dias.

Vencido el periodo probatorio se daré trasiado al investigade por diez (10) dias para que presente
los alegatos respectivos.

Articulo 49. Contenido de la decision. El funcionario competente proferira el acto administrativo
definitivo dentro de los treinta (30) dias siguientes a la presentacion de los alegatos.

El acto administrativo que ponga fin al procedimiento administrativo de caréacter sancionatorio
debera contener:

1. Laindividualizacion de la persona natural ¢ juridica a sancionar.

2. Elanalisis de hechos y pruebas con base en los cuales se impone fa sancion.
3. Las normas infringidas con los hechos probados,

4. La decision final de archivo o sancion y la correspondiente fundamentacion.

Antes de establecer el tipo de sancién a imponer, es necesario analizar los criterios de
graduacion de la sancion contenidos en el Articulo 50 de Ley 1437 de 2011.
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)

Articulo 50. Graduacion de Ias sanciones. Salvo 1o dispuesto en leyes especiales, la gravedad
de fas faltas y el rigor de las sanciones por infracciones administrativas se graduaran atendiendo
a los siguientes criterios, en cuanto resultaren aplicables:

1. Dafo o peligro generado a los intereses juridicos tutelados.

2. Beneficio economico chtenido por el infractor para si ¢ a favor de un tercero.

3. Reincidencia en fa comision de Ia infraccion.

4. Resistencia, negativa u obstruccién a la accion investigadora o de supervision.

5. Ulilizacicn de medios fraudulentos o utilizacion de persona interpuesta para ocultar la
infraccion u ocultar sus efectos.

6. Grado de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan aplicado
las normas legales pertinentes.

7. Renuencia o desacato en el cumplimiento de las érdenes impartidas por la autoridad
competents

8. Reconocimiento o aceptacion expresa de la infraccion antes del decreto de pruebas.

{.)"

Para el presente caso se analizaran cada uno de los antericres numerales y se tendran en cuenta
ios criterios aplicables para la respectiva graduacion de la sancidon respectc de las conductas
presentadas:

TR I R

Dafo o peligre generado a los intereses juridicos tutelados. No hay prueba que
determine que se genero un dafio, pero si generc riesgo al incumplir con las
disposiciones sanitarias que inciden en la salud individual o colectiva, tanto as! que fue
necesaria la aplicacién de medida sanitaria de seguridad consistente en la CLAUSURA
TEMPORAL TOTAL, con el fin de mitigar el riesgo y posible dafio que se pudiera generar 2
quienes consumieran el producto, por lo tantc. es un criteric determinante para la
imposicidén de la sancion

Dentro de las diligencias no se observa que la investigada haya obtenido beneficio
economico para st o para un tercero, como consecuencia de la infraccion a la normatividad
sanitaria, por lo tanto, no se aplica como agravante.

En cuanto al numeral tercero, consultada la base de datos de los procesos sancionatorics
del Instituto, se encontré que la investigada, nc ha sido objeto de sancion, ni ce
aplicacion de medida sanitaria de seguridad con anterioridad a la fecha de los hechos
investigados, por lo tanto, este criterio se valora como atenuante de la sancién.

Respecto el numeral cuarto, la resistencia, negativa u obstruccion a la accion investigadora.
no hay prueba dentro del plenario que asi lo demuestre, por lc tanto, este criterio no se
aplica como agravante.

k-n lo que respecta al numeral quinto, no se evidencia que la investigada a traves de
interpueasta persona haya utilizado algun medic fraudulento para ocultar la infraccien, por
lo tanto, no se aplica como agravante.

De acuerdo a lo sefalado en el numeral sexto, no guedd demostrado que 1a investigada
procurd enmendar las deficiencias e incumplimientos gue fuercn observadas al
momentc de la aplicacion de 'a medida sanitaria ya aludida, por lo tanto, este criterio
sera determinante para ia imposicién de ia sancién.

Segun lo dispuesto en el numeral séptimo, ser renuente o0 desatender el cumplimiento
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de las ordenes impartidas por autoridad competente, no hay pruebas dentro del
expediente administrativo que asi o demuestren, por lo tanto, este criterio no se aplica
como agravante.

- Finalmente, no se observa dentro del plenario aceptacion expresa de la infraccion antes
del decreto de pruebas, por lo tanto, es un criterio determinante para la imposicicn de la
sancion.

En consecuencia, teniendo en cuenta los criterios ya expuestos y en aplicacidn del principio de
razonabilidad, segun el cual la sancién debe suponer un equilibrio y una armonia resultante de
la ponderacion de los intereses y derechos en conflicto, se impondra sancion pecuniaria
consistente en MULTA de SEISCIENTOS (600) salarios minimos diarios legales vigentes, suma
gue debera ser cancelada dentro del término perentorio de (5) dias siguientes a la ejecutoria de
la presente providencia.

L0 anterior, dado gue la investigada no solo ha cometido una conducta prohibida por la norma
que se encuentra le suficientemente probada, sino que, de la valoracion factica del material
hallado en el expediente, como del analisis juridico de tales hechos, se tiene que la investigada
configuré un riesgo para la salud publica comao bien juridico tutelado por la norma.

CALIFICACION DE LA FALTA

La sefiora GLORIA ELENA CORREA CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No.
43.046.473, en calidad de propietaria del establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE;
Infringid las disposiciones sanitarias vigentes de alimentos, al-

l. Empacar y rotular el producto denominado: “DULCES DE GUATAPE’ sin cumplir con o
establecido en la Resolucion 5109 de 2005, por cuanto:

1. En el rotulo no declara el nombre del producto, contrariando lo establecido en el
Articulo 4 numeral 1 de la Resolucién 5108 de 2005.

2. En el empague declaran la expresion: “productos elaborados sin conservantes ni
quimicos” y para algunos productos no se cumple, contrariando lo establecido en e!
Articulo 4 numeral 2 de la Resolucion 5109 de 2005,

3. Deciara un nombre genérico para todos los productos, contrariando lo establecido en
el articulo 5 numeral 5.1 subnumeral 5.1.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

4. No declara la lista de ingredientes, contrariando lo establecido en el articuio 5
numeral 5.2 subnumeral 5.2.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

5. No declara el contenido neto, contrariando lo establecido en el Articulo 5 numeral 5.3
subnumeral 5.3.1 de la Resolucion 5109 de 2005,

6. No declara la verdadera razén social, contrariando lo establecido en el Articulo 5
numerai 5.4 subnumeral 5.4.1 de la Resolucién 51086 de 2005.

/. No declara los aditivos, contrariando lo establecide en el Articulo 5 numeral 5.2
subnumeral 5.2.3 de la Resolucién 5109 de 2005,
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Il. Elaborar, empacar y rotular, dulces de Arequipe, utilizande fécula de maiz como ingrediente
para la fabricacién de arequipe, contrariando 1o establecido en el Articulo 57 literal A de la
Resolucidon 2310 de 1986.

Il Elaborar los productos: mermelada de frutas, bocadillo de fruta, jaleas de fruta y dulce de
leche tipo urraefo, sin contar con Registro Sanitario, notificacién sanitaria y permiso sanitario,
contrariando lo establecido en el Articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013, modificado por el
articule 1 de la Resolucidén 3168 de 2015,

IV. Elaborar diferentes variedades de dulces para el consumo, sin garantizar el cumplimiento de
las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,
especialmente por cuanto:

1.

)]

Se observan dos puertas de ingreso al establecimiento, ambas permanecen abiertas
comunicando diferentes areas con el exterior, ademas la puerta trasera por donde
entra la fruta cuenta con malla defectuosa en la parte superior y entre luz en la parte
inferior, contrariando o establecido en el numeral 2 subnumeral 2.1 del Articule 6 y
el numeral 5 subnumeral 5.1 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013,

El area de produccion y empague es compartida y no esta fisicamente separada del
area de lavado y del area de almacenamiento de producto terminado y etiquetas, el
area de bodega cuenta con cortina plastica deteriorada ia cual no brinda separacion
fisica efectiva de la unidad sanitaria que hay contigua, contrariandc lo establecido en
el numeral 2 subnumeral 2.2 del articuio 6 de la Resolucicn 2674 de 2013,

Se observa saturacion de equipos y de producto en proceso, ademas los mismaos no
estan en secuencia loégica del proceso, se observa dificultad en la circulacion del
personal por algunas areas y saturacion de las mismas lo cual no permite una
adecuada operacion de limpieza y desinfeccion, adicionalmente se observa retraso
indebido de algunas etapas del proceso, contrariando lo establecido en el numeral 2
subnumerales 2.3 y 2.5 del Articulo 6 y el numeral 1 del Articulo 1C de la Resclucion
2674 de 2013.

No cuentan con control diario de cloro residual ni se llevan registros, tampoco
cuentan con analisis de laboratorio fisicoquimico y microbiologico del agua utilizaaa
para el proceso y demas operaciones, centrariando lo establecido en el numeral 3
subnumerat 3.1 dei articulo 6 de la Resolucien 2674 de 2013.

No cuentan con vestier, ademas ia unidad sanitaria esta contigua a la bodega y al
area de almacenamiento de producto terminado y empaque sin separacion fisica
efectiva, contrariando io establecide en el numeral 8 subnumeral 6.1 del Articulo 6 de
la Resclucién 2674 de 2013.

Se observa lavamanos de accionamiento manual en el area de proceso, no se
observan avisos con el instructivo de lavado de manos ni de advertencias al personal
sobre lavarse las manos luego de usar {0s servicios sanitarios © de cualguier ctro
cambio de actividad, contrariando to establecido en el numeral 6 subnumerales 6.3 y
6.4 del Articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

Se observan bombillos sin proteccion en el area de elaboracion, contrariando lo
establecide en el numeral 7 subnumeral 7.3 del Articulo 7 de la Resolucion 2674 de
2013,
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8. Se observa nevera para almacenamiento del quesc deteriorada y con oxidacién en
la parte inferior, contrariando io establecido en el numeral 1 del Articulo 9 de la
Resolucion 2674 de 2013.

9. No cuentan con equipo para ta medicion de grados Brix en [a elaboracion de algunos
productos, tampoco cuentan con termémetro para la medicion de temperatura para
los procesos que [o requieren, contrariando lo establecido numeral 3 del Articulo 10
de la Resolucion 2674 de 2013,

10. No cuentan con certificacién médica que indique aptitud para manipular alimentos de
ninguno de los operarios, contrariando lo establecido en el numeral 1 del Articule 11
de fa Resolucidn 2674 de 2013,

11.No cuentan con plan ni registros de capacitacién en educacion sanitaria,
contrariando lo establecido en el Articule 13 de la Resolucion 2674 de 2013,

12. No realiza pruebas a la ieche cruda como materia prima, contrariando lo establecido
en el numeral 3 del Articulo 16 de la Resolucién 2674 de 2013

13. Se observa azucar reenvasada sin rotulo de identificacion, azdcar en su empadque
primario en estanteria con presencia de oxido y almacenada en area conjuntamente
con producto en proceso y sin separacion fisica efectiva de la unidad sanitaria
contigua, contrariando lo establecide en el numeral 1 del Articulc 16 de la Resolucion
2674 de 2013.

14. Se observa aimacenamiento de material de empaque conjuntamente con objetos en
desuso, moto, producto terminadc en una misma area y con pueria abierta que
comunica al exterior, contrariando lo establecido en el numeral 5 del Articulo 17 de Ia
Resolucion 2674 de 2013.

15. Se observa deficiente limpieza en tas areas de elaboracion, no realizan controles ni
llevan registros de las etapas criticas del proceso, se observan moscas en el area de
proceso, ademas no cuenta con separacion fisica efectiva del area de lavado y dei
area de almacenamiento de material de empaque y producto terminado, ademas las
operaciones de fabricacion no se realizan de forma secuencial y se observan
retrasos indebidos en algunos productos que estan en proceso y en recipientes sin
rotulo de identificacion, contrariando lo establecido en el numeral 1 de! Articule 18 de
la Resolucion 2674 de 2013,

16. No cuentan con filtro sanitario, contrariando lo establecido en el numeral 6 del
Articuio 20 de la Resolucion 2674 de 2013,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO.- Imponer a la seflora GLORIA ELENA CORREA CASTANO,
identificada con cédula de Ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria del
establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, sanciéon consistente en multa de
SEISCIENTOS (600) salarios minimos diarios legales vigentes, suma que debera ser canceiada
dentro del término perentorio de cinco (5) dias siguientes a la gjecutoria de fa presente
providencia, consignacion ésta que deberd efectuar en la CUENTA DE CORRIENTE N°
002869998688 DEL BANCO DAVIVIENDA a nombre del INVIMA, en el formato de
consignacion respectivo que lleva el logo de! Instituto.

Luego de haber efectuado el pago se debera radicar copia de la respectiva consignacidn en la

Oficina de Tesoreria det INVIMA, Carrera 10 No. 64 - 28 con su respectivo acte administrativo.
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Elno pago del valor de la muita dentro del término sefalado, dara lugar al cobro por jurisdiccidn
coactiva.

ARTICULO SEGUNDO.- Notificar perscnaimente a la sefiora GLORIA ELENA CORREA
CASTANO, identificada con cédula de ciudadania No. 43.046.473, en calidad de propietaria del
establecimiento de comercio DULCES DE GUATAPE, y/o su Apoderado, conforme a los
términos y condiciones sefialados en el articulo 87 el Codigo de Procedimiento Administrativo y
de lo Contencioso Administrativo; advirtiéndole que contra la misma sélo procede el recurse de
reposicién, interpuesto ante ta Direccion de Responsabilidad Sanitaria de esta entidad, el cual
debe presentarse dentro de los diez {10} dias habiles siguientes a la fecha de la notificacién en
los términos y condicicnes sefalados en los articulos 76, 77 y subsiguientes del Caodigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrative.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacién a lo previsto en el
articulo 69 del Codigo de Procedimiente Administrative y de lo Contenciose Administrative y/o io
dispuesto en e} ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO TERCERO. - La presente resolucidn rige a partir de la fecha de su gjecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

(. Mt anslod

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directera de Responsabilidad Sanitaria

Vo. Bo Proyects: Maria Camila Escobar O. 6
Vo. Bo Revisd: Alexandra Bonilia Guarin. - 139
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