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NOTIFICACION POR AVISO No. 2021000014 De 10 de Febrero de 2021

La Coordinadora de Alimentos y Bebidas de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo
establecido en el Articulo 69 de la Ley 1437 de 2011, el Articulo 4 del Decreto 491 de 2020
y en concordancia con la Resolucién 2020012926 del 03 de Abril de 2020 modificada por la
Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio de 2020 procede a dar impulso al tramite de
notificacion del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO No. 2021000172

PROCESO SANCIONATORIO 201607796

EN CONTRA DE: LUIS JAVIER OSSA RENDON

FECHA DE EXPEDICION: 18 DE ENERO DE 2021

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA —
Directora de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DEL DIA 12 DE FEBRERO DE 2021 en la pagina web www.invima.gov.co.

El acto administrativo agui relacionado, del cual se acompafia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del quinto dia de la publicacién del
presente aviso.

Contra el Auto de Inicio v Traslado No. 2021000172 NO procede recurso alguno.

FABIOLA CONSTANZA GARZON MESA
Coordinadora de Alimentos y Bebidas (E)
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (20) folios copia integra de la Auto de Inicio y Traslado
N0.2021000172 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201607796.

CERTIFICO QUE LA PUBLICACION DEL PRESENTE AVISO FINALIZA el
siendo las 5 PM,

FABIOLA CONSTANZA GARZON MESA
Coordinadora de Alimentos y Bebidas (E)

Direccion de Responsabilidad Sanitaria
Proyect6 y Digit6: Maria del Pilar Parra Goyeneche
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AL A AUTO No. 2021000172

{18 de Enero de 2021)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607796"

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacicnal de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatoric No. 201607796 en contra del Sefor LUIS JAVIER OSSA
RENDON, identificado con cédula de ciudadania 70.727.065, propietaric del establecimiento de
Comercio FABRICA DE AREPAS SIN IDENTIFICACION, teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 02 de abril de 2018, mediante oficio 7305-0433-18 radicado con el numerc
20183002871, la Coordinacion del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1, remitié a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarics del INVIMA, en las instalaciones del establecimiento de Comercio FABRICA DE
AREPAS SIN IDENTIFICACION, propiedad del Sefor LUIS JAVIER OSSA RENDON,
identificado con cédula de ciudadania 70.727.065, tal y como se aprecia en el folio 1 del
expediente.

2. Del folic 10 al 23 del expediente, se encuentra Acta de Inspeccion Sanitaria a Fabrica de
alimentos de fecha 21 y 22 de marzo de 2020, realizada poer profesionales del INVIMA, en
las instalaciones del establecimiento de Comercio FABRICA DE AREPAS SIN
IDENTIFICACION, propiedad del Sefior LUIS JAVIER OSSA RENDON, identificado cen
cedula de ciudadania 70.727.065, dentro de ia cual se procedid a emitir concepto
DESFAVORABLE, por cuanto se evidencid presuntos incumplimientos de las normas
sanitarias contenidas en la Resolucion 2674 de 2013.

3. Envirtud a la situacién sanitaria evidenciada los funcionarios que realizaron las acciones de
inspeccidn, vigilancia y control, procedieron con la aplicacion de la medida sanitaria de
seguridad, consistente en Clausura Temporal Total, mediante acta de fecha 22 de marzo de
2018, gue reposa a folios 24 a 29 del expediente indicando:

"SITUACION SANITARIA ENCONTRADA'

En ef recorrido por las instaiacionses de la empresa se pudo evidenciar fa siguiente situacion que
presenta incumplimiento con lo contemplado en fa Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 5109
de 2005 en los articuios y numerales descritos a continuacion;

(Numeraies 2.1 y 2.7 del articulo 6 Resolucion 2674 de 2013) - £l extractor de aire, ubicado en &/
area de proceso no cuenlta con proleccion y se comunica con el medic externo o cual permite ef
ingreso /e plagas y polvo.; desagie sin rejifla que permite el ingreso de plagas ai interior de las
dreas de proceso. Se observan aberturas en ja parte mferior de la puerta de acceso al
establecimiento

{(Numerales 2.2 y 2.3 del articuio 6. Resoiucion 2674 de 2013) - La edificacion no esta construida
en proceso secuencial (recepcion insumos hasta almacenamiento de preducte ferminado toda
vez que la pilanta cuenta con una soia entrada por la cual ingresa ia matena prima y sale ef
producto lerminado, no cuenta con adecuada separacion tisica de entre fas diferentes éreas. ei
proceso de enfriamiento de producto en proceso y de empagie de producto terminado se realiza
en un area que se comunica con el medio externc a través de malla anti mosquito: a fa vez dicha
area se comunica con espacio donde se almacena materia prima (malz) y hay presencia de
cemento, instrumentos e insumos para ia construccion. Las dreas no cuentan con sefializacion.

{Numeral 2.4 del articulo 6. Resolucion 2674 de 2013) La edificacién y sus instalaciones no estan
conslruidas de maners que faciite fas operaciones de limpieza, desinfeccién ya que existen
ciertos tramos de drea que no permiten fabores de limpieza y desinfeccién, puesto que el drea
de procesc es muy pequena y los equipos se encuentran pegados a fa pared, lo cual no permite
las labores de limpieza y desinfeccion.

Pagina 1
roam tn MO TR o V?, PN T8 WL " e ) i 4 ™
Oficina Principal: *-* h*wt in b owuis 9800
Administrative: N 7400 l ' " r )O

. - . P e . e

vavwinvima.gov.co



[ SR

La salud Bt

es de todos

..
™

AUTO No. 2021000172

(18 de Enero de 2021)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasiadan cargos
Proceso No. 201607796"

(Numeral 2,8 del articulo 6. Resolucion 2674 de 2013) - No cuenta cori sitio adecuado e higiénico
para el consumo de alimentos y descanso de fos empieados (area social).

{(Numeral 4 del articuio Resolucién 2674 de 2013) - No presentan programa, procedimientos
analisis (fisicoquimicos y microbiol6gicos sobre manejo v calidad del agua y no se llevan los
registros.

(Numeral 3.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013) - No es posibie verificar la potabitidad del
agua utilizada durante los procesos ya que o existe control diario de cloro residuat. pH.

(Numeral 3.2 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013) - No cuentan con suministro de agua
suficiente mt adecuado para el procesamiento de las arepas, el sumimstro de agua se realiza a
través de una manguera que se conecta desde el segundo piso

(Numeral 5.1 del articuio 6. Resolucién 2674 de 2013) - ia disposicién temporal de rasiduos
sélidos se reafiza en recipientes sucios, sin tapas y sin identificacion.

{Numeraies 5.2 y 5.3 de! articulo 6 Resolucion 2674 de 2013) - Presencia de residucs sélidos
acumulados en proceso de puirefaccion.

Numeral 3 del articulo 26. Resolucion 2674 de 2013) No cuentan con programa y procedimientos
especificos para el establecimiento, para el control integradc de placas con enfoque preventivo y
no se flevan registros:

{Numeral 3 del articulo 26. Resoclucion 2674 de 2013) - Presencia de insecios rastreros
(cucarachas) en area contigua a las areas de proceso y de empaque de producto terminado.

(Numeral 3 dei articulo 26, Resolucion 2674 de 2013) - No cuentan con dispositives y medidas
de conltrol integral de plagas.

(Numeral 1 del articulo 26. Resolucidn 2674 de 2013) - No cuentan con programas y
procedimienios especificos para limpieza y desinfeccidn de las diferentes dreas de la planta,
equipos, superficies manipuladores.

(Numeral 1 del articulo 26. Resolucion 2674 de 2013) Se evidencia suciedad acumulada en las
diferantes areas de fa plania, superficies, equipos y utensilios.

{(Numeral 1 del articulo 26. Resolucion 2674 de 2013} - No se tienen claramente definidos los
productos ulilizados para la limpieza y desinfeccién, ni se cuenta con fichas técnicas.
concenlraciones empleo y periodicidad de la limpieza y desinfeccion.

(Numeral 6.5 del articuio 6. Resolucion 2674 de 2013) - No cuentan con sistemas adecuados
para labores de limpieza y desinfeccién; se observan implementos deslinados para dictias
labores con suciedad acumulada

(Numerales 6.1 y 6.2 del articuio 6. Resolucion 2674 de 2013) - La pianta no cuenta con
servicios sanitarics de (lavamanos. inodoros}), dotados con los elementeos para fa higiene personal
(jabbn desinfectante, toalias desechables o secador eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa.

(Numeral 6.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013} - No existen vestieres. se observa ropa de
operarics coloceda sobre superficies destinadas al procesamiento del producto, tampoco cuenta
casilieros.

{Numeral 6.3 del articulo 6. Resolucitn 2674 de 2013} - No cuentan con lavamanos de
accicnamiento no manual’ ulilizan dispositivo de suministro de agua mediante manquera que
utilizan para lavado de malz, de utensilics, equipos y areas.

(Numeral 6 de! articuio 20. Resolucién 2674 de 2013) * La pianta no cusnta con fillro sanitario a ia
entrada de la sala de procesc.
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(18 de Enero de 2021)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607796”

(Articulo 11, Resolucion 2674 de 2013) - No presentan cerlificaciones sobre confrol y
reconocimiento médico a manipuladores y operaros.

(Numeral 3 del articulo 14 Resolucion 2674 de 2013) - Todos los empleados que manipulan fos
alimentos no itevan umforme adecuado de color claro y limpio y calzado cerrade de material
resistente e impermesble; se observa que faboran sin uniforme y uno de elios fabora sin camisa
y en bermudas.

(Numerales 1.1 y 1.2 del articuio 7. Resolucién 2674 de 2013) » Ciertos tramos de piso presentan
deterioro.

{Numerales 1.4 del articulo 7, Resolucién 2674 de 2013) - Los desagies de pise no presentarn
rejilfas: lo cual permite el acceso de insectos rastreros (cucarachas).

{Numeral 7-3 del articulo 7._ReSolucion 2674 de 2013) - Las lamparas no se encuentran
protegidas,

(Articulc 9. Resolucion 2674 de 2013) - Deteriaro en molino, escabiladeros, superficies donde se
preparan las arepas. La lolva del moiino presenta soldadura sin pulir. La mayoria de eguipos
dificultan las labores de limpieza y desinfeccion.

(Numerales 1 y 5 del articufo 16 - numeral 4 de! articuio 28. Resolucién 2674 de 2013) - En el
sitio donde almacena la materia prima (Maiz) hay presencia de insumos (cemento) y elementcs
(flanas) destinadas a la construcceibn,

. (Numerales 6 y 7 dei articuio 16 « numerales 3 y 4 del articulo 28 Resolucido_2674 de 2Q13) -
Ef drea donde se realiza el almacenamiento de ja materia prima presenta falta de orden, desaseo
¥ nNo se encuentra debidamente aisiada y definida de otras areas

(Resolucion 2674 de 2013. numeral 5 del articulo 17) - No cuentan con un sitic adecuado para el
almacenamiento de los envases: eslos se aimacenan en la superficie donde realizan las labores
de empaque de la argpa.

(Numeral 1 de! articulo 20. Resolucion 2674 de 2013} - Las operaciones de lavado tanto del maiz
como de ulensilios, superficies y equipos. coccion del maiz, molido y armado y asade de fa
arepa se utilizan en una misma é&rea, el enfiamiento de la arepa asada y empaque de la misma
se reaiiza en area que entra en contacto con ef medio externc al momento de ingresar la materia
prima y Salir el producto terminado

{Numeral 3 del articulo 22. Resolucion 2674 de 2013) - No cuernitan con pianes de muestreo.

(Numeral 4 del articulo 19. Resolucion 2674 de 2013) y Resolucién 5109 de 2005 Articulo 2
Paragrafo- Los productos se distribuyen y comercializan en bolsa sin rotulo,

Articulo 37 Rasolucién 2674 de 2013 - No se cuenta con Permiso saniterio para jas arepas”

4. Mediante Resolucion No. 2020012926 de! 3 de Abril de 2020, el Director General del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ INVIMA, resclvié en su
Articule Quinto, numeral 2 suspender los términos legales en algunas actuaciones de los
procesos sancionatorios a cargo de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria, entre los que
se Autos de Inicio y Trasiado, hasta tanto permanezca vigente la Emergencia Sanitaria
declarada por el Ministerio de Salud y Proteccién Social. {(Folios 31 a 38)

5. Mediante Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio del 2020, el Director General del
Instituto Nacional de Vigiiancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, en su Articulo
segundo, modificod el articulo 5 de fa Resolucion No. 2020012926 del 03 de abril del 2020,
resolviendo reanudar los términos legales en los procesos sancionatorios, actuaciones
administrativas y demas tramites a cargo de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria, a
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AUTO No. 2021000172

(18 de Enero de 2021)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607796"

partir de su publicacién, la cual se surtio el dia 24 de junio de la presente anualidad en el
Diario oficial No. 51355 (Folios 39 al 43)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

En primera medida, este Despacho precisa que en el marco normativo expedido en virtud de ia
emergencia sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y Proteccion Social mediante la
Resolucion 385 del 12 de marzo de 2020, el Gobierno Nacional profirié el Decreto No. 481 del
28 de marzo de 2020 y en su articulo 6 dispuso que las autoridades administrativas incluidas el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, por razén del servicio y
como consecuencia de la emergencia, podra establecer de manera tota! o parcial la suspension
de términos en algunas o en todas las actuaciones, conforme al analisis que haga de cada una
de sus actividades y procescs previa evaluacion y justificacion de la situacion concreta.

Ceon base en lo anterior, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —
Invima, consecuente con las anteriores circunstancias, emitio la Resolucién No. 2020012928
del O3 de abril del afio en curso, con el fin de implementar, a su vez las medidas administrativas
transitorias en el marco de la emergencia sanitaria declarada por el Gobiernc Nacional por
causa del COVID-19.

De manera, que en el proceso sancionatorio No. 201607796, procede la aplicacion de la
suspensidn de términos legales ordenada en el Articulo 5°, de |a referida Resolucion.

En consecuencia, y en concordancia con lo establecido en el articulo 6 del Decreto 491 de 2020
del Gobierno Nacional y el paragrafo primero del articulo 1° de la Resolucién No. 2020012926
del 03 de abril de 2020 del INVIMA, se recuerda que:

"Paréagrafo primero: Ei computo de términos en los procesos y actuaciones administrativas se
reanudaré a partir del dia habil siguienie a la superacion de fa Emergencia Sanitaria deciarada
por el Ministerio de Saiud y Proteccion Social. Durante el término que dure la suspensién y hasta
e/ momento en que Se reanuden las actuacicnes, no correrdn los términos de caducidad,

prescripcién o firmeza previstos en la fey que regule la materia.”

Ahora bien, con el objetivo de dar continuidad a! proceso sancionatorio y en consecuencia con
la reanudacion de terminos legales en los procesos sancionatorios, actuaciones administrativas
y demas tramites a cargo de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria decretada a través de la
Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio de 2020, se tiene que, como autoridad publica, este
Despacho actda teniendo en cuenta la finalidad de los procedimientes y las normas aplicadas,
por ende, la potestad sancicnadora ciorgada a este Instituto, como manifestacion del ius
puniendi del Estado responde a la realizacion de los principios constitucionales y la
preservacion del ordenamiento juridico.

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°. numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a l0s procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9° de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005 y la Ley 1437
de 2011.

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencién y
correctivas necesarias para dar cumplimiento a o dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por Ic tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.
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“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607796"

Vale la pena resaltar lo establecido en e! articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

‘Articulo 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias comelidas por parte de los productores. importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

Paragrafo. Las sanciones de que trata el presente articulo deberan suetarse estrictamente &
lo dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1978 y contra ellas procederan los recursos de
ley contenidos en el Cédigo Contencioso Administrativo...”

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccidn Sccial, se
implementé el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentes y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el
numeral 9, a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

‘Articulo 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria Son funciones de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principic de legalidad, 108 procesos sancionatornos
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccidn, vigilancia y control, ejercidas por el
Instituto, sobre los productos y asunlos competencia de fa entidad conforme a la normatividad
vigenie, en coordinacion con 1as diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en ef marco de sus competencias y con fundamento en ia informacion
reportada por las direcciones misionales dei INVIMA y por las demas autoridades y
organismos del Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resuitado de
actividades de inspeccion, vigilancia y control, adelantedas para el control a la iegalidad.

(-

8 Imponer, previa delegacion. a través de los gclos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de cafidad de los productos establecidos en el articulo 245 de la
Ley 100 de 19393 y en ias demés normas pertinentes...”

Ahora bien, se tiene que la parte investigada presuntamente infringié las siguientes
disposiciones, por un lado la Resolucion 2674 de 2013 "Por /a cual se reglamenta ef
articulo 126 del Decreio-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones” se hace necesario
aplicar lo previsto en los siguientes Articulos de la mencionada normatividad asi:

‘DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1°. Objeto. La presente Resofucién tiene por objeto estabiecer los requisitos
sanitanios que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y
comercializacién de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la
notificacion, permiso o registro sanitario de ios alimentos. segun el riesgo en salud pubiica,
con ef fin de proteger fa vida y la salud de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacién. Las disposiciones contenidas en ja presente Resolucidn
se aplicaran en todo el territorio nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes
actividades. fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, lransporte,
distnibucion, importacién, exportacién y comerciaitzacion de afimentos;

b) Al personal manipuiador de alimenlos,
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¢) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, imporien
y comercialicen maierias primas e insimos;

d) A las autoridades sanitarias en el efercicio de fas actividades de inspeccion, vigilancia y
confrol que ejerzan sobre ia fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase, almacena-
mienlo, transporte, distribucion, importacién, exportacion y comercializacion de alimentos para
el consumo humanc y materias primas para alimentos.

Paragrafo. Se exceptia de la aplicacion de la presente Resolucién e! Sistema Oficial de
inspeccidn, Vigilancta y Ceontrof de la Carne, Productos Cérnicos Comestibies y Derivados
Céarnicos Destinados para el Consume Humano, a que hace referencia el Decreto 1500 de
2007, modificado por los Decrelos 2965 de 2008, 2380, 4131, 4574 de 2009, 3961 de 2011,
917 y 2270 de 2012 y ias normas que los modifiquen, adicionen ¢ sustituyan.

Articulo 6°. Condiciones generales.los establecimientos destinados & la fabricacion,
procesamiento, praparacion, envase, aimacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio
de alimentos deteran cumpiir ias condiciones generaies que se esiablecen a continuacion:

(...
2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.1, La edificacién debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como def
ingreso y refugic de plagas y animales domesticos.

22 La edificacién debe poseer una adecuada separacién fisica de aqueilas &reas donde se
realizan operaciones de produccion susceplibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las areas adyacentes.

2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener el lamafno adecusdo para la
instalacion, operacién y mantenimienlto de los equipos, asi como para la circuiacion del personal
y el traslado de maleriales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun fa
secuencia légica del proceso, desde ia recepcion de fos insumos hasta el despacho del producto
terminado, de tal manera que se eviten retrasos indebidos y ia contaminacion cruzada. De ser
requerido, {ales ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad u olras
necesanas para la ejecucién higiénica de las operaciones de produccion y/o para la conservacion
del afimento

2.4 La edificacitn y sus instalaciones deben esltar consfruidas de manera que se faciliten fas

operaciones de limpieza, desinfeccion y control de plagas segun lo establecido en el pian de
saneamiento def establecimiento.

(.)
2.8. En Iocs establecimientos que lo requieran, especiaimente las fabricas, procesadoras y

envasadoras de alimentos, se debe contar con un drea adecuada para el consumo de alimentos
y descanso del personal que fabora en ef establecimiento.

()
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se ulilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigenles
establecidas por el Ministerio de Safud y Proteccion Social,

3.2. Se debe disponer de agua potable a la temperatura y presion requeridas en las diferentes

actividades que se realizan en el estabiecimiento, as!{ como para una limpieza y desinfeccién
efectiva,
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{..)
5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

5.1. Los residuos sélidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con
este.

5.2. Los residuos solidos deben ser removidos frecuentemente de las éreas de produccion y
disponerse de manera que se elimine la generacion de malos olores, el refugic y alimento de
animales y plagas y que no contribuya de otra forma al deterioro ambiental

5.3. El establecimiento debe estar dotado de un sistema de recoleccion y almacenamiento de
residuos sojiidos que impida el acceso y proiiferacion de insectos, roedores y oiras plagas, el cual
debe cumplir con las normas sanitarias vigentes.

()
6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficients tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de las dreas de
efaboracién. Para el caso de microempresas que tienen un reducido numero de operarios (no
mas de 6 operarios), se podra disponer de un bafic para ef servicio de hombres y mujeres.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse iimpios y proveerse de 10s recursos requeridos
para la higiene personal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabén,
desinfectante, implementos desechables o equipos auvtomalicos para el secado de fas manos y
papeleras de accicnamiento indirecto o no manual.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento ne manual dotados con
dispenisador de jahon desinfectante. implementos desechables 0 equipos autométicos para el
secado de manos, en las areas de elaboracion o préximos a eslas para la higiene del personal
que participe en la maniputacion de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas.
Estas éreas deben ser de uso exclusivo para este propésito

(...

6.5. Cuando se requiera, las dreas de elaboracion deben disponer de sistemas adecuados para
la limpieza y desinfeccién de equipos y utensifios de trabajo. Estos sistemas deben construirse
con maleriales resistentas al uso y corrosion, de facil limpieza y provistos con suficiente agua fria
y/o caliente a temperatura no inferior a 80oC.

ARTICULO 70. CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las 4reas
de elaboracion de los productos objeto de la presente Resolucién deben cumplir con los
siguientes requisitos de disefio y construccion.

()

1.2. El piso de las areas humedas de elaboracion debe tener una pendiente minima de 2% y al
menos un drenaje de 10 cm de didmelro por cada 40 m2 de drea servida; mientras que en las
areas de baja humedad ambiental y en los almacenes, la pendiente minima sera del 1% hacia ios
drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 90 m2 de drea servida. L.os pisos de las
cavas o cuartos frios de refrigeracion o congelacién deben tener pendiente hacia drenajes
ubicados preferiblemente en su parte exterior.

()

1.4. El sistema de tuberias y drenajes para la conduccin y recoleccion de las aguas residuales,
debe lener la capacidad y la pendiente requeridas para permitir una salida répida y efectiva de los
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voliimenes maéximos generados por el establecimiento Los drenajes de piso deben tener fa
debida proteccion con rejillas y si se requieren trampas adecuadas para grasas y/o s6lidos,
deben estar disefiadas de forma que permitan su limpieza

{..)
7. ILUMINACION
()

7.3 Las lémparas, accesorics y otros medios de iluminacion del establecimiento deben ser del
tipo de segundad y estar protegidos para evitar la contaminacion en caso de ruptura y, en
general, contar con una ifuminacién uniforme que no allere ios colores naturales.

()

ARTICULO 90. CONDICIONES ESPECIFICAS. Los equipos y utensilios ulilizados deben cumplir
cor las siguientes condiciones especificas:

1. Los equipos y wlensiios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con
maleriales resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacién frecuente de los agentes
de limpieza y desinfeccion.

2 Todas las superficies de contacto con el alimento deben cumplir con las resoluciones 683,
4142 y 4143 de 2012 o las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

3. Todas las superficies de contaclo directo con el alimento deben poseer un acabado liso, no
poroso, no absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u otras irregulsridades que
puedan atrapar particulas de alimentos 0 microorganismos que afectan la inocuidad de fos
alimentos. Podran emplearse ofras superficies cuandc exista una justificacion tecnoldgica y
sanitaria especifica, cumpliendo con la regiamentacién expedida por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social

4. Todas fas superficies de contacio con el alimento deben ser faciimente accesibles ©
desmontables para la limpieza, desinfeccién e inspeccion

()

ARTICULO 11. ESTADO DE SALUD. £ personal manipulador de alimentos debe cumplir con ios
siquientas requisitos:

1. Contar con una certificacidn médica en la cual conste la aptitud o no para fa manipulacién de
alimentos La empresa debe lomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le praclique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al
afio.

(-]

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Todo manipulador
de alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacion
se establecen:

(..}

2. Usar vestimenta de irabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita
visualizar facimente su iimpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en fugar de botones u
olros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal, éste debe permanecer alado af cuerpo en forma segura para evitar la
contaminacién del aiimento y accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de una
dotacion de vestimenta de lrabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con ef
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proposito de facilitar el cambic de indumentaria el cual seréd consistente con el tipo de trabajo que
desarrolia. En ningtin caso se podrén aceptar colores grises o aguelios que impidan evidenciar su
limpieza, en la dolacion de los manipuiadores de alimentos.

(..)

ARTICULO 16. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las matenas primas € insumos para las
actividades de fabncacién, preparacion. procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumplir con los siquientes requisitos:

1. La recepcion de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion,
aiteracion y dafios fisicos y deben estar debidamente identificadas de conformidad con la
Resolucién 5109 de 2005 o las normas que la modifiguen, adicionen o sustituyan, y para el caso
de los insumos, deben cumplir con fas resoluciones 1506 de 2011 y/o la 683 de 2012, segin
corresponda, o fas normas que fas modifiquen, adicionen o sustituyan

()

6 Las malerias primas e insumos que requieran Ser almacenadas antes de enlrar a las elapas de
proceso, deben almacenarse en sitios adecuados Gue eviten su contaminacion y aiteracién

7. Los depdsitos de materias primas y productos terminados ocupardn espacios independientes,
salvo en aquellos casos en que a juicio de la autonidad sanifaria competente no se presenten
peligros de contaminacién para los alimentos.

(.-)

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes utifizados para meanioulsr
las materas primas o fos productos terminados deber reunir los siguientes requisios.

(..)

5. Los envases y embalajes deben afmacenarse en un sitio exclusivo para este fin en condiciones
de limpieza y debidamente protegidos.

(.}

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA. Con el propésito de
pravenir ia contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguisnies requisitos:

1. Durante las operaciones de fabricacion, procesamiento, envasado y almacenamienfo se
tomarén medidas eficaces para evitar la contaminacion de los alimentos por contacto directo o
indirecto con materias prumas que se encuentren en (as fases iniciales del proceso.

{--)

6. Cuando sea requerido, se deben implementar fiitros sanitarios (lava botas, pediluvios ©
instalaciones para limpieza y desinfeccion de calzado, fava manos de accionamiento no manual y
toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polvoe y contaminacion, etc),
debidamente dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para
impedir el paso de contaminacion de unas zonas a otras. £n cualquier caso, se debe garantizar la
fimpieza y desinfeccién de manos de los operarios al ingreso de la sala de proceso o de
manipuiacion de los productos.

(..)

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sistema de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir
lodas las elapas de procesamiento del alimento, desde fa obtencién de materias primas e
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insumos, hasta la distnibucién de productos terminados, ef cual debe contar como minimo, con ios
siguientes aspectos:

(...

3. Los planes de muestreo, 10s procedimientos de laboralorio, especificaciones y méiodos de
ensayc deben garantizar que los resultados sean confiabies y representativos del lote analizado.

()

ARTICULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona natural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, aimacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramernte
definidos y con fos procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de l0s
alimentos. Este plan debe estar escritc y a disposicion de s autoridad sanitaria competente, esle
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas. registros, listas de chequec y
responsables de los siguientes programas.

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimentos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares de! proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito tedos ios procedimientos, incluyendo ios agentes y susfancias utilizadas, asi
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contaclo y los equipos e implemenios
requeridos para efectuar ias operaciones y periodicidad de fimpieza y desinfeccion.

(..

3. Conirol de plagas. Las plagas deben ser objeio de un programa de conirol especifico, el cual
debe involucrar el conceplo de control integral, apelando a la aplicacién armoénica de fas
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preventivo.

4. Abastecimiento o suministro de agua potabie. Todos fos establecimientcs de que trata la
presente Resaolucion deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que
incluye claramente: fuente de captacion o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefio y
capacidad del tangue de aimacenamiento, distribucion; mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y tanque de aimacenamiento, conlroles realizados para garantizar el cumplimiento ds
ios requisitos fisicoquimicos y microbiologicos establecidos en fa normatividad vigente, asi como
fos registros que soporten el cumplimiento de fos mismos

{.)

ARTICULO 28. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con
fas siguientes condiciones:

()

4. El almacenamiento de los insumos, materias primas 0 productos terminados se realizara
ordenadamente en piias o estibas con separacion mimima de 60 centimetros con respectc a las
paredes perimelrales, y disponerse sobre palés o tarimas limpias y en buen eslado, elevadas del
piso por fo menos 15 centimeiros de manera que se permita la inspeccidn, limpieza y fumigacion,
Si es el caso.

(..}

ARTICULO 37. OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO SANITARIO, PERMISO SANITARIO O
NOTIFICACION SANITARIA. Todo alimento que se expenda directamente af consumidor deberé
obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria, expedido conforme a lo
eslablecidc en la presente Resolucion, Se exceptuan del cumplimiento de este requisito, ios
siguientes productos afimenticios:
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1. los alimentos naturales que no sean sometidos a ningtin proceso de transformacion, tales
como granocs, frutas y hortalizas frescas, mief de abejas, y ios otros productos apicolas.

2. los alimentos de origen animal crudos refrigerados o congefados que no hayan sidc sometidos
a ningtin proceso de transformacién

3. los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para utilizacién exclusive
por la industria y el sector gastronémico en fa elaboracion de alimentos y preparactdn de
comidas.

4. los alimentos producides o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comerciaiizacion y consumo dentro de ese departamento deberdn cumphr con as disposiciones
que establece la ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o sustituya.

(o

De otra parte, encontramos |a Resolucién 719 de 2015, ‘por la cual se establece la
clasificacién de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica” la
cual establece lo siguiente:

()

ARTICULO 1o. OBJETO. La presente Resolucion tiene por objelo establecer la clasificacion de
alimentos para consumo humano de acuerdc con el riesge en salud publica, contenido en el
anexo técnico que hace parte integral del presente acto.

ARTICULO 20. AMBITO DE APLICACION. La presente Resolucibn aplica a las personas
naturales y/o juridicas interesadas en oblener ante e Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamerntos y Alimentos (Invima), la notificacicn, permiso o registro sanitario de alimentos,
adelantar el procedimiento para habilitacion de fabricas de aiimenios de mayor riesgo en saiud
publica de origen animal ubicadas en el extericr y a las autondadses sanitanas para o de su
competencia.

(...}
Para efectos procedimentales de |a presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece:

"Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetardn a las disposicicnes de esta Parte Primera del Codigo. Los preceptes de este Cédigo
se aplicaran lambiéen en o no previste por dichas leyes.

Las acluaciones adminisirativas de naturaieza sancionalornia podran iniciarse de oficio ¢ por
solicifud de cualquier persona. Cuando como resultade de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen méritos para adeianlar un procedimiento sancionalorio, asi lo
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formularé cargos mediante acto administrativo en el que sefalarad, con precision y claridad, 10s
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeio de ia investigacion, ias
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones 0 medidas que serian procedentes Este
acto administrativo debera ser nofificado personalmente a los invesligados. Corifra eslta decisitn
no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de ios quince (15) dias siguientes a la notificacion de la
formulacién de cargos, presentar ios descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, fas impertinentes y las
superfluas y no se alenderan las practicadas llegaimente,

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionalorias. incluyendo los
recursos, se regirdn por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.”
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A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabilidad de
parte investigada en el incumplimiento de la legislacién sanitaria, podran imponerse las
sanciones contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979, modificado por el Articulo 98 del
Decreto 2106 de 2019, que entro en vigor el 25 de noviembre de 2019, establece:

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedars asi:
"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciard proceso
sancionatoric en los casos que evidencie una presunta infraccion o violacién al régimen sanitano.
Cuando se lrate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, ia
apertura del proceso solo se hard cuando ademés de evidenciar Ja presunta infraccion, existan
indicios frente a fa liberacién del producto en el mercado o se haya determinado el incumplimiento
de las medidas senitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimento y/o servicio de bajo riesgo, deberén ser
atendidos los criterios. normas y reglamentos formuiados a nivel nacicnal y adaptades a nivel
terntorial.

La entidad encargada de hacer cumpiir las disposiciones sanilarias impondrd. mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad de! hecho.

a. Amonestacién,

b. Muftas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10 000 salarios minimos fegales mensuales
vigentes,

¢. Decomiso de productos;

d Suspension o.cancefacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre lemporal o definitivo dei establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Ha de tenerse en cuenta, que el Sefior LUIS JAVIER OSSA RENDON, identificado con cédula
de ciudadania 70.727.065, propietario del establecimiento de Comercio FABRICA DE AREPAS
SIN {DENTIFICACION desarrolla una actividad relacicnada con la elaboracién de alimentos
(AREPAS) para e! consumo humano; actividad que involucra un alimento de MEDIANO
RIESGO PARA LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con la clasificacién relacionada en la
Resolucion 719 de 2015 grupo 6 categoria 6.7.1

De conformidad con normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el Sefior LUIS JAVIER OSSA RENDON,
identificado con cédula de ciudadania 70.727 065, propietario del establecimiento de Comercio
FABRICA DE AREPAS SIN IDENTIFICACION, presuntamente infringié las disposiciones
sanitarias de alimentos, al:

| Fabricar y disponer para el consumo humano, el producto arepas, sin cumplir con los
requisitos de buenas practicas de manufactura, toda vez que;

1. El extractor de aire, ubicado en el area de proceso no cuenta con proteccién y se
comunica con el medio externo o cual permite el ingreso le plagas y polvo, adicional se
observan aberturas en la parte inferior de la puerta de acceso al establecimiento
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.1 cel articulo 6 de la
Resolucion 2674 de 2013.

2. Existe desagiie sin rejilla que permite el ingreso de plagas al interior de las areas de
proceso, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién
2674 de 2013.

3. La edificacién no esta construida en proceso secuencial, toda vez que la planta cuenta
con una sola entrada por |la cual ingresa la materia prima y sale el producto terminado,
contraviniendoe lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.3 del articulo 6 de la
Resoluciéon 2674 de 2013.
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No cuenta con adecuada separacion fisica de entre |las diferentes areas: el proceso de
enfriamiento de producto en proceso y de empaque de producto terminado se realiza en
un area que se comunica con el medio externo a través de malla anti mosquito,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.2 del articulo 6 de la
Resoluciéon 2674 de 2013.

La edificacién y sus instalaciones no estan construidas de manera que facilite las
operaciones de limpieza, desinfeccién ya que existen ciertos tramos que no lo permiten,
en especial dado que el area de proceso es muy pequefa y l0s equipos se encuentran
pegados a la pared, contraviniendo o dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.4 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

. No cuenta con sitic adecuado e higiénico para el consumo de alimentos y descanso de

los empleados (area social), contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumera!
2.8 del articuio 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

. No presentan programa, procedimientos analisis (fisicoguimicos y micrebiolégicos sobre

manejo y calidad del agua y no se llevan los registros, contraviniendo lo dispueste en
el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

. No es posible verificar la potabiiidad del agua utilizada durante fos procesos ya que no

existe control diario de cloro residual y pH, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3
subnumeral 3.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

No cuentan con suministro de agua suficiente ni adecuado para el procesamiento de las
arepas, el suminisiro de agua se realiza a través de una manguera que se conecta
desde el segundo piso, contraviniende lo dispuesto en el numeral 3 subnumeral 3.2 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

La disposicion temporal de residuos solidos se realiza en recipientes sucios, sin tapas y
sin identificacién, contraviniendo ic dispuesto en el numeral § subnumeral 5.1 del
articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

Presencia de residuos solidos acumulados en proceso de putrefaccién, contraviniendo
lo dispuesto en el numeral 5 subnumerales 5.2 y 5.3 del articulo 6 de la Resolucién
2674 de 2013.

No cuentan con programa y procedimientos especificos para el control integrado de
plagas con enfoque preventivo y no se llevan registros, contraviniendo lo dispuesto en
el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucidon 2674 de 2013.

Presencia de insectos rastreros (cucarachas) en area contigua a las areas de proceso
y de empaque de producto terminado, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del
articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

No cuentan con dispositivos y medidas de contrel integral de plagas, contraviniendo lo
dispuesto en ei numeral 3 dei articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

No cuentan con programas y procedimientos especificos para limpieza y desinfeccion
de las diferentes areas de la planta, equipos, superficies y manipuladores,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de
2013.

Se evidencia suciedad acumulada en las diferentes areas de la planta, superficies,
equipos y utensilios, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la
Resolucion 2674 de 2013,

Pagina 13

o

- AN, Y "nv' it yite Ve  JRUA 'ﬂ o 0% Ga ey

Oficina Principal: S 0N 24 L5 ks in 'mO

Administeativo: Tra 'C ' €2
e T A 3 A B Vs er A § A
wvavinvimagov.co



La salud

es de todos

AUTO No. 2021000172

(18 de Enero de 2021)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607796"

17.No se tienen claramente definidos los productos utilizados para la limpieza y
desinfeccion, ni se cuenta con fichas técnicas, concentraciones empleo y periodicidad,
contraviniendo le dispuesio en el numeral 1 del articulo 26 de la Resoluciéon 2674 de
2013.

18. No cuentan con sistemas adecuados para labores de limpieza y desinfeccion, se
observan implementos destinados para dichas labores con suciedad acumulada,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 6 subnumeral 6.5 del articulo 6 de la
Resolucién 2674 de 2013.

19. La planta no cuenta con servicios sanitarios de (lavamanos. inodoros), dotados con los
elementos para la higiene personal (jabén desinfectante, toallas desechables o secador
eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa), contraviniendo lo dispuesto en el numeral 6
subnumerales 6.1 y 6.2 del articulo 6 de |a Resolucién 2674 de 2013.

20. No existen vestieres. se observa ropa de operarios colocada sobre superficies
destinadas al procesamiento del producto, tampoco cuenta casilleros, contraviniendo o
dispuesto en el numeral 6 subnumeral 6.1 def articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

21.No cuentan con lavamanos de accionamiento no manual: utilizan dispositive de
suministro de agua mediante manquera que utiizan para lavado de maiz, de utensilios,
equipos y areas, contraviniendo lo dispuestc en el numeral 6 subnumeral 6.3 del
articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

22 La planta no cuenta con filtro sanitario a la entrada de la sala de proceso,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 6 del articulo 20 de la Resolucidon 2674 de
2013

23. No presentan certificaciones sobre control y reconocimiento médice a manipuladores y
operarios, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 11 de la Resolucion
2674 de 2013.

24. Todos los empleados que manipulan los alimentos no llevan uniforme adecuado de
color claro y limpio y calzado cerradc de material resistente e impermeable; se observa
que laboran sin uniforme y uno de ellos labora sin camisa y en bermudas,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 del articulo 14 de la Resolucién 2674 de
2013,

25. Ciertos tramos de piso presentan deterioro, contraviniendo lo dispueste en el numeral 1
subnumeral 1.2 del articulc 7 de la Resolucidon 2674 de 2013.

26. Los desagues de piso no presentan rejillas, lo cual permite el accesc de insectos
rastreros {cucarachas), contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 subnumeral 1.4 del
articulo 7 de ia Resolucion 2674 de 2013.

27 Las lamparas no se encuentran protegidas, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 7
subnumeral 7.3 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013,

28. Deterioro en molino, escabiladeros y superficies donde se preparan las arepas,
contraviniendo |o dispuesto en los numerales 1 y 2 del articule 9 de la Resclucion 2674
de 2013.

29. La tolva del molino presenta soldadura sin pulir y la mayoria de equipos dificultan las
labores de limpieza y desinfeccion, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 3 y 4
del articulo 9 de la Resolucion 2674 de 2013.
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30. En el sitioc donde almacena la materia prima (Maiz) hay presencia de insumos
(cemento) y elementos (llanas) destinadas a la construcciéon, contraviniendo lo
dispuesto en el numeral 1 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013.

31. El area donde se realiza el almacenamiento de la materia prima presenta falia de orden,
desaseo y no se encuentra debidamente aislada y definida de ofras areas,
contraviniendo lo dispueste en los numerales 6 y 7 del articulo 16 y numeral 4 del
articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013.

32. No cuentan con un sitio adecuado para el almacenamiento de los envases pues estos
se almacenan en {a superficie donde realizan las labores de empaque de la arepa,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 5 de! articulo 17 de la Resolucion 2674 de
2013.

33. Las operaciones de lavado tanto del maiz como de uiensilios, superficies y equipos,
coccion del maiz, molide y armado y asado de ia arepa se utilizan en una misma area
y el enfriamiento de la arepa asada y empaque de la misma se realiza en area que
entra en contacto con el medio externo al momento de ingresar la materia prima y salir
el producto terminado, contraviniendo o dispuesto en el numera! 1 del articulo 20 de la
Resolucion 2674 de 2013.

34. No cuentan con planes de muestreo, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del
articulo 22 de la Resolucién 2674 de 2013.

Il. Fabricar, empacar y rotular al preducto Arepas, presuntamente sin el contar con registro
sanitario, constituyéndose en un producto fraudulento, vulnerande lo establecido en el
arliculo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, modificado por el articulo 1 de la Resolucién
3168 de 2015.

NORMAS PRESUNTAMENTE VICLADAS
Resolucion 2674 del 2013;

Articulo 6 numeral 2 subnumerales 2.1, 2.2, 2.3, 24 y 2.8, numeral 3 subnumerales 3.1y 3.2;
numeral 5 subnumeral 5.1, 5.2 y 5.3; numera! 6 subnumerales 6.1, 6.2, 6 3 y 6.5; articulo 7
numeral 1 subnumerales 1.2 y 1.4, numeral 7 subnumeral 7.3; articulo 9 numerales 1, 2, 3 y 4;
articulo 11 numeral 1; articulo 14 numeral 2; articulo 16 numerales 1, 6 y 7; articulo 17 numeral
S; articulo 20 numerales 1 y 6; articulo 22 numeral 3; articulc 26 numerales 1, 3 y 4; articulo 28
numeral 4 y articulo 37.

En meérito de lo anterior, este Despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. - Iniciar proceso sancionatorio contra del Sefior LUIS JAVIER OSSA
RENDON, identificado con cédula de ciudadania 70.727.065, propietario del establecimiento de
Comercio FABRICA DE AREPAS SIN IDENTIFICACION de acuerdo a la parte motiva y
considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular y trasladar cargos en contra de! Senor LUIS JAVIER OSSA
RENDON, identificado con cédula de ciudadania 70.727.065, propietario del establecimiento de
Comercio FABRICA DE AREPAS SIN IDENTIFICACION, quien presuntamente infringi¢ las
dispesiciones sanitarias de alimentos, al:

I Fabricar y disponer para el consumo humano, el producto arepas, sin cumplir con los
requisitos de buenas practicas de manufactura, toda vez que:
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. El extractor de aire, ubicado en el area de proceso no cuenta con proteccién y se

comunica con el medio externo lo cual permite el ingreso le plagas y polvo, adicional se
observan aberturas en la parte inferior de la puerta de accesoc al establecimiento
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo 8 de la
Resolucién 2674 de 2013,

. Existe desagile sin rejilla que permite el ingreso de plagas al interior de las areas de

procesd, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del articuio 26 de la Resolucion
2674 de 2013.

. La edificacién no esta construida en proceso secuencial, toda vez que la planta cuenta

con una sola entrada por |la cual ingresa la materia prima y sale el producto terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.3 del articulo 6 de la
Resolucion 2674 de 2013.

. No cuenta con adecuada separacion fisica de entre !as diferentes areas: el prcceso de

enfriamiento de producto en proceso y de empaque de producto terminado se realiza en
un area que se comunica con el medio externo a través de malla anti mosaquito,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.2 del articuio 6 de la
Resolucion 2674 de 2013.

. La edificacion y sus instalaciones no estan construidas de manera que facilite las

operacicnes de limpieza, desinfeccion ya que existen ciertos tramos que no lo permiten,
en especial dado que el area de proceso es muy pequefia y los equipos se encuentran
pegados a la pared, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 subnumeral 2.4 dei
articulo 6 de !a Resolucion 2674 de 2013.

. No cuenta con sitio adecuado e higiénico para el consumo de alimentes y descanso de

los empleados {area social), contraviniendo io dispuesto en el numeral 2 subnumeral
2.8 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

. No presentan programa, procedimientos analisis (fisicoquimicos y microbiolégicos sobre

manejo y calidad del agua Yy no se lievan los registros, contraviniendo lo dispuesto en
el numera! 4 del articulo 256 de la Resolucidon 2674 de 2013.

. No es posible verificar la potabilidad del agua utilizada durante los procesos ya gue no

existe control diario de cloro residual y pH, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3
subnumeral 3.1 del articulo 6 de fa Resolucion 2674 de 2013

. No cuentan con suministro de agua suficiente ni adecuado para el procesamiento de las

arepas, el suministro de agua se realiza a través de una manguera que se conecta
desde el segundo piso, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 subnumeral 3.2 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

La disposicion temporal de residuos sélidos se realiza en recipientes sucios, sin tapas y
sin identificacion, contraviniendo o dispuesto en el numeral 5 subnumeral 5.1 del
articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

Presencia de residuos soélidos acumulados en proceso de putrefaccion, contraviniendo
lo dispuesto en el numeral 5 subnumerales 5.2 y 5.3 del articulo 6 de la Resolucion
2674 de 2013

No cuentan con programa y procedimientos especificos para el control integrado de

plagas con enfoque preventivo y no se llevan registros, contraviniendo lo dispuesto en
el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013.
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13. Presencia de insectos rastreros (cucarachas) en area contigua a las areas de proceso
y de empaque de producto terminado, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del
articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

14. No cuentan con dispositivos y medidas de control integral de plagas, contraviniendo lo
dispuesto en el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de 2013.

15. No cuentan con programas y procedimientos especificos para limpieza y desinfeccidn
de las diferentes areas de la planta, eqguipcs, superficies y manipuladores,
contraviniende lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucién 2674 de
2013.

16. Se evidencia suciedad acumulada en las diferentes areas de la planta, superficies,
equipos y utensilios, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la
Resolucion 2674 de 2013.

17. No se tienen claramente definidos los productos utilizados para la limpieza y
desinfeccién, ni se cuenta con fichas técnicas, concentraciones empleo y periodicidad,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de
2013,

18. No cuentan con sistemas adecuados para labores de limpieza y desinfeccion; se
observan implementos destinados para dichas labores con suciedad acumulada,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 6 subnumeral 65 del articulo 6 de la
Resolucion 2674 cde 2013.

19. La planta no cuenta con servicios sanitarios de (lavamanos. inodoros), dotados con los
elementeos para la higiene personal (jabon desinfectante, toallas desechables ¢ secador
eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa), contraviniendo lo dispuesto en el numera! 6
subnumerales 6.1 y 6.2 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013

20. No existen vestieres se observa ropa de operarios colocada sobre superficies
destinadas al procesamiento del producto. tampoco cuenta casilleros, contraviniendo I
dispuesto en el numeral 6 subnumeral 6.1 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013.

21. No cuentan con lavamanos de accionamiento no manual: utilizan dispositivo de
suministro de agua mediante manquera que utilizan para lavado de maiz, de utensilios,
equipos y areas, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 8 subnumeral 6.3 del
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

22.La planta no cuenta con filtro sanitario a la entrada de la sala de proceso,
contraviniendo o dispuesto en el numeral 6 de! articulo 20 de ia Resolucion 2674 de
2013.

23. No presentan certificaciones sobre control y reconocimiento médico a manipuladores y
operarios, contraviniendo |o dispuesto en el numeral 1 del articulo 11 de la Resolucién
2674 de 2013.

24. Todos los empleados que manipulan los alimentos no {levan uniforme adecuado de
coler claro y limpio y calzado cerrado de material resistente e impermeable; se observa
que laboran sin uniforme y uno de ellos labora sin camisa y en bermudas,
contraviniendo lo dispuestc en el numeral 2 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de
2013.

25, Ciertos tramos de piso presentan deterioro, contraviniendao o dispuesto en el numeral 1
subnumeral 1.2 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.
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26. Los desaglies de piso no presentan rejillas, lo cual permite el acceso de insectos
rastreros (cucarachas), contraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 subnumeral 1.4 del
articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

27. Las lamparas no se encuentran protegidas, contraviniendo Io dispuesto en el numeral 7
subnumeral 7.3 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

28. Deterioro en molino, escabiladeros y superficies donde se preparan las arepas,
contraviniendao lo dispuesto en los numerales 1 y 2 del articulo 9 de la Resolucion 2674
de 2013.

29. La tolva del molino presenta soldadura sin pulir y la mayoria de equipes dificultan las
labores de limpieza y desinfeccion, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 3 y 4
del articulo © de la Resoluciéon 2674 de 2013,

30.En el sitio donde aimacena ia materia prima (Maiz) hay presencia de insumos
(cemento) y elementes (llanas) destinadas a la construccion. contraviniende lo
dispuesto en e! numeral 1 def articulo 16 de la Resolucién 2674 de 2013,

31. El area donde se reaiiza el almacenamiento de ia materia prima presenta falta de orden,
desaseo y no se encuentra debidamente aislada y definida de otras areas,
contraviniendo lo dispuestc en los numerales 6 y 7 del articulo 16 y numeral 4 del
articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013.

32, No cuentan con un sitio adecuado para el aimacenamiento de los envases pues estos
se almacenan en la superficie donde realizan las labores de empaque de la arepa,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 5 del articulo 17 de la Resoluciéon 2674 de
2013.

33. Las operaciones de lavado tanto del maiz como de utensilios, superficies y equipos,
coccién del maiz, molido y armado y asade de la arepa se utilizan en una misma area
y el enfriamiento de la arepa asada y empague de la misma se realiza en area que
entra en contacto con el medio externo al momento de ingresar la materia prima y salir
el producto terminado, centraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 20 de la
Resclucion 2674 de 2013

34. No cuentan con planes de muestreo, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 dei
articuio 22 de la Resolucion 2674 de 2013

Il Fabricar, empacar y rotular al producto Arepas, presuntamente sin el contar con registro
sanitario, constituyéndose en un producte fraudulento, vulnerando lo establecido en el
articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, modificado por el articulo 1 de la Resolucién
3168 de 2015,

ARTICULO TERCERO. - Notificar por medios electronicos al Sefor LUIS JAVIER OSSA
RENDON, identificado con cédula de ciudadania 70.727.065, propietario del establecimiento de
Comercio FABRICA DE AREPAS SIN IDENTIFICACION de la presente Resoclucién, de
conformidad con lo previsto en el articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020 y en
concordancia con lo establecido en el paragrafo de! Articulo segundo de !a Resolucion No.
2020020185 del 23 de junio del 2020. De este modo, la notificacién quedara surtida a partir de
la fecha y hora en que el administrado acceda al acto administrativo, fecha y hora que debera
certificar |a administracion.

En el evento en que la notificacion o comunicacion no pueda hacerse de forma electrénica, se
seguira el procedimiento previsto en los articulos 67 y siguientes de la Ley 1437 de 2011;
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advirtiendo que contra la misma no procede recurse alguno de conformidad con el Cadigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de guince (15) dias habiles que comenzaran a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion del presente auto, para que directamente o
por medio de apoderado, la presunta infractora, presenten sus descargos por escrito, aporte y
solicite la practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley
1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO. - Centra el presente auto no procede ningun recurso

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

N N8RS Yo\ ¢

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté Leonardo H. Bermudez Ruz.
Revisd' florrados
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