es de todos

NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001321 De 19 de Septiembre de 2019

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Plantas , Derivados Carnicos de la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el articulo 89 del
Coédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a
dar impulso al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

RESOLUCION No. 2019039656

PROCESO SANCIONATORIO: 201603478

EN CONTRA DE: LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR -
COMESTIBLES HUMBERT F

FECHA DE EXPEDICION: 09 DE SEPTIEMBRE DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA — Directora
de Responsabilidad Sanitaria

Contra la resolucion de calificacion No. 2019039656 solo procede el recurso de reposicion,
interpuesto ante la Direccion de Responsabilidad Sanitaria de esta entidad, el cual debe
presentarse dentro de los Diez (10) dias habiles siguientes a la fecha de notificacién en los
terminos y condiciones sefialados en los articulos 76 y 77 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrative.

ADVERTENCIA
EL F’RESENTE ﬁVﬁi Si PEBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A

PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafa copia integra, se
considera legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siguiente del RETIRC del presente

INA ENA dONAO/

Coordinadora del Grupo Sancionafcric de Plantas, Derivados Carnicos
Direccion de Resp nsabilidad Sanitaria

ANEXQO: Se adjunta a este aviso en {(14) folios a doble cara copia integra de la Resolucion N°
2019039656 proferido dentro del proceso sancionatorio N® 201603478

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

MARIA LINA PENA CONEO
Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Plantas, Derivados Carnicos
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté y Digité: Mfonsecal
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RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478"

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de las facultades delegadas por la Direccién General,
mediante Resolucion No. 2012030800 de 19 de octubre de 2012, procede a calificar el proeceso
sancionatorio No. 201603478, adelantado en contra del sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO
BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090, propietario del establecimiento
de comercio COMESTIBLES HUMBERT F, teniende en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

Mediante auto No. 2019007752 del 5 de Julio de 2019, la Directora de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA. dio
inicio al proceso sancionatorio No. 201603478 vy trasladd cargos en contra del sefior
LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No.
14.810.090, propietario del establecimiento de comercic COMESTIBLES HUMBERT F.
por la presunta vulneracién de fas normas sanitarias vigentes (folios 60 al 66).

Con oficio No. 0800 PS - 2019029090 radicado con los Nos. 20192032860 vy
20792032850 del 05 de julio de 2019 y mediante correo electronico:
alimentoshumbert@hotmail.com (folio 59) se le sclicitdé al sefor LUIS HUMBERTO
FAJARDO BOLIVAR, acercarse al Instituto con el fin de adelantar la notificacion
personal del auto de inicio y traslado de cargos No. 2019007752 del 5 de Julio de 2019
(folios 67 y 68)

El auto de inicio y traslado de cargos No. 2019007752 del 5 de Julio de 2019, fue
notificadoe personalmente el dia 10 de julio de 2019 al sefior LUIS HUMBERTO
FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.080, propietario
del establecimiento de comercio COMESTIBLES HUMBERT F (Folio 69 y 76).

De conformidad con el articulo 47 del Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo, y en cumplimiento del debido proceso, se concedid un
término de quince (15) dias habiles contados a partir del dia siguiente de la notificacion
del auto mencionado, para que el sefor LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR,
presentara su escrito de descargos aportara y solicitara la practica de las pruebas que
considerara pertinentes.

Estando dentro del téermine legal, el investigado presentd escrito de descargos mediante
radicado No. 20191142890 de fecha 26 de julio de 2017, {(Folios 82 y 83 anexos del 89
al 93y 94 a 106)

Mediante auto No. 2019009351 del 6 de agosto de 2019, se dio inicioc a la etapa
probatoria dentro del proceso sancionatorio No. 2016803478, adelantado en contra del
sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No.
14.810.090, propietario del establecimiento de comercio COMESTIBLES HUMBERT F.
(Folios 107 y 108).

Mediante oficio No. 0800PS — 2019035706 con radicade 20192038390 y 20192038389
del 6 de agosto de 2019 y por correc electrénico enviado a la direccion
juca.mago@hotmail.com, [harol1701@gmail.com vy [harcll071@amail.com, se le
comunico el auto de etapa probatoria No. 2019009351 del 6 de agosto de 2019, al sefior
LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR, informandole que se dio inicio al término
probatorio por un (1) dia habil dentro del proceso sancionatorio 201603478, contando
con diez (10) dias adicionales para presentar los alegatos respectivos (Folios 109 ai
111).
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RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478

nombre especifico de acuerdo con lo previsto en el numeral 5.1 sobre nombre del alimento, salvo
cuando: b) El nombre genético de una clase resulie mas informativo. En esle caso, podran
emplearse los siguierites nombres genericos para los ingredientes que pertenecen a iz clase
correspondiente. Todas las especias y extractos de especias en cantidad no superior al 2% an
peso, solas 0 mezcladas en el alimento. En este caso se lista los ingredientes en la etiqueta en
forma decreciente por cuanto el ingrediente principal es la carne y las especias juntas no superar ef
10%

No declara la ciudad de ubicacion. Incumpliendo el numeral 5.4 del articuio 5 de ia resolucién 5109
de 2005. En la cual aceptamos este numeral por cuanto en el empaque aunque aparece el
fabricante precedido por la palabra fabricado por: no esta su direccion, vale aclarar que el producto
como tal no es de mala procedencia reitero faita de conocimiento en fa norma

No se conoce la totalidad de ingredientes nc es claro si se usan adictivos. Incumpliendo el numeral
5.2.3 del articulo 5 de la resolucién 5109 de 2005 5.2.3 En la lista de ingredientes debera
emplearse un nombre especifico de acuerdo con lo previsto en el numeral 5.1 este numeral no
hace ref. A adictivos pero de todas maneras en el rotulado no se citan aditivos porgue el producto
no lo tiene, sclo tiene el ingrediente de la carne Y especias fue un producto elaborado naturalmente
y de consumo répido.

Los anteriores descargos expuestos son los argurnentos con los que cuento y oS redacte yo
mismo porque no estoy en condiciones de pagar un apoderado, si bien es cierto que en la primera
visita realizada por ustedes nuesira empresa estaba con muchas falencias ¥ mejoras para hacer,
también es cierto que cada seis meses que nos visitan nuevamente siempre encuentran algo
nuevo y diferente que se ha hecho para mejorar, porque nuestro cbjetivo es crecer y prosperar
porque detras de ese objetivo hay muchas familias que se benefician a través de sus cabezas de
hogar que son nuestros colaboradores.

Quiero que fengan en cuenta que somos una familia trabajadora y sobre todo que queremos hacer
las cosas bien rigiéndonos por la legalidad y que las visitas que han heche ustedes como entidad
encargada de regular l0s alimentos han servido de mucho para enriquecernos y mejorar hasla
flegar al 100%

£n la segunda visita que hizo el INVIMA se hizo levantamiento de medida el cual se llevé a cabo 4
meses después de la sancién y que se logré los objetivos para poder realizar el levantamiento
como se indica en el siguiente anexo, evidenciado nuestras ganas de mejorar Dado que como era
transitorio la produccién de carnes porgue era para un solo cliente se canceld la produccion de
este alimento a mitad del afio 2017 corno se puede evidenciar en las posteriores visitas de los
inspectcres, pero que hasta la fecha se han hecho cantidad de mejoras tanto locativa como en
planeacion de logros.

Dentro de todo este contexto solo me queda decir que deseo seguir mejorando y que lo puedec
soportar con los conceptos que me ha dado el INVIMA en cada visita ¥ poco a poco se han
demostrado mejoras como también se puede ver en las fotografias de antes ¥ despues del proceso
de transformacion locativa que hemos venido realizandc, a mi criterio hemos avanzadc y con
mucho esfuerzo pues no es facil por la parte monetaria, que como microempreasario se genera la
minima utilidad para ir avanzando lentamente en posicionamos en el mercado v tener una vida
digna. Sofo espero que a pesar de haber faltado a los puntos que generaron este aute por
desconocimiento de la norma me ayuden con una amonestacion u archive ¥a que somos personas
de escasos recursos (.. )

ANALISIS DE DESCARGOS

Teniendo en cuenta que el Invima es el Ente encargado de ejercer la inspeccion, vigilancia y
control de los establecimientos y productos de su competencia, y, por tanto, debe adoptar las
medidas preventivas o correctivas que sean pertinentes aplicando las sanciones a que haya

Chicing Pringigal:

Adainist ptiva

LIEAAANE IEEES B W

Pagina 3

~~
[ SN

N ime

—

oy



-

|
o
|
i

RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478"

g). Cémaras de congelacién para productos cérnicos procesados, crudos, frescos, cuando se
elaboren estos productos

h). Cuarto de maduracién, cuando se elaboren productos que requieran de este proceso.
i). Area para cortes, empaque ¥ pesaje.

f). Camara frigorifica para productos terminados.

k). Bodega de ingredientes y aditives.

/). Bodega de material de empaques ¥ utensilios.

m). Area para el lavado de utensilios y elementos laborables, y

n). Area de enlrega de productos terminados.”

Revisado lo anterior, no es de recibo para este Despachc que se argumente gue se
encontraban en adecuaciones, que la produccién motivo de investigacion solo se hizo a peticion
de un cliente y que por ser una micro-empresa les queda muy dificil hacer una infraestructura
rapidamente para llevar a cabo al algun pedido diferente al elaboradc normalmente, es deber
de todas las personas naturales y/o juridicas, que llevan a cabo actividades de produccion,
fabricacion, etiquetado y demas actividades sobre productos con destino al consumo humano y
competencia de este Instituto, cumplir a cabalidad con la normatividad sanitaria en su
integridad, sin excepcion alguna, tener en cuenta el deber de diligencia y cuidado, toda vez que
las actividades ejercidas estan reguladas en el ordenamiento juridico Colombiano, vy es su
deber conocer sobre la normatividad sanitaria, en pro de no generar un riesgo a la salud de los
consumidores.

Ei INVIMA en cumplimiento de sus funciones constitucionales y legales debe velar por el
cumplimiento de las normas higiénico sanitarias y salvaguardar la salud publica de los
colombianos, sin negar ias oportunidades laberales y libertades econémicas, puesto que es un
gjercicio libre de todo colombiano; sin embargo, las actividades desarrolladas se deben ajustar
a ia normatividad sanitaria a fin de garantizar y velar por la salud publica de los colombianos,
pues asi lo demanda la misma norma y constitucién Politica de Colombia, por lo que se debe

cumplir sin ningun tipo de excepcién.

De otro lado, también es necesario recordar que todas las personas naturales y juridicas, deben
velar por el cumplimiento del ordenamiento juridico, como lo sefiala la constitucion politica de
Colombia en su articulo 4°:

ARTICULO 4. La Constitucion es norma de normas. En todo casc de incompatibilidad entre la
Constitucion y la ley u otra norma juridica, se aplicaran las disposiciones constitucionales.

Es deber de_los nacionales_y de los exiranjeros en Colombia acatar la Constitucion vy ias leyes, vy
respetar v obedecer a las autoridades.”

Es por ello, que al tener una empresa, la obligacién legal, es contar con productos inccuos y de
optima calidad de acuerdo a como lo exige |la normatividad sanitaria.

Ahora bien, es importante sefialar que la Constitucion Politica de Colombia en su articule 333,
establece:
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RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478”

La efectividad del derecho de accesc a Ja justicia presupone la existencia de un régimen
legal y la garantia de que el juez, con arreglo a la ley, garantiza la iqualdad de las paries en
fa solucion del conflicto. Por lo tanto, prohibir que una persona pueda alegar la ignorancia de
la ley como excusa, lejos de limitar este derecho, contribuye positivamente a hacerio
efectivo, foda vez que con esta actitud se garantiza el orden justo, la tutela de los derechos
de los particulares y la buena marcha de Ja Administracion de Justicia. (.)"

Aunado a lo anrterior la Corte Constitucional, Sentencia C-851 de 1997, Magistrado Ponente
Carlos Gaviria Diaz en materia de la presuncion de buena fe, hace alusién a gue ia misma se
presume en el ejercicio de las actividades de las autoridades del Estado, sin embarge, cuando
se excusa el incumplimiento normativo en la buena fe de quien esta actuande con la conviccion
de la legalidad de sus actividades, se tiene que sopesar y/o ponderar también la presuncion de
conocimiente de las normas que rigen en nuestro territorio por parte de nuestros ciudadanos -

M(.“)

b) Fresuncién de buena fe. Lo que dispone el articuio 83 de la Constitucion, es que
en las actuaciones de los particulares ante las autoridades publicas, se presume que
aqueélios no actiian movidos por propésitos de engafic ¢ dolo, y que si aiguien asevera
gue es ése el caso, debe probar su aserto...”

Puede afirmarse con certeza que no hay siquiera un jurista especializado en una
disciplina juridica particular que pueda responder por el conocimiento cabal de las que
constituyen el drea de su especialidad. Mucho menos puede esperarse que un
ciudadano corriente conozca todas las normas que se refieren a su conducta. El
recurso epistémico utilizado por ef legislador es mmas bien ia ficcion, de uso frecuente y
obligado en el derecho, y que en el caso especifico que ocupa a la Corte puede
expresarse de este modo: es necesario exigir de cada uno de los miembros de la
comunidad que se comporte como si conociera las leyes que tienen que ver con
Su conducta La obediencia al derecho no puede dejarse a merced de fa voluntad
de cada uno, pues si asi ocurriera, al minimo de orden gue es presupuesfo de la
convivencia comunitaria, se sustituiria la anarguia que la imposibilita... el ariiculo 95
que establece de modc terminante: 'Toda persona estd obligada a cumplir ia

i

Constitucion y las leyes’™.

(..)

Aunado a lo anterior, es importante mencionar gue las normas son de estricto cumplimiento y
se implementan para salvaguardar la salud del conglomeradc Colombiano. Sea del caso traer a
colacion lo dicho por el Magistrado ponente Carlos Gaviria Diaz de la Honorable Corte
Constitucional en Sentencia C-651 de 1997:

‘La obediencia al derecho no puede dejarse a merced de la voluntad de cada uno,
pues si asi ocurriera, al minimo de orden que es presupuesto de la convivencia

comunitaria, se sustituiria la anarquia que la imposibilita” 3

En este sentido, se debe verificar si la informacién que algunas personas van a conocer, sea
veraz, correcta, y se revise con diligencia si cumple o no los estandares de ley, que requieren
los suplementos dietarios, y mas cuando su actividad econdémica lo obliga a ccnocer
estrictamente sobre las regulaciones en materia de suplementos dietarics, por lo que su
actividad se observa para este despacho come una omisién a su deber de negligencia y
cuidado, lo cual es contrario al principio de buena fe y por tanto el mismo no lo exime de Ia
respensabilidad que le asiste por las infracciones a las normas sanitarias.

5 Sentencia C-651/97, Magisitrado Ponente Carlos Gaviria Diaz
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RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478”

ARTICULO 20. AMBITO DE APLICACION. La presente resolucion aplica a las personas naturales
y/o juridicas interesadas en obtener ante el instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos v
Alimentos (Invima), fa notificacién, permiso o registro sanitaric de alimentos, adelantar el
procedimiento para habilitacion de fabricas de alimentos de mayor riesqo en salud publica de
origen animal ubicadas en el exferior y a las autoridades sanitarias para lo de su competencia,
ARTICULO 30. DEFINICIONES. Para fa aplicacicn de la presente resolucion se

tendran en cuenta las definiciones contenidas en ia Resolucion 2674 de 2013 o la norma que fa
maodifique o sustituya y las contempladas en la reglamentacién sanitaria vigente.

PARAGRAFQ. Los nombres de los grupos, categorias y subcategorias que se encuentran en el
anexo tecnico de este acto adminisirativo no sustituyen los establecidos en ia reglamentacion
sanitaria vigente para otros fines.

ARTICULO 4o0. REVISION Y ACTUALIZACION DE LA CLASIFICACION DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO DE ACUERDO AL RIESGC ENSALUD PUBLICA. En cualquier momento,
de acuerdo con la evidencia cientifica, los desarrolios tecnoldgicos, el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (Invima), a través de la Sala Especializada de Alimentos y
Bebidas Alcohdiicas de la Comision Revisora propondra a este Ministerio, la actualizacion de la
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo al riesgo en saiud publica.”

CATEGORIA SUBCATEGORIA RIESGO —l
GRUPO
8.CARNES, 81 CARNE Y PRODUCTOS [ 8.1.1 CARNICOS Y A = =
PRODUCTOS CARNICCS COMESTIBLES | PRODUCTGS
CARNICOS CARNICOS X
COMESTIBLES Y COMESTIBLES
DERIVADQOS
CARNICOS

Como se evidencia en el anterior anexo tecnico, el alimentc cbjeto de investigacion, contiene un
producto que se encuentra clasificado como un producto de riesgo alto, y es ef responsable de
las reacciones mas graves y causar hipersensibilidad a dichos alimentos, por elio, se establece
que se genera un riesgo para la sociedad y que las sociedades gue se encarguen de ejercer
acctividades sobre este producto, deben cumplir a cabalidad con lo dispuesto en materia
sanitaria, y manterner asi la salud publica en el territorio Colombiano.

Aunado to anterior, es deber de este Instituto, velar porque jos productos destinados a consumo
humane, sean inocuocs, para ello también se tiene en cuenta el Estatuto dei Consumidor, que se
refiere a ello de la siguiente manera el articulo 6 de la Ley 1480 de 2011:

“Articulo 6°. Calidad, idoneidad y seguridad de los productos. Todo productor debe asegurar /a
idoneidad y seguridad de los bienes y servicios que ofrezca ¢ ponga en el mercado, asi como la
calidad ofrecida. En ninguin caso estas podran ser inferiores ¢ contravenir lo previslc en
reglamentos técnicos y medidas sanitarias o fitosanitarias.

El incumplimiento de esta obligacién dard lugar a:
1. Responsabilidad solidaria del productor y proveedor por garantia ante los consumidores.

2. Responsabilidad administrativa individual ante las autoridades de supervision y control en ios
ferminos de esta ley.

3. Responsabifidad por dafios por producto defectuoso, en los términos de esta e V.

Paragrafo. Para efectos de garantizar la calidad, idoneidad y seguridad de los productos vy los
bienes y servicios que se comercialicen, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos, Invima, expedird los Registros Sanitarics, de conformidad con las compelencias
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RESOLUCION No. 2019039656
(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478”

7. Acta de levantamiento de medida sanitaria de fecha 8§ de enero de 2017 aplicada a|
establecimiento COMESTIBLES HUMBERTO F. consistente en SUSPENSION TOTAL
DE TRABAJOS DEL AREA DE ELABORACION DE DERIVADO CARNICOS (falio 55)

ANALISIS DE LAS PRUEBAS

Teniendo en cuenta las pruebas incorporadas mediante el auto No. 2015009351 de 6 de agosto
de 2019, el Despacho considera importante analizar cada una de elias en pro de fundamentar Ia
decision a tomar.

Mediante oficic N° 706-1715-16, radicado 16103503 del 29 de septiembre de 2016, Ia
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2, remitié a esta Direccién la aplicacion
de medida sanitaria de seguridad impuesta al estabiecimiento COMESTIBLE HUMBERT F
propiedad del sefor LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR {Folio 01)

En visita efectuada por profesionales del invima e! dia 27 de septiembre de 2016 en las
instalaciones del establecimiento de comercio COMESTIBLES HUMBERT F propiedad del
sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cedula de ciudadania No.
14.810.090, emitieron concepto favorable con observaciones de acuerdo a verificacion de
cumplimiento de buenas practicas de manufactura en el mencionado establecimiento. {fls. 18 al
29).

Mediante acta de protocolo de evaluacién de rotulado general de alimentos envasados
efectuada al producto CARNES MARCA SOBERANA PRESENTACION DE 1650 G ENVASE
DE POLIETILENO, de fecha 27 de septiembre de 2016 se evidenciaron incumplimientos a las
disposiciones sanitarias impuestas segun lo preceptuado en la Resolucion 5109 de 2005, de las
siguientes exigencias: (Fls. 30 al 31 a! 32)

Nomerat | REQUISITOS GENERALES | cumeie] N0 T WO~ OBSERVACIONES |

Numeral

NOMBRE DEL ALIMENTO: eof
nombre  deberd indicar la
verdadera naturaleza del
alimento, normalmente debers
ser especifico y no genérico. Se

pcdrd emplear un nombre de No declara el nombre que
5.1.1 | fantasia”, “de fabrica "o "marca o indique la verdadera
registrada’, siempre que vaya naturaleza del alimenio

junto con la denominacion dei
alimento y en la cara principal de
exhibicion.

[ISTA  DE INGREDIENTES.

. No lista todas los ingredientes
debe estar precedida por el © lista todos los ingredien

. ) . M 0 no figuran en orden
52 termino “ingrediente” vy aparecer Y g
‘ decreciente.

en orden decreciente.

Nombre o Razon Social y

direccion de! fabricante

envasador 0 reempacador,
5 4 precedido  por la  expresién 0 No declara ia ciudad de

’ “fabricado o envasado por” En ubicacion

productos  importades  deben
precisarse, nombre 0 razon
social y direccion del importador.
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RESOLUCION No. 2019039656
(¢ de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478”

Paragrafo.- Las medidas a que se refiere este articulo seran de inmediata ejecucion, tendrén
caracter preventivo y transitorio y se aplicaran sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar.”

Es por elio que se le advierte al investigadao que las normas sanitarias de alimentos son de
estricto cumplimiento y se constituyen para evitar cualquier riesge que pueda generar la
realizacion actividades de fabricacion de derivados lacteos sin garantizar las buenas practicas
de manufactura, asi como salvaguardar la salud del conglomerado Colombiano. Sea del caso
traer a colacién lo dicho por la Honarabie Corte Constitucional:

‘La obediencia al derecho no puede dejarse a merced de la voluntad de cada uno, pues si asi
ocurriera, al minimo de orden gue es presupuesto de la convivencia comunitaria, se sustituiria ia
anarguia que la imposibilita”. 11!

Precisamente es este riesgo lo que quisc evitar el legislador al instituir la prohibicion de éste
tipe de conductas reprochables, con el fin de salvaguardar la salud como principio fundamental
dentro de nuestro ordenamiento.

La anterior situacién, demuestra claramente ei incumpiimiento en el cual incurrié el investigado
a las disposiciones sanitarias, toda vez que se demuestra claramente gue se encontraba
fabricando productos derivados carnicos sin contar con areas requeridas, separadas técnica y
sanitariamente entre si, asi como rotular ef producto Carnes marca Soberana sin declarar el
nombre que indigute la verdadera naturaleza del producto, no declara la ciudad de ubicacién y
no contiene ias instrucciones de uso, tal y como fue otorgado mediante el registro sanitario.

Sea el caso mencionar que las respectivas actas de visita — Acta de inspeccidn, vigilancia y
control y de Aplicacion de Medida Sanitaria de Seguridad- cumplen con funciones
extraprocesales de naturaleza sustancial y solemne, y se han incorporado al presente proceso
con el objeto de demostrar los hechos materia de investigacion.

Dichas actas son documentos de caracter publico, fas cuales gozan de presuncion de legalidad
al ser realizadas por funcionarios competentes en cumplimiento de sus labores de inspeccion,
vigilancia y control quienes de forma objetiva, plasman todo lo que refleja la situacion sanitaria
encontrada.

Con oficio No. 706-0064-17 radicado con el No. 17003705 de fecha 16 de enero de 2017 la
Coordinadora Grupo de Trabajos Territorial Occidente 2 remiti a la Direccién de
Responsabilidad Sanitaria acta de control sanitario y acta de levantamiento de medida sanitaria
de fecha 6 de enero de 2017. (fl.38).

En visita realizada por los profesionales del INVIMA el dia 6 de enero de 2017, se ilevd a cabo
ACTA DE CONTROL SANITARIO a las instalaciones del establecimiente de comercio
COMESTIBLE HUMBERT F propiedad del sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR
identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090. en donde se emitid concepto
FAVORABLE CON OBSERVACIONES, por cuanto no se encontraba afectada la inocuidad de
los productos que fabrica (fls. 41 al 54).

A folio 55 obra acta de levantamiento de medida sanitaria de fecha 6 de enero de 2017 aplicada
al establecimiento COMESTIBLES HUMBERTO F, consistente en SUSPENSION TOTAL DE
TRABAJOS DEL AREA DE ELABORACION DE DERIVADO CARNICOS.

Las situacicnes evidenciadas en los documentos obrantes en el expediente, permiten
evidenciar que e! investigado realizé actividades de fabricacién de alimentos de mayor riesgo,

1 Sentencia C-651/97, Magistrado Ponente Carlos Gaviria Diaz
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amparo de registro con el que contabamaos y que en el momento de diligenciarlo la perscna que
nos hizo este tradmite indico que ese registro servia para todos los productos.

En cuanto a los ingredientes donde no declara el nombre que indica la verdadera naturaleza del
alimento. En la cual si se expresa el nombre como lo Indica e/ numeral 5.1.1 El nombre debers
indicar le verdadera naturaleza del Omento, normalmente debers ser gspecifico y no genético: en
este caso en el empaque se especifica que es CARNE con fo cual no da lugar a engafo y
unicamente es carne de res con lo cual anexo soporte de factura indicando la naturaleza del mismo
y las especias a la cual hace referencia el empaque orégano, tomillo, ajc, cebolla de rama todo
natural.

Repito enfatizar que somos una familia emprendedora y queremos hacer las cosas bien,
rigiendonos por la legalidad y proyectandonos hacia e! progreso en continuo mejoramiento y es por
8s0 que en cada visita que nos hacen ustedes como entidad reguladora ganamos poco a peco e!
mejoramiento hasta llegar a un 100% de cumplimiento, fodo a un paso lento pero continuo,
actualmente tenemos una calificacicn del 75% v con eran esfuerzo tenemos la asesoria de una
ingeniera de alimentos que nos brinda apoyo tecnico y orientacion para dar cumplimiento con la
exigencia del INVIMA teniendo productos alimenticios inocuo.

Quiero también tengan en cuenta que por ser este nuestro negocio, con el cual podemos llevar una
vida digna y brinda de apoyo a nuestros hijos, o gqueremos a largo piazo y por eso procuramos
hacer todo lo necesario para fortalecemos Y proyectamocs hacia una microempresa reconocida y
luchadora en medio de un sitio vuinerable y marginado de la ciudad de Cali, comec lo es el sitio
donde estamos ubicados en el distrito de agua blanca sacando a relucir que en este lugar también
ay gente buena, luchadora, honesta y servicial y teniendo en cuenta todo lo anterior con mucho
esfuerzo hicimos las adecuaciones locativas ¥ sacamos la notificacion sanitaria del dedo en 4
meses que para nosotras fue muy poco tiempo y poder solicitar la visita para el levantamientc de fa
medida.”

ANALISIS DE ALEGATOS

De acuerdo a lo mencionado anteriormente, este Despacho evidencia que existe similitud,
frente a los argumentos presentados por la defensa en el escrito de descargos y los cuales ya
fueron objeto de andlisis, por este Despacho, por tanto, no se volvera a pronunciar al respecto,
sobre los argumentos expuestos, y emitira la calificacion correspondiente.

Ahora bien, frente a los documentos anexos en el mismo escrito, que demuestran las medidas
adoptadas de mejora y correctivas, se pone de presente que el termino para presentar y allegar
pruebas se encontraba dentro del término para presentar descargos, derecho del cual hize usc
el investigado y los cuales fueron materia de analisis en el presente proceso, es asi que en el
auto de pruebas No. 2019008351 de! 6 de agosto de 2019, dispuso io siguiente:

"Asl las cosas, habiendo culminado ef término de 15 dias establecidos en el articulo 47 de ia Ley
1437 de 2011 para la presentacion de descargos, y para aportar las pruebas que el investigado
pretendia hacer valer dentro de la presente investigacion, se procede a sefalar un términc de un
(01) dias para el estudio de estas pruebas.

Dado que el despacho considera que no se requiere la practica de pruebas adicionales, no debe
entender el investigado, que el término referenciado anteriormente, constituye una nueva
oportunidad procesal para allegar y/o aportar aquellas que no se presentaron en su momento”.

Revisado lo anterior, este Despacho pone de presente que no seran motivo de analisis ios
documentos allegados, posteriores al decreto de pruebas.

Considera este Despacho que la normatividad es expresa, y tiene establecidos tacitamente los
incumplimientos, por tanto, no da lugar a mal interpretaciones por ello, las personas naturales
ylo juridicas tienen el deber de actuar con diligencia, capacitandose y conociendo la
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general se encuentren en condiciones de gozar su derechc natural de salud y fongevidad.”
Gestion en la que no solamente participa el INVIMA como derivacion social organizada, sino
también los fabricantes de alimentos, al cumplir con la normatividad sanitaria referente a las
Buenas Practicas de Manufactura y la inocuidad de los alimentos, toda vez que el bien
salvaguardado es el de la salud publica, en donde se deben establecer prioridades y desarrcliar
los programas y planes que permitan responder a dichas necesidades.

Aunado a lo expuesto, este Instituto a través de sus dependencias busca fortalecer y hacer un
control integro en todas las fases de la cadena alimentaria, asegurando la inocuidad y aptitud
de cada alimento, sobre todo, en los aspectos e irregularidades que las empresas, fabricas y
establecimientos de comercio, estan cometiendo en la preduccién primaria de productos
alimenticios que van destinados finalmente a un consumidor, gue ha depositado toda la
confianza en los fabricantes y distribuidores del producto, presumiendo que lo gue estan
consumiendo o van a consumir, es de la mejor catidad, y ha sidc fabricado o producido en las

mejores condiciones de higiene, limpieza, manipulacién y calidad.

De esta manera, compete a las organizaciones, fabricas, instituciones y establecimientos.
propender por la aplicacién de las buenas practicas de manufactura y las normas sanitarias
vigentes, brindando asi alimentos con la calidad nutricional e inocuidad exigida; el Ministerio de
Salud y Proteccion Social se ha pronunciado al respecto indicando:

‘La inocuidad de los alimentes puede definirse como el conjunto de condiciones y medidas
necesarias durante la produccién, almacenamiento, distribucion y preparacion de los alimentos
para asegurar que, una vez ingeridos no representen un riesgo apreciable para la salud No se
puede prescindir de la inocuidad de un alimento al examinar la calidad, dado que la inocuidad es
un aspecto de la calidad.

Todas las personas tienen derecho a que los alimentos que consumen sean inpcucs. Es decir
que no contengan agentes fisicos, quimicos o bioldgicos en niveles o de naturaieza tal, que
pongan en peligro su salud. De esta manera se concibe que la inocuidad como un atributo
fundamental de la calidad.

En los oitimos decenios, ha habido una sensibilizacién creciente acerca de la importancia de un
enfoque muitidisciplinario gque abarque toda la cadena alimentaria, puestc que, muchos de los
problemas de inocuidad de los alimentos tienen su origen en la produccion primaria.

La inocuidad de los alimentos como un aiributo fundamental de ia celidad, se genera en la
produccion primaria es decir en fa finca y se transfiere a oiras fases de la cadena alimentaria
comao el procesamiento, el empaque, el transporte, la comercializacion y aun la preparacion del
producto y su consumo.

Para cumplir con un control integral de la inocuidad de los alimentos a lo largo de las cadenas
productivas se ha denominado de manera genérica la expresién: “de la granja y el mar a la
mesa”,

La inocuidad en dichas cadenas agroalimentarias, se considera una responsabilidad conjunta del
gobierno, la industria y los consumidores, el gobierno cumple la funcion de gje de esta relacion al
crear las condiciones ambientales y el marco normativo necesarios para regular las actividades
de la industria alimentaria en el plenc interés de productores y consumidores.

Los productores de alimentos por su parte son responsables de aplicar y cumplir las directrices
dadas por los organismos de control/lgubernamentales, y de la aplicacion de sistemas de
aseguramiento de la calidad que garanticen la inocuidad de ios alimentos.
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El Estado garantizara la participacién de las organizaciones de consumidores y usuarios en el
estudio de fas disposiciones que les conciernen. Para gozar de este derecho las organizaciones
deben ser representativas y observar procedimientos democraticos internos.”

Aunado a lo anterior, es claro entonces que toda persona natural o juridica gue se dedica a la
fabricacién de alimentos debe obligatoriamente en todo momento sujetarse sin excepcicén
alguna, al cumplimiento de la Resolucién 5109 de 2005 y demas normas que deriven de esta,
que es el marco normativo vigente para la época de los hechos, bajo ei cual esta entidad vigila,
inspecciona y controla la fabricacion, envase, etiquetado y/o rotylado de alimentos, pcr ende se
aclara que cualquier caso de conocimiento de conductas contraventoras por parte de este
Instituto, se debe indicar que el Decreto mencionado establece que las acciones de ia entidad
sanitaria competente, tiene la obligacion y como fundamente de su funcion, realizar todo tipo de
accion de caracter preventivo, con el fin de evitar cualquier perjuicio actual o futuro a la salud
como interes publico a guardar la administracion.

Teniendo en cuenta que, tal como lo establece la FAQCE, la etiqueta del alimente proporciona
informacién al consumidor sobre sus cualidades, la utilizacion adecuada, los beneficios, los
posibles riesgos, y la forma en que se produce y se comercializa, el nombre correcto.

En cuanto al tema relacionado con el cumplimiento de requisitos de rotulado, se crearon con el
fin de brindar al consumidor informacion sobre el producto lo suficientemente clara y
comprensible de modo que no induzca a engafio o confusion y permita realizar una eleccion
informada, por su parte la materia prima debia contar con fa identificacion apropiada vy
pertinente, ajustada a la normatividad v en idioma oficial, para permitir una adecuada utilizacion
de los mismos. Todo lo anterior debia contener la informacion basica, técnica y normativa de la
informacion relevante delf producto v de tas materias primas.

Memora ei Despacho la importancia de ajustar las actividades de fabricacion de alimentos a las
disposiciones sanitarias, resaltandose que el rotulado es toda inscripeion, ieyenda, imagen o
toda materia descriptiva o grafica que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en
relieve o huecograbado o adherido ai envase del alimento, destinada a informar al consumidor
sobre las caracteristicas de un alimento.”

Ha sido claro el Ministerio de Salud y Proteccion Social, en reiterar que la funcién del rotulado
de alimentos es permitir proporcionar al consumidor, informacion sobre el producto lo
suficientemente clara y comprensible, de modo Gue no induzca a engafio o confusion y permita
realizar una eleccién informada, motivo por el cual se cred la Resolucion 5109 de 2005, la cual
‘establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o eliquetado que deben
cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humarno”.

Por otro lado, memora el Despacho la importancia de ajustar las actividades de fabricacion de
alimentos a las disposiciones sanitarias, razén por fa cual, el hecho de que el investigado no
haya cumplido con dicha normatividad de rotulado, puede liegar a generar confusion al
consumidor final del producto, quien confia en que la informacion alli plasmada es veraz, y
protege su salud y calidad de vida.

De lo anterior se determina la importancia del etiquetado por ser este el principal medio de
comunicacion entre los productores y el consumidor, y nos permite conocer el alimento, su
origen, su modo de conservacidn, los ingredientes que lo componen o los nutrientes que
aportan a nuestra dieta. Por eso es muy importante para este Institutc la proteccion de la

¢ hutp://www.fao.org/ag/umannutrition/foodlabel/es/
7Dr. Pablo Morén Lic Elizabeth Kleiman Lic. Celina Mareno (2810) Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca. Buenos Aires —
Argentina. Guia de Rotulado para Alimentos Envasados. Pg 4.
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Es asi gue este Despacho encuentra que el sefor LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR
identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090, propietario del establecimiento de
comercio COMESTIBLES HUMBERT F, infringié la normatividad sanitaria, al no cumplir su
compromiso fundamental de fabricar alimentos seguros, de calidad e inocuos, poniendo ccn su
actuar, en riesgo la salud de los consumidores, situacidn que fue evidenciada en ios
documentos gue soportan las diligencias de inspeccion, vigilancia y control, realizadas por
profesionales de este Instituto, en especial las disposiciones establecidas en la resolucién 2874
de 2013, que sefiala:

Respecto al Decreto 2162 de 1983

-

ARTICULO 1o. Los productos cérnicos procesados que se elaboren, empaquen, transporten,
comercialicen o consuman en e territorio nacional, deberan someterse a las disposicicnes del
presente Decreto y a las compiementarias que en desarrollo del mismc o con fundamento en fa le ¥
dicte el Ministerio de Salud y en especial a las normas del Decreto 2333 de 1982 en lo pertinente.
(...)

ARTICULO 9o. La seccitn de produccion de las plantas de productos procesados, requiere de fas
siguientes dreas, teécnica y sanitariamente separadas entre si.

a). Area de recepcion y pesaje de carne;
b). Area de desposte y deshuese.
¢) Area de efaboracion.

d). Area de procesamiento de jaman, cuando fa planta se dedique a la elaboracion de este
producto.

e). Camara frigorifica para almacenamiento de carnes.
f). Area de coccidn y ahumado, cuandc se elaboren productos que requieran de estos procescs.

g). Camaras de congelacion para productos cérnicos procesados, crudos, frescos, cuando se
elaboren estos productos

h). Cuarto de maduracion, cuando se elaboren productos que requieran de este proceso.
il. Area para cortes, empaque y pesaje.

f). Camara frigorifica para productos terminados.

k). Bodega de ingredientes y aditives.

!). Bodega de material de empaques y utensilios.

m). Area para el lavado de utensilios y elementos laborables, y

n). Area de entrega de productos terminados.
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“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478"

“Articulo 1. Modifiquese el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, el cual quedara asi:

"Articulo 37, Obligatoriedad de la Notificacion Sanitaria. Permiso Sanitario y Registro Sanitario
Todo alimento que se expenda directamente al consumidor debers obtener, de acuerdo con el
riesgo en salud publica y a los requisitos establecidos en ia presente resclucion, la correspondiente
Notificacion Sanitaria — NSA, Permiso Sanitario — PSA o Registro Sanitaric -~ RSA, expedido por
el Instituto Nacicnal de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —INVIMA— quien asignara la
nomenclatura de identificacion del producto: NSA, PSA o PSA, para su vigitancia y control
sanitario.

Los siguientes productos alimenticios no requeriran de NSA, PSA o PSA:

Los alimentos naturales gque no sean sometidos a ningln proceso de transformacion, tales como
granos, frutas y hortalizas frescas, miel de abejas, y los otros productos apicolas.

Los alimenlos de origen animal crudos refrigerades o congelados que no hiayan sido sometidos a
ningan proceso de transformacion.

Los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para ulilizacion exclusiva por
la industria y el seclor gastronomico en la efaboracion de alimentos y preparacion de comidas.

Los alimentos producides o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacidn y consumo dentro de ese departamento deberan cumplir con las disposiciones
que establece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o sustituya.

Los tramites para la expedicién de NSA, PSA y PSA, sus renovaciones y las modificaciones
relacionadas con cambios en el nombre o razén social, direccidn, domicilio, cesiones, adiciones o
exclusiones de titulares, fabricantes, envasadores e importadores, asi como las relativas 4 ias
presentaciones comerciales y marcas de productos, se surtirdan de manera automatica y con
revision posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles
segun el caso. Para dichos framites, el INVIMA definird los procedimientos correspondientes

Resolucion 5109 de 2005;

"ARTICULO 1°. OBJETO. La presente resclucion tiene por objeto establecer el reglamento técnico
a traves del cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rétuios o etiquetas de los envases
0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi como los de fas
materias primas para alimenfos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacion sobre el
producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafio o confusion y que
permita efectuar una eleccion informada.

ARTICULO 2°. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciones de que trata la presente resolucion
aplican a los rétulos o etiquetas con los que se comercialicen los alimentos para consumo humano
envasados o empacados, asi como los de las materias primas para alimentos, bien sean productos
nacionales e importados que se comercialicen en el territoric nacional, cuyas partidas arancelarias
seran las correspondientes a los productos alimenticios para consumo humano envasados o
empacados gue correspondan a los Capltulos 2, 3, 4, 5,7, 8,9, 10, 11, 12, 15,16, 17, 18, 19, 20 y
21 del Arancel de Aduanas, y las demas que correspondan de acuerdo con la clasificacion. Estas
deberan actualizarse conforme a las modificaciones efectuadas al mismo.

Paragrafo. LLos alimentos envasados o empacados deberdn cumplir con lo estipuladc en el

reglamento teécnico que se establece en la presente resolucidn, sin perjuicio del cumplimiento de la
normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particular o de sus materias primas.

(...)
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7. Renuencia o desacatc en el cumplimiento de las érdenes impartidas por la autoridad
competente

8. Reconccimiento o aceptacion expresa de fa infraccién antes del decreto de pruebas.”

Para la presente decision se analizaran cada uno de los anteriores criterios para la respectiva
graduacion de la sancién, respecto de las conductas presentadas:

Daric o peligro generado a los intereses juridicos tutelados. No hay prueba que determine que
se genero un dafio, pero si genero un peligro al incumplir con las disposiciones sanitarias que
inciden en la salud individual o colectiva; razén por la cual profesionales del Instituto aplicaron la
medida sanitaria de suspensidn total de trabajos de! drea de elaboracién de derivados carnicos y
destruccidn de etiquetas, dadas las condiciones sanitarias encontradas.

Dentro de las diligencias, no se observa que e investigado haya obtenido beneficio econdmico
para si o para un tercero, como consecuencia de la infraccion a ia normatividad sanitaria
encontrada.

En cuanto al numerai tercero, consultada la base de datos de los procesos sancicnatorios del
Instituto, se encontrd que e! sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con
cédula de ciudadania No. 14.810.090, no ha sido sancichado con anterioridad, por lo cual no es
reincidente en la comision de la infraccion.

Respecto al numeral cuarto, |a resistencia, negativa u obstruccién a la accién investigadora, no hay
prueba dentro del plenario que asi lo demuestre.

En cuanto al numeral quinto, no se observa que el sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO
BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090, haya utilizado medios
fraudulentos o intentara ocultar por intermedio de tercera persona la infraccion a Ia
normatividad sanitaria o sus efectos.

De acuerdo a lo sefialado en el numeral sexto, obra en el expediente prueba de que el sefor
LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No, 14.810.080,
posteriormente atendié los deberes y/o busco aplicar las normas legales pertinentes con
posterioridad a la comision de la infraccién, razon por la cual, este criterio aplica
favorablemente, de ello hay constancia a folio 55 del plenaric encontramos el acta de
levantamiento de medida sanitaria.

Segun lo dispuesto en el numeral séptimo, ser renuente o desatender et cumplimiento de las
ordenes impartidas por autoridad competente, no obra en el expediente pruebas que demuestren
esta situacion.

En cuanto al reconocimiento o aceptacion expresa de !a infraccidon antes de! decreto de pruebas
observamos que no es aplicable, toda vez que el sefior LUIS HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR
identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090, no aceptd expresamente la infraccion
antes de proferirse el auto de pruebas No. 2019009351 del 6 de agosto de 2019, dentrc del
proceso sancionatorio No. 201603478,

De acuerdo con el acervo probatorio analizado, este Despacho concluye que el sefior LUIS
HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.090, es
responsable por el incumpiimiento a fa normatividad sanitaria vigente, poniendo en riesgo la
salud publica de las personas consumian los derivados carnicos, (alimentos que son
considerados de mayor riesgo para la saiud publica), que fabricaba sin cumplir los requisitos
establecidos por la normatividad.
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(9 de Septiembre de 2019)
“Por la cual se califica el proceso sancionatorio Nro. 201603478”

Luego de haber efectuado el pago se debera radicar copia de la respectiva consignacion en la
Oficina de tesoreria del INVIMA, Carrera 10 No0.64-28 Piso 1 con su respectivo actc
administrativo. El no pago del valor de la multa dentro del término sefialado, dara lugar al cobro
por jurisdiccion coactiva.

ARTICULO SEGUNDO.- Notificar personalmente la presente decisién, al sefor LUIS
HUMBERTO FAJARDO BOLIVAR identificado con cédula de ciudadania No. 14.810.080,
propietario del establecimiento de comercio COMESTIBLES HUMBERT F y/o a su apoderado,
conforme a los términos y condiciones sefialados en el articulo 67 del Cddigo de Procedimiento
Administrative y de lo Contencioso Administrativo; advirtiéndole que contra la misma saio
procede el recurso de reposicion, interpuesto ante la Direccion de Responsabilidad Sanitaria de
esta entidad, el cual debe presentarse dentro de los diez (10) dias habiles siguientes a la fecha
ce la notificacion en los términos y condiciones sefialades en el articulo 76 de la Ley 1437 de
2011,

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previsto en el
articulo 69 del Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO TERCERO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de su ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

(g2t Saan o £

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyeclt y digité: Maryam Gonzalez Bulla.
Revisé. Maria Lina Peifia C.
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