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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001165 De 13 de Agosto de 2019

La Coordinadora del Grupo Sancionatorio de Alimentos y Bebidas de la Direcciéon de
Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo establecido en el articulo 69 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso
al tramite de notificacion del siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: No. 2019008976

PROCESC SANCIONATORIO Nro. 201605120

EN CONTRA DE: JUAN FERNANDO DIAZ ZAPATA

FECHA DE EXPEDICION: 31 DE JULIO DE 2019

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENT VIE@OS BLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIRDE _ 1 A , en |la pagina web www.invima.gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta
ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompa#ia copia integra, se considera
legaimente NOTIFICADO al finalizar el dia siguiente del RETIRO del presente aviso,

Contra el Auto No, 2019008976 NO procede recurso alguno.

LEIDY ALE A’n@ﬁ@%&m GUARIN

Coordinadora Grupg/Sanciohatorio Alimentos y ~ Bebidas
Direccién/de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (11) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019008876 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605120

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA e, siendo las 5 PM,

LEIDY ALE Rﬁgﬁ%NlLLA GUARIN

Coordinadora Grugo Sancionatorio Alimentos y Bebidas
Direccion‘de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd y Digitd: Olga Arandia
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AUTO No. 2019008976
{31 de Julio de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605120

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucién No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, procede a
iniciar proceso sancionatorio y trastadar cargos a titulo presuntivo, contra del sefor JUAN
FERNANDO DIAZ ZAPATA identificado con la cédula de ciudadania No. 1027954504, en
calidad de propietario de un establecimiento dedicado al procesamiento y envasado de
refrescos de agua y agua potable tratada para consumo humano, teniendo en cuenta los
siguientes:

ANTECEDENTES

1. Mediante oficio 705-2425-16 con radicado 18110660 del 19 de octubre de 2018,
procedente de la coordinacion grupo trabajo territorial Occidente 1 del INVIMA, se remitieron
a ia Direccién de Responsabilidad Sanitaria, diligencias administrativas adelantadas en &l
establecimiento "PRODUCTOS Y REFRESCOS ANDYS” ubicado en la carrera 31 B No. 39-
04 del municipio de Taraza- Antioquia, allegandc las actas de control sanitario. de
aplicacion de medida sanitaria de seguridad v el anexo protocolo de evaluacién de rotulado,
los cuales son la base documental para la presente investigacion. (Folio 1)

2. Afolios 7 al 19 del expediente se encuentra acta de control sanitario de fecha 12 y 13 de
octubre de 2016, realizada por profesionales de este Instituto en las Instalaciones del
establecimiento de comercio que segun lo informado por la administradora se denemina
PRODUCTOS Y REFRESCOS ANDYS, propiedad del sefior JUAN FERNANDO DIAZ
ZAPATA, donde se fabrica, envasa y comercializa agua potable tratada y refrescos a base
de agua, habiéndose verificado las exigencias normativas higienico- sanitarias se emitid
concepto sanitario DESFAVORABLE. ~

Adicionalmente en el acta de inspeccion se dejaron los siguientes componenies técnicos:

()

Para el material de empaque del producto Agua Potable Tratada por 350 cc marca (sic) con
registro sanitario RSAA19/12005 marca Manantiales: E! registro sanitario, esta vencido, las
unidades del contenido neto no se expresan en unidades del sistema internacional, fecha de
vencimiento y lote preimpreso, los tratamiento (sic) declaradcs como 0smosis inversa v rayos uv
no se realizan en la planta, la razon social declarada no corresponde con Iz verdadera.

En el material de empaque del producto Refresco a base de agua marca Andys en presentacion
de 120 ml y registro sanitario RSAA19104100, este registro sanitario no pertenece a la empresa
y tampoco se incluye autorizado para fabricar en el municipio de taraza.

En el material de empaque del producto Bebida Léctea marca Lécteos Andy en presentacion ds
120 cc con registro sanitario RSAAQ2112701; el producto que se elabora en planta no
corresponde a una bebida ldctea puesto que dentro de los ingredientes no se ests utilizando
leche ni sus derivados, ni cultivos lacticos, el empaque declara que el municipio de fabricacion
es Apartad¢ (Ant). No. Se declara ias unidades del contenido neto en las unidades del sistema
internacional.

Lo cual incumple lo establecido en el numeral 4 del articulo 19, articulos 3 definicien de
alimentos fraudulento literal b, ¢, y d Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 5109 de 2005
Articulos 5.3.1,
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(31 de Julio de 2019)
AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE
TRASLADAN CARGOS
PROCESO No. 201605120

También se puede evidenciar que el establecimiento no cuenta con cdmara de comercio, ni
registro mercantil quien atiende la visita deciara que el establecimignto no cuenta con estos
documenios, solo se anexa copia de documento de identidad del propietarioc y la direccion fue
fomada de un recibo de servicics publicos del establecimiento y contador de energia. Se extrae
el nombre del establecimiento de acuerdo a lo declarado en el material de empaque existente al
interior de a empresa y la informacidn suministrada por la administradora.

(...

De igual forma, en la misma fecha de la visita, es decir, 12 y 13 de octubre de 2016, se
diligencid el Formato Protocoio de evaluacion de rotulado general de alimentos envasados,
para el producto "AGUA POTABLE TRATADA POR 350 CC" (folios 20 al 24) donde se
dejaron las siguientes observaciones de conformidad con lo exigido en la Resolucion 5109
de 2005:

e« Eltratamientc declarado como 0smosis inversa y rayos U.V no se realiza en la planta
s Elcontenido no se declara de acuerdo al sisterma internacional.

» [arazon social deciarada no corresponde con la verdadera.

s« Lote reimpreso.

s Fecha de vencimiento preimpresa.

e Ef registro sanitario se encuentra vencido.

En folios 25 al 29 | obra el Acta de aplicacion de medida sanitaria de! 13 de octubre de
2016 del establecimiento de comercio PRODUCTOS Y REFRESCOS ANDYS, del sefior
JUAN FERNANDOQO DIAZ ZAPATA identificado con la cédula de ciudadania No. 1027954504
consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL y destruccion de 0.725 kg empaqgue Agua
potable tratada marca manantiales, 3.7 kg empaqgue de refresco a base de agua y 3.8 kg de
empaque bebida lactea teniendo en cuenta la siguiente:

() _
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

En el recorrido por las insfalaciones de la planta se pudo evidenciar la siguiente situacion que
presenta incumplimiento a la normativa sanitaria en los articulos y numerales descritos a
continuacion:

Numerales 2.1 vy 2.7 del articulo 8, Resolucion 2674 de 2013)- Se observan aberturas enire_el
techo v las paredes v enh las mallas de proteccion de alguhas venianas ya gue se encuentran
sueltas v existen entreluces en la parte inferior de las puertas, io cual favorece el ingreso
anidamientc y proliferacién de plagas.

(Numerales 2.2 v 2.3 del articulo 6_Resolucion 2674 de 2013)- No se cuenta con separacion ente
las areas de: servicio sanitario vy tangue de almacenamiento de agua proveniente del acueducto
municipal utilizada como maleria prima, area de filtracidén con respecto a las areas de envasado
de agua v de fabricacion de refrescos.

{Numeral 2 8 del articulo 6, Resclucion 2674 de 2013)- No existe un sitio adecuado e_higienico
para el consumo de alimentos v descanso de los empleadcs (drea social).

(Numeral 4 del articulo 26, Resoclucion 2674 de 2013) - No cuentan con programa_ ni
procedimientos sobre manejo y calidad del agua, no se realizan anaiisis de laboratorio al agua
utilizada v no presentan reqistros.

{Numeral 3.5 dei articulo 6. Resolucion 2674 de 2013)- E£f tahque para almacenamierifo de agua
estd ubicado al inferior de la unidad sanitarfa y no se presentan registros de limpieza.
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(Numeral 5.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013)- Los recipientes para disposicion de los
residuos sdlidos no son suficientes, solo se observd un recipiente. Sin tapa y sin identificacion.

{Numeral 1 del articulo 26, Resolucion 2674 de 2013) - No existe programa y procedimientos
especificos para el establecimiento, para limpieza v desinfeccion de las diferentes areas de la
planta.,_equipos. superficies, manipuladores. nc se llevan reqisiros de iimpieza y desinfeccién
Existen falencias en !la_limpieza profunda de las 4reas. Ademés no se tienen definidas las
sustancias para clichés actividades, fichas técnicas, forma de preparacion y uso de las mismas.

(Numerales 6.1 y 6.2 del articulo 6. Resolucién 2674 de 2013) - Se gbserva una tasa sanitaria en
la_misma édrea de almacenamiento de agua ubilizada como maleria _prima, no cuentan con
lavamanos, caneca con tapa, puerta ni dotacion para lavadg v desinfeccion de las manos de ios

operarios.

{Numeral 6.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013)- No existen vestieres ni casifiercs.

(Numeral 6 3 del articuio 6, Resolucién 2674 de 2013) - Solo se cuenta Con una poceta ubicada
en_el area de preparacion de los refrescos el cual es de accionamients manual utilizada Para
lavado de utensilics y de manos.

(Numeral € dei articulo 20, Resolucion 2674 de 2013) - la planta no cuenta con fillro sanitario
(lava botas, pediluvio, estacion de limpieza y desinfeccion de calzado, etci a la entrada de ia sala
de proceso, bien ubicados, dotados, v con la concentracion de desinfectante requerida,

(Articulo 11, Resolucion 2674 de 2013)- No se realiza contro! y reconocimiento medico a
manipuladores operarigs (certificado médico de aplitud para manipular alimenteos, por lo menos 1
vez el afio. v cuandc se considere necesario por razones clinicas v epidemicléagicas.

Numerales 2 y 9 del articuio 14, Resolucion 2674 de 2013) - Se observa manipuladores _con
dotacion incompleta ya que el pantalén de uno es de calle v otro que solo utiliza qorro.

(Numeral 4 Articulo 14 - numeral 3 del articulo 18, Resclucion 2674 de 2013) - No se& cuenta con
dotacién de jabon desinfectante y sistema para secado de manos para lavado de manos v la
actividad la realizan en una poceta que no es exclusiva para la actividad.

(Articulo 13, Resolucion 2674 de 2013) - Los manipuladores no conocen ni cumplen ias practicas
higienicas.

(Numerales 1.4 del articulo 7, Resolucion 2674 de 2013) - Los sifones no estén equipados con
refillas.

(Numeral 2.1 del articulo 7_Resolucion - {fnumerales 1.1 v 1.2 del articulo 7, Resoiucion 2674 de
2013} - En el drea de tratamiento de_ggua se observan pisos con deterioro v Existen deficiencias
en el mantenimiento general de las paredes. Se observa formacion de moho en una de las
paredes en ef drea de almacenamiento de agua come materia prima.

(Numeral 7.3 del Arturo 7, Resolucion 2674 de 2013)- Las |amparas ng son de seguridad

(Articulo 9. Resolucién 2674 de 2013) - El tanque utilizado para la preparacion de los refrescos a
base de agua posee soldadura sin puiir en la parte interna.

(Mumeral 12 del articulo 9- numeral 4 del articulo 10 Resolucién 2674 de 2073)- Las tuberias
empleadas para fa conduccidn de alimentos no son facimente desmontables para su limpieza y
desinfeccién.
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(Articulo 21, Resclucion 2674 de 2013)- No existen procedimientos ni registros para control de
calidad de materias primas ni _de insumos y no se fienen definidos las especificaciones de
calidad.

(Numeral 3 del articulo 16, Resclucion 2674 de 2013)- Previo al uso las materias primas e
insuMos no son inspeccionados v somelidos a controles de calidad gue deben establecerse.

Numeral 1 del articulo 18, Resolucién 2874 de 2013) - El proceso de fabricacion del alimento no
se realiza en Oplimas condiciones sanitarias que gqarantizan la_proteccion_y conservacion del
alimento. toda vez Que: No se garantiza el proceso de tratamiento ni envasado del agua v los
refrescos por tanto no se realiza ningun confrol_de las materias primas, de insumaos, ni de
producto terminado no se tienen claras jas sustancias utilizadas para la limpieza y desinfeccion,
no se tenen implementados ni documentados los programas hasicos de saneamiento, el tangue
para almacenamiento de la maleria prima — agua se encuentra al interior de la unidad sanitaria,
no se esta realizando ningtin tratamiento de desinfeccion del agua posterior a la filtracion de lal
manera se garantice su inocuidad_el tangue para el almacenamiento del agua filtrada preserita

fugas.

(Numeral 1 del articulo 20_ Resolucion 2874 de 2G13) - No se tienen separadas ni definidas las
areas Para: almacenamiento de agua como malteria _prima, _envasado, servicio sanitarios,
almacenamiento de material de empaque y se comparte area de oficina y despachos,

{(Numeraf 1 del artfculo 19, Resolucion 2674 de 2013) y Resolucion 12186 de 1991 Arfurc 12
iiteral NQ se realiza el envasade del aqua en un adrea profegida v exclusiva para tal fin.

Numeral 4 del articulo 19, Articulos 3 Definicion de Alimentos Fraudulento, literal b, ¢ y d
Resolucion 2674 de 2013) y Resolucion 5109 de 2005 Articulos 5.3.1, - £n el producto Agua
Potable Tratada por 350 cc marca con registro sanitarioc RSSA19/12005 marca Manantiales: E/
registro sanitario esta vencido, las unidades del contenido neto no se expresan en unidades del
sistema internacional, fecha de vencimiento vy lote pre impreso, los tratamiento declarados como
OSMOosis inversa y rayos uv no se realizan en la planta, la razén social declarada no corresponde
con la verdadera,

Para e material de empague del producic Refresco a base de agua marca Andys en
presentacicn de 120 mi y registro sanitario RSAAT3104100; este registro sanitaric no pertenece a
fa empresa y lampoco e incluye atforizado para fabricar en el municipio de faraza. Para el
material de empaque del productc Bebida Lactea marca Lacteos Andy en presentacion de 120 cc
con registro sanitario RSAAQ2112701, ef producto gue se elabora en planta no corresponde. A
una bebida lactea puesto que dentro de sus ingredientes no se estd ulilizando leche ni sus
derivados, ni cultivos ldclicos, el empaque declara que el municipio de fabricacion es Apartado
(Ant). No. declara las unidades def contenido neto en las unidades del sistema internacional.

{..)

Asi mismo se anexo, el formato de destruccién de los productos: empague de Agua potable
tratada por 350ml, empagque de refrescos a base de agua 120ml y empaque de bebida lactea
120¢c. (Folio 30)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articuio 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de cenformidad con la Ley 9% de 1879 y demdas normas
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reglamentarias; en concordancia con io establecido en los numerales 1,2, 4y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resoluciones 2674 de 2013, 5109 de 2005 y la Ley 1437 de 2011.

En consecuencia el INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia: y adoptar las medidas de preventivas y
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya fugar, de conformidad con !las normas citadas.

La Resolucion 2674 de 2013, sefiala:

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisifos sanitarios gue
debenn cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, fransporte, distribucidn y comercializacion de
alimentos y materias prirmas de alimentos y los requisitos para fa notificacién, permiso o registro
sanitario de ios alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida v la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en a presente resolucion se
aplicaran en todo ei territorio nacional a:

a) Las perscnas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguienites actividades:
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,  distribucion,
importacion, exportacion y comercializacion de alimentos;

b) Al personal manipuiador de alimentos,

¢) A las personas naturales y/o juridicas que fabriguen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas e insumos;

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccion, vigilancia y control
que eferzan sobre la fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos para el consumc humano y
materfas primas para alimentos.

()

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al organismo
humano los nulrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los procesas biclégicos. Se
entienden incluidas en la presente definicion las bebidas no alcohdlicas ¥ aquellas sustancias con
que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genéricc de especias

(-}

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios basicos y practicos gerierales de
higiene en la manipulacion, preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y
distribucién de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos en
cada una de las operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de
modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

(..)

Articulo  3°. Definicionies. Para efectos de la presente resclucion adoptense las siguientes
definiciohes:

(...)

ALIMENTO FRAUDULENTOQ. Es aquel gue:

e .
Chicing Frineipal:
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a} Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde;

b) Su envase, rotulo o etiqueta contenga disefio o declaracion ambigua, falsa o que pueda inducir ©
producir engafic o confusion respecto de su composicion intrinseca y uso;

¢} No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el rotulo o que lenga la
apariencia y caracteres generales de un producto legitimo. protegidc o no por marca registrada y
que se denomine como esfe, sin serlo;

d) Aguel productc que de acuerdc a su riesgo y a lo contemplado en la presente resolu-cion,
requiera de registro, permiso o notificacion sanitaria y sea comercializado, publicitado o
promocionado como un alimento, sin que cuente con el respectivo registro, permisc o notificacton
sanitaria.

(...)

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimienfos destinados a fa fabricacion,
procesamientc, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comerciglizacién y expendio de
alimentos deberén cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

(...}

2 DISENQ Y CONSTRUCCION

2.1 La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida la entrada de polvo. lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

2.2. La edificacion debe poseer una adecuada separacién fisica de aquellas areas donde se realizan
operaciones de produccion susceptibles de ser contaminadas por ofras operaciones o medios de
contaminacion presenies en las 4reas adyacentes.

2.3 Los diversos ambientes de la edificacidon deben tener el tamafo adecuado para la instalacién,
operacién y mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacion del personal y el fraslado de
materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun la secuencia logica del
procesc, desde la recepcion de los insumos hasta el despacho del producto terminado, de tal
manera que se eviten retrasos indebidos y la contaminacién cruzada. De ser requerido, tales
ambientes deben dotarse de las condiciones de temperatura, humedad v ofras necesarias para la
ejecucion higiénica de fas operaciones de produccién y/o para la conservacion del alimento

28 En los establecimienios que lo requieran, especialmente las fabricas, procesadoras y
envasadoras de alimentos, se debe contar con un area adecuada para el consumo de alimentos y
descanso del personal que labora en el establecimiento

(.
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes
establecidas por (...) '

2.5 Ei establecimiento debe disponer de un tangue de almacenamiento de agua con capacidad
suficiente para un dia de trabajo, garanitizando la polabilidad de la misma. La construccion y el

7 ~ .
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material de dicho tanque se realizarén conforme a lo establecido en las normas sanitarias vigentes y
deberd cumplir con los siguientes requisitos:

3.5.1. Los pisos, paredes y tapas deben estar construidos con materiales que no generen sustancias
O contaminantes toxicos, deben ser resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten /a limpieza v desinfeccion.

(-]

(.}
5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

{..)
5.1 Los residuos solidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a Jos ambientes o superficies de potencial contacto con este.

5.2. Los residuos sdlidos deben ser removidos frecuentemente de las dreas de produccion vy
disponerse de manera que se elimine Ja generacion de malos olores, el refugio y alimento de
animales y plagas y que no contribuya de oira forma al deterioro ambiental.

()
6. INSTALACIONES SANITARIAS.

6.1. Deben disponer de instaiaciones sanitarias en cantidad suficiente tales corno servicios sanitarios
y vestidores, independientes para hombres y mujeres, separados de ias dreas de elaboracion. Para

el caso de microempresas que tienen un reducido nimero de operarios (no més de 6 operarios), se
podra disponer de un bafo para el servicio de hombres y mujeres.

6.2. Los servicios sanitarios deben mantenerse fimpios y proveerse de los recursos requeridos para
la higiene perscnal, tales como pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador de jabon,
desinfectante, implementos desechabies o equipos automaticos para el secadc de las manos 1%
papeleras de accicnamiento indirecto o no manual.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con dispensador
de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de manos,
en las areas de elaboracion o proximos a estas para la higiene del personal que participe en la
manipulacion de los alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas. Estas areas deben
ser de uso exclusivc para este proposito.

(.-
Articulo 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las dreas de elaboracion de

los productos cbjeto de la presente resolucion deben cumplir con los siguientes requisitos de disefio
¥ Construccion

1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o contaminantes
toxicos, resistentes, no poroscs, impermeables, no absorbentes, no deslizantes ¥ con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza, desinfeccion ¥y mantenimiento sanitario.

{...)
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14 El sistema de tuberfas y drenajes para la conduccion y recoleccion de las aguas residuales,
debe tener ia capacidad y la pendiente requeridas para permitir una salida rapida y efectiva de os
volimenes maximos generados por el establecimiento. Los drenajes de piso deben tener la debida
proteccion con rejfillas y si se requieren trampas adecuadas para grasas y/o solidos, deben estar
disefiadas de forma que permitan su limpieza:

()

2. PAREDES

21 En fas areas de elaboracién y envasado, las paredes deben ser de matleriales resistentes,
colores claros, impermeables, no absarbentes y de facil limpieza y desinfeccion. Ademas, segun el
tipo de proceso hasta una altura adecuada, las mismas deben poseer acabado liso v sin grietas,
pueden recubrirse con pinturas plasticas de colores claros que reunan los requisitos antes indicados.

()
4. VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS

4.1. Las ventanas y otras aberturas en las paredes deben construirse de manera tal que se evite fa
enirada y acumulacion de polvo, suciedades, al igual que el ingresc de plagas y facilitar la hmpieza y
desinfeccion.

4.2 Las ventanas que se comuniquen con el ambiente exterior, deben estar diseftadas de fal
manera que se evite el ingreso de plagas y otros contaminantes, y eslar provistas con malla
antiinsecto de facil limpieza y buena conservacion que sean resistentes a la limpieza y la
manipulacion. Los vidrios de las ventanas ubicadas en areas de proceso deben tener proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

()

5 PUERTAS

5.1 Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de suficiente
amplitud; donde se precise, tendran dispositivos de cierre automético y ajuste hermético. Las
aberturas enltre las puertas exteriores y los piscs, y entre estas y las paredes deben ser de lal
manera que se evite el ingreso de plagas.

(...)

7 ILUMINACION

{.)
7.3. Las lamparas, accesorios y otros medics de iluminacion del establecimiento deben ser del tipo

de seguridad y estar protegidos para evitar la confaminacion en casc de ruptura y, en general, contar
con una iluminacion uniforme gue no altere los colores naturales.

()

Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir con las
siguientes condiciones especificas:
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(...)

3. Todas las superficies de contacto directo con el alimentc deben pcoseer un acabado liso, no
porosc, no absorbente y estar libres de defectcs, grietas, intersticios u otras irreguiaridades que
puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismcs gue afectan la inocuidad de los
alimentos. Podran emplearse otras superficies cuando exista una justificacion tecnoldgica y sahitaria
especifica, cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Ministerio de Saiud y Proteccion
Social.

(...)

12. Las fuberias empleadas para la conduccion de alimentos deben ser de materiales resisterites,
inertes, no porosos, impermeables y facilmente desmontables para su limpieza y desinfeccion. Las
tuberias fijas se limpiardn y desinfectaran mediante la recirculacion de las sustancias previstas para
este fin.

(..)

Articulo 11. Estado de salud. E/ personal manipulador de alimentos debe cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion meédica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe tormar fas medidas correspondientes para que al perscnal manipulador
de alimentos se le practique un reconocimientc médico, por lo menos una vez al afo.

{.)

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. £l plan de capacitacién debe contener, al menos, los
sigufentes aspectos: Metodologia, duracion, docentes, cronograma y temas especificos a impartir. £
enfogue, contenido y alcance de la capacitacion impartida debe ser acorde con la empresa, el
proceso tecnologico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe
demostrar a través del desempefio de los operarios y la condicion sanitaria del establecimientc la
efectividad e impacto de la capacitacion impartida.

PARAGRAFQ 1o. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se cclocaran en sitios
astrategicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacion de alimentos.

{.)

Articulo 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccion. Tedo manipulador de alimentos debe
adopiar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a continuacion se establecen:

2. Usar vestimenta de trabajo gue cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita
visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalieras y/o braches en lugar de botones u otros
accesorios gue puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de fa cintura; cuando
se uliliza delantal, este debe permanecer atade al cuerpo en forma segura para evitar la
contaminacion del alimento y accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de una dotacion
de vestimerila de trabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el propdsito de
facilitar el cambio de indumentaria el cual serd consistente con el tipo de trabajo que desarrofla. En
ningtin caso se podrén aceptar colores grises o aquellos que impidan evidenciar su limpieza, en la
dotacion de los manipuladores de alimentos.

()

4. Lavarse las manos con agua y jabon desinfectante, anfes de comenzar su trabajo, cada vez que
salga y regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pudiese
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representar un rnesgo de contaminacion para el alimento. Sera obligatorio realizar la desinfeccion de
las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso asi lo justifiquen,

(..

8 Usar calzadc cerrado, de material resistente e impermeable y de tacon bajo.

{..)
ARTICULO 16, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para las

actividades de fabricacion, preparacion, procesamiento, envase y almacenamiento de alimentos
deben cumpiir con los siguientes requisitos:

()

3. Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previo al uso, clasificados y sometidos
a analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para determinar si cumplen con las especificaciones
de calidad establecidas al efecto. Es responsabiiidad de la persona natural o juridica propietaria del
establecimiento, garantizar ia calidad e inocuidad de las materias primas e insumos.

()

Articulo 18. Fabricacion. Las coperaciones de fabricacién deben cumplir con los siguentes
requisitos:

1. Todo el preceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado y
almacenamienito, deben realizarse en Optimas condiciones sanitarias, de iimpieza y conservacicn v
coin fos controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la
contaminiacion del alimento, Para cumplir con este requisilo, se deben confrolar factores, tales como
tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de flujo.
Adizionalmente, se debe vigilar las cperaciones de fabricacion, ftales como congelacion,
deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurando que ios tiempos de
espera, las fluctuaciones de temperatura y colros factores, no conlribuyan a la alferacion o
contaminacion del alimento.

() |
ARTICULO 19. ENVASADO Y EMBALADO. Las cperaciones de envasado y embalado de los

alimentos o materias primas deben cumplir con los siguientes requisitos:

1. El envasado y embalads debe hacerse en condiciones que impidan la confaminacion del alimento
0 malerias primas y debe realizarse en un area exclusiva para esle fin.

Articulo 20. Prevencion de la contaminacion cruzada. Con el proposito de prevenir la
contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos:

1. Gurante las operaciones de fabricacion, procesamiento, envasado y almacenamiento se tomarén

medidas eficaces para evilar la confaminacién de los alimentos por contacto directo o indirecto con
materias primas que se encueniren en las fases iniciales del proceso.

(..}

6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas, pediluvios o
instalaciones para iimpieza y desinfeccion de calzado, lava manos de accionamiento no manual y
toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polve y contaminacion, etc.), debidamente
dotados y provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para impedir el pasc de
contaminacion de unas zonas a ofras. En cualquier caso, se debe garantizar la limpieza y
desinfeccion de manos de los operarios al ingreso de la sala de proceso o de manipulacion de 16s
productos.
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Articulo 21. Control de la calidad e inocuidad. Todas las operaciones de fabricacién,
procesamienio, envase, embalado, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendic de los
alimenltos deben estar sujetas a los controles de calidad e inocuidad apropiados. Los procedimientos
de control de calidad e inccuidad deben prevenir los defectos evitables vy reducir los defectos
naturales o inevitables a niveles tales que no representen riesgo para la salud Estos controles
variaran segun el tipo de alimento y las necesidades del establecimientc y deben rechazar todo
alimegnto que represente riesgo para la salud del consumidor.

(.-.)

Articulo 26. Plan de saneamiento. Toda perscna natural o juridica propietaria del establecimiento
que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe
implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos ¥y con los
procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos. Este plan
debe estar escrito y a disposicién de la autoridad sanitaria competente; este debe inciuir como
minimo los procedirmientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben safisfacer las
necesidades particulares del proceso vy del producto de gue se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como
las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y fos equipos e implementos requeridos
para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

()

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifico, el cual debe
involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacidon armonica de las diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicaies y de orden preventivo.

4. Abastecimiento o suminisiro de agua potable. Todos los establecimientos de que lrata la presente
resolucion deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que inciuye claramente:
fuente de captacion o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefic y capacidad del tanque de
almacenamiento, distribucion; mantenimiento, limpieza y desinfeccion de redes y tanque de
almacenamiento, controles realizados para garantizar el cumplimiento de 108  requisitos
fisicoquimicos y microbiologicos establecidos en la normatividad vigente, asi come 10s registros que
soporten el cumplimiento de los mismos.

()

Articulo 37. Obligatoriedad del Registro Sanitario, Permiso Sanitaric o Notificacion
Sanitaria. Todo alimento que se expenda directamente al consumidor debera cbtener Registrc
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria, expedido conforme a lo estabiecido en la
presente resolucion.

(.)

La Resolucion 5109 de 2005 "Por la cual se eslablece el reglamento técnico scbre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano”, reza lo siguiente:

\ﬁ."?ltil’l:« Friceipal
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)

Articulo 1°. Objeto. La presente resclucidn tiene por objeto establecer el reglamento técnico a
traves def cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rotulos o etiquetas de ios envases
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0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, as/ como los de las
materias primas para alimentos, con el fin de proporcionar al consumidor una informacion sobre
el producto lo suficientemerite clara y comprensible que no induzca a engafo o confusion y que
permita efectuar una eleccién informada.

Articulo 2°. Campo de aplicacidn. Las disposiciones de que frata la presente resolucion aplican
a los rotuios o eliguetas con los que se comercialicen los alimentos para consumo humano
envasados o empacados, asi como los de fas materias primas para alimentos, bien sean
productos nacionales e imporiados gue se comercialicen en el territorio nacional. cuyas partidas
arancelarias seran las correspondientes a los productos afimenticios para consumao humano
envasados ¢ empacados que correspondan a los Capfiulos 2, 3, 4,5 7, 8,8 10 11, 12 15, 16,
17, 18, 18, 20 y 21 del Arancel de Aduanas, y las demas que correspondan de acuerdo con la
clasificacion. Estas deberan actualizarse conforme a las modificaciones efectuadas al mismo.

Paragrafo. Los alimentos envasados o empacados deberan cumplir con fo estipulado en el
reglamento tecnico que se establece en la presenie resolucion, sin perjuicio del cumpiimiento de
la normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particular o de sus materias primas.

v

ARTICULO 4o0. REQUISITOS GENERALES. Los rotuios © gliquetas de los alimentos para
consumo humano, envasados ¢ empacados, deberan cumplir con los siguientes requisitos
generales:

1. La etigueta o rotulo de fos alimentos no deberd describir 0 presentar el producto alimenticio
envasado de una forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo algunc una
impresicn erronea respecto de su naturaleza o inccuidad del producto en hingun aspecto.

2. Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un rotulo o rotuiado en los
que se empleen palabras, ilustraciones u otras representaciones gréficas que hagan alusién a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones faisas
sobre la verdadera naluraleza, origen, composicion o calidad del alimento. Si en el rétuio o
etigueta se describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse acorde con lo que para
tal efecto establezca ef Ministerio de la Proteccion Social.

{.)

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO.En
la medida que sea aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rétulo o
etiqueta de los alimentos envasados o empacadcs deberd aparecer la siguiente informacion:

5.3. Contenido neto y peso escurrido
5.3.1 El contenido nelo deberd declararse en unidades del sistema métrico (Sistema
internacional).

(-

5.5. Identificacion del lote

()

5.5.1 Cada envase deberg llevar grabada ¢ marcada de cualquier modo, pero de foerma visible,
legible e indeleble, una indicacién en clave o en lenguaje claro (numérico, alfanumérico,
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ranurados, barras, perforaciones, elc.) que permita identificar la fecha de produccion o de
fabricacion, fecha de vencimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el lote.

()

5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion

5.6.1 Cada envase deberd lievar grabada o marcada en forma visible, legible e indeleble ia fecha
de vencimiento y/c la fecha de duracicn minima.

(.-

5.8 Registro Sanitario

Los alimentos que requieran registro sanitario de acuerdo con o establecido en el articulo 41 del
Decreto 3075 de 1997 o las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen, deberén contener
en el rétulo el nimero del Registro Sanitaric expedido por la autoridad sanitaria competente.

Para efectcs procedimentales de la presente actuacion |a ey 1437 de 2011 establece:

(..)

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancfionatorio. Los procedimientos
administrativos de cardcter sancionaforio no regulados por leyes especiales o por el Codigo
Disciplinario Unico se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicardn también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuandc como resuliado de averiguaciones preliminares, la
autoridad estabiezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sarnicionatorio, asi lo
comunicara al interesado. Concluidas "las averiguaciones prefiminares, si fuere del caso,
formularg cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este
acto administrativo deberd ser nolificado personaimente a los invesfigados. Contra esta decision
no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dias siguientes a la notificacién de ia
formulacién de carges, presentar 1os descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, inciuyendo los
recursecs, se regiran por lo dispuesto en fas normas especiales sobre ia materia.

(.)"

A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabiiidad del
investigado en el incumplimiento de la legislacién sanitaria, podran imponerse las sanciones
contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979, en el que se establece:

\i}ﬂcim Feired b

Sudanisteative:
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“Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resclucion motivada.
la violacion de las disposiciones de esta Ley, serg sancionada por fa entidad encargada de
hacerlas cumplir con alguna o algunas de las siquientes sanciones:

a. Amonestacion;
b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales
al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucién:
¢. Decomiso de productos;
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d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y
e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.”

Debe tenerse en cuenta que el sefior JUAN FERNANDO DIAZ ZAPATA identificado con la
cédula de ciudadania No. 1027954504, en calidad de propietario del establecimiento dedicado
al procesamiento y envasado de refrescos de agua y agua potable tratada para consumo
humano y que segun lo infermado en la visita de inspeccion se denomina PRODUCTOS Y
REFRESCOS ANDYS, desarroila una actividad relacionada con la fabricacion, envasado vy
comercializacion de agua potable tratada y refrescos a base de agua, lo cual involucra
alimentos considerados de ALTO RIESGO PARA LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con la
ciasificacion relacionada en la Resolucién 719 de 2015 Grupo 3 categoria 3.1 subcategoria
311

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que el sefor JUAN FERNANDO DIAZ ZAPATA
identificado con la cédula de ciudadania No. 1.027.954.504, en calidad de propietario del
establecimiento dedicado al procesamiento y envasado de refrescos de agua y agua potable
tratada para consume humano (PRODUCTOS Y REFRESCOS ANDYS) presuntamente
infringid las disposiciocnes sanitarias, al:

I. Realizar actividades de procesamiento y envasadc de refrescos de agua y agua potable
tratada para consumo humano, sin cumplir con los principios basicos de las buenas praclicas
de manufactura establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, toda vez que:

1 Se observan aberturas entre el techo y las paredes, las mallas de proteccién de algunas
ventanas ya que se encuentran sueltas y existen entreluces en la parte inferior de las
puertas, lo cual favorece el ingreso, anidamiento y proliferacion de plagas.
Contrariando to establecido en el articulo 6 numeral 2, 2.1, articulo 7 numerales 4, 4.1,
42,5 51yen el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

2. No se cuenta con separacion entre las areas de: servicio sanitario y tanque de
almacenamiento de agua proveniente del acueducto municipal utilizada como materia
prima, area de filtracion con respecto a las areas de envasado de agua y de fabricacion
de refrescos. Contrariando lo establecido en el numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 del
articulo B de la Resolucion 2674 de 2013.

3 No existe un sitio adecuado e higiénico para el consumo de alimentos y descanso de
los empleados (area social), contrariando lo establecido en el numeral 2 suknumeral
2.8 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

4. No cuentan con programa ni procedimientos sobre manejo y calidad del agua, no se
realizan analisis de laboratorio al agua utilizada y no presentan registros, contrariando
lo establecido en el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

5. El tanque para almacenamiento de agua esta ubicado al intericr de la unidad sanitaria y
no se presentan registros de limpieza, contrariando lo establecido en el numeral 3
subnumerales 3.1, 3.5, 3.5.1 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

6. Los recipientes para disposicion de los residuos soélidos no son suficientes, solo se

observé un recipiente, sin tapa y sin identificacion. contrariando lo establecido en el
numeral 5 subnumerales 5.1 y 5.2 del articulo 6 de la Resofucion 2674 de 2013
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7. No existe programa y procedimientos especificos de desinfeccion de las diferentes

areas de la planta, equipos, superficies, y no se llevan estos registros ni se tienen
definidas las sustancias para dichas actividades, fichas técnicas, forma de preparacion
y uso de las mismas, contrariando lo establecido en el numerai 1 del articulo 26 de Ia
Resolucion 2674 de 2013

8. Se observa una tasa sanitaria en ia misma area de almacenamiento de agua utilizada

como materia prima, no cuentan con lavamanos, caneca con tapa, puerta ni dotacion
para lavado y desinfeccion de las manos de los operarios, contrariando lo establecido
en el numeral 6 subnumerales 6.1 y 6.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

9. No existen vestieres ni casilleros. Contrariando lo establecido en el numeral 8

10.

11

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

subnumeral 6.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

Solo se cuenta con una poceta ubicada en el area de preparacion de los refrescos el
cual es de accionamiento manual utilizada para lavado de utensiiios y de manos.
contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumeral 6.3 del articulo 6 de la
Resoiucion 2674 de 2013

La planta no cuenta con filtro sanitario (iava botas, pediluvio, estacion de limpieza y
desinfeccion de calzado, etc. a la entrada de Ja sala de proceso, confrariando lo
establecido en el numeral 6 del articulo 20 de la Resalucion 2674 de 2013

No se reaiiza control y reconocimiento médico a manipuladores operarios (certificado
medico de aptitud para manipular alimentos, por lo menos 1 vez el afio: y cuandc se
considere necesaric por razones clinicas v epidemiolégicas). Contrariando lo
establecido en el articulo 11 numeral % de la Resolucién 2674 de 2013.

Se observa manipuladores con dotacién incompleta, contrariando lo establecido en los
numerales 2 y 9 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013

No se cuenta con dotacién de jabdn desinfectante y sistema para secado de manos
para favado de manos y la actividad |a realizan en una poceta que no es exclusiva para
la actividad. Contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumerales 6.2 6.3 del
articulo 6 y en el numeral 4 del articuio 14 de la Resolucion 2674 de 2013,

Los manipuladores no conocen ni cumplen fas practicas higiénicas. contrariando lo
establecido en el articulo 13 de |la Resolucién 2674 de 2013

Los sifones no estan equipados con rejillas, contrariando lo establecido en el numeral 1
subnumerales 1.4 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013

En el area de tratamiento de agua se observan pisos con deterioro y existen
deficiencias en el mantenimiento general de las paredes. Se observa formacién de
moho en una de las paredes en el area de almacenamiento de agua como materia
prima, contrariando lo establecido en el numeral 1 subnumeral 1.1 y numeral 2
subnumeral 2.1 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013

Las lamparas no son de seguridad, contrariando lo establecido en el numeral 7
subnumeral 7.3 del articuio 7 de la Resolucion 2674 de 2013.
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18. El tanque utilizado para la preparacién de los refrescos a pbase de agua posee
soidadura sin pulir en la parte interna, contrariando o estabiecido en el articulo 9
numeral 3 de la Resolucion 2674 de 2013

20. Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos no son facilmente
desmontables para su limpieza y desinfeccion, contrariando o establecido en el
numeral 12 del articulo 9 de la Resolucion 2674 de 2013.

21. No existen procedimientos ni registros para control de calidad de materias primas ni de
insumes y no se tienen definidos las especificaciones de calidad, contrariando 10
establecido en el articulo 21 de 'a Resolucién 2674 de 2013

22, Previo al uso las materias primas e insumos no son inspeccionados y sometidos a
controles de calidad que deben establecerse. contrariando lo establecido en el numeral
3 del articulo 16 de la Resolucion 2674 de 2013

23. El proceso de fabricacion del alimento no se realiza en ¢ptimas condiciones sanitarias
que garantizan la proteccién y conservacién del alimente, toda vez que: no se garantiza
el proceso de tratamiento ni envasado del agua y los refrescos por tanto no se realiza
ningun control de las materias primas, de insumos, ni de producto terminado,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 18 de la Resciucion 2674 de
2013

24. No se realiza el envasado del agua en un area protegida y exciusiva para tal fin,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articuio 19 de la Resolucion 2674 de
2013

Il. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Agua Potable Tratada por 350
cc marca Manantiales, sin contar con registro sanitario, ya que declara el registro sanitario
RSSA19112005 ef cual se encuentra vencido. Contrariando lo dispuesto en el articuio 37 de
la Resolucion 2674 de 2013 (modificado por el articulo 1 de la Resolucion 3168 de 2015), en
concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005

lll. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Refresco a base de agua
marca Andys en presentacion 120 m!, sin contar con registro sanitario, y declarando el
registro sanitario RSAA19104100 el cual, no cobija el producto, ni le pertenece ni come titular
ni como fabricante autorizado. Contrariando o dispuesto en el articulo 37 de la Resclucion
2674 de 2013 (modificado por el articuio 1 de la Resolucion 3168 de 2015), en concordancia
con el articulo 5 numerai 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005.

IV. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Bebida Lactea marca
Lacteos Andy en presentacion de 120 cc” sin contar con registro sanitaric y declarando el
registro RSAA02112707; el cual, nc cobija el producto, ni le pertenece ni como titular ni como
fabricante autorizado. Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de
2013 (modificado por el articule 1 de la Resolucion 3168 de 2015), en concordancia con el
articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005,

V. Procesar, envasar y rotular el producto identificado como "AGUA POTABLE TRATADA
POR 350 CC", presuntamente sin cumplir con ias normas sanitarias concernientes al
retulade de alimentos por cuanto:
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1. Declara tratamientos tales como osmosis inversa y rayos U.V, no corresponden
al proceso realizado, éstos no se realizan en la planta. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 4 numeraies 1 y 2 de la Resolucion 5109 de 2005

2. Ef contenido no se declara de acuerdo con al sistema internacional, contrariando
lo dispuesto en el articulo 5 numeral 5.3 Subnumeral 5.3 1 de la Resolucion
5109 de 2005

3. Declara lote de manera preimpresa, de manera que no permite realizar una
adecuada trazabilidad del producto. contrariandao Io dispuesto en el articulo 5
numeral 5.5 Subnumeral 5.5.1 y numeral 5.6 de la Resolucion 5109 de 2005,

4. Declara fecha de vencimiento preimpresa, contrariando lo dispuesto en el
articulo 5 numeral 5.5 Subnumeral 5.5.1 y numeral 5.6 de la Resolucién 5109 de
2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013: Articuio 6 numeral 2 subnumerales 2,1, 2.2, 2.3, 2.8 numeral 3
subnumerales 3.1, 3.5, 3.5.1, numera! 5 subnumerales 5.1, 5.2, numeral 6 subnumerales 6.1,
6.2, 6.3, Ariculo 7 numeral 1 subnumeraies 1.1, 1.4, numeral 2 subnumeral 2.1, numeral 4
subnumerales 4.1, 4.2, numeral 5 subnumeral 2.1, numeral 7 subnumeral 7.3; Articulo &
numeral 3, 12; Articulo 11 numeral 1; Articulo 13; Articulo 14 numerales 2, 4, 9 Articulo 16
numeral, 3; Articulo 18 numeral 1 : Articule 19 numeral 1; Articulo 20 numerales 1, 8; articulo 21:
articulo 26 numerales 1, 3, 4 : Articulo 37 .

Resoluciéon 5109 de 2005; Articulo 4 numerales 1 y 2, Articulo 5 numeral subnumerai 5.3
subnumerales 5.3.1; numeral 5 subnumeral 5.5 subnumeral 5.5.1; numeral 5.6 subnumeral
5.8.1; numeral 5.8;

En mérito de lo anterior, este Despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Iniciar proceso sancionatorio en contra del sefior JUAN FERNANDO
DIAZ ZAPATA identificado con la cédula de ciudadania No. 1027954504, en calidad de
propietario del establecimiento dedicado al procesamiento y envasado de refrescos de agua y
agua potable tratada para consumo humano, de acuerdo a la parte motiva y considerativa de|
presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formular cargos a titulo presuntivo en contra del sefor JUAN
FERNANDO DIAZ ZAPATA identificado con la cédula de ciudadania No. 1027954504, en
caiidad de propietario del establecimiento dedicado al procesamiento y envasado de refrescos
de agua y agua potable tratada para consumo humano (PRODUCTOS Y REFRESCOS
ANDYS) quien presuntamente infringié las disposiciones sanitarias, al;
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I. Realizar actividades de procesamiento y envasado de refrescos de agua y agua potable
tratada para consumo humano, sin cumplir con los principios basicos de ias buenas practicas
de manufactura establecidas en la Resclucion 2674 de 2013, toda vez que:

1. Se observan aberturas entre el techo y las paredes, las mallas de proteccion de algunas
ventanas ya que se encuentran sueltas y existen entreluces en la parte inferior de las
puertas, lo cual favorece el ingreso, anidamiento vy oroliferacién de plagas.
Contrariando lo establecide en el articulo 6 numeral 2, 2.1, articulo 7 numerales 4, 4.1,
42 5 51yen el numeral 3 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013.

2. No se cuenta con separacién entre las areas de: servicio sanitario y tanque de
almacenamiento de agua proveniente del acueducto municipal utilizada como materia
prima, area de filtracion con respecto a las areas de envasado de agua y de fabricacion
de refrescos. Contrariando lo establecido en ei numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3 dei
articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

3. No existe un sitio adecuado e higiénico para el consumo de alimentos y descanso de
los empleados (area social), contrariando lo establecido en el numeral 2 subnumeral
2.8 del articulo 6 de la Resolucidon 2674 de 2013.

4. No cuentan con programa ni procedimientos sobre manejo y calidad del agua, no se
realizan analisis de laboratorio al agua utilizada y no presentan registros, contrariando
\o establecido en el numeral 4 del articulo 26 de la Resolucidon 2674 de 2013

5. Eltangue para almacenamiento de agua esta ubicado al interior de la unidad sanitaria y
no se presentan registros de limpieza, contrariando lo establecido en el numeral 3
subnumerales 3.1, 3.5, 3.5.1 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

6. Los recipientes para disposicion de los residuos sdlidos no son suficientes, solo se
observé un recipiente, sin tapa y sin identificacion. contrariando lo estabiecido en el
numeral 5 subnumerales 5.1 y 5.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

7. No existe programa y procedimientos especificos de desinfeccién de las diferentes
areas de la planta, equipos, superficies, y no se llevan estcs registros ni se tienen
definidas las sustancias para dichas actividades, fichas técnicas, forma de preparacion
y uso de las mismas, contrariando lo establecido en el numeral 1 del articulo 26 de la
Resolucion 2674 de 2013

8. Se observa una tasa sanitaria en la misma area de almacenamiento de agua utilizada
como materia prima, no cuentan con lavamanos, caneca con tapa, puerta n dotacion
para lavado y desinfeccidon de las manos de los operarios, contrariande I establecido
en el numeral 6 subnumerales 6.1 y 6.2 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

9 No existen vestieres ni casilleros. Contrariando io establecido en el numeral 6
subnumeral 6.1 del ariiculo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

10. Solo se cuenta con una poceta ubicada en el area de preparacion de ios refrescos el
cual es de accionamiento manual utilizada para !avado de utensilics y de manos.
contrariando lo establecido en el numeral 6 subnumerat 6.3 del articulo 6 de la
Resolucion 2674 de 2013
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La planta no cuenta con filtro sanitario (lava botas, pediluvio, estacién de limpieza y
desinfeccion de calzado, etc. a la entrada de la sala de proceso, contrariando lo
establecido en el numeral 6 del articula 20 de la Resolucién 2674 de 2013

No se realiza control y reconocimiento médico a manipuladores operarios (certificadc
medico de aptitud para manipular alimentos, por lo menos 1 vez el afc: y cuando se
considere necesario por razones clinicas y epidemiolégicas). Contrariande lo
establecido en el articulo 11 numeral 1 de la Resolucién 2674 de 2013,

Se observa manipuladores con dotacion incompleta, contrariando lo establecido en los
numerales 2 y 9 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013

No se cuenta con dotacién de jabon desinfectante y sistema para secado de manos
para lavado de manos y la actividad la realizan en una poceta que nc es exciusiva para
la actividad. Contrariando fo establecido en el numeral 6 subnumerales 8.2 6.3 del
articule 6 y en el numeral 4 del articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013,

Los manipuladores no ccnocen ni cumplen las practicas higiénicas. contrariando lo
establecido en el articulo 13 de la Resolucion 2674 de 2013

Los sifones no estan equipados con rejiltas, contrariando lo establecido en el numeral 1
subnumerales 1.4 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013

En el area de tratamiento de agua se observan pisos con deterioro y existen
deficiencias en el mantenimiento general de las paredes. Se observa formacion de
moho en una de las paredes en el area de almacenamiento de agua como materia
prima, contrariando io establecido en el numeral 1 subnumeral 1 1 y numeral 2
subnumerat 2.1 del articulo 7 de la Resclucién 2674 de 2013

Las lamparas no son de seguridad, contrariando lo establecido en el numeral 7
subnumeral 7.3 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

E! tanque utilizado para la preparacién de los refrescos a base de agua posee
soldadura sin pulir en la parte interna, contrariando lo establecido en el articulo 9
numeral 3 de la Resolucion 2674 de 2013

Las tuberias empleadas para la conduccién de alimentos no son faciimente
desmontables para su limpieza y desinfeccion, contrariando lo establecido en el
numeral 12 del articulo 9 de la Resolucion 2674 de 2013.

No existen procedimientos ni registros para control de calidad de materias primas ni de
insumos y no se tienen definidos las especificaciones de calidad, contrariando lo
establecido en el articulo 21 de la Resolucion 2674 de 2013

Previo al uso las materias primas e insumos no son inspeccicnados y sometidos a
controles de calidad que deben establecerse. contrariando lo establecido en el numeral
3 del articulo 16 de la Resolucién 2674 de 2013

El proceso de fabricacion del alimento no se realiza en éptimas condiciones sanitarias
que garantizan la proteccion y conservacion del alimento, toda vez gue: no se garantiza
el proceso de tratamiento ni envasado del agua vy los refrescos por tanto no se realiza
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ningun contrel de las materias primas, de insumos, ni de producto terminado,
contrariando lo establecido en el numeral 1 del articuio 18 de la Resolucion 2674 de
2013

24. No se realiza el envasado del agua en un area protegida y exclusiva para tal fin,
contrariande lo establecido en el numeral 1 del articulo 19 de la Resolucién 2674 de
2013

II. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Agua Potable Tratada por 350
cc marca Manantiales, sin contar con registro sanitario, ya que declara el registro sanitario
RSSA10112005 el cual se encuentra vencido. Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de
la Resolucion 2674 de 2013 (modificado por el articulo 1 de la Resolucion 3168 de 2015), en
concordancia con el articulo 5 numeral 5.8 ge la Resolucion 5109 de 2005.

lll. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Refresco a base de agua
marca Andys en presentacién 120 ml, sin contar con registro sanitario, y declarando el
registro sanitario RSAA18104100 el cual, no cobija el producto, ni le pertenece ni como titular
ni como fabricante autorizado. Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion
2674 de 2013 (modificado por el articulo 1 de la Resolucién 3168 de 2015), en concordancia
con el articulo 5 numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005.

IV. Procesar, empacar y disponer para el consumo, el producto Bebida Lactea marca
Lacieos Andy en presentacién de 120 cc” sin contar con registre sanitario y declarando el
registro RSAAD2112701; el cual, no cobija el producto, ni le pertenece ni como titular ni como
fabricante autorizado. Contrariando lo dispuesto en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de
2013 (modificado por el articulo 1 de ia Resolucion 3168 de 2015), en concordancia con el
articulc 5 numeral 5.8 de la Resolucion 5109 de 2005.

V. Procesar, envasar y rotular el productc identificado como "AGUA POTABLE TRATADA
POR 350 CC" presuntamente sin cumplir con las normas sanitarias concernientes al
rotulado de alimentcs por cuanto:

1. Declara tratamientos tales como osmosis inversa y rayos U.V, no corresponden
al proceso realizado, éstos no se realizan en la planta. Contrariando lo dispuesto
en el articulo 4 numerales 1y 2 de la Resolucion 5109 de 2005.

2. El contenido no se declara de acuerdo con al sistema internacional, contrariando
lo dispuesto en el articulo 5 numerat 5.3 Subnumeral 53.1 de la Resolucidn
5109 de 2005

3. Deciara lote de manera preimpresa, de manera que no permite realizar una
adecuada trazabilidad del producto, contrariando lo dispuesto en el articulo 5
numeral 5.5 Subnumerai 5.5.1 y numeral 5.8 de la Resolucién 5109 de 2005.

4. Declara fecha de vencimiento preimpresa, contrariando lo dispuesto en el

articulo 5 numeral 5.5 Subnumeral 5.5.1 y numeral 5.6 de la Resoluciéon 5109 de
2005.
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ARTICULO TERCERO- Notificar personalmente al sefior JUAN FERNANDO DIAZ ZAPATA
identificado con la cédula de ciudadania No. 1027954504 y/o a su apoderado, de! contenido dei
presente auto de acuerde con lo estipulado en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011.

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, en aplicacion a lo previstc en el
articulo 69 dei Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULQO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias héabiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente o por medic de
apoderado, la presunta infractora, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la
practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley 1437 de
2011,

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyecto: Mfonsecal
\)Rew’sd: Fabiofa Garzon.
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