La salud
es de todos

NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001451 De 16 de Octubre de 2019

El Coordinador de Secretaria Técnica de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion de lo
establecido en el articulo 69 del Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIC Y TRASLADO: 2019012354

PROCESO SANCIONATORIO: 201605154

EN CONTRA DE: PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA

FECHA DE EXPEDICION: 07 DE OCTUBRE DE 2019

FIRMADO POR: LILIANA ROCIO ARIZA ARIZA - Directora de
Responsabilidad Sanitaria (E)

Contra el Auto No. 2019012354 NO procede ningun recurso.
ADVERTENCIA

EL PRESENWE 6VI SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de informacién
al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta
Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompafia copia inteqra, se considera
legalmente NOTIFICADQ al finalizar el dia siquiente del Retiro del presente aviso.

MANUEL ALEJANDROROJASNIETO
rdinaddr de la SeCretaria Tecnica
Direccion de Responsabili anitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (8){folios a doble cara copia integra del Auto N°
2019012354, proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605154,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador de la Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyects y digitd: Marn
Grupo: Alimentos
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AUTO No. 2019012354
{7 de Octubre de 2019)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasfadan cargos
Proceso No. 201605154”

La Directora de Responsabilidad Sanitaria (E) del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legaies y especialmente las
delegadas por la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 Octubre de
2012, procede a iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntive, en contra de
la sociedad PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA, con NIT. 900230259-1 teniendo
en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 30 de diciembre de 2016, mediante oficio 704-4227-2016 con radicado numerc
16140691, la Coordinacion del Grupo de Trabajo Territoriai Centro Oriente 2 del INVIMA,
remitic a esta Direccidén de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas de
inspeccién, vigilancia y control adelantadas por funcionarios de este Instituto en las
instalaciones de la sociedad PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA con NIT.

900230259-1; documentos que son la base documental para la presente investigacion.
(Folio 1) '

2. De folios 4 al 9 a doble cara, obra el Acta de Inspeccion Sanitaria a Fabrica de Alimentos
realizada en las instalaciones productivas de la sociedad PRODUCTOS ALIMENTICIOS
CONGEGIS LTDA, con NIiT. 900230259-1, de fecha 15 y 16 de diciembre de 2016, donde
se evidenciaron presuntos incumplimientos a las normas sanitarias contenidas en ia
Resolucion 2674  de) 2013, motivo por el cual, se emitio concepto sanitario
DESFAVORABLE.

3. En virtud de lo anterior, ios profesionales de! INVIMA procedieron a la aplicacion de la
medida sanitaria de seguridad, consistente en "SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS Y/G
SERVICIOS", suscribiéndose la respectiva acta que fue anexa al expediente de folios 10 al
13 a doble cara, dejando constancia de lo siguiente:

)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

Una vez en gl establecimiento v después de realizar el recorridc se evidencia la siquiente situacion:

1. Los formatos de verificacion de limpieza y desinfeccion no se diiigencian desde 2010,
incumpliendo numeral 1 del articulo 26, Resolucion 2674 de 2013

2. El cambio de indumentaria del operaric se hace en ef bafo y o cuenta con clokers, incumpliendo
nureral 6.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013

3. El lavamanos es de acciocnamiento manual, se usa ademas para el lavado de utensilios,
incumpliendo numeral 6.3 del articulo 6. Resolucion 2674 de 2013

4. No cuenta con filtro sanitaric al ingreso de ia plants, incumpliendc numeral 6 del articulo 20
Resolucion 2674 de 2013

5. No presenta reconocimiento médico del personal_incumpliendo articuio 11, Resolucion 2674 de
2013

6 Se evidencia empleo de cajas de cantén de sequndo uso para almacenar patacon prefritc en
bolsa mientras es dispensado a ila presentacion individual, incumpliendo numeral 1 del articulo
18_numeral 3 del articulo 17, Resoclucion 2674 de 2013,

7. El envasado se realiza en la rmisma zona de produccién. incumpliendo numeral 1 del articulo 19,
Resolucién 2674 de 2013,
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AUTO No. 2019012354
{7 de Octubre de 2019}

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605154”

8 No presenta planes de muesirec, incumpiiendo numeral 3 del articule 22, Resclucion 2674 de
2013

()
CONSIDERANDOS:

Que de conformidad con la situacién sanitaria descrifa en el acapite anterior ehcontrada en
PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA. se hace necesario aplicar la medida sanitaria
consistente en Suspension total de trabajos y/o_servicios Por _incumplimiento de los numerales
descritos en el acapite anterior en concordancia con el literal b del articulo 576 de la Ley 9 de
1979 v los articulos relacionados en el acapite anterior de la Resolucion 2674 de 2013

()
RESUELVEN:

PRIMERO.- Aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en Suspension total de trabajos
v/o _servicios, de conformidad con fo expuesto en la parte considerativa de esta decisién, medida
que tendra cardcter preventivo, se aplicara sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar y se
levantara cuando se compruebe que ha desaparecido las causas que la originaron.

()

4. De igual forma, en la misma fecha, los profesionales que realizaron la visita de inspeccion,
al verificar los requisitos de la etiqueta del producto "DON PLATANITO- PATACONES TIPO
GOURMET”, procedieron a la aplicacién de la medida sanitaria de seguridad consistente en
destruccion de 100 gramos de etiqueta para el producto antes mencionado, por evidenciar |a
siguiente situacion: ( Folio 12 y 13)

)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Una vez en el establecimiento v después de realizar el recorndo se evidencia la siquiente situacion,
en la eliqueta del producto Don Platanito- Patacones tipo gourmet;

1. El nombre del alimentc aprobado en la nctificacion sanitaria_es: "Patacones de platano verde
prensados fritos” el nombre declarado no_corresponde a lo autorizado, incumpliendo el numeral
5.1.1. del articulo 5 de la Resoiucion 5108 de 2008.

2 MNo declara la totalidad de los ingredienfes empleados,_ la declaragién no incluye almidon,
carboximetilceiufosa pirofosfato. goma guar, dcido citrico, polidextrosa y qlucosa, tampoco fa
funcion tecnoldgica, incumpliendc el numeral 5.2 v 5.2 3 del articulo 5 de la Resolucion 5109 de
2005,

3 No desclara el contenido neto. incumpliendo numeral 5.3 del articulo 5 y &l numeral 4 del artictilo &
de la Resolucidn 5108 de 2005

4. las tintas utilizadas para la deciaracion del lote y fecha de vencimiento_no son indelebles,
incumpliendo numeral 2 del articulo 6 de la Resolucion 5109 de 2005,

5. No deciara instrucciones para el modo de empleo, incumpliendo en numeral 5.7 del articulo 5 de
la Resolucion 5109 de 2005.

CONSIDERANDOS

Que de conformidad con la situacién sanitaria descrita en el acapite anterior encontrada en
PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA. Se hace necesario aplicar la medida sanitaria
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Proceso No. 201605154”

consistente en Destruccion de 100 gramos de etiqueta para el products Don Platanito- Patacon
Gourmet Por _incumplimiento de los numerales descritos en af acapite anterior en concordancia
con ef literal b del articulo 575 de Ia Ley 9 de 1979 v los articulos relacionados en ef acapite
anterior de la Resolucion 5108 de 2005

()

RESUELVEN:

PRIMERO.- Aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en Destruccién de 160 gramos
de etiqueta para el producto Don Piatanito- Patacon Gourmet,de conformidad con io expuesto
en la parte considerativa de esta decision, medida que tendra caracter preventivo, se aplicara sin
perjuicio de las sanciones a que haya lugar y se levantard cuando se compruebe que ha
desaparecido las causas que fa originaron.

(..)

5. Adicionalmente, se diligencio el Formato Protocolo de evaluacion de rotulado general de
alimentos envasados, para el producto “PATACONES TIPO GOURMET"- MARCA DON
PLATANITO SIN INDICACION DE CONTENIDO NETO", consignandose  los
incumplimientos al rotuiado segun lo establecido en la Resolucidn 5109 de 2005, asi: ( Folio
14y 15)

()

5.1.1. El nombre del alimento en la notificacién sanitaria aprobado es: “Patacones de Platanc Verde
Prensados Fritos” el nombre no corresponde a lo aulorizado.

5.2. Declara: Platano, aceite vegetal, extracto de romero y sal. No declara los ingredientes almiddn,
carboximetilceluiosa "CMC”, pirofosfato, goma guar, acido citrico, polidextrosa y glucosa y Ssu
respectiva funcién tecnolégica.

5.3. No declara contenido neto,

6. Elnombre del producto no corresponde a jo aprobado en ia notificacion sanitaria por ef invima, y
no declara contenido nelo.

5.5.1. La tinta de fa etiqueta es borrable.
5.6. No declara condiciones de conservacién La tinta del marcado no es indeleble.
5.7 No declara instrucciones para el modo de empleo

5.2.3. No declara aditivos. En la orden de produccion se evidencia adicion de, carboximetiicelulosa
"CMC", pirofosfato, goma guar, acido citrico, polidextrosa y glucosa.

()"

Se aprecia a folio 16, copia de |a etiqueta del producto “DON PLATANITQ" Patacones tino
gourmet.
Se aprecia en el folio 17 y vito, el Formato ANEXO DE DESTRUCCION - Etiquetas del

producto "DON PLATANITO- PATACONES TIPO GOURMET", calendado 15 y 16 de
diciembre de 20186,
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AUTO No. 2019012354
(7 de Octubre de 2019}

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605154

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articuio 10
del Decreto 2078 de 2012 vy el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcién del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a gue haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
que sean de su competencia, de conformidad con la Ley 9% de 1979 y demas normas
reglamentarias; en concordancia con io establecido en ios numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resoluciones 2674 de 2013, 5109 de 2005, y ia Ley 1437 de 2011,

En consecuencia e INVIMA debe ejercer la inspeccion, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencion y
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Asi las cosas, el inicio del presente procesc sancionatorio se fundamenta en la existencia de
conductas con las que se presuntamente se infringen otras normas sanitarias, tal y como se
infiere de los documentos referidos come antecedeantes.

Vale la pena resaltar lo establecido en el articule 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

(..)

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente articulo deberéan sujetarse estrictamente a lo
dispuesto en el articulo 577 de la Ley 9 de 1979 y conira ellas procederan los recursos de ley
contenidos en el Codigo Contencioso Administrativo.

Asi mismo mediante e! Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccién Social, se
implemento el redisefic del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral
9 a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

({...)

Articulo 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccidn de
Resporisabilidad Sanitaria, ias siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia del principio de legalidad, los procesos sanclfonatorios que
se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigilancia y control, ejercidas por el instituto,
sobre los producios y asuntos competencia de la entidad conforme a la normetividad vigente, en
coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adslantar v tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misicnaies del INVIMA y por las demas autoridades y organismos del
Estado, los procesos sancionaterios a que haya iugar come resuitado de actividades de inspeccion,
vigilancia y confrol, adelantadas para el control a la ilegalidad.

(..J
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8. Imponer, previa delegacion, a través de los actos administrativos, ias sanciones de ey a quignes
infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el articulo 245 de a Ley 100 de
1993 y en las demas normas pertinentes.”

Con reiacion a la Resolucion 2674 del 2013, "Por la cual se reglamenta el articulo 126 de/
Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”, indica:

1)

Articulo 3°. Definiciones. Para efectos de ja presente resclucion adoptense las siguientes
definiciones:

ALIMENTOQ. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al arganismo
humano los nuirientes y la energia necesaria para el desarroflo de los procesos biclégicos. Se
entienden incluidas en la presente definicion jas bebidas no alcohdlicas y aquellas sustancias con
que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genérico de especias.

(...

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principics basicos y practiccs generales de
higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y
distribucién de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que las productos en
cada una de las operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas,
de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a ia produccicn.

{...)

Articulo 5°. Buenas Practicas de Manufactura. Las actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de alimenlos, se
cefiiran a los principios de ias Buenas Practicas de Manufactura contempladas en la presents
resolucion.

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacién,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio
de alimentos deberén cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacién:

(..)
6. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios
sanitarios y vestidores, independientes para hombres Y mujeres, separados de las areas de
elaboracion. Para el caso de microempresas que ltienen un reducido numero de operarios (no
mas de 6 operarios), se podré disponer de un bafio para ef servicio de hombres y mujeres.

(.)

6.3. Se deben instaiar lavamanos con grifos de accionamiento no meanua!l dotados con
dispensador de jabén desinfectante, implementos desechables o Equipos automaticos para al
secado de marnos, en las dreas de elaboracion o proximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipulacion de ios alimentos y para facilitar la supervision de estas praclicas.
Estas areas deben ser de uso exciusivo para este proposito,

{.)

Articulo 11, Estado de salud. £/ personal manipulador de alimentos debe cumplir con Ios
siguientes requisitcs: ‘

1. Contar con una certificacién médica en la cual conste la aptitud o no para la maniouiacion de
alimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le praclique un reconocimiento medico, por lo menos una vez al
afio.
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2. Dehe efectuarse un reconocimienic médico cada vez que se considere necesario por razones
clinicas y epidemicitgicas, especialmente después de una ausencia del trabajo motivada por una
infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provocar contaminacion de /os alimentos que se
manipulen. Dependiendo de la valoracion efectuada por el médico, se deberi realizar las pruebas
de iaboratorio ciinico u ofras que resulten necesarias, registrandc las medidas correctivas y
preventivas tomadas con el fin de mitigar la posible contaminacion del alimento que pueda
generarse por el estado de salud del personal manipulador.

3 En lodos los casos. como resultadc de la valoracion médica se debe expedir un certificado en
el cual conste la aptitud ¢ no para la manipulacion de alimentes.

4. La empresa debe garantizar el cumplimiento y seguimiento a los tratamientos ordenadcs por e/
medico. Una vez finalizado el iratamiento, el médico debe expedir un certificado en el cual conste
la aptitud o no para la manipulacion de alimentos.

5 La empresa es responsable de tomar las medidas necesarias para que no se permita
contaminar los alimentos directa o indirectamente por una persona que se sepa o sospeche que
padezca de una enfermedad susceplible de transmitirse por los alimentos, o que sea portadora
de una enfermedad semefante, o gue presente heridas infectadas, irritaciones cutaneas
infactadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este tipo debe
comunicario a la empresa.

{.)
Articulo 17. Envases y embalajes. [.0s envases y embalajes ulilizados para manipular las
materias primas o los productcs terminados deber reunir los sigufentes requisitos:

(...)
3. No deben haber sido utilizados previamente para fines diferentes que puedan ocasionar fa
contaminacion def alimento a contener.

Articulo 18. Fabricacion. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, inciuyendo las operaciones de envasado y
almacenamiento, deben realizarse en oOplimas condiciones sanitarias, de limpieza y
conservacion y con los controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos
y evitar la contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar
factores, fales como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y
velocidad de flujo. Adicionalmente, se debe vigilar las operacicnes de fabricacion, tales como
congelacion, deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurando
que los tiempos de espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan
a la alteracion o contaminacion del alimento.

{.-)
Articulo 19. Envasado y embalado. Las operaciones de envasado y embalado de los alimentos
0 materias primas deben cumplir con 10§ siguientes requisitos.

1. El envasado y embalado debe hacerse en condiciones que impidan la contaminacion del
alimento o0 materias primas y debe realizarse en un area exclusiva para este fin.

{...)
Articulo 20. Prevencion de la contaminacion cruzada Con ef proposifo de prevenir la
contaminacion cruzada, se deben cumplir los siguientes requisitos:

()

6. Cuandc sea requerido, se deben implementar filtros sanifarios (lava botfas, pediluvios ©
instalaciones para fimpieza y desinfeccion de calzado, lava manos de accicnamiento no mantial y
toallas desechables o secador de manes, aspiradoras de polvo y contaminacién, efc),
debidamente dotados vy provistos de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para
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impedir el paso de contaminacion de unas zonas a ofras. En cualquier caso, se debe garantizar la
limpieza y desinfeccién de manos de fos operarios al ingreso de la sala de procesc o de
manipulacion de los productos,

o

Articulo 22. Sistema de control Todas las fabricas de alimentos deben contar con un sistema
de control y asequramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo y cubrir todas
las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencién de materias primas e insumos,
hasta fa distribucion de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con los
siguientes aspectos:

{.)
3. Los planes de muestrec, los procedimientos de laboratorio, especificaciones ¥ metodos de
ensayo deben garantizar que Ios resultados sean confiables y representativos del lote analizada.

(...}

Articulo 26. Plan de saneamiento Tcda perscna natural o juridica propietaria dei
estableciriento que fabrigue, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos Y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir 108 riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente, este
debe incluir como minimo ios procedimientos, cronogramas, registros, listas de chegueo y
responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y del producto de que se lrate. Cada establecimiento
debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias
utiizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos
e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y
desinfaeccion.

(.)

De igual forma, la Resolucion 5109 de 2005 “Por la cual se establece el reglaments técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano”, preceptua.

Glicimm Fripeipad;

Saboyinintrat

A LTI O

ARTICULO 10. OBJETO. La presente resolucion tiene por cbjeto establecer el reglamento
tecnico a traves del cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los ratulos o etiguetas de los
envases 0 empaques de alimentos para consumo humano envasados o empacados, asi como
los de las materias primas para alimentos, con el fin de proporcianar al consumidor una
informacion sobre el producto lo suficientemente clara y comprensible que no induzca a engafio o
confusion y que permita efectuar una eleccion informada.

ARTICULO 20. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciones de que trata la presente resolucion
aplican a los rétuios o etiquetas con los que se comercialicen ios alimentos para consumo
humano envasados ¢ empacados, asi como los de las maierias primas para alimentos, bien sean
productos nacicnales e importados que se comercialicen en el territorio nacicnal, cuyas partidas
arancelarias serdan las correspondientes a fos productos alimenticios para consumo humano
envasados o empacados que correspondan a los Capitulos 2, 3, 4, 5, 7,8 8, 10, 11, 12, 15
16,17, 18, 19, 20 y 21 del Arancel de Aduanas, y las demds que correspondan de acuerdo con la
clasificacion. Estas deberéan actualizarse conforme a las modificacicnes efectuadas al mismo.

PARAGRAFO. Los alimentos envasados o empacados deberan cumplir con lo estipulado en el

reglamento lécnico que se establece en la presente resolucién, sin perjuicic del cumplimiento de
fa normatividad sanitaria vigente para cada alimento en particuiar o de sus materias primas.

(..)
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ARTICULO 4o0. REQUISITOS GENERALES. Los rétulos o etiquetas de los alimentes para
consumo humano, envasados o empacados, deberdn cumplir con los siguienfes requisifos
generales

(...

2. Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con un rotulo o rotulado en jos
que se empisen palabras, ilustraciones u otras representaciones graficas que hagan alusion a
prepiedades medicinales, preventivas o curativas que puedan dar lugar a apreciaciones falsas
sobre la verdadera naturaleza, origen. composicién o calidad del alimento. Si en el rotulo o
etiqueta se describe informacion de rotillado nutricional, debe ajustarse acorde con lo que para
tai efecto establezca el Ministerio de la Proteccion Social.

() .

ARTICULO 50. INFORMACION QUE DEBE CONTENER EL ROTULADO O ETIQUETADO. En
la medida que sea aplicabie al alimento que ha de ser rotulado ¢ efiquetado; en el rotulo o
gtiqueta de los alimentos envasados o empacados deberé aparecer la siguiente informacion.

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 £1 nombre deberd indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera ser
especifico y no generico.

{..)

5.2 Lista de ingredientes

5.2.1. La lista de ingredientes deberd figurar en el rotulo, salvo cuando se trate de alimentos de
un unico ingrediente.

(...}
b) Deberan enunciarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m} en el
momento de fa fabricacion del alimento;

(...)
5.2.3 FEn la lista de ingredientes deberd emplearse un nombre especifico de acuerdo con fo
previsto en el numeral 5.1 sobre nombre del alimento, salvo cuando:

a) Se trate de los ingredientes enumerados en el literal d) del numeral 52,1 de la lisfa de
ingredientes, y

b) Ei nombre genérico de una clase resulfe mas informativo. En este caso, podran emplearse los
siguientes nombres genéricos para los ingredientes gue pertenecen a fa clase correspondiente:

TABLA 1.

NOMBRES GENERICOS CORRESPONDIENTES A INGREDIENTES.

Clases de ingredientes Nombres genéricos

Aceites refinados distintes del aceite de "Acéfte”, junto con el término

oliva. “vegetal” o “animal”, calificado
con el término “hidrogenado” o
"parcialmente hidrogenado”,

segun sea ef caso,
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Grasas refinadas. "Grasas”, junto con el términe
‘vegetal” o “animal”, segun sea
el caso.

Almidones distintos de los aimidones "Almidon”, “Fécula”,
modificados quimicamente.

Todas las especies de pescado, cuando “Pescado”.
este constituya un ingrediente de otro

alimento y siempre que en el rétulo y la
presentacion de dicho alimento, no se

haga referencia a una determinada

especie de pescado.

Toda clase de came de aves de corral, cuando ‘Carne de aves de corral”.
dicha carne constituya un ingrediente de otro
alimento y siempre que en el rotulo y la
presentacion de dicho alimento ro se haga
referencia a un tipo de carme de aves de corral

Toda clase de gueso, cuando un queso o una "Queso”,
mezcla de gquesos constituyan un ingrediente

de otro alimento y siempre que en el rétulo yla
presentacion de dicho alimento no se haga
referencia a un tipo especifico de quesao.

‘Especia”, “"especias” o mezcias de
Todas las especias y extractos de especias en especias’. "candimentos” segun sea
cantidad no superior al 2% en peso, solas o el caso.
mezcladas en el alimento.

Todas las hierbas aromaticas o partes de

hierbas aromaticas en cantidad no superior al "Hierbas aromaticas” ¢ ‘mezclas de

2% en peso, solas 0 mezcladas en el alimento. hierbas aromaticas’, segun sea el
caso.

Todas las clases de preparados de goma "Goma base”
utilizados en la fabricacion de la goma base
para la gorma de mascar.

Sacarosa "Azdcar”.
Dextrosa anhidra y dextrosa monohidratada. "Dextrosa” o "glucosa”,
Todlos los tipos de caseinatos. "Caseinatos”.

Manteca de cacao oblenida por presién “Manteca de cacac”
extraccién o refinada.

Frutas confitadas, sin exceder del 10% del "Frutas confitadas”.
peso del alimento.
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¢) No obstante lo estipulado en el literal a) del numeral 5.2.3, deberén declararse siempre por
sus nombres especificos la grasa de cerdo, la manteca, la grasa de bovinc y la grasa de polio,

d} Cuando se lrate de aditivos alimentarios de uso permitido en los alimentos en general,
pertenecientes a las distintas clases, deberan emplearse los siguientes nombres genéricos, junto
con el nombre especifico y se podrd anotar de manera opcional el numero de identificacion

internacional:

1. Acentuador de sabor.

2. Acidulante (acido).

3. Agente aglutinante.

4. Antiaglutinante.

5. Anticompactante.

6. Antiespumante.

7. Antioxidante.

8. Aromalizarnte.

9. Blanqueador.

10. Colorante natural o artificial.
11. Clarificante.

12 Edulcorante natural o artificial
13. Emulsionante o Emulisificante.
14. Enzimas.

15. Espesante.

16. Espumante.

17. Estabilizante o Estabilizador.
18, Gasificante.

19, Gelificante.

20. Humectante.

21. Antihumectante

Shinusn Foamg ol
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22. Incrementador del volumen o leudante.

23. Propelente.

24, Regulador de ia acidez ¢ alcalinizante.

25. Sal emulsionante o sal emuisificante.

26. Sustancia conservadora o conservante.

27. Sustancia de retencicn del color.

28. Sustancia para el tratamiento de las harinas.
29. Sustancia para el glaseado.

30 Secuestrante

e) Cuando se trate de aditives alimentarios que perienezcan a las respectivas clases aprobados
por el Ministerio de la Proteccién Social 0 en su defecto figuren en las listas del Cédex de Aditivos
Alimentarios cuyo uso en los alimentos han sido autorizados, podran emplearse los siguientes
nombres genericos:

1. Aroma(s) y aromatizante(s) ¢ Sabor(es) - Saborizantef(s),
2. Almidon(es) modificado(s),

La expresion “aroma” deberd estar calificada con los términos ‘nafuralas”, “idénticos a los
naturales’, "artificiales” o con una combinacién de los mismos, segun corresponda;

fi Cuando un aditivo requiera alguna indicacion o advertencia sobre SuU uso se debe cumplir lo
establecido en la legislacion sanitaria vigente;

g) Cuando se utilice Tarlrazina debe declararse expresamente y en forma visible en el rétulo def
producto alimenticio que este contiene Amarillo niumero 5 o Tartrazina:

) Cuando a un alimento le sea adicionado Aspartame como edulcoranie artificial se debe inciuir
una leyenda en el rotulo en el que se indigue. “FENILCETONURICOS: CONTIENE
FENILALANINA",

5.2.4 Coadyuvantes de elaboracion y transferencia de aditivos alimentarios:

5.2.4.1 Todo aditivo aiimentario que por haber sido empleado en las materias primas u otros
ingredientes de un alimento, se transfiera a este alimento en cantidad notable o suficiente para
desempefiar en él una funcion tecnolégica, serd incluido en ia lista de ingredientes. .

()

5.3 Contenido neto y peso escurrido

5.3.1 El contenido neto debera declararse en unidades del sistema métrico (Sistema
Internacional).
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()

5.5 Identificacion del lote

(..

551 Cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier modo, perc de forma visible,
legible e indeleble, una indicacion en clave o en lenguaje claro {numérico, alfanumeérico,
ranurados, barras, perforaciones, etc.) que permita identificar la fecha de produccion o de
fabricacion, fecha de vencimiento, fecha de duracion minima, fabrica productora y el lte.

5.5.2 La palabra "Lote” ¢ la ietra "L" debera ir acompafiada del cédigo mismo o de una referencia
al lugar donde aparece.

(...
5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion

56.1 Cada envase debera Nevar grabada o marcada en forma visible, legible e indeleble la fecha
de vencimiento y/o la fecha de duracion minima.

5.6.2 No se permite fa declaracion de la fecha de vencimiento y/o de duracidn minima, mediante
el usc de un adhesivo © sticker,

()

5.7 Instrucciones para el uso

La eliqueta deberd contener las Instrucciones que sean necesarias sobre el modo de empleo,
incluida fa reconstitucion, s es el caso, para asegurar una correcta utilizacion del alimento.

(..

ARTICULO 60. PRESENTACION DE LA INFORMACION EN EL ROTULADO O
ETIQUETADC. L.a informacion en el rotulado o etiguetado de alimentos se presentara de la
siguiente forma:

(..)
2. Los datos gue deben aparecer en ef rotulo, en virtud de la presente reglamentacién deberan
indicarse con caracteres claros, bhien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso.

{.)

4. El nombre y el contenido nelo del alimentc deberén aparecer en la cara principal de exhibicion
en la parte del envase con mayor posibilidad de ser mosirada o examinada, en el mismo campo
de vision. En el tamafio de ias lelras y numercs para la decigracion del contenido neto, se debe
ytilizar la informacion contenida en el Anexc Técnico que forma parte infegral de la presenie
resolucion.

()

Para efectcs procecdimentales de la presente actuacion la Ley 1437 del 2011 en su articulo 47,
establece:

Shious e aas . g » i'i\;‘.f- "y
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Articulo 47°. PROCEDIMIENTO ADMINISTRA TIVO SANCIONATORIO. Los procedimientos
administrativos de caracter sancionatorio no reguiados por leyes especiales o por el Codigo
Disciplinario Unico se Sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Cédigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicaran también en Io no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones adrministrativas de naturaieza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuandc como resuftado de averiguaciones preliminares, la
autoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asf lo
comunicara al interesado. Concluidas las averiguaciones preiiminares, si fuere dei caso,
formularg cargos mediante acto administrativo en g/ que sefialara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, ias personas naturales o juridicas objetc de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas vy las sanciones o medidas que serian procedentes

Este aclc administrativo debera ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta
decision nc procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15} dias siguientes a la notificacion de Ia
formutacién de cargos, presentar los descargos y solicitar ¢ aportar ias pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas flegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas conlractuales sancionatorias, incluyendo los
recursos, se regiran por lo dispuesto en fas normas especiales sobre |a materia.”

siguientes sanciones:

Ley 9° de 1979, articulo 577:

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad PRODUCTOS ALIMENTICIOS
CONGEGIS LTDA, con NIT. 900230259-1, presuntamente infringi¢ las disposi

“Articulo 577°.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, la
violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por ia entidad encargada de
hacerlas cumplir con alguna ¢ algunas de las siguientes sanciones:

a) Amonestacion;

b} Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos legales
al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion;

¢} Decomiso de productos;

d) Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e) Cierre temporal o definitivo de! establecimiento, edificacién o servicio respectivo.”

de alimentos vigentes, al:

1.

S Pome oal

Sadmraistrativg:

W

WL Jte iy

Fabricar, rotular y disponer para el consumo humana el producto alimenticio “Patacén
prensado frito”, sin garantizar las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la
normatividad sanitaria, contenidas en la Resolucién 2674 del 2013 al :

1.1 No diligenciar ni presentar actualizados los formatos de verificacién de iimpieza vy

desinfeccién, contraviniendo el numeral 1 del Articulo 28, Resoclucién 2674 de 2012,

1.2El cambio de indumentaria del operario se hace en el bafo ¥ no cuenta con clokers,

incumpliendo numeral 6 subnumeral 6.1 de! articulo B, Resolucién 2674 de 2013.
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1 3 El lavamanos es de accicnamiento manual, se usa ademas para el lavade de utensilios,
incumpliendo numeral 6 subnumeral 6.3 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

1.4No cuenta con filtro sanitario al ingreso de la planta, incumpliendo el numeral & del
articulo 20, Resolucion 2674 de 2013.

1 5No presenta reconocimiento médico del personal, incumpliendc el articulo 11,
Resolucion 2674 de 2013,

1.6 Se evidencia empleo de cajas de cartén de segundo uso para almacenar patacon
prefrito en bolsa mientras es dispensado a la presentacion individual, incumpliendo
numeral 1 del articulo 18 y numeral 3 del articulo 17, Resolucidn 2674 de 2013.

1 7El envasado se realiza en la misma zona de produccion, incumpliendo numeral 1 del
articulo 19, Resolucion 2674 de 2013.

1.8 No presenta planes de muestreo, incumpliendo numerai 3 dei articulo 22, Resclucion
2674 de 2013.

2. Fabricar, empacar y rotular el producto *PATACONES TIPO GOURMET- MARCA DON
PLATANITO”", presuntamente sin cumplir con las normas sanitarias concernientes al
rotulade de alimentos al:

2.1 No declarar el nombre del alimento tal y come fue aprobado en la notificacion sanitaria,
ya que el aprobado es “Patacones de platano verde prensados fritos”, contraviniendo el
Articulo 5, numeral 5.1, subnumeral 5.1.1 de la Resolucién 5109 de 2005.

2.2, No declarar !a totalidad de los ingredientes empleados, ya que no declara almidon,
carboximetilcelulosa pirofostato, goma, guar, acido citrico, pclidextrosa ni glucosa,
contraviniendo el articulo 5 numeral 5.2 subnumerales 5.2.1, literal b y 5.2.3 de la
Resolucion 5108 de 2005.

2.3. No declarar la funcion tecnologica de los aditives empleados, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.2, subnumerales 5.2.4.1 ce la Resclucion 5108 de 2003.

2.4 No declarar el contenido neto, contraviniendo lo establecido en el Articulo 5 numeral
5.3 subnumeral 5.2.1 y numeral 4 del articulo 6, Resolucion 5108 de 2005.

2.5. Usar para la declaracion del lote y fecha de vencimiento del producto, tintas no
indelebles. contraviniendo el articulo 5 numeral 5.5 subnumeral 55.1, numeral 56
subnumeral 5.6.1y numeral 2 del articulo 6 Resolucién 5109 de 2005.

2.6. No declarar instrucciones para e! modc de empleo del producto, incumpiiendo el
articulo 5 numeral 5 subnumeral 5.7 de |la Resofucion 5109 de 2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucion 2674 de 2013; Articulo 6 numera! 6 subnumerales 6.1 y 6.3; Articulo 11, Articulo
17 numeral 3, articule 18 numeral 1, articuio 19 numeral 1, articulo 20 numeral 6, articulo 22
numeral 3 y articulo 26 numeral 1.
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Resolucion 5109 de 2005; Articulo 5 numerales 5 1 subnumeral 5.1.1: numeral 5.2 subnumeral
5.2.1 literal b) y subnumerales 5.2.4.1, 5.2.3; numeral 5.3 subnumeral 5.3.1, numeral 5.5
subnumeral 5.5.1, numeral 5. 6. Subnumeral 5.6.1, numeral 5.7 y Articulo 6 numerales 2 y 4,

En mérito de lo anterior, este Despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERQ: Iniciar proceso sancicnatorio en contra de la sociedad PRODUCTOS
ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA, con NIT. 900230259-1, de acuerdo 3 la parte motiva y
considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formular cargos a titulo presuntive en contra de |a sociedad
PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEG|S LTDA, con NIT. 900230258-1, quien
presuntamente infringié las disposiciones sanitarias de alimentos vigentes, al:

1. Fabricar, rotular y disponer para el consumo humano el prodicto alimenticio “Patacon
prensado frito”, sin garantizar las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en !z
normatividad sanitaria, contenidas en la Resolucién 2674 del 2013 al :

1.1 No diligenciar ni presentar actualizados los formatos de verificacién de limpieza y
desinfeccidn, contraviniendo el numeral 1 del Articulo 26, Resolucién 2674 de 2013,

1.2 El cambio de indumentaria del operario se hace en el bafo y no cuenta con Clokers,
incumpliendo numeral 6 subnumeral 6.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

1.3 El lavamanos es de accionamiento manual, se usa ademas para el lavado de utensilios,
incumpliendo numeral 6 subnumeral 6 3 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

1.4No cuenta con filtro sanitario al ingresc de la planta, incumpliendo el numeral 6 dei
articulo 20, Resolucion 2674 de 2013.

1.5No presenta reconocimiento médico del personal, incumpliendo el articulo 11,
Resolucion 2674 de 2013.

1.6 Se evidencia empleo de cajas de carton de segundo usoc para almacenar patacén
prefrito en bolsa mientras es dispensado a la presentacion individual, incumpliendo
numeral 1 del articulo 18 y numeral 3 del articulo 17, Resolucion 2674 de 2013,

1.7 El envasado se realiza en la misma zona de produccién, incumpliendo numeral 1 de!
articulo 19, Resolucion 2674 de 2013.

1.8No presenta planes de muestreo, incumpliendo numeral 3 del articulo 22, Resolucion
2674 de 2013.

2. Fabricar, empacar y rotular el producto "PATACONES TIPO GOURMET- MARCA DON
PLATANITO", presuntamente sin cumplir con las normas sanitarias concernientes al
rotutado de alimentos al:

2.1 No declarar el nombre del alimento tal y como fue aprobado en Ia notificacién sanitaria,

ya que el aprobado es "Patacones de platano verde prensados fritos”, contraviniendo el
Articulo 5, numeral 5.1, subnumerat 5.1.1 de |a Resolucion 5109 de 2005.
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22 No declarar la totalidad de los ingredientes empleados, ya que no declara alimidon,
carboximetilcelulosa pirofostate, goma, guar, acide citrico, polidextrosa ni glucesa,
contraviniendo el articulo 5 numeral 5.2 subnumerales 5.2.1, literal b y 523 de la
Resolucion 5109 de 2005,

2 3. No declarar la funcién tecnolégica de los aditivos empleados, contraviniendo el articulo
5 numeral 5.2 subnumerales 5.2 4.1 de la Resolucion 5109 de 2005.

9 4. No declarar el contenido neto, contraviniendo lo establecido en el Articulo 5 numeral 5.3
subnumera! 5.3.1 y numeral 4 de! articulo 6, Resolucidn 5109 de 2005.

2.5. Usar para la deciaracion del lote y fecha de vencimiento del producto, tintas no
indelebles, contraviniendo el articule 5 numeral 5.5 subnumera! 5.5.1, numeral 56
subnumeral 5.6.1y numeral 2 del articulo 6 Resolucién 5108 de 2005.

2 6. No declarar instrucciones para el modo de empleo del producto, incumpliendo e articulo
5 numeral 5 subnumeral 5.7 de la Resolucion 5109 de 2005.

ARTICULO TERCERO- Notificar personalmente al Representante legal y/o Apoderado de la
sociedad PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONGEGIS LTDA, con NIT. 900230259-1, del
presente auto de acuerdo can lo estipulado en el articuio 47 de la Ley 1437 de 2011.

En

el evento de no comparecer, se notificara mediante avisc, en aplicacion a lo previsto en el

articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o
lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente.

ARTICULO CUARTO. - Conceder un términc de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente 0 por medic de
apoderado, la presunta infractora presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la

practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo al articulo 47 de la Ley 1437 de
2011,

ARTICULO QUINTO.- Contra el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

b\i C\/\&Q/\ C
LILIANA ROCIO ARIZA ARIZA
Directora de Responsabilidad Sanitaria (E)
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