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NOTIFICACION POR AVISO No. 2019001770 De 11 de Diciembre de 2019

El Coordinador del Grupo de Secretaria Técnica de la Direccién de Responsabilidad
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en
aplicacion de lo establecido en el articuio 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacién del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2019014880
PROCESO SANCIONATORIO 201605468
EN CONTRA DE: FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION.
FECHA DE EXPEDICION: 3 DE DICIEMBRE DE 2019
FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www.invima.gov.co Servicios de informacion
al Ciudadand ¥ en'|as ‘mstalaciones del INVIMA, ubicada en la Cra. 10 No. 64-28 de esta

ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia inteqra, se considera
legaimente NOTIFICADOQ al finalizar el dia siquiente del RETIRQ del presente aviso.

Contra el auto No, 2019014880 NO procede recurso alguno.

OJAS NIETO
ria Técnica
nsabilidad Sanitaria

Direccién de Res

ANEXQO: Se adjunta a este aviso en (8) folios copia a doble cara integra del Auto N°
2019014880 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201605468.

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA el, siendo las 5 PM,

MANUEL ALEJANDRO ROJAS NIETO
Coordinador Grupo de Secretaria Técnica
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

Proyecté y Digité: Juan Marin
Reviso: Manuel Alejandro Rojas Nieto
Grupa: Alimentos

Pagina 1
Oficina Principal: e . h/ﬁ a - :
Administrative: B l’ l\/ ” Y ‘O |
e !

- wE R W o om MR mwrk b A

WIVWLITIVIM AL BOV.E G



AUTO No. 2019014880
(3 de Diciembre de 2019)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468”

La Directera de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos —INVIMA-, en ejercicio de las facultades egales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediante Resolucion No. 2012030800 del 19 de Qctubre de 2012, procede
a iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra de la sociedad
FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 880023632-4,
teniendo en cuenta los siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 13 de febrero del 2017, mediante oficio N° 704-0470-17 radicado con el numerc
17015261, el Coordinador de! Grupo de Trabajc Territorial Centro Oriente 2, remitic ala
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas realizadas en las
instalaciones de la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION, con NIT 860023632-4. (Folio 1).

2. Funcionarios de este Instituto realizaron Acta de Control Sanitaric, el dia 08 de Febrero de
2017, en las instalaciones de !a sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION con NIT 860023632-4,donde se evidencié un presunto incumpiimiente de las
normas sanitarias, y como consecuencia se emitid concepto sanitario DESFAVORABLE.
(Folio 2 reverso al 9).

3. En virtud de lo anterior, profesionales de este Instituto aplicaron ia medida sanitaria de
seguridad de fecha 08 de febrero de 2017, en las instalaciones de la sociedad FABRICA DE
PRODUCTOS MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 880023632-4, consistente en:
"CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DE TRABAJOS PRODUCTIVOS AL ESTABELCIMIENTO
DENOMINADO FABRICA DE PRODUCTQS MURILLO LTDA Y DESTRUCCION DE 4
KILOGRAMOS DE MATERIAL DE EMPAQUE DEL PRODUCTO HARINA DE MAIZ
PINTADQ POR 500 GRAMOS", al evidenciar la siguiente situacién sanitaria: (Folio 11 al 13 —
Formato Anexo de destruccion folio 16)

()
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

1. AL_ABRIRSE EL PORTON PRINCIPAL DE INGRESQO QUEDAN LAS AREAS DE
PROCESO Y ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTO
TERMINADO EXPUESTAS AL MEDIO AMBIENTE. INCUMPLIENDO NUMERALES 2.1
PEL ARTICULO 6, RESOLUCION 2674 DE 2013

2. LAS AREAS DE PERLADC. LA TOLVA DE CUCHUCCS, ALMACENAIMEINTO DE
PRODUCTOS DE CONSUMO ANIMAL Y AREA DE TOSTADQ QUE SE ENCUENTRAN
EN EL PRIMER PISO NQ CUENTAN CON UNA SEPARACION FISICA COMPLETA. EL
AREA DE ENVASADO DE GRANGS Y CUCHUCQS DEL SEGUNDQ PISQ CUENTA
CON UNA SEPARACUION NO EFECTIVA (CORTINAS) DEL AREA DE INGRESO DE
LA PLANTA. AREA DE TOSTADO DE MAIZ COMPARTE AMBIENTAKLMENTE CON
AREA DE ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA. INCUMPLIENDC NUMERALES
22Y23ELARTICULC 6 DELA RESOLUCION 2674 DE 2013

3. EL PROGRAMA DE CONTROL DE AGUA SE ENCUENTRA DESACTUALIZADQ, NO
PRESENTA ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBICLOGICO DEL AGUA, PRESENTA
REGISTROS DE SEGUIMIENTO DEL CONTENIDO DE CLORO DESACTUALIZADOS
INCUMPLE NUMERAL 4 DEL ARTICULC 26 NUMERAL 3.1 DEL ARTICULQ 6
RESOLUCION 2674 DE 2013.
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AUTO No. 2019014880
(3 de Diciembre de 2019)

“Por medio dei cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468"

4. EL PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS NO SE EJECUTA DE ACUERDO A LO
PREVISTC SE EVIDENCIA EXCREMENTOS DE ROEDORES EN AREA DE
ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS. SE OBSERVA ANGEO SOBRE AREA
DE_ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA DESPRENDIDO QUE PERMITE EL
INGRESO DE PALGAS. INCUMPLIENDO NUMERAL 3 DEL ARTICULO 26
RESCLUCION 2674 DE 2013

G

EL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y SUS PROCEDIMIENTOS NO SE
AJUSTAN A LA _REALIZADA DE LA _ PLANTA. NO SE CUENTA CON
PROCEDIMIENTOS ESPECIFICCS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION PARA LA
TOTALIDAD DE LOS EQUIPQS Y SUPERFICIES, SE EVIDENCIA ACUMULACION DE
MATERIAL PARTICULADQ EN DIFERENTES AREAS DE LA PLANTA. TANTO EN EL
PRIMER PISC COMG EN EL SEGUNDO PISC, SE OBSERVAN TECHOS Y ESTIBAS
CON DEFICIENCIAS DE LIMPIEZA, SE EVIDENCIAN PUNTOS MUERTOS DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION DE LAS CAJAS DE LOS CONTADORES DE ENERGIA.
SOLO SE LLEVAN REGISTROS DE INSPECCION PARA EQUIPOS. INCUMPLIENDO
NUMERAL 1 DEL ARTICULQ 26 RESOLUCION 2674 DE 2013,

6. EL AREA DE EMPAQUE DE GRANQOS Y CUCHUCQ Y EL AREA DE EMPAQUE DE
HARINAS NO DISFONEN DE LAVAMANOS, EN EL AREA DE ALMACENAMIENTO DE
MATERIA PRIMA Y EMPAQUE LOS OPERARICS NO PUEDEN HACER USO DEL GEL
DESINFECTANTE DISPUESTO PORQUE L 0OS BULTOS ALLI ALMACENADOS NO LO
PERMITEN LOS OPERARIOS NO SE DESINFECTANTEN LAS MANOS Y EL LAVADO
NO SE REALIZA HASTA EL CODQ. iINCUMPLIENDO NUMERAL 6.3 DEL ARTICULO 6.
NUMERAL 4 ARTICULQ 14, RESOLUCION 2674 DE 2013,

7. SE __EVIDENCIA BANDA TRANSPORTADORA DE SALIDA DE PRODUCTO
TERMINADQ ROTA, SUPERFICIE _DE TOLVA EN_ MATERIAL NO SANITARIO
(MADERA), EMPACADQORA DEL AREA DE ENVASADQO DEL 2D0Q PISC CON
DESPRENDIMIENTO DE PINTURA. INCUMPLIENDO ARTICULO 9 NUMERAL 3.
RESQLUCION 2674 DE 2013,

8 NO SE CONTROLA LA HUMEDAD RELARTIVA _EN EL ALMACENAMIENTO DE
MATERIA PRIMA. INCUMPLIENDO_EL NUMERAL 1 ARTICULQO 18. RESOLUCION
2674 DE 2013,

9. NO SE CUZNTA CON MECANISMOS PARA PROTEGER EiL ALIMENTO DE LA
CONTAMINACION POR _METALES U OTROS. MATERIALES EXTRANOS.
INCUMPLIENDO NUMERAL 3 DEL ARTICULO 22. RESOLUCION 2674 DE 2013,

10. EL PLAN DE MUESTREQ SE ENCUENTRA EN PROCESO DE IMPLEMENTACION NO
PRESENTA RESULTADOS DE ANALISIS DE LABORATORIO. INCUMPLIENDO
NUMERAL 3 DEL ARTICULQ 22 RESOLUCION 2674 DE 2013,

FOR LO ANTERIOR SE TOMA MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD CONSISTENTE EN
CLAUSURA TEMPQRAL TOTAL DE TRABAJOS PRODUCTIVOS AL ESTABLECIMIENTG
DENOMINADO FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA. PARA REALIZAR EL
LEVANTAMIENTO DE (A MEDIDA SANITARIA DEBE SUBSANAR TODOS LOS
INCUMPLIMIENTOS  QUE MOTIVARON (A MEDRIDA SANITARIA Y ENVIAR OFICIO

SOLICITANDO EL LEVANTAMIENTQ RESPECTIVO A LA CARRERA 10 N°64-28 DE LA
CIUDAD DE BOGOTA.

NO SE ENCUENTRA PRODUCTQ TERMINADO (. )"
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AUTO No. 2019014880
{3 de Diciembre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468"

4. Enla misma visita y mediante acta se realizé Protocolo de Evaluacién de Rotulado General

de Alimentos Envasados al producto: HARINA DE MAIZ PINTADA POR 500 G EN BOLSA
POLIPROPILENOQ, donde se evidencio el cumplimiento a los parametros establecidos en la
Resolucion 5109 del 2005. ( Folio

De igual forma, en la misma visita y mediante acta se realizé Protocale para la verificacion
del cumplimiento del rotulado nutricional de alimentos envasados o empacados al producto:
HARINA DE MAIZ PINTADA POR 500 G EN BOLSA POLIPROPILENQ. donde se evidencio
el siguiente incumplimiento a la Resoluciéon 333 del 2011. (Folio 13 reverso al 15).

‘(...) La tabla presenta incumplimientas con respecto al molde de formato vertical estandar

No presenta soportes que avalen los contenidos de nurtientes declarados en la tabla nutricional.
Incumpliendo el numeral 8 4.2 del articulo 8 de la Resclucion 333 de 2011, Por lo anterior se
realiza congelamiento de 4 kilos de material de empaque del producto Harina de Maiz Pintado
por 500 gramos quien atiende la visita indica que realiza la destruccion voluntaria.

5 El dia 24 de Abril del 2017, mediante oficio N° 704-1418-17, radicado con el numero
17043245, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitid a la
Direccién de Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas realizadas en
las instalaciones de la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION con NIT 860023632-4. (Folio 19).

6. Funcionarios de este Instituto, realizaron Acta de Visita — Diligencia de Inspeccion,
Vigilancia y Control, el dia 20 de Abril de 2017, en las instalaciones de la sociedad
FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 860023632-4 en
donde se evidencié que la investigada no ha dado cumplirmiento a la totalidad de los puntos
que originaron la aplicacion de medida sanitaria y en consecuencia se mantiene el
concepto sanitario DESFAVORABLE. (Folio 22 al 24) .

7. El dia 186 de Junio del 2017, mediante oficio N° 704-2123-17 radicado con el numero
17065426, el Coordinrador de! Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas realizadas en
las instalaciones de la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION con NIT 860023632-4. (Folio 25).

Funcionarios de este Instituto realizaron Acta de Control Sanitario e dia 13 junio de 2017,
en las instalaciones de la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA EN
LIQUIDACION, con NIT 860023632-4, donde se evidencio el cumplimiento de las normas
sanitarias, emitiéndose el concepto FAVORABLE CON OBSERVACIONES y como
consecuencia se procedidé mediante acta, con el Levantamiento de la Medida Sanitaria
consistente en "CLAUSURA TEMPORAL TOTAL". (Folio 28 al 36)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4° numeral 6° del Articulo 1C
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1894, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones

gque sean de su competencia, de conformidad con ia Ley 92 de 197S% y demas normas

reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 def articulo 24
del Decreto 2078 de 2012, Resoluciones 2674 de 2013, 5109 de 2005 y la Ley 1437 de 2011.
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AUTO Nc. 2019014880
{3 de Diciembre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasiadan cargos
Proceso No. 201605468”

Asi las cosas, el inicic del presente proceso sancionatorio se fundamenta en la existencia de
conductas con las que se presuntamente se infringen otras normas sanitarias, ta! y como se
infiere de los documentos referidos como antecedentes.

Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994 asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, tmpcriadores,
exportadores, comercializadores y expendedores.

PARAGRAFO. Las sanciones de que trata el presente articulo deberan sufetarse estrictamente a
fo dispuesto en el articuio 577 de la Ley 9 de 1979 y conira ellas procederan los recursos de ley
contenidos en el Codigo Contencioso Administrativo.

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccién Sccial, se
implementc el redisefio del [nstituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA 'y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en e! numeral
9, a la Direccién de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre {as cuales, encontramos las siguientes:

()

Articulo 24°. Direccion de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccicr de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con observancia de! principio de legalidad, los procesos sancionatorios
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccion, vigitancia y control, gjercidas por
el Instiuto, sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme a la
normatividad vigente, en coordinacion con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamenfo en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades y organismos
del Estado, los procescs sancionatorios a que haya lugar como resultade de actividades de
inspeccion, vigilancia y control, adelantadas para el control a la ilegalidad.

(-]

8. Imponer, previa delegacion, a lravés de los actos adminisirativos, fas sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de calidad de los productos establecidos en el articuio 245 de la Ley
100 de 1893 y en las demds normas pertinentes,”

De acuerdo con lo evidenciado en la visita de inspeccion, vigilancia y contre! en las
instalaciones de ia sociedad FABRICA DE PRODUCTOS MURILLO LTDA con NIT 860023632-
4, se concluye que los aspectos sanitarios de manera parcial o total representan una presunta

vulneracién a la normatividad sanitaria en consideracion a lo consignado en la Resolucion
2674 de 2013:

()

Articulo 1. Objeto. La presente resolucion tiene por objelc establecer los requisitos sanitarios
que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que gfercan actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion,  envase. almacenamiento,  transporte,  distribucion %
comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos y fos requisifos para la
notificacion, permiso o registro sanitaric de los alimenios, sequn el riesgo en salud pliblica,
con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Pagina 4

e
4]
EA
te
'

T
pryerad

JU S
v

ERen

DA L)
P

—

LEN,

3



{ninboaliva,

Gebroing Bringgeal ’ : R
. I t ';

I

|

AUTO No. 2019014880
(3 de Diciembre de 2019)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468”

Articulo 2. Ambito de aplicacion. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion se
aplicaran en todo el territorio nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes
actividades: fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacién, exportacion y comercializacion de alimentos.

b} Al perscnal manipulador de alimentos.

¢) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten,
importen y comercialicen materias primas e insumos.

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccion, vigilancia y
control que ejerzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, {ransporte, distribucién, importacién, exportacion v comercializacion de
alimentos para el consumo humanc y materias primas para afimentos

Paragrafo. Se exceptua de la aplicacion de fa presente resolucion el Sistema COficial de
Inspeccion, Vigilancia y Control de la Carne, Productos Cérnicos Comestibles y Derivados
Carnicos Destinados para el Consumo Humana, a que hace referencia ef Decrato 1500 de
2007, modificado por los Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131, 4974 de 2005, 3961 de 20711,
917y 2270 de 2012 y las normas que los modifiquen, adicionen o Sustituya.

Articulc 3. Definiciones. Para efectos de la presente resolucién adoplense las siguientes
definiciones:

(...

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingericdc aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollc de ios procesos
biologicos. Se entienden incluidas en la presente definicion las behidas no alcohdlicas ¥
aquellas sustancias con que se sazcnan algunos comestibies, Y que se conocen con ef
nombre generico de especias.

{..)

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios hasicos ¥ practlicas generales
de higiene en la manipulacion, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento.
transporte y distribucion de alimentos para consumo humane, con &l objeto de garantizar que
los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con las condiciones
sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

()

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de gue los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con ef uso al que se destina.

(.-.)

MANIPULADOR DE ALIMENTOS. Es toda persona que interviene directamente, en forma
permanente u ocasional, en aclividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA. Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por
la industria de alimentos para su ufilizacion directa, fraccionamiento o conversion en alimentos
para consume humane.

A pesar que las materias primas pueden o no sufrir transformaciones tecnoldgicas, estas
deben ser consideradas como alimento para consumo humane.

()
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AUTO No. 2019014880
(3 de Diciembre de 2019)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468"

FABRICA DE ALIMENTOS. Es el establecimiento en el cual se realiza una o varias operaciones
tecnologicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar, producir, fransformar o
envasar alimentos para el consumo humanc.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. Todas las condiciones y medidas necesarias para asegurar fa
inocuidad y la aptitud de fos alimentos en cualquier etapa de su manejo.

INOCUIDAD DE [ OS ALIMENTOS. Es la garaniia de que los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al gue se destina.

(.
CAPITULO !,
EDIFICACION E INSTALACIONES.

ARTICULO 6o. CONDICIONES GENERALES. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamienio, preparacién, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacién y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacion:

()
2. DISENQ Y CONSTRUCCION

2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de
produccion e impida ia entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del
mngreso y refugio de plagas v animales domésticos.

2.2. La edificacién debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas areas donde se
realizan operaciones de produccion susceptibles de ser contaminadas por olras operaciones ©
medios de contaminacion presentes en las dreas adyacentes.

2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener el tamado adecuado para la
instafacion. operacion y mantenimiento de los equipos, asf como para fa circulacion del personal
y el frasiado de materiales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segun fla
secuencia I6gica del proceso, desde la recepcion de los insumos hasta el despacho de! prodiicto
terminado, de tal manera que se eviten retrasos indebidos ¥ la contaminacién cruzada. De ser
requerido, tales ambientes deben dotarse de las condicicnes de temperatura, humedad u otras
necesarias para la efecucion higiénica de ias operaciones de produccion y/o para la conservacion
del alimento.

(.)
3 ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1 El agua que se ulilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigenies
establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Sccial

(.
6. INSTALACIONES SANITARIAS
(...)

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabon desinfectante, implementos desechables o equipos auformaticcs para el
secado de manos, en las dreas de elaboracion o proximos a estas para la higiene del personal
que participe en la manipuiacion de los alimentos Y para facilitar la supervisién de estas précticas.
Estas areas deben ser de uso exclusivo para este proposito.
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AUTO No. 2019014880
(3 de Diciembre de 2019)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasiadan cargos
Proceso No. 201605468"

()

ARTICULO S0. CONDICIONES ESPECIEICAS. Los equipos y utensilios ulilizados deben cumplir
con las siguientes condiciones especificas:

()

3. Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabado liso, no
poroso, no absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u otras irregularidades que
puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos que afectan la inocuidad de los
alimentos. Podran emplearse ctras superficies cuando exista una justificacion tecnologica v
sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Ministerio de Salud ¥
Proteccion Socifal.

()

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION Todo manipulador de

alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion gue a cohtinuacion se
establecen:

(...)

4. Lavarse las manos con agua y jabon desinfectante, antes de comenzar su trabajo, cada vez
que salga y regrese al area asignada y despues de manipular cualquier material u objete gue
pudiese representar un riesgo de contaminacion para el alimento. Serd obligatorio realizar la
desinfeccion de las manos cuando los riesgos asociados con la elapa del proceso asf o
Justifiquen.

()

ARTICULO 18 FABRICACION. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes
requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado y
aimacenamiento, deben realizarse en Optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion
y con los controles necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la
contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito, se deben controlar faciores, tales
como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de fiufo.
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como congelacion,
deshidratacion, lralamiento térmico, acidificacion y refrigeracion, asegurandc que los tiempos de
espera, las fluctuaciones de lemperalura y ofros factores, no conlribuyan a la alteracion o
contaminacion del alimento.

(..

& Se deben tomar medidas efectivas para proteger el alimento de la contaminacion por metales u
ofros materiales extraios, instalando mallas. trampas, imanes, detectores de metal o cualquier
otro método apropiado.

(..

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas ias fabricas de alimentos deben contar con un
sisterna de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente preventivo v cubrir
fodas las etapas de procesamienio del alimento, desde la oblencién de malerias primas e
insumos, hasta la disiribucién de productos terminadoes, el cual debe contar como minimo, corn los
siguientes aspectos:

{.)
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3. Los planes de muestrec. los procedimientos de laboratorio, especificaciones y métodos de
ensayo deben garantizar que 105 resultados sean confiables y representativos del iote analizado.

(..)
CAFITULO VI
SANEAMIENTO,

ir al inicio

ARTICULC 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda perscna nhatural o juridica propietaria del
establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarroflar un Plan de Saneamisnto con objetivos claramente
definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de ios
alimentos. kste plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente; esle
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de fimpieza vy desinfeccion deben satisfacer fas
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi
como las concentraciones o formas de uso, empos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

(..

3. Control de plagas. Las plagas deben ser obyeto de un programa de controf especifico, el cual
debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacién armdnica de las
diferentes medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden
preveritivo,

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos fos establecimientos de que trata la
presente resoiucion deben tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que inciuye
claramente: fuente de captacion o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefio y
capacidad del tanque de almacenamiento. distribucion; mantenimiento, limpieza y desinfeccion
de redes y tangue de almacenamiento; controles realizados para garantizar el cumplimiento de
los requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos establecidos en la normatividad vigente, asi como
fos registros que soporien el cumplimiento de los mismos,

(..)"

En cuanto a la Resolucién 333 de 2011: “Por la cual se establece el reglamento técnico scbre
los requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados
para consumo humang.”

1)
TITULO |

OBJETO ¥ CAMPO DE APLICACION

ARTICULO 1o. OBJETO. La presente resolucion tiene por cbjeto establecer el reglamento
tecnico a traves del cual se sefialan ias condiciones y requisitos que debe cumplir el rotutado o
eliquetado nutricional de los alimentos envasados o empacados nacionales e importados para
consumo humano que se comercialicen en el terriforio nacional, con el fin de proparcionar al
consumidor una informacion nulricional lo suficientemente clara y comprensible sobre el
producto, que ne induzca a engafic o confusion y le permita efectuar una eleccion informada.,

ARTICULO 20. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciones contenidas en el reglamento técnico
gue se establece mediante la presente resolucion aplican a los alimenios para consumo humano
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envasados o0 empacados, en cuyos rotulos o etiquetas se declare informacion nutricional,
propiedades nutricionales, propiedades de salud. o cuando su descripcion produzca el mismo
efectc de las declaraciones de propiedades nutricionales o de salud.

PARAGRAFQ. El presente reglamento f€cnico no aplica a los alimentos de férmula para nifios
lactantes, los cuales deben cumplir con lo establecide en la Resclucion 11488 de 1984 o, las
disposiciones que la modifiquen, adicionen o sustituyan..

(...}

ARTICULC 8o. DECLARACION Y FORMA DE PRESENTACION DE LOS NUTRIENTES. Er la
tabla de informacidn nutricional utnicamente se permite la declaracién de los nutrientes
obligatorios y opcionales que se indican en el presenie articulo. La declaracién del contenido de
nutrientes debe hacerse an forma numérica.

{.)

8.4.2 Los valores de los nutrientes que figuren en la tabla de informacion nutricional deben ser
valores promedios obtenidos de analisis de muestras que sean representativas del producto que
ha de ser rotulado, o tomados de la Tabla de Compasicicn de Alimentos Colombianos del | CBF o
de publicaciones internacicnales, o de ofras fuentes de informacion, tales como especificaciones
del contenido nutricionai de ingredientes ufilizados en ia formulacion del producto. Sin embargo.
fos valores de nutriontes que fundamenten las declaracionss de propiedades nufricionales o de
salud deben ser obtenidos mediante pruebas analiticas. En cualquier caso, el fabricante es
responsable de la veracidad de los valores declarados.”

(..

ARTICULO 28 FORMATOS DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL. La fabia de
Informacicn Nutricional debe presentarse en unc de los siguientes tinos de formato, dependiendo
del area de impresion disponible en la etiqueta, nutrientes deciaradcs, formas ¥ oftras
consideracicnes del alimento:

a) Vertical estandar;

b) Con declaracion lateral;
¢) Con decfaracion dual;
d) Simplificado;

e} Tabular y lineal.

ARTICULO 29. ESPECIFICACIONES DE LOS FORMATOS DE TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL. Las siguientes son las especificaciones que deben cumplir cada uno de los
formatos para tabla de informacicn nutricional, establecidos en el ariiculc 28 del presente
reglamento técnico:

29.1 Formato vertical estandar. El formato vertical estandar debe presentar la informacion
indicada en el articulo 26 de! presente reglamento en forma de columna, tal como se muesira en
el efemplo de la Figura 1. El grosor de las lineas del recuadro de las lineas de separacion de ios
segmentos y nulrientes, definidas para este formato, puede variar, y se aplicaré igualmente
cuando se utilicen los formatos con declaracion lateral, declaracion dual y simplificado.

FIGURAT
FORMATO VERTICAL ESTANDAR
CONSULTAR TABLA EN EL ORIGINAL IMPRESO O EN FORMATO PDF.

29.2 Formato con declaracion lateral. El formato con declaracion lateral se puede ulilizar cuando
el espacio debajo de la informacién de vitaminas y minerales no es suficiente para incluir el valor
diario y fa informacion sobre conversiones caldricas. En este caso, tal informacion puede quedar
ubicada a fa derecha de la informacion nutricional. como se muestra en el ejemplo de la Figura 2.

(..)

LAY
0

R
? 3
[r——_

R U LM A SR k]



AUTO No. 2019014880
{3 de Diciembre de 2019)

“Por medic del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201605468"

A su vez, si al culminar la actuacion administrativa se encuentra probada la responsabilidad del

invest

igado en el incumplimiento de la legislacion sanitaria, podran imponerse las sanciones

contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979 modificado por el Articulo 98 del Decreto 2106
de 2019 que entré en vigencia el 25 de noviembre de 2019, en el que se establece:

La Re

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedara asi:

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciard proceso
sancionatorio en i0s ¢asos que evidencie una presunta infraccion o violacion al régimen sanitario.
Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, Ia
apertura del procesc sclo se hard cuando ademas de evidenciar la presunta infraccion, existan
indicios frente a la liberacién del producto en el mercado o se haya determinado el
incumplimiento de las medidas sanifarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberén ser
alendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacicnal y adaptadcs a nivel
territorial,

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto
administrativo, aiguna o algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad del hecho

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios minimos legales
mensuales vigentes,

¢. Decamiso de productos;

d Suspension o cancelacién del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion ¢ servicio respectivo.”

sclucion 2674 de 2013, por su parte sefala;

)

Articulo 52. Procedimiento Sancionatorio. Las autoridades sanitarias podran  adoptar
medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con o
establecido en la Ley 09 de 1978, siguiendo el procedimiento contemplado en la Ley 1437 de
2011 y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan,”

Para efectos procedimentales de la presente actuacion La Ley 1437 de 2011 establece:

)

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos
administralivos de caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales ¢ por el Cddigo
Disciplinaric Unico se sujetardn a las disposiciones de esta Parte Primera del Codigo. Los
preceptos de este Codigo se aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria padran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualguier persona. Cuandc como resultade de averiguaciones preliminares. la
autoridad establezca que existen méritos para adelantar un procedimiento sancionatorio, asilo
comunicaré al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vuineradas vy las sanciones o medidas que serian procedentes
Este acto administrativo deberé ser notificads personalmente a los investigadcs. Contra esta
decisitn no procede recurso.

Los investigados podrén, dentra de los quince (15) dias sigutentes a fa notificacion de ia
formulacion de cargos, presentar los descargos y solicitar © aportar 1as pruebas que pretendan
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hacer valer Serdn rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contractuales sancionatorias, incluyendo los
recurscs, se regiran por lo dispuesto en las normas especiales sobre la materia.

()"

De conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmadcs en los decumentos
obrantes en el expediente, se encuentra que la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS
MURILLO LTDA, con NiT 860023632-4, presuntamente infringié las disposiciones sanitarias
vigentes de alimentos, al:

1. Procesar y empacar productos de Molineria, tales como: Cuchuco de diferentes
variedades, cebada, maiz, harina de maiz en diferentes variedades, cebada perlada; sin
garantizar las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria
vigente, especialmente por:

1.

Shizing Peingpal;

Sedmonnbradivg:

R N RO P U MR

Al abrirse el porton principal de ingreso quedan las areas de proceso vy
almacenamiento de materias primas y producto terminado expueste al medio

ambiente. Incumpliendo numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo B, Resolucion 2674
de 2013,

Las areas de perlado, la tolva de cuchuco, almacenamiento de productos de
consumo animal y area de tostado que se encuentran en el primer pisc no cuentan
con una separacion fisica completa. El area de envasado de granos y cuchucos del
segundo piso cuenta con una separacion no efectiva (cortinas) del area de ingreso
de la planta y el area de testado de maiz comparte ambientalmente con area de
atmacenamiente de materia prima. incumpliendo numeral 2 subnumerales 2.2 y 2.3
el articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

El programa de control de agua se encuentra desactualizado, no presentan anaiisis
fisicoguimicos ni microbiolégicos del agua y presentan registros de seguimientc del
contenido de cloro desactualizados. Incumple numeral 4 del articulo 26 y numeral 3
subnumeral 3.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013.

El programa de control de plagas no se ejecuta de acuerdo a lo previsto, se
evidencia excrementos de roedores en area de almacenamiento de materias primas.
Se observa angeo sobre area de almacenamiento de materia prima permitiendo el
ingreso de plagas. incumpliendo numeral 3 del articulo 26, Resclucién 2674 de 2013.

El programa de limpieza y desinfeccion y sus procedimientos nc se ajustan a la
realidad de la planta, no se cuenta con procedimientos especificos de limpieza y
desinfeccién para la totalidad de los equipos y superficies, se evidencia acumulacion
de material particulado en diferentes areas de la planta, tanto en el primer piso como
en el segundo pisc, se observan techos y estibas con deficiencias de limpieza. Se
evidencian puntos muertos de limpieza y desinfeccién de las cajas de los contadcres
de energia. Solo se llevan registros de inspeccion para equipos. Incumpliendo
numeral 1 del articulo 26 Resolucion 2674 de 2013,

El area de empaque de granos y cuchuco y el area de empaque de harinas no
disponen de lavamanos, en el area de almacenamiento de materia prima y empaque
los operarios no pueden hacer uso del gel desinfectante dispuesto porgue los bultos
alli almacenados no lo permiten, los operarios no se desinfectante las manos vy el
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lavado no se realiza hasta el codo. Incumpliendo numeral 6 subnumeral 6.3 de!
articulo 6 y numeral 4 articuio 14, Resolucion 2674 de 2013.

7. 3e evidencia banda transportadora de salida de producto terminado rota, superficie
de tolva en material no sanitario (madsra}, empacadora del area de envasado del
2do piso con desprendimiento de pintura. Incumpliendo articulo 9 numeral 3,
Resolucion 2674 de 2013,

8. No se controla la humedad relativa en el amacenamiento de materia prima.
Incumpliendo el numeral 1 articulo 18, Resolucion 2674 de 2013.

9. No se cuenta con mecanismos para proteger el alimento de la contaminacion por
metales u otros materiales extrafios. Incumpliendo numeral 8 de! articulo 18,
Resolucion 2674 de 2013.

10. Ei plan de muestreo se encuentra en proceso de implementacién, no presenta
resultados de analisis de laboratorio. Incumpliendo numeral 3 del articulo 22
Resolucion 2674 de 2013.

2. Etiguetar el producto_ HARINA DE_MAIZ PINTADA POR 500 G EN BOLSA
POLIPROPILENO, presuntamente sin cumplir con las normas sanitarias concerientes al
rotulado de alimentos al;

1. La tabla presenta incumplimientos con respecto al molde de formato vertical estandar
y no presenta soportes que avalen los contenidos de nutrientes declarados en la tabla
nutricional. Incumpliendo el articulo 8 numeral 8.4 literal 8.4.2, articulo 28 y articulo 28
numeral 29.1 de la Resolucidon 333 de 2011.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS

Resolucién 2674 de 2013: Articulo 6 numeral 2 subnumerales 2.1, 22, 23 numeral 3
subnumeral 3.1, numeral 6 subnumeral 6.3 Articulo 9 numeral 3, Articulo 14 numeral 4, Articulo
18 numeral 1y 8; Articulo 22 numeral 3; Articulo 26 numeraies 1,3, 4.

Resolucion 333 de 2011: Articulo 8 numeral 8.4 literal 8.4.2, articule 28 y articulo 29 numeral
29.1

En mérito de lo expuestc LA DIRECTORA DE RESPONSABILIDAD SANITARIA DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, en uso
de sus facultades legales.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERG.- Iniciar proceso sancionatorio en contra de Ia sociedad FABRICA DE
PRCDUCTOS MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 860023632-4, de acuerdo a la
parte motiva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO.- Formular y trasladar cargos en contra de la sociedad FABRICA DE
PRODUCTOS MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 860023632-4, presuntamente por
infringir la normatividad sanitaria vigente de alimentes, ai;

1. Procesar y empacar productos de Molineria, tales como: Cuchuco de diferentes variedades.

cebada, maiz, harina de maiz en diferentes variedades. cebada perlada; sin garantizar las
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Practicas de Manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente,

especialmente por:

1.

Cicing Peingtand, !

Anistradive: : |

T

Al abrirse el portdn principal de ingreso quedan las areas de proceso y
almacenamiento de materias primas y producto terminado expuesto al medio
ambiente. Incumpliendo numeral 2 subnumeral 2.1 del articulo 6, Resclucion 2674
de 2013,

Las areas de perlado, la tolva de cuchuco, almacenamiento de productos de
consumo animal y area de tostado que se encuentran en el primer piso no cuentan
con una separacion fisica completa. El area de envasado de granos y cuchucos de!
segundo piso cuenta con una separacion ne efectiva (cortinas) del area de ingreso
de la planta y el area de tostado de maiz comparte ambientalmente con area de
almacenamiento de materia prima. Incumpliendo el numera 2 subnumerales 2.2 y 2.3
el articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

El programa de control de agua se encuentra desactualizado, no presentan andlisis
fisicoguimicos ni microbioldgicos del agua y presentan registros de seguimiento del
contenido de cloro desactualizados. Incumple numeral 4 del articulo 26 y numerai 3
subnumeral 3.1 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013,

El programa de control de plagas no se ejecuta de acuerdo a lo previsto, se
evidencia excrementos de roedores en area de almacenamiento de materias primas.
Se observa angeo sobre area de almacenamiento de materia prima permitiendo el
ingreso de plagas. Incumpliendo numeral 3 del articuio 26, Resolucién 2674 de 2013.

El programa de limpieza y desinfeccién y sus procedimientos no se ajustan a la
realidad de la planta, no se cuenta con procedimientos especificos de limpieza y
desinfeccion para la totalidad de los equipes y superficies, se evidencia acumulacion
de material particulado en diferentes areas de la planta, tanto en ei primer piso como
en el segundo piso, se observan techos y estibas con deficiencias de fimpieza. Se
evidencian puntos muertos de limpieza y desinfeccion de las cajas de los contadores
de energia. Solo se llevan registros de inspeccion para equipos. Incumpliendo
numeral 1 del articulo 26 Resolucién 2674 de 2013,

El area de empaque de granos y cuchuco y el area de empaque de harinas no
disponen de lavamanos, en el area de almacenamignto de materia prima y empague
los operarios no pueden hacer uso del gel desinfectante dispuesto porgue los bultos
alli almacenados no lo permiten, los operarios nc se desinfectante las manos vy el
lavado no se realiza hasta el codo. Incumpliendc numeral 8 subnumeral 6.3 del
articulo 6 y numeral 4 articulo 14, Resolucien 2674 de 2C13.

Se evidencia banda transportadora de salida de producto terminade rota, superficie
de tolva en material no sanitaric (madera), empacadora de! area de envasadc del
2do piso con desprendimiento de pintura. incumpliendo articulo 9 numeral 3,
Resclucion 2674 de 2013.

No se controla la humedad relativa en el almacenamientc de materia prima.
Incumpliendo el numeral 1 articulo 18, Resolucién 2674 de 2013.

No se cuenta con mecanismos para proteger el alimento de la contaminacion por

metales u otros materiales extranos. Incumpliendo numeral 8 del articulo 18,
Resolucion 2674 de 2013,
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10. El pian de muestreo se encuentra en proceso de implementacion, no presenta
resultados de analisis de laboratorio. Incumpliendo numeral 3 del articulo 22
Resolucién 2674 de 2013.

2. Etiquetar el producto: HARINA DE MAIZ PINTADA POR 500 G EN BOLSA
POLIPROFILENO, presuntamente sin cumplir con las normas sanitarias concernientes al
rotulacdo de alimentos al;

1. L& tabla presenta incumplimientos con respecto al molde de formato vertical estandar
y no presenta soportes que avalen los contenidos de nutrientes deciarados en la tabla
nutricional. Incumpliendo el articulo 8 numeral 8.4 literal 8.4.2, articulo 28 y articulo 29
numera! 29.1 de la Resolucion 333 de 2011,

ARTICULO TERCERO.- Notificar personalmente a la sociedad FABRICA DE PRODUCTOS
MURILLO LTDA EN LIQUIDACION, con NIT 860023632-4, y/o a su apoderado, del presente
auto de acuerdo con lo estipulado en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011,

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, conforme a lo dispuestc en el
articulo 68 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo ylo lo
dispuesto en el ordenamiento juridico legal vigente

ARTICULC CUARTO.- Conceder un términc de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacidn, para que directamente o por medio de
apoderado, el presunto infractor, presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la practica
de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de Ia Ley 1437 de
2011,

ARTICULG QUINTO.- Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Narsa Al An,
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora Responsabilidad Sanitaria

Proyecid Ana Fragoso o,
Rewisd' Alexandra Bonilla Guarin
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