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NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000485 De 2 de Septiembre de 2020

La Coordinadora de Alimentos y Bebidas de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria
del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion
de lo establecido en el articulo 69 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

R N

AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020007283

PROCESO SANCIONATORIO: 201606995

EN CONTRA DE: RICONGELADOS S.A.S. _

FECHA DE EXPEDICION: 25 DE JUNIO DE 2020

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

Contra el Auto No. 2020007283 NO procede ningun recurso.
ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www .invima.gov.co Servicios de Informacion

al Ciudadano y en las instalaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No 64 - 28 de esta
Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acompana copia inteqra, se considera
leqalmente NOTIFICADQ al finalizar el dia siquiente del Retiro del presente aviso.

I

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora de Alfmentos y Bebidas
Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (11) folics a doble cara copia integra del Auto N°
2020007283, proferido dentro del proceso sancionatono N° 201806995,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coordinadora de Alimentos y Bebidas
Direccion de Respensabilidad Sanitaria

Proyecio y digitd Juan M
Grupo Alimentos
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AUTO No. 20620007283
(25 de Junio de 2020)
“Por medio del c#a!se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995,
La Directora de Respensgbilidad Sanitaria del Instituto Nacicnal de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA. en gjefcicio de sus facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccion General mediagte Resolucion No. 2012030800 del 19 octubre de 2012. procede a
iniciar proceso sancionatgrig No. 201608995 en contira de la Sociedad RICONGELADOS SA.S,
con NIT Ne. 800602080-§. teniendo en cuenta los siguientes:
ANTECEDENTES
1. El dia 30 de octubre de 20°7 mediante oficio 704 - 3831-17 radicado cor el nuimero
17113879, la Coordirfacién del Grupo de Trabajo Territorial Centro Orente 2. remitio a la
Direccion de Resporfsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas por
funcionarios del INVINAJ en las instalaciones de la Sociedad RICONGELADOS $.A.S.. con
NIT No. 900602080-8[ ta) y como se aprecia en ¢! folio 1 del expediente
2. Del folic 3 al 8 del gxpediente. se encuentra Acta de Inspeccion Sanitaria a Fabrica de
alimentos de fecha 24 y|25 de octubre de 2017, realizada pcr profesionales del INVIMA, en
las instalaciones de Id Speiedad RICONGELADOS S AS., con NIT No. 800802080-8, dentro
de la cual se prcegdie a emitir concepto sanitario DESFAVORABLE, por cuanto se
evidenciaron presuntos] incumplimientos de las normas saniaras conteriaas en la
Resolucion 2674 de 2018, entre los cuaies se destacan algunos ash
ASPECTAS A VERIFICAR [CALIFICA OBSERVACIONES
2- |[CONDICIONES DEBANEAMIENTO - )
2.2 MANEJO Y DISPOJICION DE RESIDUCS LIQUIDOS |
No se pucde verificar la polabilidad
212 Ef agua utilizada e Id planta es po;apie, existe contro 0 gifcu;ilrj;ve:éfd; ”n ocsi eimm‘ﬁ
diaric de coloro resr[!ua y st Nevan registros. { Numeral 4 reqistros de su mothcién
__" oef articulo 26, Resqludon 2674 dal 2013) ,
221 Se dis,slf.?.'re de sgtelna s:i.-'?.-'ra.lfro gaesuado  para "3. ;Z;;’:;Zf :: ;E};F:Zf;oz‘di;zujj
; recg!eccaon, tratamuedto  y  iSposicion de“ agas! ) proseso, s tapa v con refily gue
resiguaies. (numeara) 41 del arficulo 6. Resolucion 2574 ventilla al drea de proceso
de 2073) . _ _ |
E! maneja de fos repiddos ﬁquidqs dentro de fa planta nol igs;;é::jgf ::" éi:‘;ﬁii’fg:ﬁ;g u(ajs‘
o2, (representa nesgo dg cdniaminacién para los produstos n G proceso, st tapa y con rejilla que
para las superficieslenfconiactc con estos. { Numeral 4. 2‘ \ventills al dreq de crocesc |
del articulo 8, Resollicign 2674 del 20613) | i
. . ) L& trampa de atrapa sclidos se
223 |Las trampas de qrajasly/o solidos fsi 5€ reau:ere.lfl) e_sfén o Fricuerllra dentre de e sala de)
hien ubicadas y gisdAadas vy pennien sy liimpieza iproceso sin fapa y con refila que
(numeral 1 4 del art cuig 7, Resolucion 2674 de 2013) lventila af drea de process I
MANEJO Y DISPOSILION DE RESIDUCS SOLIDOS, |
2.3 {BASURAS e
Ef“m. Ipmgrama. p_f:ceda‘.rr‘w'enros sqbre manejo v g%wmffrfgsgid mmﬁg;w‘f;q C,:,':
2349 |0iSposicicn de {08 rgsidias 500308 se efecutan conforme 0 o,
@ e prevrsta y se|fleran los registras. (numeral 2 de
articuio 26, Resoluclon 674 de 2013) B
De gererarse residiod peligrosos. fa plants cuenta con Nol s r‘rgm caractenzado o8
235 llos mecanismos refudridos para manejo v disposicién. g |reskduds peligrosos. !
fnumeral 5 5 del arfeuly 6, Resolueion 2674 de 2613)
2.4 CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
Existe programa y| prbcedimientos especificos para ol No  se presenta  programa, n
241 establecimiento, pafa 4l conlrol integrada de plagas con 0 rocedimiontos  pare el coalro
enfoque prevenhiva| selejecitan confonne a o provisto v integrado de plagas. no se flevin
__ase Mevan los redisigs. numeral 3 gel arliculo 26, __|rugistios.
25 LIMPIEZA Y DES[NAECCION
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es dg todos

AUTQ No, 2020007283

{25 de Junio de 2020)

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995.”

Existe programa v procedimientos especificos para sl
establecimienfo, para Iimpieza y desinfeccion de lag
diferentes areas e la planta, equipos, superficies,
manipuladores. (numeral 1 del articito 26, Resolucién
2674 def 2013)

No se evidencia programa n
Inrocedimientos de limpieza

253

Se tiencn olarmamante definides lcs producios ulifizados:
fichas téenicas, conrcenfraciones, empleo y pedodicidard
de la limpicza y desislfecodn, mumeral 1 del articuto 26,
Resciveion 2674 daf 2013;

NO se cuenta con fichas técmeas,

Los producios ufilizados se almacenan en un sitio)
adecuade, ventdado, identificadn, protegidn vy bajo ilave }Ji
se encuenfran debidamente rofulados, organizades yJ
clasificados. (numeral 7 del articulo 28, Resoluecitn 2674
ge 2013)

Se evidencian sobre pise en la
misma drea de desinfeccion sin s
debida identficacion.

2.6

INSTALACIONES SANITARIAS

262

6 7 def aiticuto 6, Resclucicn 2674 del 2013)

Exisien vasheres en numero Suficisme, separados —E)or
lgénoro, ventiados, en buen estado, alejados ae! drea de
proceso, dolados de casifteros (lockers) individuales,
venlladcs, en buen eslado, de tamafio adecuado
lestinados exchisivamente para sy propdsito. (numera

MO se evidencia locker o casifleros.

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTQS

PRACTICAS  HIGIENICAS ¥  MEDIDAS DE
PROTECCION

Los mampuladoros y operarics no salen de 1a fabnea con
e! vniforme. (numeral 3 del articulo 14, Resolucion 2674
cde 2013)

Se evidencia operaria saliende de I3
ipfanta al momento de fa Visila con la
rmisma ropa de trabajo

EDUCACION Y CAPACITACION

"|DISENG Y CONSTRUCCION

Cxisten aviscs alusivos a la obfigntonedad y necesidad
del cumphmiento de las praclicas  Mgidnicas v s
Ghservanscia durante 'a manipulacion do alimentos.

{ Paragralo 1 del articuio 13, Resolucion 2674 def 2013}

No existen avisos alusives a
prachcas nigignicas.
;

Los sifones estdn equipados con repillas adecuadas
fnumetales 1.4 del arficulo 7, Resolucidn 2674 dol 2013}

Se evidencia sifén sin rejilta sin drea)
de desinfeccion.

i.as Jldrmparas y accesonios son de seguiidad, estdn
nolegidas para ewiter la conlaminacidn en caso Ue!
niptura, estén en buen estado vy hmipias (numeral 7 3 del
articulo 7, Resolucon 2674 de 2013)

No estdn protegidas las lémparss
del dres de process

4.2,

EQUIPOS Y UTENSILIOS

422

Tozas las superficies de comtacto con el alimenio
curnplen con las resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012,
(numeral 2 det arficulo 8, Resofucron 2674 del 2013)

No prosenta cedificado de aptitud
[para  estar en conlaclo con @
alimento

424

Los recipienies uliizados para malenales no comestibles
v desechos son a prueba de fugas. debidamente
identificados, de matena! \mpermeable, resistentes a Ia
corrosion vy de facit ¥impieza.(numeral 11 def articulo 5,
Resolucran 2574 del 2013)

N se cuenta con mecipientes para)
disposicion de desechos

T\REGUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

5.1

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Oticina Principat
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es de todos
AUTO No. 2020007283
J (25 de Junio de 2020)
"“Por medio del cgalise inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
T Proceso No. 201606895."
' INo presenta prosedimientcs, no se
[Hevan registros,  adicionalmerite
|deb9 dar cumplimienfo a o
) o . estaklecido en fa resolucidn 2806 de
| 514 Ex:s.'en_ procedimied !o; % mlg."srrcs elscnms para contro 0 2007 por to cual se establecen iod
© \de calidad de malprigs primas e insumos, donde se fimites miaxinos de plaguiciaas y ia
seflalen especifica bicdes de calidad ‘condiciones  de rasaiicicn 4506 de 2612 por lo cual
: conservacitn, rechdrog) ( Articuis 21, Resolucién 2674 'se establecen los fimites m{jxr'm:}sj
: tle 2013} de cortammantes para fas maren'as‘zl
: o __finmas gue apliguen
Frevio al uso lag materias primas e insumos son I
T . No prosenta '

51.3 [hspeccionados y sprmphidcs a Ics controles de calidad) 0 .
astablecides r.rmmeiraf 3 del articulo 16, Resolucitn 2674
gde 2013)

52
ENVASES Y EMBALAVES
0§ matenalos de ehvdse y empague son inspeccionados
antes de su usa, edlan limpics, en perfectss condiciones’ NO presenta registros de inspeceib

522 1y no han sido utlizddos previamente para 2o fin 2 du envases.
numerales 2y 4 Hell articule 17, Hosolucion 267 4ds! , i
20131 i ] ' |

5.3, [OPERACIONES DH FABRICACION
Se realizan y regigiral fos controles requeridos en las o ,
etapas crilicas del proceso  (tempo. temperalura, No hey registros de varables d

. ; oL . lprocesa.

532 (humedad, actividadiaciosa (Aw], pH, presion y velocidad] 0

de flujo) para agegrar la inocuidad det producto.

{numarales 1 y 2 Heflerticuic 18, Resolucidn 2674 def

2013)
55 ALMACENAMIENTIO BE PRODUCTO TERMINADO ]|

S o ; - . s B No se presenta contiof de enfrada nl

551 8 Hevan coniro! de -.rl‘r:ada, saiida y rotacion {je s, 0 salida do productos, quien atiende 1a
productos. (numergl Tlarticulo 28, Resolucion 2674 daf visita marifiests que se Meven po
2013) __!__ ... [factums pers no ¢ evidencian. |
I afrlnf'scenamaenfo def producto terrninado se realiza en No  se  llevan  registres  de

553 |[condiciongs  edefuddas  (femperalwra,  humedad, s, temperaturas ge cuanos frics
creulacidn de aire) y se flevan registros. (numerales 2y 3
def articufo 28, Respiugion 2674 de 2013) il

|
El aimacenanuentopdet producto terminado se realiza en & cuarto fio se  empioa parai
£53 |un sitio que reune| requisitcs sanitarnios, exclusivamente 0 almagenamicnio de producte
destinado para estd prppésito. /Resalucién 2674 det 2013, terminado y producio en proceso.
nunerat 4 del asticdio 38) ; B
. !
Lcs producios ddudfios a la plants por fecha de,
vencimiontc y por $efecics de fabricacidn se aimacenar: . !
! _ en un drea deftiitada comectamente  ubicada Mo presenta  proceditnienios  de
! 555 |oxciusiva para este &n y se lleven registros de Icte, mariejo te devoluciones.
cantdad de produtol fecha de vencitmento, causa de
devolucion y des.‘ﬂfo inal. { numeral 6 del articulo Z8.
Resclucion 2574 44/ 29713)

56 CONDICIONES DE TRANSPORTE ]
Las condiciones dd fransporte excluyen la posibilidad de, Mo se  presenta  registro  de
contarunacidn y/o prdiferacion microbiana vy asegura ia verificacidn limpieza v desinfeccion
conservaciin requprida por el producto frefrigeramion, del  vehfcuic, ni de control do

§€.7 lcongelamidn. ele., | sd lievan los respectivos maistros de 4 femperatura
contral Los produclos fra se disponen droctamoente sobre |
lef piso (nurmeraled 112 v 3 dof articule 29, Resclucidn | I
2574 de 2013) A |

6. ASEGURAMIENT® YICONTROL DE CALIDAD |[ L !

61 lsiSTEMAS DE CONTROL 1 |
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es de todos

AUTO No. 2020007283
{25 de Junio de 2020)
“For medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995.”

|
Cxisten manuales, cafalogos, guias o msrrucc.fmesl No presenia.
611 |escritas sobre eguipos y pracedimientos requendes oara 0
elaharar los productos. (numeral 2 dsi ariculo 22,
Resolucion 2674 def 2013}

Se fevan fichas técnicas de las malterias primas e
INsmos {procedencia, volunen, rotacion. condiciones de
'consarvacién, eic) y producto ferminade. Se  fisnen No presenia

€.1.2 ciiterios de aceptacion. hiberacion y rechazo para los 0
wnsmas { numaral 2 del articulo 16, numerat 1 del an‘:’cuk:q
22, ResoluciGn 2674 del 2013)

?

L

Se vuenla con planes de musstren, | numergl 3 del

2 i e . .
6.1.3 articulo 22, Resolucion 2674 del 2013; 0 No presenta plan de muestreo,
l.cs procescs de produccion y control de candad estén
bajo respansahilidad de profesionales o técnicos 1donsos, No cuenta con persanal idénes.
6.7.4 ldurante el ierpu requendo para af proceso. ! Adiculo 24, 0

Resolucitn 2674 det 2013)

| Existan manuales de procedinienlo  para Seracio y‘|

; . No presenta manuales e
natenimiants fprovoniive vy correclival de equipos, se

6.1.5 ejecida conforme a 1o previsic y so Hevan registros 0 i,r}rr)f:rer,‘fm:enro de mantenmigno |
: WArticato 22 numeral 2 — Articule 25, Resolucion 2674 de !
2013y
Se fiene programa y procedimienios  escrifos  de No  presenta programa de
6.1.6 calibracion de equipas o mstrumentes de medicién, se o calibracién,

giecuta conforme a fo prewstc y se llevan reqstios.
(Articulo 24, Resolucién 2674 del 2013;

3. Adicionaimente, los funcionarios del INVIMA llevaron a cabo el Protocolo de evaluacion de
rotulado general de alimentos envasados de fecha 25 de octubre de 2017, con relacidn ai
oroducto “Croquelas de yuca empacadas en bolsa plastica marca ricongelados Boyaca por
1000 gramos’, verficando presuntos incumplimientos a la Resolucion 5109 de 2005. (Folo
11y 12) asi;

Articulo/

REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES
numeral

LISTA DE  INGREDIENTES  debe  estar
52 precedhda par el feming Clngrediente” y o
goarecer 8n orden decrecients

En la lgla de ingredientes no se
deciara ia accidn de azucar.

La declaracién de ad:tives incluye ef nombre

5.2.3 . .
genérico y ef especifico

0 No se declara la adicion de azicar.

4 Envirtud de la situacién sanitaria evidenciada, los funcionarios gue realizaron las acciones
de inspeccion, vigilancia y control. procedieron con la aplicacién de la medida sanitana de
seguridad, consisiente en "CLAUSURA TEMPORAL TOTAL Y CONGELAMIENTO DFf
MATERIAL DE EMPAQUE PARA EL PRODUCTO CROQUETAS DE YUCA MARCA
RICONGELADO BOYACA POR 1000 g" mediante acta de fecha 25 de octubre de 2017,
que reposa a folios 9 y 10 del expediente.
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“Por medio del cia

A folic 13 del expedi
octubre de 2017, resp

E! 28 de febrero
20183001792, el Cod
Direccion de Respon
funcionarios del INVI]
S.AS., conNIT No. 8

De los documentas n

e
£e

DO

=N
(|

bal
UAL en las instalaciones productivas de ia scciedad RICONGELADOS

in

AUTO No. 2020007283

{25 de Junio de 2020}
fise Inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995."

e, reposa formato anexo de congelamiente realizado el dia 25 de
o del producto “Bolsa plastica por 1000g en cantidad de 35 Kg.”

2018 mediante oficio 7303-0651-18 radicade con el numero
ihador del Grupo de Trabajo Territerial Centro Oriente 2, remitié a 1a
flidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por

502080-8. (Folio 18).

itidos mediante oficio 7303-0651-18, cbra a folioc 19 al 21, Acta de

Visita — Diligencia dg¢ Ihspeccion, Vigilancia y Control de fecha 26 de febrero del 2018

realizada en las insta
siguiente:

o} permite 8l ag
dentro de ics cuart]

Siendo fas 6.30 pm

interior y el dia 2744

A folios 22 al 24, se T

febrero de 2018, po

sociedad RICONGE’.A
ppr ias instaiaciones, se evidencié gque a la fecha no se habian
cdusales gue motivaron la medida sanitaria ce seguridad consistente

realizar un recorrida
subsanado todas las

en “Clausura tempaoral

desnaturalizacion de

en proceso. Asi mismo,
Kifagramos de material de empaque para el producto croquetas de yuca

congelacion para 35

x 1000g mediante §eq
etiquetas con radicafo

posterior a la fecha
como fecha limite el

En virtud de la situa

26

H[s]

G

2/

11

gle

de inspeccion, vigila
aplicacion de la me

POR VIOLACION

ESTABLECIMIENT] Y]
PRODUCTO CROQIE

que reposa a folies

A foiios 28 a 30
PRODUCTOS Y RE
DESNATURALIZAC
2018, respecto del

CROQUETA DE YUCA

El 6 de abril de 2018
el Coordinader del ¢
Responsabilidad Sap

M T L

L

i
1125 KILOS DE PR

ng

e

-

e
1S

}

Y 4
imponer seffos en lps

aclones de |a sociedad investigada, en dende se dejd constancia de lo

#C al pasar a fa planta de precedimiento hay evidencias de production y

s frios gran cantidad de producto

it vista de que no hay medios para proceder a la destruccion, se procede &
buartos (...) v portén principal para salvaguardar el producto que hay en su
B proceder a la destruccién pertinente. (.. )"

nquentra Acta de Inspeccion, vigilancia y control realizada el dia 27 de
fincionarios de este Instituto en ias Instalaciones productivas de la

DOS S.AS., con NIT No. 900602080-8, en la cual después de

total”, por lo tanto, dicha medida se mantiene y se procede a la
b5 kilos de producte terminade y 700 kilos aproximados de producta
‘se procede a realizar definicion de la medida sanilana de

omiso ya que fa empresa presenta solicitud de agotamiento de
2017180565 de fecha 27/12/17. Es de anotar que este tramite fue
icada en el acta del 25 de octubre de 2017 y que hace referencia
¢ diciembre de 2017

h sanitaria evidencgiada, los funcionarios que realizarcn las accicnes
ia y control el dia 27 de octubre del 2018, procedieron con la
sanitaria de seguridad consistente en "DESNATURALIZACION DE
UCTO TERMINADQO Y 700 KILOS DE FRODUCTO EN PROCESO
LdEDhDA SANITARIA DE CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL
DECOMISO DE 35 KILOS DE MATERIAL DE EMPAQUE PARA EL
TAS DE YUCA X 1000G", tal y como se evidencia mediante acta
27 del expediente.

expedienie, reposa ANEXO DE DECOMISQO DE OBJETOS O
yTRO DE CADENA DE CUSTODIA y ANEXO DFE DESTRUCCICON O
| OE ARTICULOS O PRODUCTQOS, realizado el dia 27 de febrero de

p#aoducto CROQUETA DE YUCA, BOLSA, cantidad 1125 Kilos vy

EN PROCESO, cantidad 700 kilos

., mediante oficio 7303-1107-18 radicado con el numero 201830023867,

ru
it

po de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la Direccion de
ria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por funcionarios
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AUTQC No, 2020007283
(25 de Junio de 2020}
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995"”

del INVIMA, en las instalaciones proguctivas de ja sociedad RICONGELADOS S.A.S. con
NiT No. 900602080-8 (Folio 33)

2. A folios 35 ai 36, se encuentra Acta de Inspeccion, vigilancia y control realizada el dia 4 de

abril de 2018 por funcionarics de este Instituto en las instalaciones productivas de la
sociedad RICONGELADOS S§.A.S., con NIT No. 80060208C-8; en la cual se dejd constancia
de lo siguiente:

)

Se verifica existencia dai malterial decomisado ef 27 de febrero de 2018 en la instalacién. no se
procede a definir la situacién del decomiso dado que atin la solicitud de agotamiento de! material
de empague con radicado No 2017190556 de fecha 27/12/17, se eacuentra en trdmite pendiente
de firma por parle del Invima segun se revisa a través de ja oficina del GTT CQ2 via telefdmca
Se le informa al interesado que debe estar pendiente ds la emisidn de la resolucién del irdmite en
las oficinas del Invima en fa ciudad de Bogotd.

Por jo antenor no se levanta fa medida sanitana de clausura femporal total del establecimiento
debido a que a I3 fecha no se han subsanado fodas las causales que dieron molivo & la medida
samtana en mencion, por fo que se mantieng dicha medida y el conceplo desfavorable en el
establecimiento. Se le informa al interesada que NQ puede realizar fabores productivas hasla
tanto no se hayan subsanado la folalidad de las causales quo dieron origen a fa medida sanitaria
de seguridad consistente en clausura temporal y proceda el levantamiento de la misma por parts
del Invima, para o que cebe radicor nuevamente una solicitud de wvisita al Grupo de Trabajo
Terntorial Centro Crente Dos en la direccion Carrera 10 No 64-28 de la ciudad de Bogola,

.

13. Concomitantemente, mediante oficio 7303-1577-18 radicado con el numerp 20183004171

14.

15.

del 15 de mayo del 2018, el Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2,
remitié a esta Direccion (folio 37). Acta de Control Sanitario de fecha 9 de mayo de 2018,
donde ios funcionarios al verificar que las causales que motivaron la aplicacion de Ia medida
sanitaria de seguridad consistente en "Clausura Temporal Total , habian sido subsanadas,
procedieron a emitir concepto sanitaric FAVORABLE CON OBSERVACIONES (folic 40 ai
46) y procedieron a suscribir el acta de levantamiento de medida sanitaria, situacion que se
puede verificar en el acta que repesa a folios 47 y 48.

Mediante Resolucion No. 2020012926 del 3 de Abril de 2020, el Director General del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, resolvio en su
Articulo Quinte, numeral 2, suspender los términos legales en algunas actuaciones de los
procesos sancionatorios a cargo de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria, entre los aue
se encuentran los autos de Inicio y Traslado, hasta tanto permanezca vigente la Emergercia
Sanitaria declarada por ef Ministeno de Salud y Proteccion Social. (Folios §1 al 64},

Mediante Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio del 2020, el Director General del
Instituto Nacionai de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, en su Articuls
segunde, modificd el articulo § de ta Resolucién No. 20200129826 del 03 de abril del 2020,
resolviendo reanudar ios términos legales en los procescs sancionatorios, actuaciones
administrativas y demds tramites a cargo de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria, a
partir del dia habil siguiente a su publicacidn, la cual se surtid el dia 24 de junio de la
presente anualidad. {(Folios 55 al §7)

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

En primer lugar, este Despacho precisa que en el proceso sancionaterio No. 201606995, se
debe dar aplicacién a la suspension de terminos legales ordenada mediante la Resolucion No.
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2020012928 del 3 de Alri Lde 2020, {publicada en el Daria Oficial No. 51277 del 4 de abril de
2020, fecha a partir de I4 cgal entré en vigencia), durante el pericdo que permarezca vigente la
Emergencia Sanitania dfc'arada por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, mediante
Resolucién No. 385 del fi2|de marze de 2020, la cual fue modificada mediante Resoiucion No
844 del 26 de mayo def 32040

Es importante resaltar qlie Legdn lo establecido en el articule 8° del Decrete Legislativo Numero
491 de 2020, durante pl ftérmino gue dure la suspensién y hasta el momento en que se
reanuden fas actuaciorjes! no correran los términos de caducidad, prescripcidon o firmeza
previstes en la Ley que reglile la materia.

No obstante lo anteriof y] teniendo er cuenta las diferentes medidas que na adoptado el
Gobierno Nacional con ¢! fir de reactivar la econcmia de! Pais. el Director General del Instituto
Nacional de Vigilancia [dg Medicamentos y Alimentcs - INVIMA, mediante Resolucion No
2020020185 del 23 de|juhio del 2020, en su Ariicule segundo, moaficd el articulo 5 de 'a
Resoiucion Nc, 20200128286 del 03 de abril del 2020, resolviendc reanudar los 1érmincs legales
en los tramites, procasj:s y actuaciones administrativas a cargo de fa Direcoidrn de
Responsabilidad Sanitafial a partir del dia habil siguiente a su publicacion, la cual se sLrtio el
dia 24 de junio de la prgsehte anualidad.

m._.._

[

De conformidad con lo stablecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2013 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las nflacciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigadorles a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sancones
que sean de su competbncia, de conformidad cor la Ley 9° de 1979 y demas normas
reglamentarias; en congorglancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24
del Decreto 2078 de 2413, Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5709 de 2005 y la Ley 1437
de 2011.

En consecuencia. el [INVIMA debe ejercer la inspeccién, viglancia vy control de los
establecimientos y prddigtes de su competencial y adoptar las medidas ce prevencion y
correctivas necesarias pafa dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciongs [sanitarias que le sean aplicables: por lo tanto, debe adelantar Ios
procedimientos a que Kayg lugar, de conformidad con las narmas citadas.

Vaie la pena resaltar loJestablecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi,

“Articulo 18. Régimen Sancionatario. Corresponde af INVIMA apiicar las sanciones por las
infracciones a la§ nprmas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exporiadores, copecializadores y expendedores.

Paragrafo. Las sangiones de que Irata el presente articulo deberén sujetarse estrictamente 5
o dispuesto en af afticulo 577 de la Ley 9 de 1979 y contre eilas procederan los recursos do
ley cantenidos er| ef§Codigo Contencioso Administrative .."

Asi mismo mediante e} Dpcreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social. se
implemento el redisenp del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su arligquld 8 muesira su estructura, dentro de fa cual encontramos en el
numeral 9, a la Direcadn de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron
sus funciones, entre lag duales, encontramos las siguientes.

“Articulo 24°, dr're beion de Responsabilidad Sanitaria Son funciones de fa Dircccicn de
Resconsabiidad) Sdnitaria, las siguentes
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1 Adelantar y tramidar, con observancia del principic de legalidad, fos procesos sancionatoerios
que se deriven de las diferentes aclividades de inspeccion. vigilancia y control, efercidas por f
institito, sobre los productos vy asunlos compelencia de la entidad conforme a la normatividad
vigenfe, en coordinacion con las diferenles dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus competencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas aulcridades y
orgamismas del Estado, ios proceses sancionalorios a que haya lugar como resuliado de
actividodes Je inspeccidn vigifancia y control, adelantadas para el confrol a la ilegalidag.

{.)

8. Imponer, previa delegacidn, a través de los aclos adminisiralivos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan las normas de cahdad de fos productas establecidos en et articuio 245 de la
Ley 100 de 1993 y en /as demés normas perinentes. "

Ahora bien, se tiene que 'a pare investigada presuntamente infringié !as siguienies
dispcsiciones. per un .ado @ Resolucidon 2674 de 2013 “For fa cual se reglamenta ¢
articulo 126 del Cecrelo-ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones” se hace necesaro
aplicar o previsio en los siguiertes Articulos de la menc:cnada normatividad asi:

"DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1°. Objeto. Le presanle resolucion liene por objeto establecer los requisiio

sanifanos que deben cumplir fas personas naturales y/o juridizas que ejercen actividades do
fabricacion, preccesamiento. preparacion, envasa, almacenamignto, transporte, distribucion y
comarcigizacion de ailimentos y malarias primas de ahmentos y ios requisilos para ia
notificacion, permisc o registro samtaric de los alimentos, segan el riesgo en salud pubiica,
con el fin do proteger la vida y la salud de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacion, Las disposiciones contenidas en la presente resolucién se
apficaran en lodo el terrifario nacional a:

g} Las personas naturales y/o juridicas dedicadas & todas © alguna de las siguientes
actividades: fabricacion, procesamiento. preparacion, envase, almacenamianto, transperte,
chstribucion, imporlacion, exportanion y cemercializacion de alimentas,

L) Al porsonal manipulador de alimentos,

2} Alas personas naturales y/o juridicas que fabngquan, covasen, procesen, exporten, imperten
v comercialicen malcrias primas € inisumos;

a) A fas autoridades sanidfanas en el ejercicio de las actividades de inspeccién, vigiancia y
control que gperzan sobre la fabrnicacion, procesamiento, proparacion, envase, almacena-
miento, transporte, disinbucian, importacion, exportacién y comercializacion de alimentos para
el consumo Aumano y materias primas para afimentos.

Paragrafo Se excepiila de la aplicacién de la presente resolucion o Sistema Cficial do
nspecoicn, Vigliancia y Control de la Carne, Productos Carniccs Comestibles y Derivades
Carnicos Destingdoes psra el Consumo Humano, a que hace referencia e/ Decreio 1300 de
2037, moaificado por ios Decrefos 2965 de 2008, 2380, 1131, 1974 de 2008, 3861 de 2011, 817
y 2270 de 2612 y las normas que los modifiquen, adicionen o sustifuyan.

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, proparacién, envase, aimacenamiento, distribucion, comercializacion y expentio
de alimentos deberdn cumglir las condiciones generales que se establecen a conunuacion:

(..}
3 ABASTECGIMIENTO DE AGUA
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31 Eragua que e lutiice debe ser de calidad potatile y cumplic con las normas vigenies
estabiecidas por &f Mirysterio de Salud y Protecsitn Sozial,

(..

4. DISPCSICION DE RESIDUOS LIQUIDDS

4 1. Dispondran de Yistemas sanitarios adecuados para la recoleccién, el tratamienic vy la
disposicion de aguds rbsiduales, aprobadas por ta autondad competente.

4.2 El manejo de fesiduos fiquidos denlro del establgcimients debe realizarse de manera que
impida ta contamindcidn def alnnentc o de las superficias de polencial contacto con este.

5. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDCS
{.-)
55 Aquelios estpblbcimuentos que gensren residuos psligroscs deben cumpiir con la
reglamentacion sargilakio vigente

6. INSTALACIONEE ANITARIAS

6.1. Deben disponier fde instalaciones santanas en caenlidad suficiente tsles como servicios
sanitarios y vestiddrep, independientes pars hombres y mujeres, separadcs de las 4reas de
elaboracicn. Para & daso de microsmpresas que tienen un reducido nimerc de operarios (no
mas de € operarios), se podrd disponer de un bafio para ef servicio de hombres y mujeres.

Y

(...
Articuio To. Condfci¢nes especificas de las dreas de elaboracion. Las dreas de elaboracién
de i0s productos oreo de fa presente resoiucion deben cumphr con 16s siguientcs requisiios de
gisedc y construcoin,

()
1.4. El sistema de [ubbrias y drenajes para la conduccion y recoieccién de las aguas residuaios.
debe tener la capagiddd y la pendiente requeridas para permitir una salida rapida y efectiva de ios
voltimenes méxfmﬂfs enerados por el establecimiento. Los drensjes de piso deben tener
daebida proleccion r:orH refflas v & Se requieren tramipas adecuadas para grasas y/o solidos,
deben estar disefiaflay de forma que permitan s limpmeza.

7 ILUMINACION
(.}

7.3. Las lamparas,| ageesoncs y otros medics de ilumnacion del estabiecimignto deben ser dei
tpo de seguridad |y bstar crotegidos para evitar la conlaminacion en casc de ruplura y, on
general. cantar conuda duminacian uniforme que no altere fos colores nalurgles.

(..}
Articulo So. Condlcignes especificas. Los equipus y utensiios ulilizados deben cumplir con 188

sigufentes condiclone$ especificas:

{...J)
(...
2. Todas fas puferficies de contacto con e  alimento  deben cumpls con  las
thiy

resofuciones 633, df 44 y 4143 do 2012 0 fas normas que las modifiquen, adicionan 0 sustituyan

(..}
11, Los rocipiented ubados para maleriafes no comestiblas y dasechos, dehen sar a prueha de
fugas, debidamenlo Jdentificados, constrindos de matenai impermeable, de fdcl mpieza v
desinfeccion y, delsel requerido, provislos de lapa hermética Los mismos no pusden uiilizarse

para contener progucips comestibles.

()

Articulo 13. Plan| dg¢ capacitacién E! plan de capacifacidn debe confener al menos, los
sigthentes aspect¢s | Metodologia, duracion, docentes, croncgrama y lemas especificos a
imparlir. £l enfoqus. bonterido v aicance de fa capaciacién 'mpartida debe ser acorde con la
empresa, el procdsoltecnologico vy bpc de eslablecimionto de que se trate. En fodn casn, fa

15
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empresa debe demostrar a través del desempefio de 10 cperancs v la congicion sanitana del
estabiecimignic ia efectividad e impacto de la capactacién imparida

Paragrafo 1°. Para refcrzar el cumphmientc de las prdclicas higiénicas, se cofocardn en $ilios
estrategicos avisos 2lusivos a g obligatoriedad y necssided de su observancia durante ia
marnipulacidn de alimentos

(.)

Articulo 14. Practicas higiénicas y medidas de proteccién. Todo manipufador de alimentos
debe adoptar fas praclicas higignicas y medidas de proteccion que a conlinuacion se estabiscen:

)
3. El manipuladar de alimentos no podra salir e ingresar al establecimiento con la vestimenta de
rabajo.

;o
-

Articufa 16. Materias primas e insumos. Las maferias primas e imsumaes para las actividades de
fabricacion, preparacion procesamignto, envase y almacenamientc de ahimentos deben cumplir
con fos sigufentes requisifas

{..)
2. Toda materrg prma debe poseer una ficha técnica la cual debe estar a disposicion de la
auloridad sanitaria competente cuando esta lo requiera.

()
Articulo 17. Envases y embalajes. Los envases y embalajes uliizados para manipular las
materias prmas o {os productos terminados debor reuniy los sigurentes requisilos

(o

2. El material del envase y embalaje debe ser adecuado y conferr una preteccion apropiada
contra fa conlaminacion,

{..)

4 Los envasss y embalajes que estén en contacto directs con el alimento antes de su envase,
aunque sed en forma lemporal, debsn permanecer en buen estado, impios v, de acuerdo con el
riesgo en salud publica, deben estar debidamenie desinfestados.

.
Articulo 18. Fabricacién. Las operaciones do fabricacion deben cumplir con los siguientes

requisics

1. Todo ef proceso de fabricacion del alimanto, incluyendo fas operaciones de snvasaco v
almacenamisnic, deben reslizarse on Splimas condiciones sanilarias, de limpieza y sonsernvacion
¥y con Ins controles necesarics pars reducir ef crocimiento de microorganismos y evitar la
contaminacion del ahmenic. Para cumphr con este requisito, se deben controlar factores, toles
como tempo, femperatura, humedad. actividad acuosa fAw), pH, presion y velocidad de fiuje.
Adicionalmente. se debe wigiler las operaciones de fanricecicn. tales comp congelacitn,
deshidrataciGn, tratammentc 1érmico, acizficacidn y refngeracion, asegurando que los fiempos de
espera. las fluciuvaciones de temperatura y otros faclores, no contnbuyan a la alleracion o
contanminacion dsi alimento.

2. Se deban establecer y regisirar iodes ios procedimigntos de control fisicos. guinicos.
microbioldgicos y organoléplicos en los puntos criticos del proceso de fabricacion, con el fin de
prevenir o defectar cualquier comlaminacién, falta de sancamiento, incumpiimiento de
especificaciones o cualquier otro defecto de catidad e inocuidad en las materias primas o el
alimento, materiales de envase y/o producio ferminado.

()
Articulo 20. Prevencion de la contaminacion cruzada Con el propdsito de prevenr Ia
contaminacion cruzada, se deben cumplr 108 siguicntes requistas.
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{. )
6. Cuando sea regugrido, se deben implementar filtros sanitarios (lava botas. peciuvios o
instalaciones para lynt¥eza y desinfeccion de calzadoe. fava manos de accionamiento 6o manual y
leatlas desechablep L secador de manos, aspwadoras de polvo y contaminacicn, etc.,
debidamente dotados|y provislos de sustancias desinfactantes en cantidag suficisnte para
impedir ef paso de qonfamipacicn de unas zonas a olras. £n cualquier caso, se debe garantizar ia
limpieza y desinfeqeidn de monos de los operarios al ingreso de fa sala de procesc o ds
manipulacion de ios prlsducrcs.

{.)
Articule 21, Control |de la calidad e inocuidad. Todas las oneracicnes de fabricacitn

procesamiento, envpsd, embalado. almacenamicnto, distnbucién, comercializacion y expenthn de
los almenlos debdn bsfar suetas a los controles de calidad e nocuidad apropiados. Los
procedimientos de ~or‘gro." de caiidad e inocuidad deben prevenir 1os defeclos evitables y reducir
fos defectos naturalps D inevitables a niveles tales que no representen riesqo para /a salud. Estos
controles vanargn pequn el tipo de afunento y jas necesidades del estadlecimients y deben
rechazar todo alimeptd que represente rigsgo para la salud def consumidor,

Fo
Ve

Articulo 22, Sisterha e control. Todas lss fabricas de alimentos deben contar con un sistema
de control y asegurgmiento de calidad, ¢f cual dabe ser esencialmente preventivo y cubrir todas
las etapas de procpsgmiento def alimento, desde ta obtencién de malenas pnmas ¢ insumes,
hasta la distribucidn Pe productos lerminades, ef cual debe conlar como minimo. ccn los
siguientas aspeclos

1 Especificacioneq s§bre las malerias primas y productos terrminados. Las especificaciones
definen complelomgnte ls calidad de todos los productos y de todas las matenas primas con fos
cuales son eigborados y deben incluir criteros claros para su aceptacion, iberacion, retencién o
rechazo.

2. Documentacion| sqbre plamta, equipcs y procesc Se debe disponer de manusles e
instrucciones, quiag j regulaciones donde sg describan (08 delallss esenciales de equines,
procesos y procedymigntos requendos para fabncar ¢ procesar producios Fsios documenios
deben cubrir todos| lop factores que puedan afectar la calidad, mansjo de los aiimentos. de!
equipo de procasgmipnto, el conlrol de cahdad aimaceramisnto, distribucicn meétodss ¥
procedimientos de Ihbdratorio.

3. Los planes de mpugstreo, los procedimientos de laboratorto, especificaciones y métodos de
ensayo deben garaglizir que Ios resultados sean confiables y representativos del icte analizado.

(...}
Articulo 24. Obligatoriedad de profesional o personal técnico. Los establecirmentos que

fabriquen, proceser] elaboren o envasen alimentos de alto riesgo en salud publica, deben conlar
con los servicios de tikmpo complieto de personal técnico iddneo en las 4rsas de production y
gontrol de calidad delafimentos, quien debe tener a cargo el programa de capacitacién dei
perssnal manipuladpr ]‘e alimentos.

Pardgrafo. Los establgoimiontos que labriguen, processn. eiaboren o envasen akmentos de
riesgo medio 0 bajd eq salud piblica, deben contar con 105 servicivs de personal técnico idénes

en fas dreas de pfodtiecién y control de caldad de alimentas, quen debe toner a cargo !
programa de capacadion def personal manipulador do alimontos.

Articulo 25. Garaer."a de la confiabilidad de las mediciones. Toda persona natural o juridica
propietaria del estaplefbimiento de que trala esla resoiucion debsn garantizar fa confiabilidad de
las mediciones que|selrealizan para of control de puntos o variables criticas del proceso, para io
cugl deben tensr ippipmentado un progrema de calibracion de 1os equipos ¢ instrumenios de
medicion, gue se efoubniren relscicnados con la inceuidad del prodiicts procesado

(...}
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Articulo 26, Plan de saneamiento. Tcda persona natural o juridica propistaria  del
eslablecimiento que fabnique, procese, snvase, embale, aimacene y expenda almentos y sus
materas primss debe implaniar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objelivos claramente
definidos y con los procedimientos requerrios para disminuir los riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe eslar escrilo y a disposicisn de 1a autoridad sanitaria compegtente; este
debe ncluir como minimo fos procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y
responsables de los siquientes programas!

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer fas
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada esiablecimianto debe
tener por escrita todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utinzadas, asi
come las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementcs
requeridos para efectuar ias operaciones y perigdicidad de hmpieza y desinfeccion.

2 Desechos sdhdos. Debe contarse con la infraesiructura, elementos, 3reas, recursos y
procedumientos que garanticen una ehciente Jabor de recoieccion, conduccion,  manejn,
almacenamento niemo. clasificsaidn, transpone y disposicion final de los desechos soldos, fo
sual tendrd que hacerse chservando las normas de higiene y salud ocupanional establecidas con
el proposito cde evilar la contammacion de los ahmenios, dreas, dependencias y equipes, vy of
delerioro del medio ambiente.

3. Canirol de plagas Las plagas deben ser objeto de un programa de control especifice, ol cual
debe nvolucrar el concepto de control integral, apelando a la aplicacion armdnica de las
ciferentes medidas de control conocidas, con especal énfasis en las radicales y de orden
srevenhvo

()
Articulo 28. Almacenamiente Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las
5-'91!?8”?05 condiciones:

1. Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con ef fin de garantizar la
rotacion de los productos. Es necesario que la empresa penddicamente dé salida a producios y
materiales inutifes, en desuso, obscletos o fuere de especificaciones para facilitar la timpieza de
las inslalaciones y efiminar posibles focos de contaminacion,

2. E! almacenamiento de produclos que reguieren refrigeracidn o congelacion se realizarg
teniendc on cuenta fas condiciones de femperalura, humedad y circulacion del aire gue requilela
el aliimento malerra pnima © insumo. Esias nstalaciones se mantendrédn limpias y en buenas
condiciones higiéricas, ademas, se flevsra a cabo un confrol de lemperalura y humedad que
asegure la conservacion gel producio. Los 0isposHives de reqistro de la temperatura y humedad
deben inspeccionarse o inlervalos regutares y se debe comprobar su exactilud, g temperatura
de congelacien debe ser de -18§0C o menor

3 Et almacenamienic de los insumos, materias primas y productos terminados se realizard de
manera que se minmice Su deterrore y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar 3
ingcuidad, funcionaidad & integnidad de los mismos. Ademas se deben identificar claramente y
flevar registros para conooar G usc, procedencia, calidad y tiempo de vida,

(..
6 E! aimacenamiento de ios agiimentns y materias primas devuellos 8 la empresa ¢ que s¢
encueniren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimignic caducada, debe realizarse on
un drea ¢ depasito exciusivo para al fin: este lugar debe identificarse claramente, se ligvard un
hbro de registro en ef cual se consigne fa fecha y la canhdad de producio. 1as safidas paroiales ©
totales v su desting final. Estos producios en ningun cass pueden destinarse al reproceso para
elaboracidn de ahmentos para consumo humano. Estos registros estoran a disposicion de la
auvioridad sanitana competente
7 los pleguicidas, detergentes, desinfeclantes y ofras Ssuslancias peligrosas que por
necesidades de usc se encuentren denlro de la fabrica, deben efiquelarse adecuadamente con
Pagina 12
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transporte del alime

3. Los medios de |
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para la conservac
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5.2 Lista de ingredie

5.2 1 La lista de ingr
tinico ingrediente
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con 6l nombre sspécl

wmternaconal:

1. Acentuador de safl
2 Acidulante (&cido)

3. Agenle aglutinanty.

4. Antiaglutinante.
5. Anficompactante.
6. Anflespumante.
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:'nforme sobre su foxicidad y empiec. Eslos proguctcs deben almacenarse en

on separacion fisica y su msempulacién sblc podrs hacerla el personal
ntaminacion de ctros productos. Estas &reas rdeben estar debidamente
yas‘ sefializadas y aireadas.

rte. £l transporie e almenics y sus materias pnmas so realizard
mpidat la contamimacion y la proliferacion de microcrgamsmas v aviten su
dafics en el envase ¢ embalaje segun 3¢ 6j caso.

terias pnimas Gue por su naturaleza requieran mantenerse refrigerados o

transportados y distribuidos pajo condiciones gue aseguren y garanticen ef
congicicnes de refrgeracién © congelacion hasta su destno final, gue

iante plantilas de registre de la temperatura del vehiculo durants el

o al producto durante al cargue y descargue

sporte que posean sistema de refrigeracidn o congelacién, deben corttar

onarmiento que garantice e/ mantenimiento de las temperaturas requeridas
de los glimenlos o sus malerias prmas. contando con indicadores y

on 5109 de 2005 "Por fa cual se establece el reglamento técnico
Jado 0 ehguetado que deben cumplir jvs afimentos envasados y
5 para consumo humano'. indica:

bn que debe contener el rotuladoe o etiguetado. Er la medida que sea
p ha de ser rolufado o etiquetado, en ef rolie o ehiqueta de los alimenics
e deberd aparocer la siquiente informacion,

w]

prites deberd figurar en gl rétulo, salvo cuando se trate de alimentos de un

es debera ir encabezada o precedida por un titufo apropiado que consista
£ 0faincluya;

todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m) en of

n del alfrmento;

dientes deberd emplearse un nombre espocifico de acuerds con 1o previsto
lombre del alimento, salvo cuandc:

2 aditivos alfrmentarics de uso permitido en los alimenios en genstar,
tintas clases, deberén emplearse los sigu.entes nombres genéncos junto
co y S& podrd anofar de manera opcicna! el ndmero de identifizacion
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7. Antioxidanto,

8. Aromatrzante.

9 Bfangueador.

10. Coloranie nafural o artificial

11. Clarificante

12 Edulcoranic natural o arnficial

13. Imulsionante o Emulsificante

14. Enzimas.

1E£. Espesante.

16 Espumante.

17. Estabilizante ¢ Estabfiizador,

18, Gasificante

19, Gelificante.

20, Humeclante.

21 Anbhumectante,

22. Incrementadar del volumen o leudante.
23 Propelente.

24 Reguladsr de ia acidez ¢ alcalinizante,
25 3al emuisionante o sal emulsificante.
25 Sustancia conservadora ¢ conservante
27 Sustancia do retoncion del color

28. Sustancia para = {ratamento de las harinas.
29. Sustancis para el glascado

30, Sccuestrante

De otra parte, encontramos la Resolucion 719 de 2015, "Por la cual se establece /s
clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesqo en salud publica” |a
cual establece [0 siguente

()

ARTICULO 1o. OBJETO. La presente resoiucion tienc por objeto establecer la clasificacion de
alimentos para consumo humanc de acuerdo con el riesgo en salud pubiica, contenido en el
anexo téonico que hace parte integral del presente acto

ARTICULO 20. AMBITO DE APLICACION. La presente resowcion aplica a las perscnas
naturalss y/ juridicas inleresadas en obiener ante el inshtuto Nacional de Vigilancia de
Medicamenios y Alimentos (Invima) fa notficacion, permiso o registro sanitaric de alimentos,
adelantar ¢! precediminnto para habdilaciGn de fabnicas de alimentos de mayor nesgo en salud
publca de ongen armmal ubicadas en ef extenor y g las autoridadss sanitarias para o de su
compelencia

(..

PPara efectos procedimentales de la presente actuacion la Ley 1437 de 2011 establece

"Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimiantes adminisiratives
de cardeler sancionalono no reguiados por leyes especiaies o por gl Cédigo Disciplinario Unico
se sujelardn a las disposiciones de ests Parte Pnmeras de! Codigo. Los preceplos de este Cédigo
se aplicaran tambiéa en lo no prewisto por dichas igyes.

Las acluaciones administrativas de naturaleza sancionatona podran wugarse de oficic ¢ por
soficitud de cualquier psrsona. Cuando como resultado de averiguaciones prefimmnares, la
autoridad estabiezea que existen mértos para adelantar un procedmmiento sancionatorio, asi ic
comunicara al interesado. Concluikdas las averigusciones preliminares, s fuere def casc,
formulard cargos mediante aclo administrativo en el que sefialara, con precision y claridad, los
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hechcs que fo orfgidan, las personas naturales ¢ juridicas obielo de la investigacién, ias
disposiciones presgntamente vulneradas y las sanciones ¢ medidas que serian procedenies Este

acto administrativo
o procede recursd.

Los mvesligados

depera ser nofificado personaimente a fos investigados, Contra esta decisidn

bodran, denlro de los quince {15) dias siguientes a la nolificacion de 3

formulacion de carpos, presentar los descargos y soficitar ¢ aportar ias pruebas que prelendan

hacer valer. Serdn|re
ptehderdn /as practicadas Hegaimente.

superfivas vy no se

Pardgrafo. Las aftu
1P

recursos, se regira

A su vez, si al culminar
parte investigada en ¢
sanciones contenidas e/

Decreto 2106 de 2019, due
Articulo 88. Inicio de 4

"Articulo 577, Inidio
sancionatoria en losle

Cuando se trate d

apertura del procesp s
indicios frente a 1a lipen
de fas medidas sanigri

FPara sfectos de clakifi
atendidos los criferps,

tarritorial,

La enlidad encargdda
administrativo, alguria q

da. Amonestacion;
b. Multas sucesivas
vigentes;

¢ Lecomise de produe
c. Suspensién o carkce

e. Cierre temporal od

Ha de tenerse en cuent

desarrolla una actividad reg
u

variedades croqueta dely
de BAJO RIESGO PARRK

la Resolucion 719 de 2015

Ce conformidad con 1

|. Elaberar y empacar
variedades croguetas de

praciicas de manufactuma ¢

1. No se pueda v
no se evidergia
subnumeral 3.1
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or
obrantes en el expediante!
9006020808, presuntame

JI

Lhazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y fas

nCiones  administrativas contractuales sancionatcrias, incluyendeo  los

br lo dispuesto en las normas especiales sobre la matoria.”

a ?]ctuaci()n administrativa se encuentra probada la responsabilidad de
incumplimiento de la legislacién sanitaria, podran imponerse las

articulo 577 de la ley 9 de 1879, medificado por el Articule 98 del
entro en vigor el 25 de noviembre de 2019, establece:

receso sancionatorio. Ef articulo 577 de ja Ley § de 1979 quedara asi:

de proceso sancionatorio. la auloridad compalente miciard proceso
0s gue evidencie una prasunta infraccidn o vioiacicn al régimen sanitario.
oductos, establecimientos y/o servicios calatogados de bajo resgo, Ia
lo se hard cuando adem4s de evidenciar la presunta infraccion, existan
ncion del producto en ef mercado o se haya determinado ei incumplimiento
S de seguridad.

rar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo nesge, dsberdn ser
normas y reglamentes formutadas a nvel nacicnal y adaptados a nivel
de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondrd mediante acto

algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad dei hecho:

ta por una suma equivelenle a 10.000 salarios minimos legalas mensuaies

os,
bcwen del registro ¢ de la iicencla, y
initivo del establecimienic, odificacion o servicio respectivo.”

ue la Sociedad RICONGELADOS S.A.S., con Nit No. 800602080-8.
lacionada con la elaboracion de tubérculos precocides congelados,

£a, papa francesa, y papa criolla: actividad que involucra un aimento
LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con |a clasificacion relacionada en

grupo & categoria 6.7.2.

natividad transcrita y fos hechos plasmados en los documenios

se encuentra aue la Sociedad RICONGELADOS S A.S | con Nit No.

nte Infringio las disposiciones sanitarnas vgentes de alimentos, al’

ductos alimenticios tales como Tubérculos precoc.dos congelados,

uca, papa francesa, papa criolla etc, sin cumplir con las buenas
stipuladas en la Resolucién 2674 del 2013, por cuanto,

elr:ificar la potabilidad del agua, el kit de cloro se encuentra vencido y

registros de medic¢idn, contraviniendo lo dispuesic en el numeral 3
del articulo 6 de |la Resolucion 2674 de 2013,
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2.

10

1.

12.

14,

15.

Proceso No. 201606895."

El sistema ae recoleccion de aguas residuales {trampa de solidos) se evidencia en
area de proceso. sin tapa y con rejilla que ventila al drea de oroceso, contraviniende
10 dispuesto en el numeral 4 subnumerales 4.1 y 4.2 del articulo 6 de la Resolucién
2674 de 2013,

La trampa de atrapa solidos se encuentra dentro de 1a safa de procese sin tapa vy con
rgjilla que ventilla al area ce proceso, contraviniendo lo dispuesto en e! numeral 1
subnumeral 1.4 del articuio 7 de fa Resolucion 2674 de 2013

No se presentar programas, procedimientos ni registros scbre el manegjo vy
disposicion de los residuos sélidos, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 de!
articulo 26 de la Resoclucion 2674 de 2013,

No se tieren caracterizados los residuos peligrosos, contraviniendo lo dispuesto en
el numeral 5 subnumerai 5.5 del articulo 6 de la Resolucién 2674 de 2013,

No se presentan programas ni procedimientos para el control integrado de plagas vy
no se llevan registros, contraviniendo 1o dispuesto en el numeral 3 del articulo 26 de
la Resclucien 2674 de 2013.

No sec evidenciar programas ni procedimientos de limpieza, contraviniendo ic
dispuesto er e numeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013,

Nc cuentan con fichas técricas para los productos utilizados para la limpieza y
desinfeccion, contraviniendo lo dispuesic en el numeral 1 del articulo 26 de la
Resolucién 2674 de 2013

Se evidencian los producios utilizades para la limpieza y desinfeccién, sobre pisc en
la misma area de desinfeccion sin la debida identificacién, contraviniendo lo
dispuestc en el numeral 7 del articulo 28 de la Resclucion 2674 de 2013

No se evidencia Iccker o casilleros, contraviniendo lo dispuesio en ef numeral 6,
subnumeral 6.1 del articulo 6 de la Resolucion 2674 de 2013

No cuentan con filtro sanitario de tavado de botas, contraviniendc lo dispuesto en el
numeral 6 del articulc 20 de 1a Resolucidén 2674 de 2013,

Se evidencia operaria saliendo de la planta con la misma rcpa de trabajo,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 de! articulo 14 de la Resolucion 2674 de
2013

No existen avisos alusivos a praclicas higién.cas, contraviniendo lo dispuesto en e
paragrafc 1 el aniculo 13 de 1a Resclucidn 2674 de 2013,

Se evidencia sifon sin rejilla sin area de desinfeccion, contraviniendo lo dispuesto en
el numeral | subnumeral 1.4 del articulo 7 de la Resoluciéon 2674 de 2013,

No eswdn protegidas las lamparas del area de proceso, contraviniendo o dispuesto
en el numeral 7 subnumerai 7.3 del articuleo 7 de la Resclucién 2674 de 2013,

. No presentan cerniificadge de aptitud (equipos y utensilios), para estar en contacto con

e! alimento, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 del arliculo 9 de la
Resolucion 2674 de 2013.
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recipientes para la disposicion de cesechos, cortraviniendo lo

18. No presenian prgcedimientos ni registros escritos para control de calidad de matenas
primas e insumds, donde se sefalen especificaciones de calidad {condiciones de
conservacion, | rgchazo), contraviniende lo dispuesto en e! articuic 21 de la
Resoclucién 26f4 de 2013,

18 No presentan fegdistros de inspeccion de envases, contraviniendo Ic dispuesto en el
numeral 2 y 4 fefarticulo 17 de la Resclucién 2674 de 2013,

20 No hay registrpside variaples de proceso, contraviniendo lo dispuesto en ei numeral
1y 2 del articdlo || 8 de la Resclucién 2674 de 203,

21. No se presentd cbntrol de entrada ni salida de productos, contraviniendo lo dispuesto
en el numeral || gel articulo 28 de la Resoiucion 2674 de 2012

22. No se llevan rkgistras de temperaturas de cuartos frios, contravintendo 1o dispuesto
en el numeral P v 3 del articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013,

23 El cuarto frio ge emplea para almacenamierio de producto terminado vy oroducto en
proceso, contrpviniendo 'o dispuesto en el numeral 3 del articulo 28 de ia Resclucion
2674 de 2013

24. No presentan prycedimientos de manejc de devoluciones de producto por fecha de
vencimiento y/p defectos de fabricacidn, contraviniendc lo dispuesto en e! numeral 6
del articulo 28 defla Resolucién 2674 de 2013

25. No se presentpniregistros de verificacién de limpieza y desinfeccion de vehiculo, ni
de control de tFrr peratura, contraviniendo lo dispuesto en los numerales 1, 2 y 3 del
articulo 29 ce la Resolucidén 2674 de 2013,

26. No presentan mgnuales, cataloges. guias ¢ instrucciones escritas sobre equipos v
procedimiento$ requeridos para elaborar los productos, contraviniende 1o dispuesto
en ei numeral P de! articulo 22 de la Resolucion 2674 del 2013.

27. No presentan| fighas técnicas de las materias primas € insumos (procedencia,
volumen, rotdcign, condicicnes de conservacién, etc) y productc terminado,
contraviniendq| lo[dispuesto en el numeral 2 dei articulo 16 y numeral 1 del articulo 22
de la Resolucipn 674 del 2013,

28. No presentan |plan de muestreo, contraviniendo lo dispuesto enr el numeral 3 del
articulo 22 de fa Resolucicn 2874 det 2013,

29. No cuentar con{ipersona iddneoc. centraviniendo lo dispuesto en el paragrafo del
articulo 24 de k& Resolucion 2674 del 2013,

30. No presentan| mlanuzles de procedimiento de mantenimiento. contraviniendso lo
dispueste en @l gumeral 2 del articulo 22 y articulo 25 de la Resolucion 2674 del
2013,

31. No presentan prdgramas de calibracién, contraviniendo lo establecido en el articulo

25 de [a Resol
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Il Empacar y rotular el producto "Croquetas de yuca empacadas en bolsa plastica marca
ricongelados Bayacd por 1000 gramos' presuniamente sin cumplir con los requisitos de
rotulado establecidos en la Resoluciéon 5108 de 2005, al

1. No declarar la totalidad de ios ingredientes que compone el producto, ya que nc se
declara la adicion de azugar, vulnerande ef articulo 5 numeral 5.2 sub numeral 5 2.1,
literal b y sub numeral 5.2.3 literal ¢) de la Resolucidn 5108 de 2005.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucién 2674 del 2013;

Articulo 6 numeral 3 sub numeral 3.1: numeral 4 sub numeral 4.1, sub numeral 4.2 numeral 5
sub numeral 5.5; numeral 6 sub numeral 8 1: aticulo 7 numeral 1 sub numeral 1.4, numeral 7
sub numeral 7.3; articule 9 numerales 2 y 11; paragrafo 1 del articulo 13; articulo 14 numeral 3;
articulo 16 numeral 2; ariculo 17 numerales 2 y 4, articulo 18 numerales 1 y 2; articulo 20
numeral 6; articulo 21; arlicule 22 numerales 1. 2, 3; articulo 25; articulo 24 paragrafo; articulo
26 numerales 1, 2, 3; articulo 28 numerales 1,2.3.6 y 7 y articule 28 numerales 1, 2, 3.

Resolucion 5109 de 2005
Articulo 5 numerai 5.2 sub numeral 5.2.1., literal b y numeral 5.2.3 literal d.
En mérito de lo anterior. este Despacho,

RESUELVE

ARTICULC PRIMERO. - Iniciar proceso sancicnatorio en contra de la  Sociedad
RICONGELADQOS S.A.S., con NIT 9C0802080-8. de acuerdo can la parte motiva vy considerativa
del presente auto

ARTICULO SEGUNDO. - Formular y trasliadar cargos en contra de la Sociedad
RICONGELADOS S AS. con NIT 900802080-8, quien presuntamente infringid  las
disposiciones sanitarias vigenias de alimentos, al:

|. Elaborar y empacar productos alimenticios tales como: Tubérculos precocides congelados,
variedades croquetas de yuca, papa francesa, papa criolla etc, sin cumplir con las buenas
practicas de manufactura estipuladas en fa Resolucién 2674 del 2013, por cuanto:

1 No se puede verificar la potabilidad del agua, el kit de clore se encuentra vencido y
no se evidencian registros de medicién, contraviniendo o dispuesto en el numeral 3
subnumeral 3.1 del articulo 6 de !a Resclucién 2674 de 2013

2 El sistema de recoleccion de aguas residuales {trampa de sélidos) se evidencia en
area de proceso, sin tapa y con rejilla gue ventila al drea de proceso. contraviriendo
lo dispuesto en el numeral 4 subnumerales 4.1 y 4.2 del articulo 6 de la Resolucion
2674 de 2013

3 Latrampa de atrapa solidos se encuentra dentro de la sala de proceso sin tapa y con
rejilta gue ventilla al area de preceso, contraviniendo lo dispueste en el numeral 1
subnumeral 1 4 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013,

Pagina 18

-

[ ! LA T - d

" . o & s r .
Oftcina Primeipal - © oowd s L
Adeinttrativor . " : I l ” ‘ l

A N v W e ol W e e L e

<



“Por medio def ¢

10.

1.

12.

16.

17,

18.

. No existen av

. No estan prot

No se presehid

disposicion dg
articulo 26 de

NGc se tienen
el numeral 5 s

No se presentan

no se llevan rg
la Resolucion

No se evide
dispuesto en

No cuentan ¢
desinfeccion,
Resclucidn 26

Se evidenc:an
la misma ars
dispuesto en g

No se eviden
subnumeral 6,

No cuentan o4
numeral 6 del

Se evidencia
contraviniendd
2043

paragrafo 1 dd
Se evidencia
el numeral 1
en el numeral
No presentan

el almentc.
Resolucion 29

No cuentan gof
dispuesio en gl

No presentan
primas e insy
conservacion,
Resolucion 24

TCi
gl n

o

Jal

lo
a

af
ifs)

Jo]
P 6

on
e
74

o

£l

.

Cia
1 g

g

0o o

if G
b

0
7 s

CE

74

gor

74

SCE?1
| g

ju e
Py

Cticina Pringipal: . ° 'y ¢

Administeativo:

WALV I EIV.CO

AUTO No. 2020007283

(25 de Junio de 2020)

se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606985.”

n programas, procedimientos ni regisiros sobre el manegjo vy
5 residuos solidos, contraviniendo lo dispueste en el numerai 2 del
Resolucidn 2674 de 2013,

acterizados 10s residuos peligrosos, contraviniernde o dispuestc en
wumeral .5 del articuio 5 de la Resolucion 2674 de 2013,

1programas ni procedimientos para el control integrado de plagas y

;tros, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 3 del articuio 26 de
4 de 2013

N programas ni procedimientos de limpieza. contraviniendo 1o
Lmeral 1 del articulo 26 de la Resolucion 2674 de 2013

fichas técnicas para los productos utilizados para la limpieza vy
htraviniendo lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 26 de la
de 2013,

5 producios utilizados para 'a limpieza y desinfeccién sobre pisa en
de desinfeccion sin la devida identificacion, contraviniendo o
Limeral 7 del articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013,

locker o casilleros, contraviriendo lo dispuesto er el numeral 8,
el articulo 8 de la Resolucién 2874 de 2013,

iltro sanitaric de lavado de botas, cantraviniende |o dispuesto en el

prijculo 20 de la Resolucion 2674 de 2013

peraria saliendo de la planta con la misma ropa de trakbajo,
dispuesto en el numeral 3 del anticulo 14 de la Resoiucion 2674 de

alusivos a practicas higiénicas, contraviniendo lo dispuesto en el
iculo 13 de la Resolucion 2674 de 2013.

n sin rejilla sin area de desinfeccién, contraviniendo lo dispuesto en
humeral 1.4 del articulo 7 de la Resolucion 2674 de 2013.

das las lamparas del area de proceso, contraviniendo lo dispuestc

ubnumeral 7.3 del articulo 7 de ‘a Resolucidén 2674 de 2013,

tificado de aptitud (equipos y utensi'os). para estar er cortacio con

travirtendo o dispuesto en ei numeral 2 del artizulo 9 de la
cde 2013

recipientes para la disposicion de desechos, contraviniendo lo
umeral 11 de! articulo 8 de la Resolucidon 2674 de 2013,

cedimientos ni registros escritos para control de calidad de materias

mgs, donde se senafen especificaciones de calidad (condiciones de
pchazo), contraviniendo

lo dispuesto en ei articulo 21 de la
de 2013.
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AUTO No. 2020007283
{25 de Junio de 2020)
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201606995."

19. No presentan registros de inspeccion de envases, contraviniendo lo dispuesto en el
numeral 2 y 4 del articulo 17 de la Resolucion 2674 de 2013.

20 Nc hay registros de variables de proceso, contraviniendo lo dispuesto en el numeral
1y 2 del articule 18 de la Resolucion 2674 de 2013,

21. No se presenta cortrol de entrada ni salida de productos, contraviniende lo dispuesto
en el numeral 1 del articulo 28 de la Resolucion 2674 de 2013,

22. No se llevan registros de temperaturas de cuartosfrios, centraviniendo o dispuesto
en el numeral 2 y 3 del articulo 28 de la Resclucion 2674 de 2013,

23. E! cuarto frio se emplea para aimaceramiento de producto terminado y producto en
proceso, contraviniendo .0 dispuesto en el numeral 3 del articulo 28 de la Resclucion
2674 de 2013

24, No presentan procedimientos de manejo de devolucicnes de producto por fecha de
vencimiento y/o defectos de fabricacion, contraviniendo lo dispuesto en el numeral 6
del articulo 28 de la Resolucién 2674 de 2013.

25. No se presentan registres de verificacion de limpieza y desinfeccion de vehiculo, ni
de control de temperatura. ceontraviniendo lo dispuesto en los numerales 1, 2 y 3 del
articulo 29 de la Resolucion 2574 de 2013,

26. No presentan manuales, catalogos. guias o instrucciones escritas sobre equipes vy
precedimientos requendos para elaborar los productos, contraviniendo lo dispuesto
en el numeral 2 del articulo 227 de la Resolucion 2674 del 2013.

27.No presentan fichas técnicas de las materias primas e insumos (procedencia,
volumen, rotac:tn, condiciores de conservacién, etc) y preducte terminado,
contraviniendo lo dispuesto en el numeral 2 del articulo 16 y numeral 1 del articulo 22
de la Reso ucion 2674 del 2013,

28 No presentan plar de muestreo, contraviniendc lo dispuesto en el numeral 3 del
articulo 22 de la Resclucion 2674 del 2013

29 No cuentan con personal iddneo, contravimendo io dispuesto en el paragrafo del
articulo 24 de la Resclucion 2674 del 2013.

30. No presentan manuales de procedimiento de mantenimiento, contraviniendo o
dispuesto en el numeral 2 del arliculo 22 y articulo 25 de la Resolucién 2674 del
2013,

31 No presentan programas de calibracién, contraviniendo o estabiecido en el articulo
25 de la Resclucidn 2674 def 2013

Il. Empacar y rotular el producto 'Croguetas de yuca empacadas en bolsa plastica marca
ricangelados Boyaca por 1000 gramos”. presuntamente sin cumplir con los requisios de
rolulade establecidos en la Resolucidén 5109 de 2005, al:

1. No declarar la totalidad de i0s ingredentes gque compone el producto, ya que no se

declara la adicicn de azdcar, vulnerando el articu'c 5 numeral 5.2 sub numeral 5.2.1,
literal o y sub numeral 5.2 3 literal d) de ia Resolucion 5109 de 2005,
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ARTICULO TERCERO.

apoderado de ia sociedad
conformidad con lo prev|std
concordancia con lo estpb

AUTO No. 2020007283
(25 de Junio de 2020}

alise inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201606995."

Notificar la presente decisidn al Representante Legal, y/c a
Sociedad RICONGELADOS S.A.S., con NIT 900602080-8, de
en el articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020 y en
cido en el paragrafo del Articulo segundo de la Resolucién No.

2020020185 del 23 de junig del 2020, De este modo, ia notificacion quedara surtida a partir de
aministrado acceda al acto adminisirativo, fecha y hora que debera

la fecna y hora en quée ¢
¥

certificar la administracion.

En el evente en gue la nptijcacidn o comunicacion no pueda hacerse de forma electrénica. se

seguira el procedimiento p

ARTICULO CUARTO. -|Cq
contarse a partir dei dia big

por medic de apoderadq,

solicite la practica de las|pr

Ley 1437 de 2011.

ARTICULCG QUINTO. - (Jon

Pmyecté: Leanarmda M. Barmudsz|Rul.

Revist: Alexandra Benlla Guarin

Ofizlna Pringipal: -~ |
Administeativor = "% .

wesvinyimagoveo

=

I3

visto en los articuios B7 y siguientes de |la Ley 1437 de 2011

nceder un termino de quince {15 dias habiles que comenzaran a
Liente de la notificacién ael presente aute. para cue directamente o

presurita infractora, presenten sus descargos por escrito, aporte y

Liehas que considere pertinentes de acuerdo can el articulo 47 de la

ira el presente auto no procede ningun recurso.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

mmrgam YA o P

IA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsatkilidad Sanitaria
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