ﬂLasﬂud

ﬁesdetodcs

NOTIFICACION POR AVISO No. 2020000500 De 4 de Septiembre de 2020

La Coordinadora de Alimentos y Bebidas de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria
del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacion
de lo establecido en el articulo 69 del Coédigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

Contra el Auto No. 2020008260 NO procede ningun recurso.

ADVERTENCIA
EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DE , en la pagina web www . invima.gov.co Servicios de Informacion
al Ciudadanog y erYlas insialaciones del INVIMA ubicadas en la Carrera 10 No. 64 - 28 de esta

Ciudad.

El acto administrativo aqui relacionado, del cual se acomparia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADQ al finalizar el dia siguiente del Retiro del presente aviso.

ILLA GUARIN
entos y Bebidas
sabilidad Sanitaria

/)
LEIDY ALEXAN
Coordinadora de All
Direcciég de Resp

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (13} folios a dobie cara copia integra del Auto N°
2020008260, proferido dentro del proceso sancionatorio N® 201607241,

CERTIFICO QUE EL PRESENTE AVISO SE RETIRA EL, siendo las 5 PM,

LEIDY ALEXANDRA BONILLA GUARIN
Coocrdinadora de Alimentos v Bebidas
Direccién de Responsabilidad Sanitaria

Proyecto y digita Juan M
Grupe Almenios
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"AUTO DE INICIO Y TRASLADO: 2020008260 |
PROCESO SANCIONATORIC: 201607241 1
EN CONTRA DE: . FAKIH ISSA OMAR — PANIFICADORA SOL DEL |

LIBANO [
FECHA DE EXPEDICION: 14 DE JULIO DE 2020
FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA — Directora
o ! de Responsabilidad Samtana B o __'



AUTO No. 2020008260
14 de Julic de 2020

“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Procesa No. 201607241,

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Institutc Naciona! de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos INVIMA, en ejercicio de sus facultades legales y especiaimente las delegadas per
la Direccion General mediante Resolucién No. 2012030800 del 19 Octubre de 2012, preocede a
iniciar procesa sancionatorio y trasladar cargos a tituio presuntivo. en contra del sefior FAKIH
ISSA OMAR, identificade con ia céduia de ciudadania No. 79.959.398, propietaric del
establecimiento de comercioc PANIFICADORA SOQL DEL LIBANQ. teniendo en cuenta los
siguientes:

ANTECEDENTES

1. El dia 13 de diciembre de 2017 mediante oficio 704-4401-17 y radicado con el ndmero
17132754, la Coordinacion del Grune de Trabajo Territorial Centra Oriente 2 del INVIMA,
remitio a esta Direccién de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas de
inspeccion, vigilancia y control adelantadas por funcionarios de este Institute en el
establecimiento de comercic AHMAD AL FAKIH ubicado en la ciudad de Bogota,
decumentos que son la base documental para la presente investigacion. (Folio 1).

2. De folios 5 ai 10, obra Acta de inspeccién sanitaria a fabricas de alimentos realizada al
establecimiento de comercic propiedad del seffior AHMAD AL FAKIH identificado cor cédula
de extrarjeria No. 152033, propietaric del establecimiento de comercio decicado a la
elabaracion de productos de panaderia, de fecha 12 de diciembre de 2017, donde una vez
verificadas las condiciones higiénico- sanitarias se emitio el concepio  sanitario
DESFAVORABLE, por cuantc se evidencid incumplimientos delas normas sanitanas
contenidas en fa Resolucidon 2674 de 2013, asi:

ASPECTOS A VERIFICAR CALIFICA OBSERVACIONES
CION
1.7 Existe un siho adecuado e higicnico para ef consumo de No hay area socha! ‘
alimanfas y descanso de los empleados (drea social) o
| {Numersl 2.8 Art. 6 Resolucitn 2674 de 2013) o
211 Existe programa, procedimiantos, anahsis (fisiaquimicos y No cucnta con procedimientos
mierobiclogicos) sobre manefu y calidad del agua, se escritos sebre mangio y cahdad |
giecuian conforme a fo previstu y se fleven los registros G tel  agua, m anahsis  Je
{(Numaral 4 det Articifo 26 Resolucion 2674 de 2013 laboraterio  fisicoquimicos  y
rmicrobiclégicos
21.2° . & agua ublizada en la planta s polable, axiste control Plarta del aeueducto miunicipal
, ' diario def cloro residuat y se flevan roqisiros (numeral 31 0 jy na exsle conirol de clor
. delarticulo 6, Resolucién 2674 ds 2013) residual
1.5  Cuema con langue de almacenamienta de  agua, I Mo hay lanque de
constnede con matengles resisfentes. ientficado, esta almacenamierto de agun
protegido, es de capacidad suficiente para un dia de 0
trabojo, se limpia y desinfecta penddicamente v se Hlevan
registros. (numeral 3.5 del articulo 6, Resolucion 2674 de
2013)
2.3.1 | Exaisle prugramd, procedimentos  sobre  mangjc y No existe procedimientos sobré
disposicitn de log residucs sofides, se ejecutan conforme 0 maneo y disposicion de los
a lo prewisto y se llevan s registrus. (Numeral 2 Arl. 26 residuos  sélidos y no  hay
Hosolucion 2674 de 2013 ) . Fegistios.
2.3 4 | Existe local o instalacidn destinada exclusivamenle para el No existe local o nstalacién
depositc lemporal de 10§ residuos  séfidos  (cuarde destinada exclusivamente pura
E tefngerado  de  requerirse), edecuadamenic  ubfcado, 0 el depdsito termporal de los
. fdentificado, protogido fcontra la Huvia y el libre acceso de residuos sofidos
plagers, animales domédshcos y personal no duionzado) y : |
en perfecto estade de mantemimiente (numerales 53y 54| | ) !
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"Por medio def cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos

Proceso No. 201607241".

articulo 5 Resalucion 2674 deo 2013)

det articulo 6 - numeral 2 del articulo 26. Resolucion 2674
de 2013}

2.35 | De generarse residuos peligrosos, la planta cuenta pan los El establecimiento .no ha
FICCANISMOS  requendos para mang/o vy disposicion caractorizaco  fos  residuos

- [numeral 5.5 del articulo 6. Resolucion 2674 de 2013} peligrosos.

241 |Fxiste programa y precedimientos especificos para of No cxiste programa especifico
estableciminnto, para ef corntrol integrado de plagas con para el estaplecimignto, para el
erifoque preventvo, se ejecutan conforme a lo previsto y control infegrado de plagas con
so Movan los registros, (Numeral 3 del aficulc 26 | enfoque provontivo.
Resoiucion 2674 de 2013).

251 |Fxisfe programa y procedimientos especificos para of Ng exisie  programa ¥
estatlecimienio, para linpieza y desinfeccion do las procedimientos especificos
diferentes &reas de la planta, equipos, superficics, para el establecimento, para
manigwladores. (Numeraf 1 del aticulc 26, Resolucidn impieza y desinfeccidn e fas
2674 do 2013). diferentes greas de la planta,

eQuUIPGS, suporficies,
rhgnipuladores

2.5 2° | Se realza inspeccidn, impieza y desinfeccién penddica de Se ohserva  desorden g
las diferentes  areas, equipos, superficies  utensilios, deficienfes  condiciones  de
manipufadores y Su ficvan Ics registras fnumeral 1 del limpieza
artivulc 26, Resolucion 2674 de 2013) )

2.33 | Se tienen claramente dofinians los producfos utilizados. los productos no  estin
fichag técnicas. congenltaviunes, emplao y peradicidad de definidos v no hay fichas
fa limpicza y desinfeccidn. (Numeral 1 del aricida 28, lécnicas
Resolucion 2674 de 2013). o

254 |los productos uhiizagos se almacenan eon un  Sitio Ng  hay un fugar para el
adecuado, ventiado, identificaco, protegido v bajo ltave y almacenamienio e los
se encueniran debiaments rolulados, orgenizedos y productos de asco
clasticados, (Resolucdn numergl 7 del arlicilo 28,

Resolucion 2674 dg 2013) )

255 |[Se dispone de sisinmas adecvados para la Empicza y Se observan deficientes

desinfeccidn de equipos y utensiios fnumeral 6.5 de/ condiciones de limpeza.

|
2 6.1° | La planta cuenta con sarvicios sanilanos bien ubicados, en

canudad  suficiente, separados par genero  gen  byen
| estado. on funcicnamiante (levamanos, modoros), dotados
!ccn tes elemenins para la higene porsonsl  (jabon
ldasinfectanio  lcalfas desecnhables o secador elécinee,

‘papei higignico, caneca con lapa, elc.) y se encuentran

Ft  servicic  sanmitenc se
encuentra contiquo al dica de
procesc  y  oho cuents con
dotacion '

fmpics. {Numerales 6.1 y 8.2 dof arliculo € Resolucidn |

B 2674 du 2013). ‘

282 |Existen vostieros en nomerc suficiente, separados por No hay vestieres ni casilfercs y
género, veniilagios, en buen estade, alejades de! 4rea de el cambic de dolasion se
proceso, dotadcs de casiferos flockers) individusfes, realiza en el hario.
vertifados, en buen estado, de lamafio adecuado y |
) destinados exclusivamente para su propdsito. {Numera}'
| 6.1 del articuta 6, Resolucicn 2674 de 2013). ) ,

! 26.4 lpe ser reguendo la planta cuenta con filirn ganitano flava " No hay sistema de lavado y
; Vbotas, pedivio estacién de fimpieza v desinfeccion do " dasinfeccion de caizado.
| calzado, elc) a fa enirsda e la sala de proceso, bien '
' | ubicados, dotudes, y con la concenlracidn  de
desinfectante roquerida. friumeral 6 del articule 20,
i . Resolucion 2674 do 2013)

285  Son apropiadus los awisos alusivos a la necasidad de No hay avisos alusivos a la

| “lavarse jas manos después de ir al bafo o de cualquior necesidad de favarse las -

|_ | cambio de actividad y a prédcticas higienicas. Numeral 8.4 . manops después de ir -al baflo o
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Proceso No. 201607241,

del anfoulo 6. Rosolucion 2674 de 2013)) de cualguisr cembio e
actividad ) :
311 | Se realiza conlrol vy reconocimiento  médico  a No hay reconocimienio médico |
maniputadores y operarios (centificads médico de aplitud de manipuladores.
para manipular alimentos), por fo menas 1 vez al afic y
cuando se considere necesano por razones climcas yf
epiderniciogicas. (Articulo 11, Resclucion 2674 de 2013) o
1312 | Todos los empleados que mampulan fos alimentos Hsvanj Los operanns no cuentan cen |
ium’forme adecuado de color clarn y hmpgo v caizado] datacion
scerrade dg malenal resistenie e impermeable v estan
dotadas con los elementos de pmiaccion requencos
I fgafas, guantes de acero, chaquelas, Lolas. etc.) y ins |
' mismos son de matenal sanitario. (rumerales 2 v § del’
| articulo 14, Resclucidn 2674 de 2013)
315 & personal que manipuls slimenios uhhza mallas para No se observa vsc de gorro y
recubnr cabeilo, lapabocas v protectores de barmba de fapabocas.
forma adecuada y permanente (de acucrdo &l riesgo) y no
usa maquillaje. (Numerales 5 y & del articulo 14
Resoiucidn 2674 de 2013, P
3.1.7 |Les guanles estdn en perdacic estado, Iinuivs v CNo so cuenta con un sIstema
desinfoctados y se ubican er un fugar donde se provians - donde guardar los guantes para
su contaminacion, (numeral 10 del articule 14. Resolucién pravenir su contarminacion se
2674 de 201 3) L cbservan guantes en el piso.
3.1.10 | Los visifantes cumplen con las practices de higiens y No se suministrd dotacidn para
poran la vestimenta y dolacién adecuada suminisirada visitantes.
por la empresa. (Numeral 14 dal ediculo 14, Resolucitn
2674 de 2013) N ~
3.2.7 | Existon un plan de capacitacion confinuo y permanenie en” Mg exisle un  plan  de
manipulacion de  alimentos, que conlenga al menos: capacilacion conlieug ¥,
melodoivgia, duracicn, cronograma y {emas us;pec.fﬁcosi permanerie  en manipalacion
acorde con la empresa, el proceso lecnofdgice v aIJ de afimentes y no hay registras. |
desempenic de los operanios, ofc, para el personal nuewo |
5 y anfiguo, 5€ efecuta conforme g lo previsio y se flgvan
registros, (Articulo 1 - arliculo 13, Resolusién 2674 de
2013). i
3.2.2 | Existen avisus alusivos a la obligatoriedsd y necesidad del Ne exislfen gvisas alusivos a la
cumphmiento de las prdclicas higiénicas v su cbsarvancia abligatariedad y necesidad del
thurante la mampulacitn de alimemtos (Pardgralo 1 del) cumplimicnlc de fas practicas
artfculo 13, Resolucion 2674 de 2013 ! higiénicas durante ia
N cmanipulacion de alirmentos.
323 |Canncen y cumplen los manipuladores fas practicas "No se cuenta von programa de
higrénicas. (Aricuic 13, Resolucidn 2674 de 2613) capagiacidn  s¢ observan
! deficientes  condiciones  de !
fimpicza. . o |
4.1 3 | Las Paredes son de matenal resislante, de colores claros, Se observan paredes hi [isus
nc absorbentes, lisas y de facif limpieza y desinfeccion, se en fa parle Ssuperor y se
cencuanian hmplas y en buen estado. (Numeral 2.1 del chsorvan con deficrente |
_articulo 7, resolucién 2674 de 2013). hmgieza. |
415 | Eltecho es de facil limpigzs, dasinfeccrdn y mantanimisnto Eltecio no es liso y se obsorva
'y se encuentra hmpio. (Numeral 3.1 del anticulo 2 can deficiente impieza.,
Resolucion 2674 do 2013). _ L
4.1.11 | Las lamparas y accescrios son de seguridad, estén | Las lamparas no cuentan con
protegidas, para evitar la contamingcion en ¢ase de proteccmin en caso de ruplura,
ruptura estan en buen ostade y fimpias. (Numearal 7 3 def
articule 7, Reselucion 2674 de 2013),
4 2.6 |Los equipos estdn ubicagos segun /a secuencia ldgica dof Se observan crices de flujc
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proceso lecnolbgica, evitan la contanmnacidn cruzada y las |
dreas circundartes facilitan su inspsccion, mantenimiento, |
limpieza y desinfeccién. (Numaraies 1 y 2 del articulo 10,
Resolucion 2674 de 2613}

5.1.1 | Exisien procedimientos v regisiros escnlos pars control de No 50 cuenfa con
calidad de matorias pnmas e insumoes, donde se sehdalen prozedimentos Y egistms
especificaciones de caldad {condicionss de conservacion, aschtes para contret de caliclad !
rechazos). fAdiculc 21, Resolucidn 2674 de 2013). de mslenas primas e msumos

! No s¢ presenla soporte de .fos:'
limites maximas de 10§ resifucs |
de  plaguicidas como o
establece la resolucion 2306 de
2007, para fa malenys prima
qiie le aplique. No se proscnta
: soporie del cumplimiento de la
Resclucion 4506 de 2013, por
a cual so establece 08 nivoles
Em.}xfmos e cordaminantes en
JJos  alimentos  destinados  al
consumo  humano para la
e materia pnma gue le apligue.

5.1.3 |Previo al usc las materias primas ¢ insumos son NO hay rogistros. '
inspeccionados y somelidcs a los controlas de calidad
estabfecidos. {Numeral 3 gef articuic 16, Resclucién 2674
de Z013). |

515 |Las maleras prAmas € insumos se almacenan en No hay aroa de!
condiciones sanilarias adecuadas, en droas almacenamienia de materias
independigntes y dekidamente marcadas o ehguefadas. primas

. frivnerates € ¥ 7 del articula 16 numerales 3 y 4 del

. |anizulo 28, Resolucion 2674 de 2013) )

1523 |Los envases son atmacenados cn adecuadas condicrones Se e#dmacenan en el &rea de
de sanidad y limpinza, alejados de fooas de contaminacion NroCeso.
y debidamente proteqraos. (Resolucicn 2674 e 2013,

| i aumeral 5 del articuio 17) - } _

531" | & proceso de fatrivacion de! whmenlo se realiza en | Se observan  deficienies
Splitnas  condiciones  sanarias  quo  garanhzan  la condiciones  do  fimpleza  y
profeccion Ir conservacion del alimeonio. (Numeral 1 del objslos en desuso
anticulo 18. Resolucion 2674 de 2013}

5.3.2" | Se realizan y registran los conlmles requendos en las No se registran

|etapas  crihcas  del preceso  flompo,  femperatuea, !
l.*aumsdad, achiwdad acuosa (Aw), ph presion vy velocidad

de fiwjo) para asogurar te inoctedad  del producto.

{Numerales 1 y 2 dol Aricufc 18, Resolucion 2674 de

2

5.2.3" |Las operaciones de fabricacidn se realizan en forma Se observa cruce de flujos
secuencial conlinua de manera que nNo se producen
retrasos indebidos que permitan la proliferacion de
microorgarismos o /a -cantaminacidn det producto. Son
suficientes y ostdn validadas pera condiciones del
proceso. (nwmgroles 4 y 5 del articlo 18, Resolucidn

2574 de 2013)

5.3.4 |Los procedimentos mecdricos de manufactura (lavar, EL &rea np cuenfan con
oelar, corar, clasificar, batir, secar enire plros) se realizan proteccidn def medio ambienfe
de  manera  gue se  proiege  ef  afimento de  fa fa puerta permanece abienti.
contaminacién  (numeral & det articulo 18, Resolucion
2574de 2073 I e
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542 |Los productos se encucntran rolulades e conformidad ¥ preducto se envasa on bolsa
con tas normas saniladas (ephcar el fonnato establecido: fransparcnie vy ho cuenta ¢on
Anexp 1! Protocolo Evaliracién de Rolulado de Alimentos). rotulecion per lo cual no se
(Nurmeral d del siticulo 19 Resolucion 2674 de 2013) hace evaluacidn de prolocolo

- de rotidado L

5.4.3 |La planta garantiza la lrazabilidad de Jos productos y A 56 puede tgakizar
materias prmas an todas las etapas de procesc, cucnla frazabiliad yo que no hay
con registros y se conservan el {lempo ne:‘e.\;a;irj_f 1CGIstos |
{numerales 2y 3 de articuio 18, Resolucion 2674 de 2013) |

551 | Se llevan contul de enfrada, salida y rotacion de fos No hay rogistros

: productos. (numeral 1 de! ariculo 28, Resolucidn 2674 de !

| 2013; ) _ |

i 552 | El almacenamianto del croduclo terminado se realiza en | No hay drea parg
condiciones adecuadas {tarnperatura, hmedad, ia!maccnam;‘en!o de procductc
cireuiacidn de aire) y se llevan registros {nurnerafes 2y 3 | terininade v no se fevan
del aticuic 28, Resolucidn 2674 de 2013) 1egistros

5537 | &l almacenamientn dal producto temminado se realiza en No hay droa para
un site que reiline requisitos sanitarias, exclusivamente almacenamienio de productn
destinado para este propdsito. (Resolucién 2574 de 2013,
numeralddelaficulo28) ]

554 (£l almacenamientc do los productos se  reabza No habia producto terminado af
crdenadamente, en estibas o pias, sobre peles mormento de la visita.
apropiados, con adecuada separacidn de las paredes y
del piso. (ntmerat 4 det articulo 28, Resolucion 2674 de
2013) o o

555 'Llos productos devueltss a la planta por focha de Mo hay un drea defimda v
varcinnento y por defectos de labricacicn se almacenan eoistros.
ert un area igentificada, correctamente ubicada y erclusiva
para este fin y se Nevan reqisbios de iote, canlidad de
producto, fecha de vencimicnte. causa de doevolucion y
desting final. {numeral 8 del articito 28, Resolusiton 2674

| de2g13) '

5.6 1 |Las condiciores de transporte excluven lg posibilidag de No se presentan registios.
contaminacion y/o proliferacion micrchbiana y asecgura la :
conservacion requenda por of producly (refigeracisn,
congeltacion, el y se flevan los respectivos registios de
confiot Los productos o ¢ disponen dirgctamenie sohra :
el piso. fnumerales 1 2 y 3 del arlfcula 28, Resolucién ;

B 2674 de 2013) o

6 1.7 | Existen rmanuvales, caldlogos, guias o inslrucciones No oxisten manuales,
escrias sobre equipos y procedinuentos requernidos para catdlogos, guiss o} -
elaborar los productos. (Numeral 2 dol Articulo 22, instrucciones  escritas  sabre
Resolucidn 2674 do 2013). equipns ¥y procedinnentos

requendos para elaborar los
productos

6 1.2 | Se llevan fichas téonicas de fas materias primas & insumos No cuenta can fichas fécnicas,
{procedencia,  volumen,  rotacion,  condicicnes de
conservacidn, efcl, vy progucto termmado. Se tenen
critengs de aceptacidn, hberacion y rechazo para 10s ;
miismos. (Numeral 2 del articulo 16-numeral 1 dail articilo
22 Resolucion 2674 de 2013} ) L L,

6.13° | 8¢ cuenta con planes de muestres. (Numeral 3 dot No se couenta con plancs de
Adiculo 22 Resolucidn 2674 do 2013.) e s,

6.15 | Existen manuales do procedirvento pars servicio v No existen manuales de
mantenimicnla (preventiva y comecliva) de equipos, se procedintento para servicio y
glecuta conforme a lo previsto y se levan registros, | manteaimients  (preverntiva
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(Arliculo 22 numpral 2- Artinulo 25, Resolucion 2674 de correctivo) de equipos
2013.)

161.6 [Se wene wmograma y procedinuentos  escritos  de Nc se tliene programa
cafibracion dv equipos e instrumenios de medicion, se procedimietos  escrilos  de
gecuts conformg a fo prewsto y se llevon registros 0 calihracion de equipas o0
{Adicide 25, Resolucion 2674 de 2013) instrumetitos de medicidn.

§2.2 |La pluria lere acceso o cuenta con fos servicios do un 0 No cuonta con Servicios de un
faboratcro {Arictdc 23 Resolucion 2674 de 2013) faboratori. ]

3. En virtud de la situacion sanitaria venficada, se procedid a aplicar medida sanitana
consistente en “suspension total de trabajos” mediante acta de fecha 12 de diciembre de
2017, visible a folios 11 al 12 del expediente.

4. Postericrmente, mediante oficio 7303-2385-18 radicado con el nimero 20183006886 del 30
de Julio de 2018, el coordinador del Grupo ae Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitié a la
Direccidn de Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas adelantadas por
funcicnarics del INVIMA, en las nstalaciones del establecimiento de comercio
PANIFICADORA SOL DEL LIBANO, propiedad del sefior AHMAD AL FAKIH, identificado
con Cedula de Extranjeria No. 152033. (Folio 14).

5. Esta vez, se allega, de fecha 25 de julic de 2018, acta de visita — diligencia de inspeccién,
vigilancia y confrol, realizada en las instalaciones productivas del establecimiento de
comercio PANIFICADORA SOL DEL LIBANO. de propiedad del sefior AHMAD AL FAKIH,
identificade con Cédula de Extranjeria No. 152033, dejando consignada la siguiente situacién
evidenciada: (Folic 18)

)
DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCION DE LA SITUACION ENCONTRADA)

Al legar las funcionarias & la direccidn armba menclonada se encuentra un garaje dg puertas
abentas dénde se observa la fabnicacidn de panes, operancs con ropa de palle y deficienies
condiciones higiénica sanitarias, una vez 5e les permie el ingresc son atendidas iniciaimente por
of sedcr Ahmad Omar al Fakh qinen dice sor ¢f oncargado del establecimiento a quien se le
presenta el oficio Comiscrin, se le infcrma ef chigto de fa visita v s fe hace lectura de la
denuncia

Se le interroga al seflcr Ahmad Ornar A1 Falkeh s cuenta el establecimiento con cémara de
comercio a lo cual responds alirmativamente e indica que el representante legal es su hijo el
seftor FAKIR ISSA QMAR.

Se establece que eof ostablecimientc se encuentra bajo medida sanitaria do Suspension Total de
Trabajos la cual {ue apticada sobre ef esiablecimanto AHMAD AL FARIR toda ver que en el
momento de la visita del Invima del pasado 12 de diciambre de 2017, & lus funicionanos no se ies
presentd Certificado de Camara de Comersio y por tanto no luvieron conocimiento que su
representante iegal era FAKIH ISSA OMAR.

Se aclara que, seydn informacdn suministrada por af sedcr Ahmad Al Fakih, desde que incid
funcionamiento el establocimiento objeto de fa presenle visita su razén social ha sidc FAKIH
ISSA OMAR PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTD DE COMERCIQ PANIFICADORA SOL
DE LIBANQO y que por tanto se trata def mismo establecimiento visitado por ef Invima el 12 de
diciembre de 2017 Adicionamenle, segin Certificado Carnara de Comercio de 15 de diciemnbre
da 2012, el establecimiento tiene malricuia No 01314865 de 9 de oclubre de 2003,
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Proceso No. 2016072417,

Momentos despues hace presencig @ seflor Faluh lsss Omer, & guien ademas de informarle Io
indicacs a su gedficr padre, se i mandiesta que teniendo en cusmla que ef esiabiecimienic se
encontraba bajc medido santtona de Suspensidn Tolal de rahawos nc pedia csiar realizango
aclividades produchvas canforme a lo oye se fes habia informado en la visita del 12 de diciembre
de 207 y que sin embargo las nnsmas se estaban reatzanco, Se le informa igualmento gue por
fo mencionade en ef parrafo aplerior en adoiame sg le denonunard FAKIH 1S5S4 OMAR
PROPIETARIO DEL ESTABLECHMENTO DE COMERCIO PANIFICADORA SOL DE LIBANO

Durante of recorrdo se evidepod melena pama [dos Luitas e harfna de ingo) prodiucto
termunado y no 58 ewidensio productc en prucesc igualinents S8 eacueniza qUo no 53 o
cuphnuento & la tolaldad de fas causas que onginaron fa metids santane de! 12 go diciembre
(e 2017

De otra parte, es de aclarar que & bien ef choo comisaro No 7303-3366-18 fue dado pata ¢
estaplecinugnto AMMAED AL FAKIH por lgs rmzones oxpucslas lingas arnbe, ssie realmente
corresponde al establecimienio FAKIH I5SA OMAR PROFICTARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CE COMERCIC PANIFICACORA SOL DE LIBANC.

En atencidr a fa denuncia con radicade 20181059043 de 2078/03/19. relacionada con o
funcicnamiento de la empresa en condizionss nc higignicas ws6 d4€ maqunas con oxiio
produclos &l piso, fabricacién clandestina de lunes a wernes enle 6 am y 8:30 am se informa qua
si bien no se evidencid Producto al Piso Se venfican las malas congiciones Mgiemco santarss
de la fshricacion y ei desacalo de la medife sanitang SUSPENSICN TOTAL DE TRABAJOS
aplicada por el invima ei 12 de giciernbre dg 2017

Temiends gn cuenta e mcumplinuen!o de ia megids samifans de SUSFENSION TOTAL OF
TRABAJGS anhicada por ef invens ef 12 de diciemire de 2017 se crdera suspander de maneia
mediata las actividades productivas. no hacsr uso de! procgucto elaborade vy se proceds a
aplicar Medida Sanitaria de DESNATURALIZACION de 13 Kilogramos de pan drabe mediante
MMEBrsion en Sofucion de agus con lupociorito de socio Ef producto ferminsdo N0 presenta rotuio
de identifcacion vy se encuentra envasado en bolsa pidsiica transparente

ro"

En consecuencia de 1a situacion saniiaria encontraca durante la Visita de inspeccion,
vigilancia y control, funcionarios de! Invima procedieror a aplicar la medida sanitana de
seguricad el dia 25 de julio de 2048 corsisterte en ‘Desnaturalizacion de 13 kfogramos def
producto Pan Arabe elaborado el dia 26 de Julio de 2018 mediante Is inmersicn del procucto
soiucicn de agua son hipocicritc por incumplimhento o la suspension total do trabains
impuesta el dia 12 de diciembre de 2017, dejando censtancia cde la acluacion a folies 17 al
18, asi

“f..)
SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

£ astablecimiento Ahmad Al Farid fue visitado por gf Invima e 12 de diciembre de 2017 52 emitio
conceplo desfavorable, v s& aplicod medida santtaria de sequndad censisienie en Suspension Toial
de Trabajos acorde con ef leral b del aricuio 576 au la ley 9 ge 1879 por mncumplmignio de fa
Resolucion 2674 de 2012

Al momento de la visita se encontrd que el establesumiento Ahvnad Al Fakid cuenta con Camare de
Comercio que su razon Social correspondea a "Fakih 1ssa Omar gropielane de! establecuniento Jde
comercic Panificadora So de Libono” impuesta el dia 12 de diciembre de 2017 en concordancia
con sl literai b del articuio 576 de ia Loy 8 de 1579
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Por lo antenor se procecde a la desnaluraiizacion de 13 kiogramos del producto Far Arabe
glaboradc ef dia 26 de Julia de 2018 en ias instalacicnes el establecimionlo "Fakih issa Omar
propietanic del estatiecirnicnto de comercic Pantficadora Sof de Libano™.

7. A follo 19, cobra en el expediente el formatc anexo a DESTRUCCION ©
DESNATURALIZACION DE ARTICULOS O PRCODUCTOS de fecna 25 de julio de 2018,

8. Mediante Resoiucior No. 2020012826 del 3 de Abril de 2029, el Director General del Instiiuto
Nacional de Vigilancia de Medicamentcs y Alimentos — INVIMA, resclvid en su Articulo
Quinlo, hurreral 2 (Autos de inicio y traslado de cargos), suspender los términos legales
en algunas actuaciones de |os procescs sancienatorios a carge de la Direccidn de
Responsatilicad Sanitania. entre los que se encuentran les Inicios y Traslados. hasta tanio
permanezca vigente la Emergencia Sanitaria declarada por e Minisierio de Saiud vy
Proteccion Sazial (Fodos 23 al 28)

9 Mediante Resolucion No 2020020185 del 23 de juno del 202C, el Director General del
Instiuto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentes — INVIMA. en su Ariicdlo
segundc. modfico el articulo & de la Resolucion No 2020012926 del 03 de abru del 2020,
resolvience reanudar los términes legales en los procesos sancionatorios, acluaciones
admirestrativas v demas wam'tes a cargo de la Dieccion de Resporsabilidad Sanitana, a
parlir ¢el dia habi siguiente a su publicacion, la cual se sunié el dia 24 de junio de (a
presanie squalcad  (Folips 27 al 29,

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

En primer lugar, este Despacho precisa que en el proceso sancionaiorio No 201607241, se
debe dar aplicacion a la suspensién de érminos legales ordenada mediante la Resolucion No.
2020012926 del 3 de Abril de 2020. {publicada en el Dianc Oficial No 51277 del 4 de abril de
2020, fecha a panir de la cual eniro en vigencia), duranle ¢l periodo gue permanezca vigente la
Emergencia Sanitana declarada por el Ministeric de Salud y Proteccion Sozial, mediante
Resoiuc on No 3885 del 12 de marzo de 2020, ia cua’ fue modificada mediante Resolucidn No
844 del 26 de mayo ce. 2020,

En censecuencia, y en concerdancia con lo establecido en el Articu o 8° del Decreto Legislative
Numecc 481 de 2028, er tas aciuaciones que se suran con ocasior a los precescs
sancionatcrios que adelanta la Direccidr de Respensabilidad Santana incluyerdo el gresente.
se entenderan conianilizacdas nuevamente a partir del dia habil siguiente a cvando se levante la
Erergercia Sanitara deciarada por el Ministemo de Salud vy Proteccidn Social Es importante
resaltar que segin este Articulo, durante el termino que dure la susoension y hasta el momenic
en gque se rearuden las aciuaciones, nc correrdn los términos de cadugidad, prescrnpeén o
firmeza previstcs er la Ley que regule ia mater.a,

Nc cbsiante lo antetior y teniende en cuenta las diferentes ~edidas que ha adoptado el
Goblerno Nacional cen el fin de reagtivar a economia ae! Fais, el Director General de! Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, mediante Resolucidn No.
2020020185 del 23 de junio del 2020, en su Articulo segundo, modificd el AricLle 5 de {a
Resowucién No. 2020012826 del 03 de abril del 2020, resolviendo reanudar los términcs legales
en los tramites, procescs vy actuaciones adminisirativas a cargo de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, a parir del dia habii siguiente a su publicacién, 'a cual se sunid el
dia 24 de junio de I3 presente anualidad. {Publicada en el Diario Chicial No. 51355 del 24 de
junio del 202C, fecha a parlir de I3 cual entré en vigencia).
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Proceso No. 201607241",

De conformidad con lo establecido en e numeral 3° del Articulo 4°, numeral 8° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 cel Decreto 1280 de 1894, es funcién de; INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones
gue sean de su competencia, de conformidad con la Ley 8° de 1979 y demas normas
reglamentarias: en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articuio 24
del Decreto 2078 de 2012, Resolfucion 2674 de 2013, y la Ley 1437 ce 2011,

Asi las cosas, el inicio del presente proceso sancionatorio se fundamenta en la existencia de
conductas con las que se presuntamente se infringen otras normas sanitarias, tal y cemo se
infiere de los documentos referidos como antecederites

Vale la pena resaltar {o establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi:

()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatario. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por las
infracciones a las normas samtarias comelidas por parte de fos productores. imponadores,
exportacloras, comercializadores v expengedoros.

PARAGRAFOQ. Las sanciones de que trala ef presente artlculc deberén sujetarse esinctamente & fo
dispuesto en el articuto 577 de la Ley 9 de 1979 y contra elfas procederdn ios recurscs de ley
contenidos en el Cocigo Contencioso Administrativo

Asi mismo medante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccién Social, se
implementé el redisefic del instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual ercontramos en el numeral
9. a la Direccion de Responsabilidad Sanitaria v en e! ariculo 24 se establecieron sus
funciones. entre las cualas, encontramoes las siguientes

()

Articufo 24°. Direccién de Responsabilidad Sanitarla. Son funcionss de la Dweccicr de
Responsabilidad Sanitaria, fas siguientes:

1. Adelaniar y tramitar, con cbservancia dal principio de legalidad, (0s procesos sancionatunos que se
deriven de fas diferentes actividades de mspeccitdn, vigitancia y conlrol, ejercidas por el

instituto, solire los produclos y asunlcs competencia de ja entidad conforme a la normatividad
vigente en coordinacion con las diferentes dependencias.

Z Acelantar y lramnitar en el marco de sus compelencias y con fundamento sn fa informacion reportada
por las direcciones misionaies del INVIMA y por las dumés auwloridades y organismos del Estadn,
los procesos sancionatorios a que haya lugar como resuitado de aclividades de inspoccidn,
vigitancia y control, adelantadss para el controf a la ilegalidad,

f..)

& Imponer. previa dalegacion, o fravés de fos sctos administratives. fas sancionss de ley a quienes
infrinjan las normas de calidad de fos productos establecidos en el articulc 245 de la Ley 100 de
1833 y en las demés normas pertinentes.”

Ahora bien, se lisne que la parte investigada presuntamente infringié las siguientes
disposiciones, por un lado la Resolucion 2674 de 2013 "Por fa cual se reglamenta sl
articufo 126 def Decreto-ley 013 de 2012 y se dictan ofras disposiciones” se hace necesario
aplicar lo previsto en los siguientes Articulos de la mencionada normatividad asi:
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“Articulo 1. Objeto. Le presente resolucidn tiene por objeto establecer ios requisitcs sanitarios que
deben cumplir las personas nalurales yio juridicas que ejercen aclividades de fabricacisn,
procesamionts, preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucidn v comercializacidn de
giimentos y maltenas pnmas de alimentos y ios requisitos para la nolificacion, permise o registio
samtaric de l0s almenics, segun el nesgc en salud publica, con el in de protegoer la vida y fa salud
do fas personas

Articulo 2. Ambito de aplicacién. Las dispcsiciones centenidas en la presente resoiucion so
aplicardn en todo el terriiono nacional a

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de Ias siguientes sclividades:
fabricacion, procesamiento, preparacdn, envass, almacenamiento, lransporte, distribucion,
imporacién, exporiacidn y comercializacion de alimenios,

b} Al personal manipulador de alimentos,

ol A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen. envasen, procesen, exporten, importen y
cormercialicen matenas primas ¢ (nsumos;

d} A las auloridades sanilanas en of ejercicio de las actividades de inspeccitn, vigiancia y coniro
que ejerzan schre la fabricacién. precesamionto, proparacidn, envase, almacenamiento, transpone,
distrabucion, impartacion. exportacién y comercializacion de alimentos para ¢f consumo humang y
malerias primas para ahmenlos.

Articulo 3° Definiciones. Fara efectos de la presente resolucidn addptense las siguientes
definicicnes:

ALIMENTO. Todo prodiucto natural o artificial, elaborado o no. que ingendo aporta al organismo
humano ios nuiricntes v la energla necesaria para ef desarrolfo de los procescs bioidgicos Se
entienden mcluidas en la presente definicion fas bebidas nio alcohdlicas y aguellas sustancias con
que Se 3320nan alqunos comesiibles, y que se conocen con el nombre gendrico de especias.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principtos basicos y praclicos generaies de
higiene en la manipulacion, preparacidn, elaboracibn, envasado, almacenamiento, transporie y
distribucion de alimentos para consumao humano, con el objsto de garantizar que los producios en
cada una de las operaciongs mencionadas cumplan con las condiciones sanifarias adecuadas, oo
mado que se disminuyan 105 nesgos inherentes a la produccion.

ARTICULO 6. CONDICIONES GENERALES. Los establecimienios destinados o ia fabricacion,
procesamiesnio, preparacidn, envase, almacenamienfo, gistribuscion, comerciaiizacion y expendio de
alimantcs deberan curnplir fas condiciones generales que se establacen a conhnuacidn:

;o
i/

2. DISENO Y CONSTRUCCION

(.

2.8. En los sestablecimienios que lo reguieran, especiaiments lag fatricas, procesadoras y
envasadoras ce @limenlos, se debe contar con un drea adecuada para el consumo de alimentos y
tfescanso del personal gue labora en el eslablecimisnta

)

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA.

3.1 El agua que se ulllice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas wigenies
establecidas por ef Ministerio de Salud y Proleccion Social
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(.}

3.5. € sstablecimiento debe disponer de un tangue de almacenamiento de agua con capacidad
suficienfe para un cia de trabajo, garantizandc {a potabilidad de la misma La construccibn v el
malenial de dicho tanque se realizaré conforme a lo establecido en fas normas saniarias vigenles y
debera cumplir con tos siguientes requisitos:

3.5 1. Los pisos, paredes y tapas deben estar construidos con materiales que no generen suslancias
o comtamingnies toxicos. deben ser resistentes, nc porosos, impermeables, no abscrbentes y con
acabados lbres de grielas ¢ defecitcs que dificulten ta himpieza y desinfeccidn.

352 Debe ser de faci! acceso paro limpieza y desmieccion periodica segun lo establacido en ef
plan de sansamiento.

3.5.3. Debe garantizar proteccion tolal contra ei acceso de animales, cuermpos exirafios o
contaminacion por sguas luvias.

3 &.4. Deben estar debidamente dentificados e indicada su capacidad.

(..}
5 DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

{..)

53 E cstablecumiento debe estar dotado de un sistema de recoleccitn y almacenamientc de
residucs sofides que impida 6f acceso y proliferacidn de inseclas, rogdores y otras plegas, el cual
debe cumplir con las normss sanilarias vigenies.

5.4 Cuando se gensren residuos orgdnicos de facd descomposicion y nc se disponge de un
mecanismo adecuado de evacuacion peribdica se debe disponer de cuartos refrigerados pare ef
maenejo previo a su disposicion final,

5.5 Aquellos eslablecimientos que genergn residuos peligrosos deben cumplir con  fa
reglamentacion sanitaria vigente

8. INSTALACIONES SANITARIAS

6.1 Deben disponer de instalaciones santanas en cantidad suficiente tales corne servicios sanitarios
y vestidares, independientes para hombros y mujeres. separados de las &reas de elaboracidn Fsra
el caso de microempresas que tiecnen un reducido nimero de operarios (no mas de 6 cperarios), se
podra disponer dfe un bafo para el servicio de hombres y mujeras.

6.2 Los servicics sanifarios deben manlenerse limpios v provearse de 108 recursos requeridos para
la higiene personal, tales coma perc sin limitarse a: papel higignico, dispensador de (abdn,
desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y
papsleras de accionamiamta indirecfo o no mariual

6.4. En fas proximidades de Ios lavamanos se deben cclocar aviscs ¢ adveriencias af personal sobre
la necesidad de lavarse lag manos luegs do usar {08 servicios sanilarios, después de cuolquiar
cambio de aclividad y antes de wuciar fas labores da produccite

£.5. Cuvando se requiera, las dreas de elaboracion deben disponer de sistemas adecuados para ia
limpleza y desinfeccidn de oquipos y utensilios de trabajo. Estos sistemas deben consiruirse con
raleriales resislentes al uso y corrosion, de facil impieza y provistcs con suficiente agua frfa y/o
calienle & temperatura nc inferior a 800C
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ARTICULO 7o, CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORACION. Las 4reas do
elaboracion de fos proguctos ohyeto de la presente resolucidn deben cumplir con los siguienles
requisitos de disefio y construccion

2. PAREDES

2.1 En las &reas de claboracion y envasado, las paredes deben ser de materiales resistontes,
colores cfaros, imparmeables, no absorbentes y de facd impieza y desinfeccion. Ademas, segin el
po de proceso hasia una aftura adecuada. las mismas deben poseer acabado liso y sin grietes,
pueden recubrirse con pinturas pldslicas de cotores ¢laros que rednan ios requisitos antes indisados.

3. TECHOS

3 1. Los lechos deben estar diseffados y construidos de manera que se evite la acumulacién de
sutiedad, la condensacion, la formacién de hongos y levaduras, ef desprendimienlo superficial y
ademas facifitar la limpieza y el mantenimienta.

7OILUMINACION
(.}

7.3. Las lamparas, accesorios y clras medics de duminacion def establecimiento deben ser def iips
de sequnidac y nstar protegiccs para evitar la contaminacién en ¢aso de ruptura v, en general. contar
cen una lluminacion uniforme que no aitere 105 coicres naturales.

(..)

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO. Los equings y wensiios
requerirdn de las sigulentes condiciones de instalacién y funcionamiento:

1. Los equipos deben eslar inslalados y ubicados segun la secuencia isgica del proceso lecnoldgico,
desde Ja recepcidn de ias matenas pnmas y demés ingredienles, hasta el envasado y emhalaje del
products terminado

2 La distancra snire 105 equipos y Jas paredes perimetrales, columnas u olros elementos de ia
edificacion, debe ser tal que les permita funcionar adecuadamente y faciite of access para la
inspeccion, mantenimiento, limpieza y desinfeccén.

{.)

ARTICULO 11. ESTADO DE SALUD, Ei personal manipuador de alimentos debe cumplir con los
siquientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en la cual consle la aptitud ¢ no para la manipulacién de
alimontos La empresa debe tomar las medidas correspandientos para que af personal manipulador
de aimerniios se g practigue un recongcimiento médico. por 1o menos una vez &l adc.

(..

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. Ei plan de capaciacién debe contener, al menos. los
sfquientes aspeclos: Meiodologla, duracion, docenies, cronograma y temas especificos a imparnir,

El enfoque, conlenide y alcance de fa capacitacién impartida debe ser acorde con la emprosa, ol
proceseo tecnoldgico y tipo de establecimicnto de que se trate. En todo caso, ta empresa debe
demosirar a través del desempedo de los operarios y 1a condicidn sanitaria del establecimionto 1a
efeclividad e impacic de la capacitacion impartida
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PARAGRAFO 10. Para reforzar e! curmmphmiento de las prachcas higidmicas, se colocardn en sihos
pstratégicos avisos alusivos a la cbligatoricdad y necesidad de su ohservancia duranic la
manipuwlacion de alimentos,

(...)

ARTICULO 14. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Tado manipulador de
alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccidon que a conhnuacién se
eslablecen:

(...

2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla 108 siguientes roquisitos' De color clere que permita
visualizar lacilmente su limpieza, con cierrcs o cremalieras y/o braches en lugar de botones u otros
accesorics que puedan caer en gl afimento; sin boisiics ubicados por encima de ia cintura; cuando
se utifiza delantal, déste debe permanscer atado al cuerpo en forms sequra para evidar la
contaminacibn def alimento y accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de una dofacion
de vestimenta de trabajo en numero suficiente para el perscnal manipulador, con el propdsito de
facilitar ef cambio de indumentaria el cual serd consistents con el hpo do frabaio que desarrolla En
mngun caso Se podran acoptar colores grises o aguelios que impidan evidenciar su limpiezs, en la
dotacion de fos manipuladores de alimentos

5 Mantener ef cabello recogido y cubierto tolaimente mediante malia, gorro u olrs medio efective y
an caso de llavar barba, bigote o palillas se debe usar cubtortas para estas. No se permite el uso de
maquiilaje.

6 Dependiendc def riesga de contaminacion asoclato con el proceso o preparacion, seré obligatono
el uso de lapabocas desechables cubriendc nariz y boca rigntras se manipula el alimento. £s
necesario evatuar sobre todo el riesgc asociadc a un alimentv de mayor y riesgc medio en salud
publica en fas efapes finales de elaboracidn o manipulacién dei rismo, cuando éste se encuenira
listo para ef consumo y puede estar expuesto a posibie contaminacicn.

3. Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacodn bajo,

10. De ser necesario el uso de guanfes, estos deben mantenerse limpics, sin roturas o desperfactos
y ser tralades con el mismo cuidado higiénico de fas manos sin proleccion. &l material de ios
gusntes, debe ser apropiatic para la operacion realizada y debe svitarse la acumulacion de
humedad y cantaminacién en su interior para prevenir posibies afeccicnes culdness de Jos
cpcrarios. &l uso de guantes no exime al cperario de ia obligacidn de favarse las marnos, segun fo
contempla el numeral 4 del presente articuls,

14. Las visitantes a los establecinientos o plantas deben cumpur estnclaments tedas las praclicas de
higiene establecidas en esla resolucion y portar la vaesiimenia v dotacidn adecuada, la cual debs ser
suministrada por la empresa.

{4

ARTICULO 16. MATERIAS FPRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos para las
actividades de fabricacién, preparacidn procesamignto, envase y almacenamienio de alimentos
deben cumplir con los siguientes requisitas;

()

2. Toda materia prima debe poseer una ficha técnica ja cual debe estar a disposicion de ia autoridad
sanitaria competenta cuando esta {0 requicra.

3 Las materias primas & insumcs deben ser inspeccicnados previo al uso, clasificados y somelidos a
analisis de fabtratoric cuando as! se requiera. para determinar si cumplen con las especificaciones
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de calidad eslablecidas al efecle Es responsabilidad de la persona natural o juridica propetans del
establecimiento, garantizar la calidad e inocuidad de las malerias primas e insumos

6 Las matenas prmas e insumos que requieran sor almacenadas sntes de enlrar a las elapas de
precesc, deben almacenarse en siios adecuados que evitan sy contaminacisn y alleracion

7. Los cdepdsilos de materias pnmas y producios terminados ocuperén espacios independientes,
salvo en aqueilos £asos en que a juicio de la autoddad sanitaria compelsnia no se presenien
poligros de contarmmacitn para ins alimentos

(.

ARTICULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embealajes utihzados para mamipular 1as
malerias primas o los produclos terminados debor rounir los siguienles requisitns.

3. Los envases y embalafes doben almacenarse en un sitic exclusivo para este fin en condicicnes ge
hmipieza y debwdarriente protegidos.

ARTICULO 18. FABRICACION. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientas
requisitos:

. Todo of prceeso de fahncacidn de! alimento. incluyendo las operaciones de envasado y
almacenamientc, deben reahzarse en optimas condiciones sanitanas, de impieza y conservacion y
con los comroles necesarics para roduc el crecimento de microorganismos y evitar la
contaminacién del alimanto. Para cunplir con esle requisito, se deben controlar faciores, taies como
tiemno, femperatura, humedad, activdad acvosa (Awj, pH, presion y velocitad de flue
Adicionalmente, sc debs vigilar las operaciones de fabricacitn, lales como  gonggiaciin.
deshidratacion, tralamiento térmico, acidificacidn y refrigeracién, assgurando que o8 liempns de
espera, ias fluctuaciones de lemperatira y ofros faciores, no contnbuyan a fa alteracién o
cantaminacidn del alimenlo,

2. Se deben eslablecer y regisirar todos los procedimientos e conirol fisicos, quimices,
microbiologicns y organclépticos en fos puntos criticos del proceso de fabricacidn, con el fin de
prevenir 0 defectar cualquier contaminacidn, falla de sansamiento, incumplimientc  de
especificaciones o cuaiquier otro defecto de calidad & inocuidad en 1as materias primas o ¢ alimento,
materiales de envase yo producta terminado.

(s

ARTICULO 19. ENVASADO Y EMBALADO. Las operaciones de envasado y embalado de los
alimentos o materias primas deben cumpiir con Ios siguienles requisitos:

{..)

2 ldentficactdn da totes. Cada envase y embalafe debe lisvar marcado o grabads ia idenlificacion de
fa fabrica productora y ef lule de fabricacidn, la cual se debe hacer en clave o en lenguaje clarc, de
forma wisible. leqibie e migeledle (Numeros, alfanumérnco, ranuras barras, perforaciones, fecha de
produccion. fecha de fabricacién, fecha de vencimento}, lemendo en cuents lo establecido en ia
rescfucidn 5109 de 2005 o s norma que fa modifique, adicione o sustituya. A parlir def lole, lecha de
vencimiento o fabricacion se debe garaniizar la trazabilidad hacia adelante y hacia atras ce ios
productos elaborados as! como de las malerias primas utilizadas en su fabricacién. No se aceplard
ef uso de adhesives para declarar esla informacion.

3. Registros de elaboracion, procesamiento y produccidn. De cada iole debe Hevarse un registro,
legible v con fecha de fos dolglies pertinentes de elaboracidn, procesamuenio y produccion. Esios
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registros se conservardn duramle un periodo que exceda e! de fa vida anf del producic, salva en caso
de necesidad especifica, no se conservaran mas de dos afos

4. Todo preducta al momentc de salir de una planta de proceso, independients do su desting debe
ancontrarse debidamente rotulado, de conformidad con lo establecido en la reglamentacdn sanitaria
vigente.

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA. Con ¢l progdsito de prevemnr
‘a contaminacion cruzada. s& dehen cumplir los siguientes requisitos

(o)

6. Cuando sea regquendo, se dshen mplementar fitlros samtanos fiava bolas, pediuvics o
instalaciones para impieza y desinfeccidn de calzado, lava manes de ascionamienlo no manual y
tcaflas desschables o secador de manos, aspiradoras de polvo y contaminacicn, ele.), debidamente
dofadcs y provisics de sustancias desinfectantes en cantidad suficiente para impedir & paso de
conlaminacién de unas zonas a olrgs. En cualguier casc, s¢ debe garantizar fa limpieza v
desinfeccitn de manos de 05 opararics al ingreso de 1a sala de proeeso o de mamipulacian de los
aroductos.

(.J

ARTICULO 21. CONTROL DE LA CALIDAD € INOCUIDAD. Todas fas operaciones de fabricacién,
procesamientc, envase, embalado, almacenamientc, distribucin, gomercialzacion y expendio de los
alimentcs deben estar sujetas a los controles de cahdad ¢ inocuidad apropados. Los procedimientos
de control de cefidad ¢ inocuidad deben preverir los defectcs evitables y reducir los defectos
naturales o inevifables a niveles tales gue no representen riesgo pera la salud. Estos controles
variaran segan el tipo de alimento y las necesidades del establecimiento y deben rechazar tode
alimento que represente riesgo para fa salud del consumidor,

ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fabricas de alimentos deben contar con un
sisterna de conlrot y aseguramiento de calidad el cusl debe ser esencigiments provenlivo y cubrir
lodas ias elapas de procesamiento del aiimenlo, desde la oblencidn de malerias primas ¢ NsumMos,
hasta fa distribucién de productas terminados, ei cual debe contar como MInimo, con los suienles
aspectos.

1. Especificaciones sobrg las malerias primas y productos terminados. Las especificaciones definen
completamente la caldad de todos los productos y de todas fas malerias pnmas con i0s cuales son
efaborados y deben incluir critenios clarcs para su acsplacién, iiberacion. retencidn o rechazo

2. Documerntacion sobre plania, equipocs y proceso. So debe disponer te manuales e instruccionss,
guiss vy reguiaciones dande se describen los detalies esencigles de equipos, procesos y
procedimientos requerndes para fabricar 0 procesar productos. Estas documentos deben cubrnr todos
los factores gque puedan afeclar la calidad, mane;o de 108 ahimentos, del equipc de procesamiento, el
confral de cafidad, aimacenamiento, dislribucion, métodos y procedimernitos de labaratorio

3. Los planes de mugslreo, los procedimientos de faberatcno, aspecificaciones y métodos de ensayo

deben garantizar que los resultadas searn confiaties y representativos def fote analizado.

()

ARTICULO 23. LABORATORIOS. Tadas las fabricas dc alimentos que procesern, elaboren ¢
envasen alimemics deben fener acceso a un jahoratorio de pruebas y ensayos, propio ¢ axterno.
Estos faboratorics deberan cumplir con 1o dispuesto en fa Resolucion 16078 de 1585, v la norma qus
la modifique, adicione o suslituya

{...)

ARTICULO 25. GARANTIA DE LA CONFIABILIDAD DE LAS MEDICIONES. Toda persona natural
o juridica propietana del establecimiento de que lrola esta resclucion deben garanlizar [a
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confabiidad de las mediciones que se realizan para ef control de punios o variables criticas dal
procaso, para lo cual deben fencr implementado un programa de calibrscién de los equipos e
instrumentos de medicion que se encuentren relacionados con la inocuidad def producto procesadc.

ARTICULO 26, PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona nalural o juridica propiefaria del
estabiecimento gue fabrique, procese, onvase, embale, aimacone Yy expends alimenios y sus
malsrias primas dabe implantar y desarroliar un Plan de Saneanwenic con obehvos claramente
defindos y con los procedimienios requeritos para cisminuir ios riesgos de contaminacion de ios
alimentos. £sle plan debe estar escrito y a disposicidn de fa auloridad sanitara competents, este
debe inchur como minimo los procedimientos, cronogramas, regisiros, listas de chequeo y
responsables de los siguienltes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los pracedimigntos de limpieza y desinfeccion deben salisfacer fas
neceswlades particuiares del procesc y del producto de gue se trate. Cada eslablecimientc debs
tener por escriic 10dos 108 precedimienios, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asi como
las concentracicnas ¢ formas de uso. empos de coniacto y los equipos ¢ implementcs regueridos
pata efeciuar las operaciones y periadicidad de limpieza y desinfeccitn

2. Desechos solidos. Debe contarse con Ja mfraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos  que garanticen una eficente labor de recofeccidn, conduccion, maEnejo,
aimacenamiento interna, clasificacisn, transporte y disposicién final de los desechos sélidos, fo cual
tendré que hacerse cbservando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con ef
proposito de evitar fa contaminacion de los alimentos, 4reas. dependencias v equipos, ¥ el deteriore
del medic ambierife.

3 Conlrof de plagas. Las piagas deben ser objeio de un programa de controf especifico, ef cual debe
involucrar el conceplo de conlrol integral. agelando a la aplicacion armémca de ias diferentes
medidas ce cantrol conocitas, con especial enfasis en las radicales y de Grden preventivo.

4. Abasigoimiento o suministro de ague pctable. Todos los establecimicnios de que lrata ia prosonts
resolusién deben tener documentado ef proceso de abastecimionto de agua que incluye claramente:
fuente de caplacién o suministro, tratamientos realizados, manejo, disefio y capacidad del tanque de
almacenamiento, distribucion; mantenimiento, limpieza y dssinfecsion de redes y tangue de
almacenamiento; conlicies reahzados para garantizar ef cumplimiento de los requisitos
fisicoquimices y misrobiologicos establecidcs en la normalidad vigente, asi como los registros gue
saporien &l cumplimvonto de los mismos,

()
ARTICULO 28. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamientc deben cumplhr con fas

siguientes condicioncs

1 Debe lievarse un conirol de primoras entradas y primoros salidas con el fin de garsniizar la
rotactén de Jos productos. Es necesano que fa emprosa periGdicamente dé salida a procuctos y
mareriafes inufigs, en desusc, obscletes ¢ fuera de esoecificaciones para facilitar la limpieza de as
instalaciones y elimnar posibies focos de contaminacion.

2. El aimacenamiento ds productos que requieren relnigeracion o congelacion se realizard teniendc
on cuenta las condiciones de temperatura humedad v circulacion del aire que requisra el alimento,
malena prima @ insumeo. E£slas instalaciones se mantondran hmpas y an buenas condiciones
higignicas ademas, se llovord & cabo un control do temperatura y humedad que asegure la
conservaciGn del producic Los mispositivos de regisirc de la temperatura y humedad doben
inspeccionarse a intorvalos regulares y se debe comprobar su exactiud La lemperafurs do
cocagelacion debe ser de -180C ¢ menor

3. Ei almacenamiento de s insumos, materias prunas y productcs ferminados se realizarg de
manera que se minimice su detericro y ose eviten aquelias condiciones que puedan afeclar Iz
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inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos Ademas se ceben identificar claramente y llovar
registros para conocer su use, procedencia, catidad y tiempo de vida.

4. E! slmacenamiento de 105 insumos, malerias primas o produclos tarminados se realizars
ordenadamente en pilas o eslibas con separacibén minima de 60 centimeiros con respecto a fas
paredes penmelrales, y disponerse sobre palds o larimas Iimpias y en buen astado, elgvadas de!
piso por fo menos 15 centimeltros de manera que se peimita fa inspeccion, limpieza y fumgacion, si
es el caso.

6. E/ almacenamionto de los alimsntos y materias primas devuellos a la empresa o que se
encueontran dentro de sus instalaciones con fecha de vencimisnto caducada, dete realizarse en un
area 0 depésido exclusivo para tal fin; este lugar debe identificarse ciaramente, se llevard un hibro de
registro en cf cual se consigne fa fecha y fa cantidad de producio, fas salidas parciales ¢ {olales y su
destino final. Estos produclos en ningun caso pueden destinarse al reprocesc para eicboracidn de
aifmentos para consumo humano Esios registras esfardn a disposicidn de [l autoridad saniaria
competente.

7 Los plaguicidas, delergentes. desinfactantes y olras sustancias peligrosas que por necesidades de
LS0 se sncuentren dentro de fa fabrica, deben etiquetarse adecuanamanic con un rékio en qus 56
informe sobre su toxicidad y emplec. Estos productcs deben almacenarse on areas ndependientes
con separacion fisica y su manipulacidn sdlo podrd hacerla el personal ddneo, evitando la
contaminacion de olros productos. Estas dreas deben estar debidamente dentificadas, orgarizadas,
seflalizadas y aireadas.

(]

ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO, Las autoridades sanitarias podran adoptsr
medidas de seguridad e imponer las sanciones correspondientes. de conformidad con (o establetico
enla Ley 08 de 1978, siguiendc ef procedimientio contempiado en la Ley 1437 de 2011 y las narmas
que Ic modifiquen, adicionen o sustituyan.

A su vez sial culminar la actuaciéon administrativa se encuentra probada la responsabit.dad de
parte investigada en el incumplimiento de la legislacion sanitaria, podran imponerse las
sanciones contenidas en el articulo 577 de la ley 9 de 1979, modificado per el Articulo 98 del

Dec

I

reto 2106 de 2018, que entrd en vigencia el 25 de noviembre de 2018, establece.
Articulo 98, Inicio de proceso sancionatorio. Ef articulo 577 de ja Ley 9 de 1979 quedard asi:

“Articulo 577. Inicio de procoso sancionatoric. La suloridad compslents wcard proceso
sancionatorio en los casos gue evidencie una presuntd infraccidn o violacitn af régimen sanitario
Cuando se trate de productes, establecimiontos y/c servicios catalogados de pajo rigsgc, e apertura
del proceso solo se hara cuando ademas de evidenciar [a presunta infraccion. existan ndicios frente
a la fiheracion del producto en el mercado o se haya daterminado el incumplimientc de /as medidas
sanitanas de segquridad,

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberén ser
atendidos fos criterics, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a mnivel
terntorial.

ia entidad encorgada de hacer cumplir las disposiciones sanifarias impondrd, rediante acto
adminisfrabivo, alguna o algunas de ias siguienlas sancicnes, segtin la gravedad del hecho!

a. Amonestacicn;

b Multas sucesivas hasia por una suma equivaiente a 10.000 salanos minimos legales mensuales
vigentes,

¢ Decormiso de productos:

d. Suspension o cancelacidn del registro ¢ de fa ficencia, v

e. Clerre temporal o definitivo dst estabiecimiento. ecificacion o servcio respectivo.”
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Para efecios procedimentales se tendran en cuenta lo establecido en el articulo 47 de !a Ley
1437 de 2011 (Codigo de Procedimiento Administrative y de lo Cantencioso Administrativo que
establece:

)

"ARTICULO 47. PROCEDIMIENTOQ ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los procodinmiontos
acmimatrativos de cardcler sancionatono noc regulados por leyes espectales o por el Codigo
Disciplinario Unico se sujelardn a las disposiciones de ests Parte Primera del Cadigo Los preceptos
de este Cadigo s¢ aplicardn también en fo no previsto por dichas leyes

Las acliaciones adminisirativas de naturaleza sancionaloria podrén miciarse de oficio o por soiicitud
de cualguier persona. Cuando como resultadc de averiguaciones prefiminares, la autoridad
establezca que existan mérites para adeiantar un procedimiento sancicnatorio, asi lo comunicard a!
nteresado. Loncividas /as averiguaciones preliminares, st fuere del casc, formudard carges mediante
aclu administralivo en ef que sefalard, con precision y ciandad, los hechos que fo criginan, fas
personas nafirsios o uridicas obfeto de la inveshgacidn, las dispasiciones presunfamente
vuineradas y las sanciones o medidas que seran procedentes Este acic administrativo deberd ser
notificado personalments & los investigados. Contra esta decisién no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de 10s quince (15) dias siguientes a la notificacion de la formulacion
de cargos, presentar ios descargos y solicitar o aportar las pruebas que prelendan hacer valer
Seran rechazadas de manera motivada, Jas inconducentes, las impertingnies ¥ fas superfluas y no
se alenderan las practcadas legalmente.

Paragrafo. Las actuaciones admimstrativas contractuales sancionaionas, incluyendo fos recursos, se
reqiran por fo dispueslio en ias normas especialss sobre la maltena.”

Como aclaracion previa, es menesier de este Despacho poner de presente Io consignade en ¢!
acta de vista. diligencia de :nspeccién, vigilanc'a y control de fecha 28 de julic de 2018, en
donde se dejod constancia que a pesar de haberse oficiado en visita previa (12 de diciembre de
2017) al sedor Ahmad Al fakih. este no es el propietario de! establecimiento ge cemercio
PANIFICADORA SOL OE LIBANG, sino el sefor FAKIH ISSA OMAR dentificado con cédula de
cludadania numero 78 8959.398, como se acredild en el Certificado de camara de comercio
presentado durante esta Ultima visita, por lo que se trata del mismo establecimiento de
COMErcio

Asi mismo, se establece que a pesar de que del alimento (pan @rabe) fabricado por el sefor
Fakih [ssa Omar es considerado por la Resolucion 719 de 2015, como de bajo riesgo, se dejé
constancia en acta de 28 ae julio de 2018, que el establecimiento se encontraba bajo medida
santana de seguridad consistente en “suspension total de trabajos” y se evidencid realizando
labores productivas y de fabricacion, lo que se traduce en que incumé en desacato de Ia
medida sanitaria de seguridad y por lo tanto es necesarno el inicio y traslado de cargos por la
presuntas infracciones a la normatividad sanitaria vigente sefialadas en el expediente.

De conformidad con la nermatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra gue el sefior FAKIH ISSA OMAR, identificado con
ceduia de ciudadania nimero 78.958.398, en calidad de propietaric del establecimiento de
comercio denominado PANIFICADORA SOL OE LIBANO. presuntamente infringio la
normatividad sanitaria vigente de alimenios al

i, Elaborar productos de panaderia, sin garantizar las Buenas Practicas de Manufactura
estipuladas en la normatwidad sanitaria vigente, contenidas en Resolucion 2674 del

2013, tras las verificaciones realizadas el dia 12 de diciembre de 2017, toda vez que.
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AUTO No. 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607241".

No existe un sitio adecuado e higiénicc para el consumo de alimentos y descanso de 10s
empleados (area social), incumpliendo con el Articulo & numeral 2 sub numeral 2.8 de la
Resolucion 2674 de 2013

No cuenta con procedimientos escritos sobre manejo y calidad del agua, ni analisis de
laboratorio fisicoquimicos y micrabiolégicos, incumpliendo con el Articule 26 numaral 4 de
la Resoiucion 2674 de 2013,

No existe programa, procedim.entos, analisis (fisioquimices y microbioldgicos) sobre
manejo y cai-dad del agua, y no se llevan 108 registros. incumpliendo con el articuio 26
numeral 4 y articulo 6 numeral 3 subnumeral 3.1 de la Resclucion 2674 de 2013,

No hay tanque de almacenamiento de agua. incumpliendo con & articulo 6 numeral 3 sub
numeral 3 5 de la Resclucion 2674 de 2013,

No existe programa. procedimientos scbre manejo y disposicion de los residucs solidos,
cenforme a lo previste y no se flevan los registros, incumpliende con ef articule 26 el
numerat 2 de la Resolucién 2674 de 2013.

No existe un local o instalacién destinada exclusivamente para el depesito temporal de
los residucs sdlidos, incumpliende con el Articulo 6 numeral 5 sub numerales 53 y 54 y
el Articulo 26 numeral 2 de la Resolucidn 2674 de 2013.

El establecimiento no ha caracterizado los residuos peligrosos. incumpliendo con el
Articuio 6 numeral 5 sub numeral 5.5 de la Resolucion 2674 de 2013,

No existe programa especifico para el control integrado de plagas con enfoque
preventivo y no se llevan registros, incumpliendo con el Articulo 26 numeral 3 de la
Resolucion 2674 de 2013,

No existe programa y procedimientos especificos de limpieza y desinfeccién para Ias
diferentes areas, equipos. utensilios y manipuladores. incumplendo con e: Articulo 26
numeral 1 de la Resolucidn 25874 de 2013,

. Se observa desorden y deficientes condiciones de limpieza en las diferentes areas,

equipas, superficies, utensilios, manipuladores y no se ilevan registros. incumpliendo con
el Articulo 26 numeral 1 de ta Resolucion 2674 de 2013.

Los productos utilizados en limpieza no estan definidos y no hay fichas técnicas,
incumpliendo con el Articulo 26 numeral 1 de la Resolucién 2674 de 2013,

Neo hay un lugar para el aimacenamiento de los productos de aseo, incumpliendo con el
Articulo 28 numeral 7 de la Resolucidn 2674 de 2013,

Se cbservan deficientes condiciones de limpieza en equipos vy utensilios, incumplienda
con el Articuto 8 numeral 6 sub numeral 6.5 de 1a Resolucion 2674 de 2013,

. El servicio sanitaric se encuentra contiguo al area de proceso y no cuenta con dotacién,

incumpliende el Ariculo 6 numeral 6 sub numerales 6.1 y 8§ 2 de la Resolucion 2674 de
2013,
Pagina 19

R T R L LR S N L IR
*an A,

Oficlna Principal: "+, 7 forwd o 2 Foapes in |mop\

Adminisimtivo:

P Laxrg o et * Ui e vl LS

voLIRVIMS favies



AUTO No. 20206008260
14 de Julio de 2020
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasiadan carqos
Proceso No. 201607241".

No existen vestieres ni casilleros y e cambio de dotacidon se realiza en el bafo,
incumpliende con el Ariculo 6 numeral § sub numeral 6.1 de la Resolucion 2674 de
2013

wasinyimn. govso

16 No hay sistema de lavado y desinfeccién de calzado, incumplienco son el Articulo 20
numeral 6 de ia Resolucién 2674 de 2043

17 No existen avisos alusivos a las practicas higiénicas ni instructivo de lavado de manos, o
de cualquier cambio de actividad. incumpliendo con el Articulo 8 numeral 6 sub numeral
& 4 de la Resolucion 2574 de 2013.

18. Los maripuladores y operarios no cuentan con cerificados médicos de aptitud para
manipular alimentos, incumpiiendo con el Articulo 11 numeral 1 de la Resolucion 2674 de
2013,

19. Los operanos que manipulan los alimentos no cuentan con dotacidn, incumpliendo cor el
articulo 14 numerales 2 y @ de la Resolucion 2674 de 2013,

20. No se observa uso de gorro y tapabocas, incumpliendo con el Articulo 14 numerales 5 v
B de {2 Resoiucion 2674 de 2013.

21. No se cuenta con un sistema donde guardar los guantes para prevenir su contaminacin,
se observan guantes en e! pisc, incumpliendo cen el Aricule 14 numeral {C de la
Resolucion 2674 de 2043,

22 No se suminisira dotacién para visitantes, incumpliendo con el articulo 14 numeral 14 de
la Resolucion 2674 de 2013.

23 No exisie plan ¢e capacitacion continuo y permanente en manipulac.on de alimentos, ni
se llevan registros. incumpliendo cor el art’culo 13 de ia Resolucién 2674 de 2013

24.No exisien avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las
praclicas higiénicas durante la manipulacién de alimentos, incumpliende con el articule
13 paragrafc 1 de a Resolucidon 2674 de 2013.

25. No se cuenta con programa de capacitacion, se observan deficientes cordiciones de
limpieza, incumpiendo con el Articulo 13 de la Resolucion 2674 de 2013,

2G. Se observan paredes no lisas en la parte superior y se cbservan con deficiente hmpieza,
ncumpliendo con e’ Articulo 7 numeral 2 sub numeral 2.1 de Ia Resolucién 2674 de
2613,

27. El techo no es liso y se observa con deficiente limpieza, incumpliendo con el articuio 7
numeral 3 sub numeral 3.1 de |a Resolucién 2674 de 2013.

28. Las lamparas no cuentan con proteccicn en ¢aso de ruptura, incumpliendo con el articulo
7 numeral 7 subk numeral 7.3 de la Resolucion 2674 de 2013,

29. 5e observan cruces de flujo de equipes, incumpliendo con el articulo 10 numerales 1y 2
de la Resclucion 2674 de 2013,
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AUTO No. 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607241".

No se cuenta con procedimientos y registros escritos para contrel de calidad de materias
primas e insumos y no presenta soporte de 10s limites maximes de los residuos de
plaguicidas, incumpliendo con ei articulo 21 de {3 Resolucién 2674 de 2043,

.No hay registros previo al usc de materias primas e insumos al inspeccionarios y ser

sometidos a los controles de caidad establecidos, incumpliendo con el articulo 18
numerat 3 de la Resolucién 2674 de 20713,

No hay area de almacenamiento de materias primas, incumpliende con el Articulo 18
numerales By 7 y el articulo 28 numerales 3 y 4 de la Resolucion 2674 de 2013

Los envases se almacenan en el area de proceso. incumpliendo con el Articula 17
numeral 5 de la Resolucion 2674 de 2013,

Se observan deficientes condiciones de limpieza y ohjetos en desuso en el procesa de
fabricacién del alimente, incumpliende con el Articulo 18 numeral 1 de la Resolucion
2674 de 2013

No se realizan ni se registran los controles requeridos en las etapas criticas del proceso
(tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de flujo)
para asegurar la inocuidad del producto, incumpliendo con el articuio 18 numerates 1y 2
de la Resclucion 2674 de 2013,

El preducto se envasa en belsa transparente y no cuenta con rolulacién per lo cual no se
hace evaluacion de protocolo de rotulado, incumpliendo con el Articulo 19 numeral 4 de
la Resciucion 2674 de 2013,

No se puede realizar trazabilidad de los productos y materias primas en todas as etapas
del proceso y no hay registros, incumpliendo con el Articuto 19 numerales 2 y 3 de Ia
Resolucién 2674 de 2013.

No hay registros de conrtrol de enirada. salida y rotacidn de los productos. incumpligndo
can el Articulo 28 numeral 1 de la Resolucian 2674 de 2013

No hay area para almacenamiente de producto terminado y no se ilevan registros,
incumpliende con el Articulo 28 numeral 3 de la Resolucién 2674 de 2013,

No hay area para almacenamiento de producto, incumpliendo can el Articulo 28 numeral
4 de la Resolucion 2674 de 2013.

No existe un area definida para los productos devueltos a la planta por fecha de
vencimiento y por defectos de fabrica y no se llevan registros, incumpliendo cor ej
Articulo 28 numeral 6 de la Resolucion 2674 de 2013,

No existen manuales, catalogos, guias o instrucciones escritas sobre equincs vy
procedimientos requeridos para elaborar ios productes. incumpliendo con el Articuio 22
numerai 2 de ia Resolucion 2674 de 2013

No exrsten fichas tecnicas de las materias primas e insumos, asi como de productos
terminados, incumpliendo con el Articule 16 numeral 2 y Articulo 22 numeral 1 de la
Resaclucidon 2874 de 2013.
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AUTO No., 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio def cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Praceso No. 201607241,

44 No existen planes de muestreo, incumpliendo con el Articule 22 numeral 3 de la
Resolucién 2674 de 2013

45. No existen manuales de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos, incumpliendo
con el Articulo 22 numeral 2 y articule 25 de la Resaolucidn 2674 de 2013.

48, No se tiene programa y procedimientos escritos de calibracidn de equipos e instrumenios
de medicidn, incumpliendo con el articulo 25 de la Resolucion 2674 de 2013,

47 La planta no cuenta con servicios de un laboratorio, incumpliendo con el articulo 23 de la
Resclucion 2674 de 2013,

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucion 2674 de 2013

Articulo 8 numera. 2 subnumeral 2.8, numeral 3 sub rumerales 3.1 y 3.5, numeral 5 sub
numerales 53, 54, 55 numeral 6 sub numerales 6.1, 8.2. 6.4, 85: Ariculo 7 numeral 2
subrumeral 2.1, numeral 3 subrumeral 3,1, numeral 7 subnumeral 7 3; Articulo 10 numerales 1
y 2, Ariculo 11 numeral 1; Articulo 13 ~ pardgrafo 1; Articulo 14 numerales 2, 5. 6, 9, 10, 14;
Articuio 16 numerales 2, 6 y 7, Articulo 17 numeral 5; Articulo 18 numerales 1, 2, 3,:Articuic 19
numerales 2, 3 y 4, Articule 20 numeral €; Articulo 2°; Articulo 22 numerales 1, 2 y 3; Articulo
23; Articulo 25, Articulo 26 numerales 1, 2, 3 v 4: Articulo 28 numerales 1.2, 3. 4.6, 7,

En meérito de o anterior, este Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Iniciar proceso sancionatorio er contra cel sefior FAKIH ISSA OMAR,
ident:ficado con cédula de ciudadania numero 79 959.398, en calidad de propictarno del
establecimiento de comercic denominade PANIFICADORA SOL DE LIBANQ, de acuerdo a la
parte motwva y considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO. Formular y trasladar cargos en contra del seffor FAKIH ISSA OMAR,
identificado con cédula de ciudadania rumero 79.959.368, en calidad de propietario del
establecimiento de comercio denominado PANIFICADORA SOL DE LIBANQ, per la presunta
infraccion a las disposicicnes sanitarias vigentes de alimentes, al elaborar preductos de
panaderia, sin garaniizar las Buenas Practicas de Manufactura estipuladas en {a normatividad
sanifaria vigente, conienidas en Resolucidn 2674 del 2013 toda vez que:

| Etaborar productos de panaderia. sin garantizar fas Buenas Praclicas de Manufactura
estipuladas en la normatividad sanitaria vigente, contenidas en Resolucion 2674 del
2013, tras las venficaciones realizadas el dia 12 de diciembre de 2017, toda vez que:

1. No existe un sitio adecuado e higiénico para el consumo de alimentos y descansc de los
empleados {area social), incumpliendo con el Articulo 6 numeral 2 sub numera) 2.8 de la
Resolucion 2674 de 2013.

2. No cuenta con procedimientos escritos sobre manejo y calidad del agua, ri analisis de
laboratorio fisicoguimices y microbioldgicos, incumpliende con el Articulo 26 numeral 4 de

la Resolucion 2674 de 2013,
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AUTO No. 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607241,

No existe programa. procedimientos, andlisis (fisioquimiccs y microbiclégicos) sobre
manegjo y calidad del agua, y no se llevan los registros, incLmpliendo con el articulo 26
numeral 4 y arliculo 6 numeral 3 sub numeral 3.1 de la Resolucién 2674 de 2013,

No hay tangue de almacenamiento de agua, incumpliendo con el anticule 6 numeral 3 sub
numeral 3.5 de |a Resolucion 2674 de 2013,

No existe orograma procedimientos sobre manejo y disposicion ge !os residuos solidos,
corforme a lo previsto y no se llevan los registros, incumpliendo con el articulo 25 &l
rumeral 2 de la Resolucion 2674 de 2013,

No existe un local o ‘nstalacidn destinada exclusivamente para el deposito temporal de
los residucs sdlidos, incumpliende con el Articulo § numeral 5 sub numerales 5.3y 54 y
el Ariculo 26 numeral 2 de la Resolucion 2674 de 2013

El establecimiento no ha caracterizado los residuos peligrosos, incumpliendo con el
Ariicule 6 numeral 5 sub numeral 5.5 de la Resolucién 2674 de 2013,

No existe programa especifico para el control integrado de plagas con enfogue
preventive y no se llevan registras, incumpliendo con el Articulo 26 numeral 3 de la
Resolucien 2574 de 2013,

No existe programa y procedimientos especificos de limpieza y desinfeccién para las
diferentes areas, equipos, utensilios y manipuladores, incumpliendo con el Articulo 28
numeral 1 de la Resolucién 2674 de 2013,

Se observa desorden y deficientes condiciones de mpieza en las diferentes areas,
equipos. superficies, utensilios. manipuladores y no se llevan registros, incumplendo con
el Articulo 28 numeral 1 de la Resolucién 2674 de 2013,

Los productos ulilizados en limpieza no estan definidos y no hay fichas técnicas,
incumpliendo con el Articulo 26 numera: 1 de la Resolucion 2674 de 2013,

. No hay un iugar para el almacenamiento de los productos de aseo. incumpliendo con el

Articulo 28 numeral 7 de ia Resoiucion 2674 de 2013,

Se observan deficientes condiciones de iimpieza en equipes y utensilios, incumpliendo
con el Articulo 6 numeral 8 sub numeral 6.5 de la Reseclucidn 2674 de 2013

E! servicic sanitario se encuentra contiguo al area de procesc y no cuenta con dotacion,
incumpliendo el Articulo 6 numeral 6 sub numerales 6.1 y 6.2 de |a Resolucién 26874 de
2013,

No existen vestieres ni casilleros y el cambio de dotacidr se realiza en el kano,
incumpliendo con el Articulo 6 numeral 6 sub numeral €.1 de la Resolucion 2674 de
2013.

8. No hay sistema de lavado y desinfeccion de calzade, incurplienda con el Ariculo 20

numeral 8 de la Resolucion 2674 de 2013,

No existen avisos alusivos a las practicas higiénicas ni instructive de lavado de mancs, o
de cualguier cambio de aclividad. incumpl’endo con el Articuic 6 numeral § sub numerai

6.4 de la Resolucién 2674 de 2013.
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AUTO No. 2020008280
14 de Julic de 2020
“Por medio del cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607241".

Los manipuladores y operarios no cuentan con cerificados médicos de aptitucd para
maniputar alimentas, incumolienas con el Articu:o 11 numeral 1 de la Resolucion 2674 de
2013,

Los operar:0os que manipulan los alimentes no cuentan con dotacion, incumpliendo con el
articulo 14 numerales 2 vy 9 de la Resclucion 2674 de 2013,

No se observa uso de gorro y tapabocas, incumpliendo con el Articulo 14 numerales 5y
6 de la Resolucion 2674 de 2013,

No se cuenta con un sistema donde guardar los guantes para prevenir Su contaminacian,
se onservan guentes en el pso. roeumpiendo con el Articulo 14 numera! 10 de la
Resolucidn 2674 de 2013,

No se sumunistra dotacion para visitantes, incumpliendo con el articuio 14 numeral 14 de
iz Resolucidn 2674 de 2013,

No existe plan de capacitacion continuo y permanente en manipuiacién de alimen‘os, ni
se llevan registros, incumpliendo con el articulc 13 de la Resolucian 2674 de 2013.

No existen avisos alusivos a la ooligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las
practicas higiénicas durante la manipulagién de alimertos, incumpliendo con el articuic
13 paragrafo 1 de la Resolucion 2674 de 2043,

No se cuenta con programa de capaciacior, se observan deficientes condiciones de
iimpieza, incumpiiendo con el Articulo 13 de la Resolucion 2674 de 2013.

Se observan paredes no lisas en 1a parte superior y se observan con defisiente limpieza,
incumpliendo can el Articulo 7 numeral 2 sub numeral 2.1 de la Resolucién 2674 de
2013,

El techo no es liso y se observa con deficiente limpieza, incumpliendo con el articulo 7
numeral 3 sub rumeral 3.1 de la Resoluc:on 2674 de 2013

Las lamparas no cuentan con proteccion en caso de ruplura, incumpliendo con el articulo
7 nur-eral 7 sub numeral 7.3 de 'a Resolucién 2674 de 2013,

Se observan cruces de flujo de equipos, incumpliende con el articulo 10 numerales 1y 2
de la Resolucién 2674 de 2013,

No se cuenta cor procedimiertos y registros escritos para control de calidad de materias
primas e INsumos y no presenta seporte de los limites maximos de los residuos de
plaguicidas incumplierdo con el articuio 21 de la Resolucian 2674 de 2013,

I No hay registros previo ai uso de materias primas e insumos al inspeccionarios y ser

somelicos a los controles de calidad establecidos, incumpliendo con el aricuio 18
numeral 3 de la Resolucion 2674 de 20173.

Nc hay area de almacenamientc de materias primas, incumpliende con el Articulo 18
numerales € y 7 y el articulo 28 numerales 3 y 4 de la Resolucién 2574 de 2013.
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AUTO No. 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio del cual se inicia un praceso sancionatorio y se trasfadan cargos
Proceso No. 201607241”,

Los envases se almacenan en el érea de proceso, incumpliendo con ei Articulo 17
numeral 5 de la Resolucidn 2674 de 2013,

Se observan deficientes condiciones de limpieza y objetos en desuso en el procesa de
fabricacién del alimento, incumpliendo con el Articulo 18 numeral 1 de la Resolucion
2674 de 2013

No se realizar ni se registran 108 cortroles requeridos er las efapas criticas del proceso
(tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa {(Aw), pH. presion y velocidad de flujo)
para asegurar la inocuidad del producte, incumpliendo con el articulo 18 numerales 1y 2
de la Resolucién 2674 de 2013.

El producte se envasa en bolsa transparente y no cuenta con rctulaciéon por 10 cual no se
hace evaluacion de protocolo de rotulade, incumpliendo con el Articuio 19 numeral 4 de
la Resolucion 2874 de 2013.

No se puede realizar trazabilidad de los productos y materias primas en todas las etapas
de! proceso y no hay registros, incumpliendo con el Articulo 19 numerales 2 v 3 de la
Resolucion 2674 de 2013,

No hay registros de control de entrada. salida y rotacion de los productos, incumpliendo
con el Articulo 28 numeral 1 de la Resolucidn 2674 de 2013,

No hay area para almacenamiento de procducto terminado y no se lievan registros.
incumpliendo con el Artizulo 28 numeral 3 de Ja Resolucion 2674 de 2013,

No hay area para almacenramiento de producte, incumpliends con el Articulo 28 rumeral
4 de la Resolucién 2674 de 2013.

.No existe un area definida para ios producios devueltos a la planta par fecha de
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vencimiento y por defectos de fabrica y ne se llevan registros, incumplierds con &l
Articulo 28 numeral § de |a Resolucion 2674 de 2013.

No existen manuales, catalogeos, gquias o instrucciones escritas sobre equipos vy
procedimientas requeridos para elaborar los groductes, incumpliendo con el Articulo 22
numeral 2 de la Resolucion 2674 de 2013.

No existen fichas técnicas de las materias primas e insumos, asi como de productos
terminados, incumpliendo con el Articulo 18 numeral 2 y Articulo 22 numeral 1 de la
Resolucion 2674 de 2013,

No existen planes de muestreo, incumpliendo con el Articulo 22 numeral 3 de la
Resclucion 2674 de 2013.

No existen manuaies de mantenimiento preventivc y cofrectivo de equipos, incumpliendo
con el Articulo 22 numeral 2 y articule 25 de la Resolucion 2674 ge 2013,

No se tiene programa y procedimienios escrites de calibracidn de equinos e instrumentos
de medician, incumpliendo con el articule 25 de la Resolucion 2674 de 2013,

La planta ro cuenta con servicios de un laboratorio, incumpliendo con el articulo 23 de la
Resolicion 2674 de 2013
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AUTO No. 2020008260
14 de Julio de 2020
“Por medio dei cual se inicia un proceso sancionatorio y se trasladan cargos
Proceso No. 201607241",

ARTICULO TERCERO: Notificar por medios electrénicos el presente Aulo af senor FAKIH
ISSA OMAR, dentificado con cédula de ciudadania numero 79.959.398, en calidad de
propietario del establecimiento de comercio denominado PANIFICADORA SOL DE LIBANO,
y/0 su apoderado, de conformidad con lo previsto en el Articulo 4 del Decreto 499 del 28 de
marzo de 2020 y en corcordancia con lo establecido en el paragrafe del Ariculo segundo de la
Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio del 2020. De este modo. la notificacién quedara
surlida a partir de la fecha y hora en que el administrado acceda al acto adminisirativo, fecha y
hora que debera ceqificar la administracion

En el evento en qJe la notificacién o comunicacién no pueda hacerse de forma electrénica, se
seguira el procedimiento previsto en los Articulos 87 y siguientes de la Ley 1437 de 2011.

ARTICULO CUARTO.- Conceder un términe de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir del dia siguiente de la notificacion, para que directamente ¢ por medio de
apoderado. la presunta infraclora presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la
practica de las pruebas que considere pertinentes de acuerdo a la Ley 1437 de 2011,

ARTICULO QUINTO.- Contra e! presente auto no procede recurso alguno

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

M-(Mf%él/\fb WWU-O P
MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA
Directora de Responsabilidad Sanitaria

Proyectd SMAA
Revis¢ Maria Carmila Escobar O.
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