
 

 
 
 
 
 
 

NOTIFICACIÓN POR AVISO No.  2021000151  De  26 de Octubre de 2021   

Página 1 
 

La Coordinadora del Grupo de Secretaría Técnica de la Dirección de Responsabilidad 
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en 
aplicación de lo establecido en el Artículo 69 de la Ley 1437 de 2011, el Artículo 4 del 
Decreto 491 de 2020 y en concordancia con la Resolución 2020012926 del 03 de Abril de 
2020 modificada por la Resolución No. 2020020185 del 23 de junio de 2020 procede a dar 
impulso al trámite de notificación del siguiente acto administrativo: 

 

AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021014037 

PROCESO SANCIONATORIO 201609700 

EN CONTRA DE: JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS – TAMALES 
SANTI 

FECHA DE EXPEDICIÓN:  07 DE OCTUBRE DE 2021 

FIRMADO POR: LARRY SADIT ALVAREZ MORALES 
Asesor de la Direccion General, encargado de las 
Funciones de Director Técnico de la Dirección de 

Responsabilidad Sanitaria 

 
ADVERTENCIA 

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TÉRMINO DE CINCO (5) DÍAS CONTADOS A 
PARTIR DEL DIA 5 DE NOVIEMBRE DE 2021 en la página web www.invima.gov.co. 

El acto administrativo aquí relacionado, del cual se acompaña copia íntegra, se considera 
legalmente NOTIFICADO al finalizar el día siguiente del quinto día de la publicación del 
presente aviso. 

Contra el AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021014037 no procede recurso alguno. 

 
ANA MARÍA RIAÑO SÁNCHEZ 

Coordinador Grupo de Secretaría Técnica  
 Dirección de Responsabilidad Sanitaria  

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (7) folios copia íntegra del AUTO DE INICIO Y TRASLADO 
2021014037 proferido dentro del proceso sancionatorio Nº 201609700. 

CERTIFICO QUE LA PUBLICACIÓN DEL PRESENTE AVISO FINALIZA el ___________                   
, siendo las 5 PM,  

 

 
ANA MARÍA RIAÑO SÁNCHEZ 

Coordinador Grupo de Secretaría Técnica  
 Dirección de Responsabilidad Sanitaria  

http://www.invima.gov.co/


El Director Técnico encargado de la Dirección de Responsabilidad Sanitaria del Instituto 
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, en ejercicio de sus facultades 
legales y especialmente las delegadas por la Direcciôn General mediante Resoluciôn No. 
2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a iniciar el proceso sancionatorio No. 201609700 
y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra del señor JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS 
identificado con cédula de ciudadania No.93.086.567 en calidad de propietario del 
establecimiento TAMALES SANTI, teniendo en cuenta los siguientes: 

ANTECEDENTES 

Mediante oficio No. 7303-1232-19,con radicado No. 20193003916 de fecha 13 de mayo de 
2019, 'el coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitiá a Ia 
Dirección de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas en las 
instalaciones del establecimiento Tamales Santi de propiedad del señor JOSE FERNEY 
SUAREZ ROJAS identificado con cédula de ciudadania No.93.086.567, para su 
conocimiento y fines pertinentes (Folio 1). 

El dia 3 de mayo de 2019, funcionarios del Invima, realizaron visita de inspección sanitaria 
a fábrica de alimentos, a las instalaciones del establecimiento Tamales Santi de propiedad 
del señor JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS, (Folios 2vto al 6), donde una vez evaluadas las 
condiciones higiénicas, técnicas, documentales y locativas se emitió concepto sanitario 
DESFAVORABLE. 

En virtud de Ia situación sanitaria encontrada en desarrollo de Ia diligencia realizada el 3 de 
mayo de 2019 en las instalaciones del establecimiento Tamales Santi de propiedad del 
señor JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS, se hizo necesario aplicar la medida sanitaria de 
seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS. (Folios 6vto al 8) 

La aplicaciOn de Ia medida, se sustentó en la siguiente situación sanitaria: 

AL REAL/ZAR EL RECOCRR/DO POR LAS AREAS DE RPOCESO Y DEMAS INSTALA C/ONES 
Y REAL/ZAR LA REV/S/ON DOCUMENTAL SE ENCONTRARON LOS SIGUIENTES 
/NCUMPL/M/ENTOS: 

SE OBSERVA ESPAC/O S/N PROTECCION EN ESQU/NA DE UNION ENTRE TEJA Y 
PARED Y ESPACIO S/N PROTECCION ENTRE DOS NIVELES DE TEJAS EN AREA DE 
PROCESO, SE OBSERVA VEHICULO PARTICULAR EN AREA QUE SE UTIL/ZA PARA 
DESPACHO DE PRODUCTO TERMINADO Y ALMA CENAMIENTO DE HOJAS DE 
PLATANO, INCUMPLIENDO LOS NUMERALES 1.3, 2.1 Y 2.3 DEL ARTICULO 6 DE LA 
RESOLUCION 2674 DE 2013. 

NO CUENTAN CON S/STEMA DE L/MP/EZA Y DES/NFECC/ON PARA CALZADO, EL 
PUNTO DE LAVADO DE MANOS SE UBICA EN AREA DE PROCESO Y NO CUENTA CON 
S/STEMA DE SECADO, NO HAY FILTRO SAN/TAR/O A LA ENTRADA DEL AREA DE 
PROCESO, MAN/FIESTAN QUE EL LAVADO DE MANOS SE REAL/ZA EN EL BA1JO 
ANTES DE /NGRESAR, INCUMPL/ENDO EL NUMERAL 6.3 DEL ART/CULO 6 DE LA 
RESOLUC/ON 2674 DE 2013. 

AL MOMENTO DE LA V/S/TA NO SE OBSERVA BASCULA PARA PESAJE DE 
CONSERVANTES, INCUMPLIENDO EL NUMERAL 3 DEL ARTICULO 10 DE LA 
RESOLUC/ON 2674 DE 2013. 

NO SE PRESENTA PROGRAMA NI REG/STROS DE CAL/BRAC/ON DE EQUIPOS DE 
MED/C/ON, /NCUMPL/ENDO EL ART/CULO 25 DE LA RESOLUC/ON 2674 DE 2013. 
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EL PROGRAMA DE CONTROL DE AGUA POTABLE NO ESPECIF/CA A CC/ONES 
CORRECT/VA S EN CASO DE PARAMETROS FUERA DE NORMA Y SE PRESENTAN 
REGIS TROS CON VALORES DE CLORO POR ENC/MA DEL PARAMETRO S/N REGIS TO 
DE CORRECCION, EL REGISTRO DE CLORO RESIDUAL Y PH NO SE REALIZA A 
DIARIO, NO SE PRESENTA REG/STRO DE LAVADO DE TANQUE PARA EL A/'JO 2019, 
INCUMPLIENDO LOS NUMERALES 3.1 Y 35.2 DEL ARTICULO 6 DE LA RESOLUCION 
2674 DE 2013. 

NO PRESENTAN PROGRAMA Y LOS REGIS TROS DE LIMPIEZA Y DESINFECC/ON 
PRESENTADOS NO REFLEJAN LA REAL/DAD DE LA PLANTA, SE OBSERVAN 
DEFIC/ENC/AS DE LIMPIEZA EN DIFERENTES AREAS, SUPERFICIES Y EQUIPOS, 
INCUMPLIENDO EL NUMERAL 1 DEL ARTICULO 26 DE LA RESOLUCION 2674 DE 2013, 

NO SE PRESENTA PROGRAMA NI REG/STOS DE CONTROL DE CAL/DAD DE TODAS 
LAS MATER/AS PRIMAS, PRESENTAN FICHAS TECN/CAS INCOMPLETAS DE 
MATER/AS PRIMAS, /NCUMPL/ENDO NUMERALES 1,2 Y 4 DEL ART/CULO 16 Y 
NUMERAL 1 DEL ARTICULO 22 DE LA RESOLUCION 2674 DE 2013. 

NO SE REGISTRAN TEMPERA TURAS NI T/EMPOS DE COCCION, LOS REGISTROS DE 
TEMPERA TURA EN CUARTOS FR/OS NO CORRESPONDEN CON LA REAL/DAD, SE 
OBSER VAN REGISTROS ADELANTADOS EN FECHA, SE EVIDENC/A USC DE 
SORBATO DE POTAS/O Y BENZOATO DE SODIO LOS CUALES SE ADICIONAN SIN 
PESAJE PREy/C, NO SE REG/STRA LA AD/C/ON DE ESTOS CONSERVANTES, 
INCUMPLIENDO LOS NUMERALES I Y 2 DEL ARTICULO 18 Y NUMERALES 2 Y 3 DEL 
ARTICULO 28 DE LA RESOLUCION 2674 DE 2013, 

Posteriormente, mediante oficio No. 7303-1345-19 con radicado No. 20193004365, el 
coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2, remitiO con destino al 
proceso, copia del acta de visita realizada al establecimiento TAMALES SANTI de 
propiedad del señor JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS identificado con cédula de 
ciudadania No.93.086.567 (Folio 9) 

De ese modo, mediante visita de inspección, vigilancia y control Ilevada a cabo el dia 
22 de mayo de 2019 (Folio 10vto al 13vto), en las instalaciones del establecimiento 
Tamales Santi de propiedad del señor José Ferney Suarez Rojas, se realizO Ia 
verificacibn de cumplimiento de Ia reglamentaciOn sanitaria vigente, emitiéndose 
concepto sanitario FAVORABLE. 

De este modo, verificado el cumplimiento de las exigencias que dieron lugar a Ia 
imposición de Ia medida sanitaria de seguridad consistente en suspension total de 
trabajos impuesta el 3 de mayo de 2019, se procediO al levantamiento conforme las 
condiciones establecidas en el acta obrante a folio 14. 

Mediante Resolución No. 2020012926 del 3 de Abril de 2020, el Director General del 
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, resolvió en 
su ArtIculo Quinto, numeral 2, suspender los términos legales en algunas actuaciones 
de los procesos sancionatorios a cargo de Ia DirecciOn de Responsabilidad Sanitaria, 
entre los que se encuentran los autos de lnicio y Traslado, hasta tanto permaneciera 
vigente Ia Emergencia Sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y Protección 
Social. (Folios 15 al 18 a doble cara). 

Mediante ResoluciOn No. 2020020185 del 23 de junio del 2020, el Director General del 
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, en su Articulo 
segundo, modificO el artIculo 5 de Ia Resolución No. 2020012926 del 03 de abril del 
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2020, resolviendo reanudar los términos legales en los procesos sancionatorios, 
actuaciones administrativas y demás trámites a cargo de Ia DirecciOn de 
Responsabilidad Sanitaria. (Folios 19 al 21) 

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO 

En primera medida, este Despacho precisa que en el marco normativo expedido en virtud de Ia 
emergencia sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y ProtecciOn Social mediante Ia 
Resolución 385 del 12 de marzo de 2020, el Gobierno Nacional profirió el Decreto No. 491 del 
28 de marzo de 2020 y en su articulo 6 dispuso que las autoridades administrativas incluidas el 
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, por razOn del servicio y 
como consecuencia de Ia emergencia, podrá establecer de manera total o parcial Ia suspension 
de términos en algunas o en todas las actuaciones, conforme al anélisis que haga de cada una 
de sus actividades y procesos previa evaluaciOn y justificaciOn de la situaciOn concreta. 

Con base en Ia anterior, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - 
Invima, consecuente con las anteriores circunstancias, emitiO la ResoluciOn No. 2020012926 
del 03 de abril del año en curso, con elfin de implementar, a su vez las medidas administrativas 
transitorias en el marco de la emergencia sanitaria declarada por el Gobierno Nacional por 
causa del COVID-19. 

De manera, que en el proceso sancionatoria No. 201609700, procediO la aplicaciOn de Ia 
suspension de términos legales ordenada en el ArtIculo 5 1 , de Ia referida resoluciOn. 

En consecuencia, y en concordancia con lo establecido en el artIculo 6 del Decreto 491 de 2020 
del Gobierno Nacional y el parágrafo primero del articulo 10  de Ia ResoluciOn No. 2020012926 
del 03 de abril de 2020 del INVIMA, se recuerda que: 

Paragrafo primero: El cOmputo de términos en los procesos y actuaciones administrativas se 
reanudará a partir del dia hábil siguiente a Ia superacion de Ia Emergencia San/tar/a declarada 
por el Mm/steno de Salud y ProtecciOn Social. Durante el term/no que dure Ia suspension y hasta 
el momento en que se reanuden las actuaciones, no correrOn los términos de caducidad, 
prescnipciOn o firmeza previstos en Ia ley que regule Ia mater/a. 

Ahora bien, con el objetivo de dar continuidad al proceso sancionatorio y en consecuencia con 
Ia reanudaciOn de términos legales en los procesos sancionatorios, actuaciones administrativas 
y demás tramites a cargo de la Dirección de Responsabilidad Sanitaria decretada a través de Ia 
Resolución No. 2020020185 del 23 de junia de 2020, se tiene que, como autoridad püblica, este 
Despacho actüa teniendo en cuenta Ia finalidad de los procedimientos y las normas aplicadas, 
por ende, Ia potestad sancionadora otorgada a este Instituto, como manifestaciOn del ius 
puniendi del Estado responde a Ia realizaciOn de los principios constitucionales y Ia 
preservaciOn del ordenamiento juridico. 

Asi mismo cabe señalar que las notificaciones y/o comunicaciones se realizaran de 
conformidad con lo previsto en el Decreto 491 del 28 de marzo de 2020, en su artIculo 4, hasta 
tanto permanezca vigente Ia emergencia sanitaria. 

De conformidad con Ia establecido en el numeral 3 1  del ArtIculo 4 1 , numeral 6 1  del Articulo 10 
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funciOn del INVIMA 
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos, 
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones 
que sean de su competencia, de conformidad con Ia Ley ga  de 1979 y demás normas 
reglamentarias; en concordancia can Ia establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del articulo 24 
del Decreto 2078 de 2012, ResoluciOn 2674 de 2013 y Ia Ley 1437 de 2011. 
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AUTO POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE 
TRASLADAN CARGOS 

PROCESO No.201 609700 

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer Ia inspección, vigilancia y control de los 
estabtecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevenciôn y 
correctivas necesarias para dar cumplimiento a to dispuesto en los Decretos mencionados y a 
las demás disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por to tanto, debe adetantar los 
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas. 

Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, asi: 

"ArtIculo 18. Regimen Sancionatorio. Corresponde al/NV/MA api/car las sanc/ones por las 
/nfracciones a las normas san/tar/as comet/das por parte de /os productores, /mportadores, 
exportadores, comercia//zadores y expendedores. 

Parágrafo. Las sanc/ones de que trata el presente artIculo deberán sujetarse estrictamente a 
io dispuesto en e/ articulo 577 de Ia Ley 9 de 1979 y contra el/as procederán los recursos de 
/ey conten/dos en el Cod/go Contenc/oso Adm/n/strat/vo. 

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Protección Social, se 
implementá el rediseño del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - 
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el 
numeral 9, a Ia Dirección de Responsabilidad Sanitaria y en el artIculo 24 se establecieron 
sus funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes: 

ArtIculo 24 0. DirecciOn de Responsabilidad Sanitaria. Son func/ones de Ia Direcc/OO de 
Responsab///dad San/tar/a, las s/gu/entes: 

Adelantar y tram/tar, con observanc/a del pr/nc/plo de legal/dad, los procesos sanc/onator/os 
que se der/ven de las d/ferentes act/v/dades de /nspecc/ón, v/g//ancia y control, ejerc/das por e/ 
lnst/tuto, sobre los productos y asuntos competenc/a de Ia ent/dad con forme a Ia normatividad 
v/gente, en coord/nac/ón con las d/ferentes dependenc/as. 

Adelantar y tram/tar en el marco de sus competenc/as y con fundamento en Ia /nformac/On 
reportada por las d/recc/ones m/s/onales del INVIMA y por las demás autor/dades y 
organ/smos del Estado, los procesos sancionator/os a que haya lugar como resu/tado de 
act/v/dades de /nspecc/On, v/g//anc/a y control, adelantadas para el control a Ia lIe gal/dad. 

8. Imponer, prey/a delegac/On, a través de los actos adm/n/strat/vos, las sanc/ones de ley a 
qu/enes /nfnnjan las normas de ca//dad de los productos establec/dos en e/ articulo 245 de Ia 
Ley 100 de 1993 y en las demás normas pert/nentes,. 

Ahora bien, se tiene que Ia parte investigada presuntamente infringió las siguientes 
disposiciones, por un lado Ia ResoluciOn 2674 de 2013 "Por Ia cual se reglamenta el 
articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras d/sposic/ones" en los siguientes 
Articulos de Ia mencionada normatividad: 

TITULO I DISPOSICIONES GENERA LES 

ART1CULO 1 0. OBJETO. La presente resoluciOn tiene por objeto establecer los requ/s/tos 
san/tar/os que deben cump//r las personas naturales y10 jurid/cas que ejercen act/vidades de 
fabr/cac/On, procesam/ento, preparac/ón, en vase, aimacenam/ento, transporte, d/stribuc/On y 
comerc/al/zaciOn de al/mentos y mater/as pr/mas de al/mentos y los requ/s/tos para Ia not/f/cac/On, 
perm/so o reg/stro sanitar/o de los al/mentos, segün el r/esgo en salud pOb//ca, con el f/n de 
proteger Ia v/da y Ia salud de las personas. 
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ArtIculo 2. Ambito de aplicaciOn. Las disposiciones conten/das en Ia presente resoluc/ón se 
apl/carán en todo el territorio nacional a: 

Las personas nafurales y1b jur!dicas dedicadas a todas o alguna de las sigu/entes act/v/dades: 
fabncaciOn, procesamiento, preparacion, en vase, almacenamiento, transporte, distribuciOn, 
importacion, exportaciOn y comercial/zac/On de alimentos. 

Al personal manipulador de al/mentos. 

C) A las personas naturales y/o juridicas que fabr/quen, envasen, procesen, exporten, /mporten y 
comercial/cen mater/as primas e insumos. 

d) A las autor/dades san/tar/as en el ejercic/o de las act/v/dades de /nspecc/On, v/g/la nc/a y control 
que ejerzan sobre Ia fabr/cac/ón, procesamiento, preparac/On, en vase, almacenamiento, transporte, 
d/str/buc/ón, importaciOn, exportac/ón y comerc/alizac/On de al/mentos para el consumo humano y 
mater/as primas para al/mentos. 

(0..) 

A rtIculo 6. Condiciones genera/es. 

Los establec/mientos dest/nados a Ia fabr/cac/ón, procesam/ento, preparac/On, en vase, 
almacenam/ento, distr/buc/On, comercializac/On y expend/o de al/mentos deberOn cumpl/r las 
cond/c/ones generales que se establecen a con tinuación: 

(...) 

2. DISEtO Y CONS TRUCCION. 

1. La edificac/On debe estar d/señada y constru/da de manera que proteja los ambientes de 
producciOn e imp/da Ia entrada de polvo, lluvia, suc/edades u otros contaminantes, asi como del 
/ngreso y refug/o de plagas y an/males domésticos. 

2.3. Los d/versos ambientes de Ia ed/f/caciOn deben tener el tamaño adecuado para Ia /nstalac/On, 
operac/ón y manten/m/ento de los equ/pos, asi como para Ia circulac/On del personal y el traslado 
de mater/ales o productos. Estos ambientes deben estar ubicados segtin Ia secuencia log/ca del 
proceso, desde Ia recepc/On de los insumos hasta el despacho del producto terminado, de tal 
manera que se ev/ten retrasos /ndeb/dos y Ia contam/nac/On cruzada. De ser requer/do, tales 
amb/entes deben dotarse de las cond/c/ones de temperatura, humedad u otras necesar/as para Ia 
ejecuc/On h/glen/ca de las operac/ones de producc/On y10 para Ia conservac/On del alimento. 

(...) 

ABASTECIMIENTO DE AGUA 

3. 1. El agua que se ut/lice debe ser de cal/dad potable y cumplir con las normas vigentes 
establecidas por el Mm/steno de Salud y Protecc/On Social. 

(...) 

3.5. El establecimiento debe disponer de un tanque de almacenam/ento de agua con capacidad 
suficiente para un d!a de trabajo, garantizando Ia potabil/dad de Ia misma. La construcción y el 
material de dicho tan que se real/zará con forme a lo establecido en las normas san/tar/as vigentes y 
deberá cumplir con los s/gu/entes requisitos: 

3.5.2. Debe ser do fácil acceso para limpieza y desinfecciOn period/ca segcin 10 establecido en el 
plan de saneamiento. 

0 	
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6.3. Se deben instalarlavamanos con grifos de acc/onamiento no manual dotados con dispensador 
de jabón des/n fectante, implementos desechables o equ/pos automát/cos para el secado de 
manos, en las Oreas de elaborac/ón o prOx/mos a éstas para Ia h/g/ene del personal que part/c/pe 
en Ia man/pu/ac/On de los al/mentos y para fad//tar Ia supervisiOn de estas prOct/cas. Estas areas 
deben ser de uso exdius/vo para este pro pOsito. 

(...) 

ArtIculo 7. Condiciones especificas de las areas de elaboraciOn. 

Las areas de elaboraciOn de los productos objeto de Ia presente resoluciOn deben cumplir con los 
siguientes requ/s/tos de d/seno y construcciOn, 

(...) 

4. VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS 

4. 1. Las ventanas y otras aberturas en las paredes deben constru/rse de manera tal que se evite Ia 
entrada y acumulac/On de polvo, suc/edades, al /gual que el /ngreso de p/a gas y facilitar Ia limpieza 
y des/n fecc/On. 

(...) 

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO. Los equipos y 
utens/lios requerirán de las sigu/entes cond/c/ones de instalac/On y func/onam/ento: 

Los equ/pos que se ut/licen en operac/ones crIt/cas para lograr Ia /nocuidad del al/mento, deben 
estar dotados de los instrumentos y accesorios requer/dos para Ia med/c/On y reg/stro de las 
variables del proceso. AsI m/smo, deben poseer d/spos/t/vos para perm/tir Ia toma de muestras del 
alimento y mater/as primas. 

ArtIculo 16. Materias primas e insumos. Las mater/as primas e /nsumos para Ins actividades de 
fabr/caciOn, preparaciOn, procesamiento, en vase y almacenam/ento de alimentos deben cumplir 
con los s/gu/entes requ/s/tos: 

La recepc/On de mater/as pr/mas debe real/zarse en cond/c/ones que eviten su contaminaciOn, 
alterac/On y daños fIsicos y deben estar deb/damente /dent/f/cadas de conform/dad con Ia 
ResoluciOn 5109 de 2005 o las normas que Ia mod/f/quen, adic/onen o sust/tuyan, y para el caso de 
los insumos, deben cumplir con las resoluc/ones 1506 de 2011 y/o Ia 683 de 2012. segOn 
corresponda, o las normas que las modifiquen, ad/cionen o sustituyan. 

Toda mater/a prima debe poseer una ficha técn/ca Ia cual debe estar a dispos/ciOn de ía 
autor/dad san/tar/a competente cuando esta /0 requ/era. 

6. Las mater/as pr/mas e /nsumos que requ/eran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de 
proceso, deben almacenarse en s/t/os adecuados que ev/ten su contam/nac/On y alterac/On. 
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7. Los deposit os de mater/as primas y productos term/n ados ocuparán espacios independ/entes, 
salvo en aquellos casos en que a ju/c/o de Ia autor/dad san/tar/a competente no se presenten 
pel/gros de contam/nac/On para los alimentos. 

(..) 

ArtIculo 18. FabricaciOn. Las operaciones de fabricac/On deben cump/ir con los siguientes 
requ/s/tos: 

Todo e/ proceso de fabricac/On del al/mento, /ncluyendo las operac/ones de envasado y 
almacenam/ento, deben realizarse en Opt/mas condic/ones san/tar/as, de limp/eza y 
conservación y con los con troles necesarios para reducir el crecim/ento de microorganismos y 
evitar Ia contam/nación del al/mento. Para cumplir con este requis/to, se deben contro/ar 
factores, tales como tiempo, temperatura, humedad, act/v/dad acuosa (Aw), pH, presiOn y 
veloc/dad de flujo. Ad/cionalmente, se debe vig/lar las operaciones de fabricac/On, tales como 
con ge/ac/On, deshidratac/On, tratamiento tOrmico, ac/d/ficac/ón y refrigerac/On, asegurando que 
los tiempos de espera, las fluctuaciones de tempera tura y otros factores, no contr/buyan a Ia 
alteraciOn o contam/nac/On del al/mento. 

Se deben establecer y registrar todos los proced/mientos de control fIsicos, quIm/cos, 
micro b/olOgicos y organolépt/cos en los pun tos crit/cos del proceso de fabricac/ón, con elf/n de 
prevenir o detectar cualquier contaminac/On, fa/la de saneamiento, incumplim/ento de 
especificaciones o cualquier otro defecto de cal/dad e inocuidad en las mater/as primas o el 
alimento, mater/ales de en vase y10 producto terminado. 

ARTICULO 19. ENVASADO Y EMBALADO. Las operaciones de envasado y embalado de los 
alimentos o mater/as primas deben cumplir con los sigu/entes requ/s/tos: 

Reg/stros de elaborac/On, procesam/ento y producciOn. De cada lote debe lie varse un registro, 
legible y con fecha de los detalies pert/nentes de elaboraciOn, procesam/ento y producciOn. Estos 
registros se conservarOn durante un periodo que exceda el de Ia vida Ut/I dci producto, salvo en 
caso de necesidad especIfica, no se conservarOn más de dos años. 

ART1CULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINA C/ON CRUZADA. Con el propOs/to de 
preven/r Ia contamin ac/On cruzada, se deben cumplir los sigu/entes requ/sitos: 

6. Cuando sea requer/do, se deben implementar filtros san/tar/os (lava botas, pediluvios o 
instalac/ones para limpieza y des/n fecc/On de calzado, lava manos de accionam/ento no manual y 
toallas desechables o secador de manos, aspiradoras de polvo y contaminación, etc.), 
deb/damente dotados y pro vistos de sustancias des/n fectantes en cant/dad sufic/ente para impedir 
el paso de contaminac/On de unas zonas a otras. En cualqu/er caso, se debe garantizar Ia I/rn p/eza 
y desinfecciOn de manos de los operarios al ingreso de Ia sala de proceso o de man/pulac/On de los 
productos. 

ART1CULO 21. CONTROL DE LA CAL/DAD E INOCUIDAD. Todas las operac/ones de 
fabricac/On, procesamiento, en vase. embalado, almacenamiento, distribuc/On, comercializac/On y 
expendlo de los al/mentos deben estar sujetas a los controles de cal/dad e inocu/dad apropiados. 
Los procedim/entos de control de cal/dad e /nocu/dad deben prevenir los defectos evitabies y 
reducir los defectos naturales o me v/tables a niveles tales que no representen riesgo para Ia salud. 
Estos controles variarán segUn el tipo de alimento y las necesidades del establecim/ento y deben 
rechazar todo al/mento que represente r/esgo para Ia salud del consum/dor. 
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ARTICULO 22. SISTEMA DE CONTROL. Todas las fábr/cas de al/mentos deben contar con LIfl 

s/sterna de control y asogurarn/ento de ca//dad, e/ cua/ debe ser esenc/almente prevent/vo y cubr/r 
todas las etapas de procesarn/ento del al/mento, desde Ia obtonc/On de mater/as pr/rnas e /nsumos, 
hasta Ia d/stribuc/ón de productos term/nados, el cual debe contar como mIn/rno, con 105 s/gu/entes 
aspectos: 

Espec/ficac/ones sobre las mater/as pr/mas y productos torrn/nados. Las especif/cac/onos 
def/nen corn p/etarnente Ia ca//dad de todos /os productos y de todas las mater/as pr/mas con los 
cuales son e/aborados y deben /nc/u/r cr/ter/os claros para su aceptac/On, //berac/ón, retenciOn o 
rechazo. 

Documentac/On sobre planta, equ/pos y proceso. Se debe d/sponer de man uales e instrucciones, 
gulas y regulac/ones donde se descr/ben los detal/es esenc/a/es de equ/pos, procesos y 
proced/rn/entos requer/dos para fabr/car o procesar productos. Estos documentos deben cubr/r 
todos los factores que puedan afectar /a ca//dad, manejo de los al/mentos, del oqu/po de 
procesam/ento, el control de cal/dad, a/rnaconam/ento, d/str/buc/ón, rnétodos y proced/rn/entos de 
Iaborator/o. 

Los planes de muestreo, los proced/m/ontos de laborator/o, espec/f/cac/ones y métodos de 
ensayo deben garant/zar que los resultados sean con f/ab/es y representat/vos del lote anal/zado 

El control y e/ aseguram/ento de Ia ca//dad no se I/rn/ta a las operac/ones do laborator/o s/no que 
debe estarpresento en todas /as dec/s/ones v/nculadas con/a ca//dad delproducto 

(...) 

ArtIculo 25. GarantIa de Ia con fiabilidad de las mediciones. Toda persona natural o jurid/ca 
prop/etar/a del establec/m/ento do quo trata esta resoluc/ón deben garant/zar Ia con flab/I/dad de las 
med/c/ones quo so roal/zan para el control do puntos o var/ab/es crIt/cas del procoso, para /0 cual 
deben toner /mplementado un programa do cal/brac/On de los equ/pos o /nstrumontos do rned/ción, 
quo so encuentren relac/onados con Ia /nocuidad del producto procosado. 

ARTICULO 26, PLAN DE SANEAMIENTO. Toda porsona natural o jurId/ca propietar/a del 
estab/ec/rn/ento que fabr/que, procese, envaso, ernba/o, almacene y expenda al/mentos y sus 
mater/as pr/mas dobe /rnp/an tar y desarrollar un ,°lan do Sanearniento con objet/vos clararnente 
do f/n/dos y con los procod/rn/ontos requerdos para d/sm/nu/r los riesgos de contam/nac/ón do los 
al/mentos. Esto plan debe estar escr/to y a d/spos/c/On de Ia autor/dad san/tar/a competente: este 
debe /nclu/r como mm/mo los proced/mientos, cronogramas, reg/stros, 1/stas de chequeo y 
rosponsablos do los s/gu/entes programas: 

1. L/rnp/oza y des/n fecc/On. Los proced/m/entos do //mp/eza y des/n fecc/On deben sat/s facer las 
noces/dades part/cu/ares del proceso y del producto do quo se trate. Cada establec/m/ento dobo 
tenor por escr/to todos los proced/miontos, /ncluyendo los agentos y sustanc/as ut/I/zadas, asi como 
las concentrac/ones o formas de uso, t/ernpos de contacto y los equ/pos o /rnp/ementos requer/dos 
para efectuar las operac/ones y por/od/c/dad de l/mp/eza y des/n fecc/ón. 

4. Abastecim/ento o sum/n/stro do agua potable. Todos los ostablec/m/entos de que trata Ia 
presento resoluc/ón deben tenor documentado el procoso do abastoc/m/ento do agua quo /ncluye 
clararnente.' fuente do captación o sum/n/stro, tratarniontos realizados, manejo, diseño y capac/dad 
del tanque de alrnacenarn/ento, d/str/buc/on; man ton/rn/onto, I/mp/oza y des/n fecc/On de redes y 
tan quo do almacenam/ento; controles real/zados para garant/zar el cumpl/m/onto do los roquisitos 
f/s/co quimicos y m/crob/o/og/cos ostabloc/dos en Ia normat/v/dad v/gento, asi corno los rog/stros 
quo soporten el cumpl/m/onto do los mismos. 

Articulo 28. Almacenamiento. Las operaciones do almacenarn/ento dobon cumpl/r con las 
s/gu/ontos cond/c/ones: 
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El almacenamiento de productos que requ/eren refrigerac/On o con ge/ac/on se real/zará ten/endo 
en cuenta las cond/c/ones de temperatura, humedad y c/rculac/On del a/re que requiera el al/mento, 
mater/a pnma o /nsumo. Estas /nsta/ac/ones se mantendrán limp/as y en buenas cond/c/ones 
hig/en/cas, ademOs, se //evarO a cabo un control de temperatura y humedad que asegure Ia 
conserva c/On del producto. Los d/sposit/vos de registro de Ia temperatura y humedad deben 
/nspeccionarse a /nterva/os regulares y se debe comprobar su exact/tud. La temperatura de 
congelac/on debe serde -l8oC o menor. 

El almacenam/ento de los /nsumos, mater/as primas y productos terminados se realizará de 
manera que se minim/ce su deter/oro y se ev/ten aquel/as cond/c/ones que puedan afectar Ia 
/nocu/dad, func/onal/dad e /ntegr/dad de los mismos. Además se deben identificar c/aramente y 
lIe var registros para conocer su uso, procedenc/a, cal/dad y f/em po de v/da. 

5. En los s/f/os o lugares dest/nados al almacenam/ento de mater/as pr/mas, insumos y productos 
term/nados no podrán real/zarse act/v/dades diferentes a estas. 

(...)', 

De otra parte, encontramos la resoluciôn 719 de 2015, "por Ia cual se establece Ia 
clasif/caciOn de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo en sa/ud 
pOblica", Ia cual establece lo siguiente: 

ART1CULO 10. OBJETO. La presente reso/uc/On tiene por objeto establecer Ia clas/f/cac/On de 
al/mentos para consumo hurnano de acuerdo con el riesgo en salud pOblica, contenido en el 
anexo tecn/co que hace parte integral del presente acto. 

ARTICULO 2o. AMBITO DE APLICACION. La presenfe reso/uc/ón apI/ca a las personas 
naturales y10 juridicas /nteresadas en obtener ante el Inst it uto Nac/onal de V/gilan c/a de 
Medicamentos y AI/mentos (In v/ma), Ia not/ficac/ón, perm/so o registro san/tar/o de al/mentos, 
adelantar el proced/m/ento para hab/litaciOn de fObr/cas de al/men fos de mayor r/esgo en salud 
pObI/ca de or/gen animal ub/cadas en el exterior y a las autor/dades san/tar/as para In de su 
competenc/a. 

Debe tenerse en cuenta que en el establecimiento de comercio TAMALES SANTI, de propiedad 
del señor JOSE FERNEY SUAREZ ROJAS, se realiza una actividad relacionada con el 
procesamiento y alistamiento de TAMALES, Ia cual involucra un alimento de ALTO RIESGO 
PARA LA SALUD PUBLICA, de acuerdo con Ia clasificación relacionada en Ia Resoluciôn 719 
de 2015 Grupo 15 CategorIa 15.1 Subcategoria 15.1.1. 

En caso de demostrarse infracciôn a Ia norma sanitaria, Ia Ley 9 de 1979, en su articulo 577 
modificado par el articulo 98 del Decreto 2106 de 2019, establece: 

ArtIculo 98. In/do de proceso sancionatorio. El articulo 577 de Ia Ley 9 de 1979 quedarO as!: 

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autor/dad competente /nic/ará proceso 
sanc/onatorio en los casos que ev/dencie una presunta infracc/ón a violac/ón al regimen sanitar/o. 
Cuando se trate de productos, establec/mientos y10 serv/cios catalogados de bajo r/esgo, Ia 
apertura del proceso solo so hará cuando además de ev/denc/ar Ia presunta infracción, existan 
md/c/os frente a Ia liberac/On del producto en el mercado o se haya determ/nado el incump/imiento 
de las med/das san/tar/as de segur/dad. 
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Para efectos de c/as/f/car un producto, estab/ec/miento y/o sen.'/c/o de bajo r/esgo, deberán ser 
atend/dos /os criterios, normas y reg/amentos formulados a nivel nac/ona/ y adaptados a n/ve/ 
terr/tor/a/. 
La ent/dad encargada de hacer cump//r /as d/spos/ciones san/tar/as /mpondrO, med/ante acto 
adm/n/strat/vo, a/guna o algunas de /as sigu/entes sanc/ones, segOn /a gravedad del hecho: 

Amonestac/On; 
Mu/tas suces/vas hasta por una suma equ/va/ente a 10,000 sa/ar/os mIn/mos legales mensua/es 

v/gentes; 
Decom/so de productos; 
Suspens/On o cance/ac/ón de/ reg/stro o de /a //cenc/a, y 
C/erre tempora/ o def/n/t/vo de/ estab/ec/m/ento, ed/f/cac/on o serv/c/o respect/vo. 

Para efectos procedimentales se tendrán en cuenta lo establecido en el articulo 47 de I@ Ley 
1437 de 2011 (Código de Procedimiento Administrativo y de Ia Contencioso Administrativo), de 
conformidad con articulo 52 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013, que señala: 

"A RTICULO 52. PROCEDIMIENTO SA NC!QNA TORIO. Las autor/dades san/tar/as podrán 
adoptar medidas de segur/dad e /mponer las sanc/ones correspond/entes, do conform/dad con 10 
estab/ec/do en Ia LeyO9 de 1979, s/gu/endo el proced/m/ento contemplado en Ia Leyl-137 de 
2011 y las normas que Ia mod/f/quen, ad/c/onen o sust/tuyan." 

El Código de Procedimiento Administrativo y de Ia Contencioso Administrativo establece: 

"AR TICUL 0 47. PROCEDIMIENTO A DMIN1S TRA TI VO SA NCIONA TORIO. Los proced/m/entos 
adm/n/strat/vos do carácter sancionator/o no regu/ados por /eyes espec/ales o por el Cod/go 
0/sc/p/mario On/co se sujetarán a las dispos/c/ones de esta Parte Pr/mera del Cod/go. Los 
preceptos de este Cod/go se apl/carán tamb/én en /0 no prev/sto por d/chas leyes. 

Las actuac/ones adm/n/strat/vas do naturaleza sanc/onator/a podrán /n/c/arse de of/do o por 
solic/tud de cualqu/er persona. Cuando coma resu/tado de aver/guac/ones pre//mmnares, Ia 
autor/dad establezca quo ex/sten mér/tos para adelantar un proced/m/ento sanc/onator/o, as! /0 
comun/cará al /nteresado. Conclu/das las aver/guaciones prel/m/nares, si fuere del caso, 
formulará cargos med/ante acto admin/strat/vo en el quo señalarO, con prec/s/ón y c/ar/dad, los 
hechos quo lo or/g/nan, las personas natura/es o jur!d/cas objeto do Ia /nvest/gac/on, las 
d/spos/c/ones presuntamente vulneradas y las sanc/ones o med/das que ser!an procedentes Este 
acto adm/n/strat/vo deberá ser not/f/cado persona/monte a los /nvest/gados. Contra esta dec/s/On 
no procede recurso. 

Los /nvest/gados podrán, dentro do los qu/nce (15) d!as sigu/entes a Ia not/f/cac/On de Ia 
formulac/On de cargos, presentar los descargos y so//c/tar o aportar las pruebas que pretendan 
hacer va/er. Serán rechazadas de manera mot/vada, las /nconducentes, /as /mpertinentes y las 
superfluas y no se atenderOn las practicadas /legalmente. 

Paragrafo. Las actuac/ones adm/n/strat/vas contra ctua/es sanc/onator/as, /nc/uyendo los recursos, 
se reg/ran por /0 d/spuesto en las normas espec/a/es sobre Ia mater/a." 

For Ia anterior, de conformidad con normatividad transcrita y los hechos plasmados en los 
documentos obrantes en el expediente, se encuentra que el señor JOSE FERNEY SUAREZ 
ROJAS identificado con cédula de ciudadanIa No.93.086.567 en calidad de propietario del 
establecimiento TAMALES SANTI, de acuerda con lo observado en visita del 3 de mayo de 
2019, presuntamente infringio las disposiciones sanitarias de alimentos, al: Fabricar productos 
alimenticios (TAMALES TOLIMENSES), sin cumplir con los principios de las buenas prácticas 
de manufactura par cuanta: 

Se observô espacio sin protección en esquina de union entre teja y pared y espacio sin 
pratecciOn entre dos niveles de tejas en area de proceso, incumpliendo lo establecido en el 
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articulo 6 numeral 2 sub numeral 2.1 y en el artIculo 7 numeral 4 sub numeral 4.1 de Ia 
Resoluciôn 2674 de 2013. 

Se observô vehiculo en area que se utiliza para despacho de producto terminado y 
almacenamiento de materias primas (hojas de plátano), incumpliendo lo establecido en el 
articulo 6 numeral 2 sub numeral 2.3, en el articulo 16 numerales 6 y 7; asi como Ia 
establecido en el articulo 28 numeral 5 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

No cuentan con sistema de limpieza y desinfeccián para calzado, no hay filtro sanitario a a 
entrada del area de proceso y el lavado de manos se realiza en el baño antes de ingresar a 
esta area, incumpliendo Ia establecido en el articulo 20 numeral 6 de Ia Resoluciôn 2674 de 
2013. 

El punto de lavado de manos se ubica en area de proceso y no cuenta con sistema de 
secado, incumpliendo Ia establecido en el artIculo 6 numeral 6 sub numeral 6.3 de Ia 
Resolución 2674 de 2013. 

No se observO báscula para pesaje de conservantes, incumpliendo Ia establecido en el 
articulo 10 numeral 3, en el artIculo 21 y en el articulo 22 numeral 4 de Ia ResoluciOn 2674 
de 2013. 

No se presentó programa ni registro de mantenimiento de equipos. Incumpliendo Ia 
establecido en el articulo 22 numeral 2 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

No presentan programa ni registros de calibración de equipos de mediciôn, incumpliendo lo 
establecido en el artIculo 25 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

El programa de control de agua potable no especifica acciones correctivas en caso de 
parámetros fuera de norma y se presentan registros con valores de claro por encima del 
parámetra sin registro de corrección, el registra de dora residual y ph no se realiza a diario, 
no se presenta registro de lavado de tanque para el año 2019, incumpliendo lo establecido 
en el articulo 6 numeral 3 sub numerales 3.1 y 3.5, 3.5.2, asi como lo establecido en el 
articulo 26 numeral 4 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

No presentan programa y los registros de limpieza y desinfección presentados no reflejan Ia 
realidad de la planta, se observan deficiencias de limpieza en diferentes areas, superficies 
y equipos, incumplienda lo establecido en el artIculo 26 numeral 1 de la ResoluciOn 2674 
de 2013. 

No se presenta programa ni registros de control de calidad de todas las materias primas, 
presentan fichas técnicas incompletas de materias primas, incumpliendo el artIculo 16 
numerales 1 y 2; asI como el articulo 22 numeral 1 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

No cuentan con todos los programas, procedimientos ni formatos correspondientes a un 
sistema de aseguramiento y control de calidad. Vulnerando to establecido en el articulo 22 
de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

No cuentan con soportes para la vida Citil del producto (tamales). Incumpliendo lo 
establecido en el artIculo 19 numeral 3 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

No se registran temperaturas ni tiempos de cocciôn, los registros de temperatura en 
cuartos frios no corresponden con Ia realidad, se observan registros adelantados en fecha, 
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incumpliendo lo establecido en el articulo 18 numerales 1 y 2; asi coma en el articulo 28 
numerales 2 y 3 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

14. Se evidencia usa de sorbato de potasio y benzoato de sodia los cuales se adicionan sin 
pesaje previa, no se registra Ia adiciôn de estos conservantes, incumpliendo Ia establecido 
en el articulo 18 numeral 2; en el artIculo 19 numeral 3 y en el articulo 22 numeral 4 de Ia 
Resoluciôn 2674 de 2013. 

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS 

Resolución 2674 de 2013: 

Articulo 6: numeral 2 sub numerales 2.1, 2.3, numeral 3 sub numerales 3.1, 3.5, 3.5.2; numeral 
6 sub numeral 6.3; Articulo 7: numeral 4 sub numeral 4.1; Articulo 10 numeral 3; ArtIculo 16 
numerales 1, 2, 6, 7; Articulo 18 numerales 1 y 2; Articulo 19: numeral 3; Articulo 20 numeral 6; 
Articulo 21; ArtIculo 22 ; Articulo 25; Articulo 26 numerales 1 y 4; Articulo 28 numerales 2, 3, 5. 

RESUELVE 

ARTCULO PRIMERO: Iniciar proceso sancionatorio en contra del señor JOSE FERNEY 
SUAREZ ROJAS identificado con cédula de ciudadanIa No.93.086.567 en calidad de 
propietario del establecimiento TAMALES SANTI, de acuerdo con Ia parte motiva y 
considerativa del presente auto. 

ARTCULO SEGUNDO: Formular y trasladar cargos en contra de JOSE FERNEY SUAREZ 
ROJAS identificado con cédula de ciudadania No.93.086.567 en calidad de propietario del 
establecimiento TAMALES SANTI, de acuerdo con lo observado en visita del 3 de mayo de 
2019, quien presuntamente infringiô las disposiciones sanitarias de alimentos, al: Fabricar 
praductos alimenticios (TAMALES TOLIMENSES), sin cumplir con los principios de las buenas 
prácticas de manufactura par cuanto: 

1. Se observô espacia sin pratecciOn en esquina de union entre teja y pared y espacio 
sin protección entre dos niveles de tejas en area de procesa, incumpliendo Ia 
establecido en el articulo 6 numeral 2 sub numeral 2.1 y en el articulo 7 numeral 4 
sub numeral 4.1 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

Se observO vehIculo en area que se utiliza para despacho de producto terminado y 
almacenamiento de materias primas (hajas de plátano), incumplienda Ia establecida en el 
artIculo 6 numeral 2 sub numeral 2.3, en el articulo 16 numerales 6 y 7; asi coma Ia 
establecido en el articulo 28 numeral 5 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

Na cuentan con sistema de limpieza y desinfecciOn para calzado, no hay filtro sanitarlo a Ia 
entrada del area de proceso y el lavada de manos se realiza en el baña antes de ingresar a 
esta area, incumpliendo Ia establecido en el articulo 20 numeral 6 de Ia ResoluciOn 2674 de 
2013. 

El punta de lavado de manos se ubica en area de proceso y no cuenta con sistema de 
secado, incumpliendo lo establecido en el artIculo 6 numeral 6 sub numeral 6.3 de Ia 
ResaluciOn 2674 de 2013. 
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No se observô báscula para pesaje de conservantes, incumpliendo lo establecido en el 
articulo 10 numeral 3, en el articulo 21 y en el artIculo 22 numeral 4 de Ia ResoluciOn 2674 
de 2013. 

No se presentO programa ni registro de mantenimiento de equipos. Incumpliendo lo 
establecido en el artIculo 22 numeral 2 de la Resolución 2674 de 2013. 

No presentan programa ni registros de calibración de equipos de mediciôn, incumpliendo lo 
establecido en el artIculo 25 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

El programa de control de agua potable no especifica acciones correctivas en caso de 
parámetros fuera de norma y se presentan registros con valores de cloro por encima del 
parámetro sin registro de corrección, el registro de clara residual y ph no se realiza a diario, 
no se presenta registro de lavado de tanque para el año 2019, incumpliendo Ia establecido 
en el articulo 6 numeral 3 sub numerales 3.1 y 3.5, 3.5.2, asI como lo establecido en el 
artIculo 26 numeral 4 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

No presentan programa y los registros de limpieza y desinfecciôn presentados no reflejan Ia 
realidad de Ia planta, se observan deficiencias de limpieza en diferentes areas, superficies 
y equipos, incumpliendo lo establecido en el artIculo 26 numeral 1 de la Resolución 2674 
de 2013. 

No se presenta programa ni registros de control de calidad de todas las materias primas, 
presentan fichas técnicas incompletas de materias primas, incumpliendo el artIculo 16 
numerales 1 y 2; asI coma el articulo 22 numeral 1 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

No cuentan con todos los programas, procedimientos ni formatos correspondientes a un 
sistema de aseguramiento y control de calidad. Vulnerando Jo establecido en el articulo 22 
de Ia Resolución 2674 de 2013. 

No cuentan con soportes para Ia vida ütil del producto (tamales). Incumpliendo lo 
establecido en el artIculo 19 numeral 3 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

No se registran temperaturas ni tiempos de cocción, los registros de temperatura en 
cuartos frIos no corresponden con Ia realidad, se observan registros adelantados en fecha, 
incumpliendo lo establecido en el articulo 18 numerales 1 y 2; asi como en el artIculo 28 
numerales 2 y 3 de Ia Resolucián 2674 de 2013. 

Se evidencia uso de sorbato de potasio y benzoato de sodio los cuales se adicionan sin 
pesaje previo, no se registra Ia adición de estos conservantes, incumpliendo lo establecido 
en el articulo 18 numeral 2; en el artIculo 19 numeral 3 y en el articulo 22 numeral 4 de Ia 
Resoluciôn 2674 de 2013. 

ARTCULO TERCERO.- Notificar por medios electrónicos Ia presente decision, al señor JOSE 
FERNEY SUAREZ ROJAS identificado con cédula de ciudadanIa No.93.086.567 en calidad de 
propietario del establecimiento TAMALES SANTI, de conformidad con lo previsto en el artIculo 
4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020 y en concordancia con lo establecido en el 
parágrafo del Articulo segundo de Ia ResoluciOn No. 2020020185 del 23 de junio del 2020. De 
este modo, Ia notificaciOn quedará surtida a partir de Ia fecha y hora en que el administrado 
acceda al acto administrativo, fecha y hora que deberá certificar Ia administraciOn. 
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En el evento en que la notificación o comunicaciôn no pueda hacerse de forma electrónica, se 
seguirá el procedimiento previsto en los articulos 67 y siguientes de Ia Ley 1437 de 2011. 

ARTICULO CUARTO. - Conceder un término de quince (15) dias hábiles que comienzan a 
contarse a partir del dia siguiente de Ia notificaciOn, para que directamente a por media de 
apoderado, el presunto infractor, presente sus descargos par escrito, aporte y solicite Ia práctica 
de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 
2011. 

ARTICULO QUINTO. - Para los efectos, y de conformidad con Ia dispuesto en el articulo 40  del 
Decreto 491 de 2020, este Despacho recibirá los documentos a solicitudes relacionadas con el 
presente proceso sancionatorio en Ia cuenta de correo electrónico DRS(invima.gov.co , a en 
Ia Oficina virtual de la Direcciôn de Responsabilidad 
Sanitaria: https://app.invima.gov.co!responsabilidad sanitaria/" 

ARTICULO SEXTO._ Contra el presente auto no procede recurso alguno. 

OTIFIQUESE Y CUMPLASE 

Director Técnico 	 ad Sanitaria 

Proyecto. fgarzonm 
RevisO mescobaro 
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