La salud

es de todos

NOTIFICACION POR AVISO No. 2021000094 De 6 de Julio de 2021

La Coordinadora del Grupo de Plantas de Beneficio Derivados Carnicos y Lacteos de la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos INVIMA, en aplicacién de lo establecido en el Articulo 69 de la
Ley 1437 de 2011, el Articulo 4 del Decreto 491 de 2020 y en concordancia con la
Resolucion 2020012926 del 03 de Abril de 2020 modificada por la Resolucion No.
2020020185 del 23 de junio de 2020 procede a dar impulso al tramite de notificacion del
siguiente acto administrativo:

AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021007476

PROCESO SANCIONATORIO 201610156

EN CONTRA DE: INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL SAS

FECHA DE EXPEDICION: 18 DE JUNIO DE 2021

FIRMADO POR: MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA - Directora
de Responsabilidad Sanitaria

ADVERTENCIA

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) DIAS CONTADOS A
PARTIR DEL DIA 13 DE JULIO DE 2021 en la pagina web www.invima.gov.co.

El acto administrativo agui relacionado, del cual se acompaiia copia integra, se considera
legalmente NOTIFICADO al finalizar el dia siquiente del quinto dia de la publicacién del
presente aviso.

Contra el AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021007476 no procede recurso alguno.
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MARIA LINA PENA CONEO
Coordinadora Grupo de Procesos Sancionatorios de Plantas de Beneficio, derivados carnicos y
lacteos de la Direccion de Responsabilidad Sanitaria

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (16) folios copia integra del AUTO DE INICIO Y TRASLADO
2021007476 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201610156.

CERTIFICO QUE LA PUBLICACION DEL PRESENTE AVISO FINALIZAel — |
siendo las 5 PM,

MARIA LINA PENA CONEO
Coordinadora Grupo de Procesos Sancionatorios de Plantas de Beneficio, derivados cérnicos y

lacteos de la Direccidén de Responsabilidad Sanitaria
Proyect6 y Digito: Maria del Pilar Parra Goyeneche
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“POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE TRASLADAN
CARGOS
PROCESO No. 201610156”

La Directora de Responsabilidad Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos —INVIMA-, en ejercicio de las facultades legales y especialmente las delegadas por
la Direccién General mediante Resolucidn No. 2012030800 del 19 de octubre de 2012, procede
a iniciar proceso sancionatorio y trasladar cargos a titulo presuntivo en contra de la sociedad
INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A., identificada con Nit. 805.027.988-9, teniendo en
cuenta los siguientes antecedentes: o

ANTECEDENTES

1. El dia 17 de octubre de 2019, mediante oficio N° 7308-1084-19 radicado con el numero
20193009510, la Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2, remitié a la
Direccién de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas realizadas en las
instalaciones de la sociedad INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A., identificada con
Nit. 805.027.988-9 (Folio 1). Lo

2. A folios 4 al 7 del expediente, se encuentra acta de inspecciéon sanitaria a fabricas de
alimentos de fecha 8 de octubre de 2019, realizada por profesionales de este Instituto en las
instalaciones de la sociedad INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A., identificada con
Nit. 805.027.988-9 donde se emitié concepto sanitario FAVORABLE. = Lo

3. A folios 7 reverso al 9 del expediente, obra acta de aplicacién de medida sanitaria de
seguridad de fecha 8 de octubre de 2018, realizada por profesionales de este Instituto en las
instalaciones de la sociedad INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A., identificada con
Nit. 805.027.988-9, consistente en: SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS O SERVICIOS Y
DESTRUCCION DE PRODUCTO, con base en la siguiente situacién encontrada:

“SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

Al realizar el recorrido por las instalaciones se evidencia.
En la Subcategoria 8.2.1 Derivados cérnicos frescos, tratados o no térmicamente

1.2 El disefic de. las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento, empaque y
almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6num 2.3

Evaluacion: i

No cuenta con clara separacion fisica entre las éreas, No cumple lo establecido en el literal d) del
Art 9 y literal a) del At 10 del Decreto 2162 de 1983, respecto a contar con érea para
procesamientc de jamon.

5.4 Conservacion adecuada de producto en procesc. Res. 2674 de 2013, Art. 18

Evaluacion: i

No cuenta con clara separacién fisica entre las dreas. Adicionalmente no cuenta con area para
procesamiento de jamoén conforme & lo establecido en el literal d) del Art 9 y literal a) del Art 10
del Decreto 2162 de 1983 con el fin de que se puedan controlar las operaciones de fabricacion.

6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando aplique Res. 333 de 2011 y
Res. 2508 de 2012

Evaluacién: i

Producto fraudulento Articulo 3 de la Resolucion 2674 de 2013 para el producto SALCHICHA

MIXTA DE RES CERDO Y POLLO.
{..)

4. Adicionalmente se realizé evaluacién de rotulado general de alimentos envasados al
producto "SALCHICHA MIXTA DE RES, CERDO Y POLLO, peso neto 500 g, marca Rieti,
etiqueta adhesiva", en la cual se hicieron las siguientes observaciones: (folios 10y 11).
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CARGOS

AUTO No. 2021007476
: (18 de Junio de 2021)
“POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESQ SANCIONATCRIO Y SE TRASLADAN

PROCESO No. 201610156”

Articulo/
numetal

REQUISITOS GENERALES

OBSERVACIONES

4.1

El rotulo no debera describir o presentar el
producto alimenticio envasado, en una
forma falsa, equivoca ¢ engafiosa o
susceplible de crear en modo atgune, una
impresién  errénea respecto  de su
naturaleza o ingcuidad.

Existe contradiccion entre el
nombre del alimento y los
ingredientes que se declara:
Declara "Salchicha de res mixta
ahumada” "Salchicha mixta de res,
cerdo y poilo”, sin embargo: en los
ingredientes no se encuentra carne
de res.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre
dehera indicar la verdadera naturaleza del
alimento, mnormalmente  debera  ser
especifico y no genérico. Se podra empiear
un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o
“marca registrada’, siempre gue vaya junto
con la denominacidn del alimento y en la
cara principal de exhibicién.

En la cara principal de exhibicidén se
declara "Salchicha de res mixta
ahumada", sin ser éste el nombre
aprobado en el registro sanitario y
el que correspondiente segun los
ingredientes que se emplean

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar
precedida por el término “Ingrediente’, y
aparecer en orden decreciente.

No declara carne de res. El orden
de los ingredientes no es
correspondiente al nombre del
alimento autorizado en el Registro
Sanitario, en el cual se aparece
"Salchicha mixta de res, cerdo y
polig'

El nombre del producto y el contenido nete
aparecen en la cara principal de exhibicion.
El tamafio de las letras y numeros del
contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

El nombre del producto que
aparece en |la cara principal de
exhibicién no es el aprobado en el
registro sanitario ni el
correspondiente segan los
ingredientes que emplean

5. Asi mismo se realizé evaluacion de rotulado general de alimentos envasados al producto
‘COSTILLA DE CERDO AHUMADA, 500 g, marca Rieti empacado en bolsa de
polipropilenc”, en la cual no se encontraron incumplimientos a fa resolucién 5109 de 2005
(folios 12 y 13 anverso).

6. Igualmente se realizd verificaciéon del cumplimiento del rotulado nutricional de alimentos
envasados o empacados al producto “COSTILLA DE CERDO AHUMADA, 500 g, marca
Rieti empacado en bolsa de polipropileno”, en la cual se encontraron los siguientes
incumplimientos: (folios 13 reverso al 15).

Artlculof
numeral

ASPECTOS A VERIFICAR OBSERVACIONES

La porcién declarada en
corresponde a una cantidad
razonablemente consumida por una
persona en una ocasién, se declara en
unidades  caseras  seguida  entre
paréntesis de la equivalencia en el
Sistema internacional de Medidas, con
tas aproximaciones, abreviaturas e
Incrementos  establecidos para su
declaracion y el numero de porciones por
envase es coherente con el contenido
neto del producte (Articulos 3 y 31.
Numerales 102, 103 y104 y 105
Articulo 10 Res. 333 de 2011)

la etigueta

10 No declara unidades caseras
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os de todos AUTO No. 2021007476
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“POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE TRASLADAN
- CARGOS
PROCESO No. 201610156”

Articuto/
numeral

ASPECTOS A VERIFICAR OBSERVACIONES

La proteina, grasa total, grasa saturada,
carbohidratos y fibra dietaria se expresa
en g/porcién del alimento y en porcentaje | Los valores declarados no

del valor de referencia (%VD), con las | corresponden a fos reportados en el
aproximaciones e incrementos | informe de laboratorio teniendo en
establecidos. para ceda nutriente. | cuenta el tamarfio de la porcion
(Litera18.1.2, Numeral 8.1 Articulo 8 Res.
333 de 2011}

Las grasas -~ moneinsaturadas,
poliinsaturadas trans, azucares, fibra
soluble, fibra insoluble y polialcoholes se | Los valores declarados no

expresan en g/porcion del alimento, con | corresponden a los reportados en el‘
‘las  aproximaciones e incrementos | informe de [aboratorio teniendo en
establecidos para cada nutriente. | cuenta el tamario de la porcién
(Literales 8.1.4 y 8.2.2 Numerales 81 y
8.2 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

Colesterol, sodio y potasio se expresa en
miligramos por porcién del alimento y en
porcentaje del valor diario de referencia | Los valores declarados no

(%VD), con las aproximaciones e | corresponden aios reportados en el
incrementos  establecidos para cada | informe de laboratorio teniendo en
nutriente.  (Literales 8.1.3 y 8.2.3] cuenta el tamafo de la porcidon
Numerales 8.1 y 8.2 Articulo 8 Res. 333
- | de 2011)

12

13

14

7. Asi mismo se realizd evaluacién de rotulado general de alimentos envasados al producto:
“JAMON MIXTQ, 450 g. marca Rieti empacado en bolsa de pofipropileno de baja densidad",
en la cual no se encontraron incumplimientos a la Resolucion 5109 de 2005 (folios 18 y 19).

8. Se realizd también verificacion del cumplimiento del rotulado nutricional de alimentos
envasados o empacados al producto: “JAMON MIXTO, 450 g, marca Rieti empacado ‘er
bolsa de polipropileno de baja densidad”, en la cual no se encontraron incumplimientos a la
resolucion 333 de 2011 (folios 19 reverso al 21).

9. El dia 22 de octubre de 2019, mediante oficio N° 7306-1100-19 radicado con e! numero
20193009759, la Coordinadora del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2, remitié a la
Direccion de Responsabilidad Sanitaria, nuevas diligencias administrativas realizadas en las
instalaciones de la sociedad INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A, identificada con
Nit. 805.027.988-9 (Folio 33). '

10. El dia 15 de octubre de 2019, se realizd evaluacién de rotulado general de alimentos
envasados al producto “SALCHICHA MIXTA (RES, CERDO Y POLLO), peso neto 500 g,
marca Rieti, etiqueta adhesiva, en funda monocapa de poliamidas", en la cual no se
encontraron incumplimientos a la resolucién 5109 de 2005 (folios 37 y 38).

11. A folios 43 al 45 del expediente se encuentra acta de inspeccién sanitaria a fabricas de
alimentos de fecha 15 de octubre de 2019, realizada por profesionales de este Instituto en
las instalaciones de la SOCIEDAD INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARABEL S.A.,
identificada con Nit. 805.027.988-9, donde se emitié concepto sanitario FAVORABLE.

12. A folio 46, obra acta de levantamiento de medida sanitaria de seguridad de fecha 15 de
octubre de 2019, motivado en el cumplimiento de tas causas que la originaron.

13. Mediante Resolucion No.2020012926 del 3 de abrit de 2020, “Por medic de fa cual se
adoptan medidas administrativas transitorias en el marco de la emergencia sanitaria
declarada por el Gobierno Nacional por causa del COVID-19", el Director General del
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —~ INVIMA, de conformidad con
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“POR MEDIO DEL CUAL SE INICIA UN PROCESO SANCIONATORIO Y SE TRASLADAN
| CARGOS
PROCESO No. 201610156”

o establecido en la Resolucién 385 del 12 de marzo de 2020 del Ministerio de Salud y
Proteccién Social y los Decretos 417, 457, 491 y 440 de 2020 expedidos por el Gobierno
Nacional, resolvid en el Articulo 5°, suspender los términos iegales en las actuaciones en
desarrollo de los procesos sancionatorios a cargo de la Direccion de Responsabilidad
Sanitaria, hasta tanto permanezca vigente la emergencia Sanitaria declarada por el
Ministeric de Salud y Proteccién Social por causa del COVID 19 (folios 53 al 56).

14. A través de la Resolucion No. 2020020185 del 23 de junio de 2020, “Por medio de la cual se
modifica fa Resclucion No. 2020012926 del 03 de abrif de 2020, por la cual se adoptaron
medidas administrativas transitorias en el marco de fa emergencia sanitaria declarada por el
Gobiemo Nacional por causa del COVID-19”, el Director General del Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos — INVIMA; resolvié en el Articulo 2°, reanudar los términos
legales en los procesos sancionatorios, actuaciones administrativas y demas tramites a
cargo de la Direccién de Responsabilidad Sanitaria y precisa en el paragrafo del misme que,
las notificaciones y comunicaciones de los actos administrativos expedidos dentro de los
procesos sancionatorios se continuaran realizando por medios electronicos, de conformidad
con lo previsto en el articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020 {folios 57 al 59).

CONSIDERACIONES PREVIAS

En primer lugar, este Despacho precisa que en el proceso sancionatorio No. 201610156, se dio
aplicacion a la suspensién de términos legales ordenada mediante la Resolucion No.
2020012926 del 3 de Abril de 2020, (publicada en el Diario Oficial No. 51277 del 4 de abril de
2020, fecha a partir de la cual entré en vigencia), teniendo en cuenta la Emergencia Sanitaria
declarada por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, mediante Resoluciéon No. 385 del 12
de marzo de 2020, la cual fue prorrogada por la Resolucion No. 844 del 26 de Mayo de 2020 y
posteriormente Resolucion 1462 del 25 de agosto de 2020 hasta el 30 de Noviembre de 2020, a
su turno la Resolucidn No. 2230 del 27 de noviembre de 2020 hasta el dia 28 de febrero de
2021, asi mismo la Resolucion No. 222 del 25 de febrero de 2021, amplio el plazo de la
emergencia sanitaria hasta el 31 de mayo de 2021, y por su parte, la Resolucidén 738 del 26 de
mayo de 2021, nuevamente amplio prorrogo el plazo de la emergencia sanitaria hasta el 31 de
agosto de 2021.

Con base en lo anterior, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
Invima, consecuente con las anteriores circunstancias, emiti¢ la Resolucion No. 2020012926
del 03 de abril del afio en curso, con el fin de implementar, a su vez las medidas administrativas
transitorias en el marco de la emergencia sanitaria declarada por el Gobierno Nacional por
causa del COVID-19.

En consecuencia, y en concordancia con lo establecido en el articulo 6 del Decreto 491 de
2020 del Gobierno Nacional y el paragrafo primero del articulo 1° de la Resolucién No.
2020012926 del 03 de abril de 2020 del INVIMA, se recuerda gue:

Paragrafo primero: El compulfo de términos en los procesos y actuaciones adminisiralivas se
reanudara a partir del dia habil siguiente a la superacion de la Emergencia Sanitaria declarada por el
Ministerio de Salud y Proteccién Social. Durante el término que dure la suspension y hasta el
momento en que se reanuden las actuaciones, no correran los términos de caducidad, prescripcién o
firmeza previstos en la ley que regule la materia.

()

No obstante lo anterior y teniendo en cuenta las diferentes medidas que ha adoptado el
Gobierno Nacional con el fin de reactivar la economia del Pais, el Director General del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, mediante Resolucion No.
2020020185 del 23 de junio del 2020, en su Articulo segundo, modificd el articulo 5 de la
Resolucion No. 2020012926 del 03 de abril del 2020, resolviendo reanudar los términos legales
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en los tramites, procesos y actuaciones administrativas a cargo de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, a partir del dia habil siguiente a su publicacién, la cual se surti¢ el
dia 24 de junic de la presente anualidad. (Publicada en el Diario Oficial No. 51355 del 24 de
junio del 2020, fecha a partir de la cual entrd en vigencia). -

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De conformidad con lo establecido en el numeral 3° del Articulo 4°, numeral 6° del Articulo 10
del Decreto 2078 de 2012 y el articulo 18 del Decreto 1290 de 1994, es funcion del INVIMA
identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos,
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sancicnes
gue sean de su competencia, de conformidad con la Ley . 09 de 1979, Decreto 2078 de 2012.en
su Articulo 24, Resolucién 2674 de 2013, Resolucidén N° 5109 de 2005 y la Ley 1437 de 2011,

En consecuencia, el INVIMA debe ejercer la inspeccién, vigilancia y control de los
establecimientos y productos de su competencia; y adoptar las medidas de prevencidn vy
correctivas necesarias para dar cumplimiento a lo dispuesto en los Decretos mencionados y a
las demas disposiciones sanitarias que le sean aplicables; por lo tanto, debe adelantar los
procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas; es por esta razén que
se solicitd que se adelantaran las correspondientes diligencias para corroborar las presuntas
infracciones a la normatividad sanitaria en el establecimiento en cuestion.

Vale la pena resaltar lo establecido en el articulo 18 del Decreto 1280 de 1994, asi:
()

ARTICULO 18. Régimen Sancionatorio. Corresponde al INVIMA aplicar las sanciones por. las
infracciones a las normas sanitarias cometidas por parte de los productores, importadores,
exportadores, comercializadores y expendedares.

PARAGRAFOQ. Las sanciones de que lrata el presente articulo deberan sujetarse estrictamente a lo
dispuesto en ef articulo 577 de la Ley @ de 1979 y contra ellas procederdn los recursos de fey
contenidos en ef Codigo Contencioso Administrative.

(...)"

Asi mismo mediante el Decreto 2078 de 2012, el Ministerio de Salud y Proteccion Social, se
implementé el redisefio del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -
INVIMA y en su articulo 8 muestra su estructura, dentro de la cual encontramos en el numeral
9, a la Direccién de Responsabilidad Sanitaria y en el articulo 24 se establecieron sus
funciones, entre las cuales, encontramos las siguientes:

()

Articulo 24°. Direccién de Responsabilidad Sanitaria. Son funciones de la Direccion de
Responsabilidad Sanitaria, las siguientes:

1. Adelantar y tramitar, con cbservancia del principio de legalidad, los procesos sancionatorios
que se deriven de las diferentes actividades de inspeccién, vigilancia y control, ejercidas por el
Instituto, sobre los productos y asuntos competencia de la entidad conforme & la normatividad
vigente, en coordinacién con las diferentes dependencias.

2. Adelantar y tramitar en el marco de sus compstencias y con fundamento en la informacion
reportada por las direcciones misionales del INVIMA y por las demas autoridades y organismos
del Estado, los procesos sancionatorios a que haya lugar como resuftado de actividades de
inspeccién, vigilancia y control, adelantadas para el control a la ilegalidad.
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8 !mponer previa delegacién, a través de los actos administrativos, las sanciones de ley a
quienes infrinjan fas normas de calidad de los productos establec:dos en el arﬁcuio 245 de la
Ley 100 de 1993 y en las deméas normas pertrnentes '

(..)"

De acuerdo con lo evidenciado en la visita de inspeccion, vigilancia y control realizada por los
profesicnales de este instituto en las instalaciones de la SOCIEDAD INDUSTRIA DE
ALIMENTOS CARBEL S.A., se concluye que los aspectos sanitarios de manera parcial o total
representan una presunta vulneracién a la normatividad sanitaria en consideracién a o
consignado en la Resolucién 2674 de 2013:

Articulo 1°. Objeto. La presente resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios
que deben cumplir fas personas naturales y/o juridicas que efercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién
de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segin ef riesgo en safud publica, con el fin de proteger la vida y la salud
de las personas.

Articulo 2°. Ambito de aplicacién. Las disposiciones contenidas en la presente resolucién se
aplicaran en todo el territorio nacional a:

a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las siguientes actividades:
fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucion,
importacion, exportacién y comercializacién de alimentos,

b) Al personal manipulador de alimentos,

c) A las personas naturales y/o juridicas que fabriquen, envasen, procesen, exporten, importen y
comercialicen materias primas e insumos;

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de inspeccion, vigifancia y control
que ejerzan sobre la fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
transporte, distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos para ef consumo
humano y materias primas para alimentos.

Articulo 3°. Definiciones. Para efectos de la presente resolucién addptense las siguientes
definiciones:

ACTIVIDAD ACUOSA (Aw). Es la cantidad de agua disponible en un alimento necesaria para el
crecimiento y profiferacion de microorganismos.

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, efaborado o no, que ingerido aporta al organismo
humano los nutrientes y fa energfa necesaria para el desarrofio de los procesos bioldgicos. Se
entienden incluidas en fa presente definicién las bebidas no alcohdlicas y aquellas sustancias con
que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genérico de especias.

ALIMENTO ADULTERADO. Es aquel:

a) Al cual se le ha sustraido parte de los elementos constituyentes, reemplazandolos o no por
otras sustancias,

b) Que haya sido adicionado con sustancias no autorizadas;
¢) Que haya sido sometido a fratamientos que disimulen u oculten sus condiciones originales y;

d) Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en forma
fraudulenta, sus condiciones originales.

ALIMENTO ALTERADO. Alimento que sufre modificacion o degradacién, parcial o total, de los
constituyentes que fe son propios, por agentes fisicos, quimicos o bioldgicos. Se incluye pero no
se limita a:

a) El cual se encuentre por fuera de su vida Gtil;
b) No este siendo almacenado bajo las condiciones necesarias para evitar su afteracion.
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ALIMENTO CONTAMINADO. Alimento que presenta o contiene agentes y/o sustancias extrafias
de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permititdas en las normas nacionales, oen
su defecto en normas reconocidas internacicnalmente,

ALIMENTO DE MAYOR RIESGQ EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que pueden contener
microorganismos - patégenos y favorecer la formacién de toxinas o el crecimiento de
microorganismos patdgenos y alimentos gue pueden contener productos quimicos nocivos.

ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aquel que:
a} Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde;

b) Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefio ¢ declaracién ambigua, falsa o que pueda-inducir
o producir engafio o confusion respecto de su composicion intrinseca y uso,

¢) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el rétulo o que tenga fa
apariencia y caracteres generales de un producto legitimo, protegido ¢ no por marca registrada y
gue se denomine como este, sin serlo;

d) Aquel producto que de acuerdo a su riesgo y a lo contemplado en la presente resolucion,
requiera de registro, permisc © nofificacién sanitaria y sea comercializado, publicitado o
promocionado como un alimento, sin que cuente con el respectivo registro, permiso o notmcacmn
sanitaria.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios béasicos y préacticos genera!es de
higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y
distribucion de alimentos para consumo humano, coh el objeto de garantizar que 1os productos en
cada una de las operaciones mencionadas cumplan con fas condiciones sanitarias adecuadas, de
mode gue se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

CONCEPTO SANITARIO. Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez realizada la
inspeccion, vigilfancia y control al establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen,
envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o exporten alimentos o sus
materias primas. Este concepto puede ser favorable o desfavorable, dependiendo de la situacién
enconlrada.

FABRICA DE ALIMENTOS. Es ef establecimiento en el cual se realiza una o varias operaciones
tecnolégicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar, producir, transformar o]
envasar alimentos para el consumao humano. . ‘

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al gue se destina.

LOTE. Cantidad determinada de unidades de un alimento de caracteristicas similares fabricadas o
producidas en condiciones esencialmente iguales que se identifican por tener el mrsmo cédfgo 0
clave de produccion.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS. £Es toda persona que interviene directamente, en forma
permanente u ocasional, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA. Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas ¢ no, empleadas por !a
industria de alimentos para su utilizacién directa, fraccionamianto ¢ conversion en alimentos para
consumo humano.

A pesar de que las materias primas pueden o no sufrir transformaciones tecnolégicas. esfas deben
ser consideradas como alimento para consumo humanao.

REGISTRO SANITARIO. Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente,
mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar,
importar y/o comercializar un alimento de alto riesgo en salud publica con destino al consumao
humano.

Articulo 4°. Clasificacion de alimentos para consumo humano. El fnvima, a través de la Sala
Especializada de Alimentos y Bebidas Alcohdlicas (SEABA) de la Comision Revisora, dentro de los
seis (6) meses siguientes a la publicacion de la presente resolucion, propondra al Ministerio de
Salud y Proteccién Social, la clasificacién de alimentos para consumo humano, para fo cual tendra
en cuenta las definiciones de riesgo en salud publica para los alimentos, previstos en este acto.
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Articulo 5°. Buenas Practicas de Manufactura. Las actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucidn y comercializacion de alimentos, se
cefliran a los principios de las Buenas Practicas de Manufactura contempladas en la presente
resolucion.

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de
alimentos deberdn cumplir las condiciones generales que se establecen a continuacién:

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.2 [a edificacién debe poseer una adecuada separacion fisica de aquellas dreas donde se
realizan operaciones de produccion susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o
medios de contaminacion presentes en las dreas adyacentes.

De la misma forma, el Decreto 2162 de 1983 “Por ef cual se reglamenta parcialmente el Titulo V
de la Ley 09 de 1979, en cuanto a Produccion, Procesamiento, Transporte y Expendio de los
Productos Cérnicos Procesados” establece:

ARTICULO 1o. Los producfos carnicos procesados que se elaboren, empaquen, fransporten,
comercialicen ¢ consuman en el territorio nacional, deberdn someterse a las disposiciones del
presente Decreto y a las complementarias que en desarrollo del mismo o con fundamento en la ley
dicte el Ministerio de Salud y en especial a fas normas del Decreto 2333 de 1982 en lo pertinente.

(-]
ARTICULO 9o. La seccitn de produccion de las plantas de productos procesados, requiere de las
siguientes areas, técnica y sanitariamente separadas entre si:

(...)

d). Area de procesamiento de jamén, cuando la planta se dedique a la elaboracion de este
producto.

(..

ARTICULO 10. Ademas de los requisitos establecidos en el articulo anterior y dependiendo de fos
productos que se efaboren, las plantas de productos procesados requerirén de las siguientes areas
especiales separadas técnica y sanitariamente:

a). Area de procesamiento de jamén.

(...)

En cuanto a los requisitos de rotulado y etiqguetado contenidos en la Resolucion N° 5109 de
2005.

Articulo 4°. Requisitos generales. Los rétuios o etiquetas de los alimentos para consumo humano,
envasados o empacados, deberén cumplir con los siguientes requisitos generales:

1. La etiqueta o rétulo de los alimentos no deberd describir o presentar el producto alimenticio
envasado de una forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno una
impresion erronea respecto de su naturaleza o inocuidad del producto en ningun aspecto.

Articulo 5°. Informacién que debe contener el rotulado o etiquetado. En la medida que sea
aplicable al alimento que ha de ser rotulado o etiquetado; en el rétulo o etiqueta de los alimentos
envasados 0 empacados debera aparecer la siguiente informacion:

5.1. Nombre del alimento

5.1.1 El nhombre deberé indicar la verdadera naturaleza del alimento, normalmente deberd ser
especifico y no genérico:
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a} Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alimento en fa legisfacion sanitaria,
se debera utitizar por los menos uno de esos nombres;

b) Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse una denominacién comun o usual
consagrada por el uso corriente como término descriptivo apropiado, sin que induzca a error 0 a
engafio al consumidor; _

¢} Se podré emplear un nombre “acufiado”, de “fantasia” o "de fabrica’, o0 “una marca registrada’,
siempre que vaya junto con una de las denominaciones indicadas en los literales a) y b) del
presente numeral, en la cara principal de exhibicion.

()

5.2. Lista de ingredientes

5.2.1 La lista de ingredientes debera figurar en el rotulo, salvo cuando se trate de alimentos de un
unico ingrediente.

(...) '
b) Deberédn enunciarse fodos los ingredientes por orden decreciente de pesc inicial (m/m) en el
momento de la fabricacion del alimento,

()

Por su parte, la Resolucion 333 de 2011, “por la cual se establece el reglamento técnico sobre
los requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados
para consumo humanoc”, dispone:

ARTICULO 80. DECLARACION Y FORMA DE PRESENTACION DE LOS NUTRIENTES. En ia
tabla de informacion nutricional Gnicamente se permite la declaracién de los nutrientes obligatorios
y opcionales que se indican en el presente articulo. La declaracién del contenido de nutrientes
debe hacerse en forma numérica.

8.1 Nutrientes de declaracién obligatoria: Deberdn declararse obligatoriamente en la tabla
nutricional, el valor energético y las cantidades de los nutrientes que se indican a continuacién:

8.1.2 Proteina, grasa total, grasa saturada, carbohidratos y fibra dietaria: Las cantidades de
proteina, grasa fotal, grasa saturada, carbohidratos y fibra dietaria deben expresarse en gramos
por porcién del alimento y en porcentaje del valor de referencia (%VD) de acuerdo con Jos
siguientes requisitos: :

a) La cantidad de proteina debe expresarse con el numero de gramos de proteina mas cercano a
la unidad en una porcién def alimento. Sila cantidad es menor a 1 g, se expresa “Contiene menos
de 1g”0“Menosde 1g”0“<1g" ysiesmenora05gse expresa como cerc (0) .

b) La cantidad de grasa o grasa total debe expresarse con el numero de gramos de grasa mas
cercano a fa unidad en una porcién del alimento para contenidos mayores a 5 g y expresarse de
0.5 en 0,5 g para contenidos menores a 5 g. Si el confenido total de grasa por porcién del alimento
es menos de 0,5 g, se expresa como cero "(0)”. Cuando se haga una declaracion de propiedades
nutricionales respecto a la cantidad o el tipo de &cidos grasos, debe indicarse inmediatamente a
continuacion de la declaracion del contenido de grasa total, las cantidades de acidos grasos
monoinsaturados, poliinsaturados, trans y colesterol,

¢) La cantidad de grasa saturada debe expresarse de 0.5 g en 0,5 g para contenidos menores a 5
g y con el numero de gramos mas cercano a la unidad para contenidos mayores a 5 g. Si el
contenide por porcién es menor a 0,5 g de grasa saturada se expresa como cero "(0)". La
declaracién de grasa saturada no es obligatoria para alimentos que contienen menas de 0,5 g de
grasa total por porcion, a menos que se hagan declaraciones de propiedades nutricionales sobre el
contenido de grasa total, acidos grasos o colésterol. Si la grasa saturada no es declarada debera
figurar al final de la tabla de Informacién Nutricional la expresion ‘No es una fuente significativa de
grasa saturada”

d) La cantidad de carbohidratos totales debe expresarse con el ndamero de gramos de
carbohidratos mas cercano a la unidad en una porcion del alimento. Sifa cantidad es menora 1 g,
se expresa como “Contiene menos de 1 g” o “Menos de 1 g” 0 “< 1 g" y s/ es menor de 0,5 g, se
expresa como cero “(0}"
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g} La cantidad de fibra dietaria debe expresarse con el numero de gramos de fibra dietaria mas
cercano a fa unidad en una porcion del alimento. Sila cantidad es menor a 1 g, fa declaracién se
expresa como “Contiene menos de 1 ¢” 0 "Menos de 1 ¢g" o “< 1'g” .y si es menor a 0,5 g se
expresa como cero (0)". La declaracién de fibra dietaria no es obligatoria para alimentos que
contienen menos de 1 g de fibra dietaria por porcién. Si la fibra-no se declara deberé figurar af final
de la Tabla de Informacién Nutricional la expresién "No es una fuente significativa de fibra”.
Cuando se haga una declaracién de propiedades nulricionales respecto de la fibra dietaria debe
indicarse la cantidad de sus fracciones soluble e insoluble;

f) El Porcentafe de Valor Diario (% VD) para proteina, grasa tofal, grasa saturada, carbohidratos y
fibra debe expresarse con el nimero entero mas cercano a la unidad y se calcula a partir de las
cantidades de eslos nutrientes declaradas en la tabla de Informacion Nutricional, segun fo
establecido en los literales a), b), ¢), d) y e) de este numeral. El Porcentaje de Valor Diario (%VD)
para profeina puede ser omitido, excepto cuando se haga una declaracion de propiedad nutricional
relacionada con fa proteina o se trate de un alimento para nifios menores de 4 afios.

8.1.3 Colesterol y sodio. Las canlidades de colestero! y sodio deben expresarse en miligramos
por porcién del alimento y en porcentaje del valor diario de referencia (%VD) de acuerdo con los
siguienfes requisitos:

a} La cantidad de colesterol debe expresarse de 5 en 5 mg. Cuando el alimento contiene entre 2
mg y 5 mg la declaracion se expresa como “menos de 5 mg” o “< 5 mg", si la cantidad es menor de
2 mg la declaracion se expresa como “cero (0)". La declaracion de colesterof no es obligatoria para
alimentos que contienen menas de 2 mg de colesterol por porcion, a excepcién del caso en que se
hagan declaraciones de propiedades nutricionales sobre el contenido de grasa total, dcidos grasos
o colesterol, en este caso el colesterol se declarara comeo cero (0). Si el colesterol no es declarado,
deberéd figurar al final de la tabla de Informacién Nutricional la expresién "No es una fuente
significativa de colesterol”,

b) La cantidad de sodio debe expresarse de 5 en 5 mg para cantidades entre § mg y 140 mg y de
10 en 10 mg para cantidades superiores a 140 mg. Cuando el alimento contiene menos de 5 mg de
sodio por porcion, se declara como cero (0)".

El porcentaje de Valor Diario (%VD) para colesteral y sodio deben expresarse con ef nimero
entero mas cercano a la unidad y se calcula a partir de las cantidades de estos nutrientes
declaradas en la tabla de Informacién Nutricional, segun lo establecido en los literales a) y b} de
este numeral.

8.1.4 Grasa trans y azticares. Las cantidades de grasa trans y azicares deben expresarse en
gramos por porcion del alimento, de acuerdo con los siguientes requisitos:

a) La cantidad de grasa trans debe expresarse con el nimerc de gramos mas cercanc a la unidad
en una porcion del alimento para contenidos mayores a 5 g y expresarse de 0,5 en 0,5 g para
contenidos menores a 5 g. Si el contenido total de grasa frans por porcién de alimento es menos
de 0.5 g, la declaracion se expresa como cero “(0)”. La declaracién de grasa trans no es obligatoria
para alimentos que contienen menos de 0.5 g de grasa total por porcién, a excepcién del caso en
que se hagan declaraciones de propiedades nutricionales sobre el contenido de grasa total, acidos
grasos o colesterol; en este caso la grasa trans se declarara como cero (0). Sila grasa trans no es
declarada deberd figurar al final de la tabla de Informacion Nutricional la expresion "No es una
fuente significativa de grasa trans”

b} La cantidad de aziicares deben expresarse con el niimero de gramos mdas cercano a la unidad
en una porcién del alimento. Sila cantidad es menor a 1 g por porcidn de alimento, la declaracién
se expresa como ‘Contiene menos de 1 g” o "Menos de 1 g" o "< 1g” vy sies menora 05 g, la
declaracion se expresa como cero "(0)". La declaracion de azicares no es obligatoria para
alimentos que contienen menos de 1 g de azdcar por porcién, a excepcion del caso en que se
haga alguna declaracién o referencia sobre eduicorantes artificiales, aziicares o polialcoholes en la
etiqueta; en este casc el azucar se declarara como cerg (0). La scla mencion de estos nutrientes
en la lista de ingredientes no debe interpretarse como una declaracion o referencia. Silos aztcares
no se declaran debera figurar al final de la tabla de Informacion Nutricional la expresién "No es una
fuente significativa de aztcares”.
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8.2 Nutrientes de declaracién opcional. Se podrdn declarar opcionalmente los nufrientes
indicados a continuacion, no obstante, cualquier declaracion de propiedad nutricional sobre fos
mismos implica que la declaracion del nutriente deja de ser opcional y se convierte en obligatoria.

8.2.2 Grasa monoinsaturada, poliinsaturada, fibra soluble e insoluble y polialcoholes. Las
cantidades de grasa monoinsaturada, poliinsaturada, fibra soluble e inscluble y polialcoholes;
deben expresarse de acuerdo con I0s siguientes requisitos:

a) La cantidad de grasa monoinsaturada debe expresarse con el numero de gramos mas cercano a
fa unidad en una porcién del alimento para contenidos mayores a 5 g y de 0.5 en 0,5 g para
contenidos menores a 5 ¢. Si el contenido total de grasa monoinsaturada por porcién de alimento
es menos de 0,5 g, la declaracién se expresa como cero "(Q)"

b} La cantidad de grasa poliinsaturada debe expresarse con el nimero de gramos mas cercano a
la unidad en una porcion del alimento para contenidos mayores a 5 g y de 0,5 en 0,5 ¢ para
contenidos menores a § g. Si el contenido totaf de grasa pofnnsaturada por porcion de alimento es
menos de 0,5 g, la declaracion se expresa como cero “(0)"

¢) L.a cantidad de fibra soluble debe expresarse con el numero de gramos mas cercano a Ia unr’dad
en una porcién del alimento. Si la cantidad es menor & 1 g, la declaracién se expresa como
“Contiene menos de 1 g" o0 “Menos de 1 g" 0 “< 1 g" vy si es menor de 0,5 g, se expresa como cero
()" -

d) La cantidad de fibra insoluble debe expresarse con el numero de gramos méas cercano a la
unidad en una porcion del alimento. Sila cantfdad es menor a 1 g, la declaracién se éxpresa como
“Contiene menos de 1 g" o “Menos de 1 g" 0 "< 1g"; y si es menor de 0,5 g, se expresa como cero
()" \ »

e) La cantidad de poliaicoholes debe expresarse con el numero de gramos més cercano a la
unidad en una porcién del alimento. Si la cantidad es menor a 19 par porc:én de alimento, la
declaracion se expresa como “Contiene menos de 1 g" o “Menos de 1 g "o < 1@’ ysies menora
0,5 g, la declaracidn se expresa como cero “(0)". . S

8.2.3 Potasio. La cantidad de potasio debe expresarse en miligramos por porcién del alimento )% en
porcentaje def valor diario de referencia (% VD) de acuerdo con los siguientes requisitos:

a) La cantidad de potasio debe expresarse de 5 en 5 mg para cantidades entre 5 mg y 140 mg‘ ¥ de
10 en 10 mg para cantidades superiores a 140 mg. Cuando el alimento contiene menos de 5 mg de
potasio por porcién, se declara como cero "(0)" o

b} El porcentaje de Valor Diario (%VD) para potasio debe expresarse con el numero enterc mas
cercano a la unidad y se calcula a partir de la cantidad declarada en la fabla de Informaclén
Nutricional, segun lo establecido en ef literal a) de este numeral. . .

(...)

ARTICULO 10. TAMANOS Y CARACTERISTICAS DE LAS PORCIONES. A efectos de lograr una
estandarizacién del tamafo de la porcién para ser usada en el rotulado nutricional y permitir al
consumidor una mejor comprensién del contenido de nutrientes y su comparacién con alimentos
similares, toda declaracién de un nuttiente y su cantidad deben efectuarse con reiac:én a una
porcidn, de acuerdo con los siguientes requisitos:

10.2 Las medidas o unidades caseras comunes constituyen la base obligatoria para las
declaraciones del tamafo de las porciones e incluyen: la taza, el vaso; la cucharada; la
cucharadita; la rebanada o tajada; la fraccién de la unidad; l0s recipientes comtnmente usados en
la casa como la jarra, bandeja u otra medida casera comun para envasar alimentos. En cuanto sea
posible y apropiado, se debe utilizar como medida la taza, el vaso, la cucharada y la cucharadita,
no obstante, en aquellos alimentos en los que no sea posible expresar una porcion en estas
medidas, se podré utilizar como medida casera una rebanada, una fraccion de fa unidad, onzas o
el numero de unidades que més se aproxime a la cantidad de referencia.

10.3 La declaracion del tamafo de la porcién en medidas caseras comunes debe estar seguida,
entre paréntesis, por la declaracion de la equivalencia del sisterna internacional de unidades, con
base en los siguientes criterios:
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a) Los liquidos deben ser declarados-usando mililifros (ml} y cualquier otro alimento en gramos (g).
Los gramos deben ser aproximados al nidmero entero méas cercano, con excepcion de cantidades
menores de & g. Para cantidades entre 2 g y 5 g los numeros se deben aproximar al 0,5 g mas
cercano y cantidades menores de 2 g deben ser aproximadas al 0,1 g mas cercano,

b} El tamafio de las porciones puede ser declarado también en onzas (0z2) y onzas fluidas (oz fl), en
paréntesis, despuds de la medida del sistema internacional de unidades, separada por una linea
diagonal, cuando otras medidas caseras comunes constituyen la declaracion principal para la
porcién del alimento;

¢} Para envases de porciones individuales no se requiere la declaracion de la unidad de! sistema
internacional de unidades en paréntesis, excepto para productos cuyo rotulado nutricional sea
declarado con base en el peso drenado o masa escurrida.

10.4 Declaracion de las medidas caseras: Las medidas caseras deben expresarse de la
siguiente forma:

a) Taza. Se expresa en incrementos de 1/4 0 1/3 de taza,

b) Cucharada: Se expresacomo 1, 11/3, 1 1/2, 1 2/3, 2, 0 3 cucharadas;
c) Cucharadita: Se expresa como 1/8, 1/4, 1/2, 3/4, 1, o 2 cucharadifas.
{...)

Asi mismo, en caso de demostrarse infraccion a la norma sanitaria, la Ley 9 de 1979, en su
articulo 577 modificado por el articulo 98 del Decreto 2106 de 2019, establece:

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articufo 577 de la Ley 9 de 1979 quedara asf:

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciaré proceso
sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infraccion o violacion al régimen sanitario.
Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, la
apertura del proceso solo se harg cuando ademads de evidenciar la presunta infraccién, existan
indicios frente a la liberacién del producto en el mercado o se haya determinado el incumplimiento
de las medidas sanitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberdn ser
atendidos los criferios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial.

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondrd, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segiin la gravedad del hecho:

a. Amonestacion,

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios minimos legales mensuales
vigentes,

¢. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacién o servicio respectivo.”

Para efectos procedimentales de la presente actuacion La Ley 1437 de 2011 establece:

Articulo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los procedimientos administrativos
de caréacter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unico
se sujetaran a las disposiciones de esta Parte Primera del Cédigo. Los preceptos de esfe Codigo
se aplicaran también en lo no previsto por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por
solicitud de cualquier persona. Cuando como resuftado de averiguaciones preliminares, fa
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autoridad establezca que existen méritcs para adelantar un procedimiento sancionatorio, asf lo
comunicard al interesado. Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso,
formularé cargaos mediante acto administrativo en el que sefialard, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la investigacion, las
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian procedentes Este
acto administrativo debera ser notificado personalmente a los investigados. Conlira esta decision
no procede recurso.

Los investigados podran, dentro de los quince (15) dfas siguienfes a la notificacion de fa
formutacion de cargos, presentar los descargos y solicitar o aportar las pruebas que pretendan
hacer valer. Seran rechazadas de manera motivada, las inconducentes, las impertinentes y las
superfluas y no se atenderan las practicadas ilegalmente.

Paragrafo. Las actuaciones administrativas contracfuales sancionaterias, incluyendo 108
recursos, se regirén porio d:spuesto en las normas especiales sobre la materia. '

De conformidad con la normat:vndad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente se encuentra que la sociedad INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL
S.A., identificada con Nit. 805.027.988-9 presuntamente infringio las disposiciones sanitarias de
alimentos vigentes al;

1. Fabricar y/o procesar derivados carnicos, tales: como jamén y carnes especie porcino,
productos carnicos comestibles ahumados u horneado; sin cefirse a los principios de las
buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente para el 8 de
octubre de 2019, fecha en que se realizd la visita, especialmente por;

1. No cuenta con clara seéparacién fisica entre las &reas, y no cuenta con area para
procesamiento de jamon. Contrariando lo establecido en el numerales 2.2 del articulo 6
de la Resolucion 2674 de 2013 y los literales d) del articulo 9 y a) del articuio 10 del
Decreto 2162 de 1983. L

2, Fabricar y/o procesar, empacar, rotular y/o etiquetar el producto: "SALCHICHA MIXTA.DE
RES, CERDO Y POLLO, peso neto 500 g, marca Rieti”; sin cumplir con los -requisitos de
rotulado o etiquetado que debe contener, de acuerdo a lo estipulado en la Resolucion 5109 de
2005, consignados en el protocolo de evaluacion de rotulado general de alimentos envasados
de fecha 8 de octubre de 2019 asi:

1. No declara el verdadero nombre del producto, de acuerdo a los ingredientes empleados,
Contrariando lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 4, y el numeral 5.1.1, del articulo 5
de la Resolucidn 5108 de 2005.

2. Se declara “salchicha de res mixta ahumada”, sin ser este el nombre aprobado en el
registro sanitario, incumpliendo el numeral 5.1.1, del articulo 5 de la Resolucion 5109 de
2005.

3. No declara carne de res en los ingredientes, contrariando lo dispuesto en el literal b) del
numeral 5.2.1, del articulo 5 de la Resolucion 5109 de 2005.

3. Fabricar y/o procesar, empacar, rotular y/o etiquetar el producto "COSTILLA DE CERDO
AHUMADA, 500 g, marca Rieti empacado en bolsa de polipropileno”, sin cumplir con los
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional gue debe contener, de acuerdo a lo estipulado en
la Resolucién 333 de 2011 y consignados en el acta de verificacion del cumplimiento del
rotulado nutricional de alimentos envasados de fecha 8 de octubre de 2019 asi

1. La porcidn no se declara en unidades caseras. Contrariando lo dispuesto en los
numerales 10.2, 10.3 y 10.4 det articulo 10 de 1a Resolucion 333 de 2011

2. Los valores declarados de proteina, grasa total, grasa saturada, carbohidratos y fibra
dietaria, no corresponden a los reportados en el informe de laboratorio teniendo en
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cuenta el tamafo de la porcidn. Contrariando lo dispuesto en el numeral 8.1.2 del
articuio 8 de la Resolucion 333 de 2011.

3. Los valores declarados de grasas monoinsaturadas, polinsaturadas trans, "azucares,
fibra soluble, fibra insoluble y polialcoholes, no corresponden a los reportados en el
informe de laboratorio teniendo en cuenta el tamafo de la porcién. Contrariande lo
dispuesto en los numerales 8.1.4 y 8.2.2 del articulo 8 de la Resolucion 333 de 2011.

4. Los valores declarados de Colesterol, sodio y potasio, no corresponden a los reportados
en el informe de laboratorio teniendo en cuenta el tamano de la porcidn. Contrariando lo
dispuesto en los numerales 8.1.3 y 8.2.3 del articulo 8 de la Resolucion 333 de 2011.

NORMAS PRESUNTAMENTE VIOLADAS
Resolucion 2674 de 2013: Articulo 6 numeral 2.2.
Decreto 2162 de 1983: Articulos literal d) y 10 literal a).
Resolucion 5109 de 2005: Articulos: 4 numeral 1y 5 numerales 5.1.1 y 5.2.1 literal b).

Resolucion 333 de 2011: Articulos 8 numerales 8.1.2, 8.1.3, 8.1.4, 8.2.2 y 8.2.3; 10 numerales
10.2,10.3y 10.4.

En mérito de lo expuestoc LA DIRECTORA DE RESPONSABILIDAD SANITARIA DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, en
uso de sus facultades legales.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Iniciar proceso sancionatorio en contra de la sociedad INDUSTRIA DE
ALIMENTOS CARBEL S.A., identificada con Nit. 805.027.988-9 de acuerdo a la parte motiva y
considerativa del presente auto.

ARTICULO SEGUNDO: Formular y trasladar cargos contra la sociedad INDUSTRIA DE
ALIMENTOS CARBEL S A, S.A., identificada con Nit. 805.027.988-9 por presuntamente
infringir la normatividad sanitaria de alimentos, al:

1. Fabricar y/o procesar derivados cérnicos, tales: como jamén y carnes especie porcino,
productos carnicos comestibles ahumados u horneado; sin cefirse a los principios de las
buenas practicas de manufactura estipuladas en la normatividad sanitaria vigente para el 8 de
octubre de 2019, fecha en que se realizd |a visita, especialmente por:

1. No cuenta con clara separacion fisica entre las areas, y no cuenta con area para
procesamiento de jamén. Contrariando lo establecido en el numerales 2.2 del articulo 6
de la Resolucion 2674 de 2013 y los literales d) del articulo 9 y a) del articulo 10 del
Decreto 2162 de 1983,

2. Fabricar y/o procesar, empacar, rotular y/o etiquetar el producto: "SALCHICHA MIXTA DE
RES, CERDO Y POLLO, peso neto 500 g, marca Rieti"; sin cumplir con ios requisitos de
rotulado o etiquetado que debe contener, de acuerdo a lo estipulado en la Resolucién 5109 de
2005, consignados en el protocolo de evaluacién de rotulado general de alimentos envasados
de fecha 8 de octubre de 2019 asi:

1. No declara el verdadero nombre del producto, de acuerdo a los ingredientes empleados,
Contrariando lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 4, y el numeral 5.1.1, del articulo 5
de la Resolucion 5109 de 2005.
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2. Se declara "salchicha de res mixta ahumada’, sin ser este el nombre aprobado en el
registro sanitario, incumpliendo el numeral 5.1.1, del articulo 5 de la Resolucién 5109 de
2005,

3. No declara carne de res en los ingredientes, contrariando lo dispuesto en el literal b) del
numeral 5.2.1, del articulo 5 de la Resolucién 5109 de 2005.

3. Fabricar y/o procesar, empacar, rotular y/o etiquetar el producto “COSTILLA DE CERDO
AHUMADA, 500 g, marca Rieti empacado en bolsa de polipropileno”, sin cumplir con los
requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que debe contener, de acuerdo a lo estipulado en
la Resolucién 333 de 2011 y consignados en el acta de verificacién del cumplimiento del
rotulado nutricional de alimentos envasados de fecha 8 de octubre de 2019 asi:

1. La porcién no se declara en unidades caseras. Contrariando [o dispuesto en los
numeraies 10.2, 10.3 y 10.4 del articulo 10 de la Resolucién 333 de 2011

2. Los valores declarados de proteina, grasa total, grasa saturada, carbohidratos y fibra
dietaria, no corresponden a los reportados en el informe de laboratorio teniendo en
cuenta el tamafio de la porcién. Contrariando lo dispuesto en el numeral 8.1.2 del
articuio 8 de la Resolucién 333 de 2011,

3. Los valores declarados de grasas monoinsaturadas, poliinsaturadas trans, azucares,
fiora soluble, fibra inscluble y polialcoholes, no corresponden a los reportados en el
informe de laboratorio teniendo en cuenta e! tamafio de la porcién. Contrariando lo
dispuesto en los numerales 8.1.4 y 8.2.2 del articulo 8 de la Resolucion 333 de 2011.

4. los valores declarados de Colesterol, sodio y potasio, no corresponden a los reportados
en el informe de laboratorio teniendo en cuenta el tamafio de la porcién. Contrariando lo
dispuesto en los numerales 8.1.3 y 8.2.3 del articulo 8 de la Resolucidon 333 de 2011.

ARTICULO TERCERO: Notificar por medios electronicos el presente acto administrativo al
representante legal de la SOCIEDAD INDUSTRIA DE ALIMENTOS CARBEL S.A., SA,
identificada con Nit. 805.027.899-9., y/o su apoderado de conformidad con lo previsto en el
Articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 2020, y en concordancia con lo establecido en el
paragrafo tercero del Articulo primero de la Resolucidén 2020012926 del 3 de Abril de 2020 y el
paragrafo del Articulo 2 de la Resolucidén 2020020185 del 23 de Junio de 2020.

En el evento en que la notificacién o0 comunicacidn no pueda hacerse de forma electrénica se
seguira el procedimiento previsto en los articulos 87 y siguientes de ia Ley 1437 de 2011.

ARTICULO CUARTO: Conceder un término de quince (15) dias habiles que comienzan a
contarse a partir def dia siguiente de la notificacién, para gue directamente o por medio de
apoderado, la sociedad investigada presente sus descargos por escrito, aporte y solicite la
practica de las pruebas que considere pertinentes de conformidad con el articulo 47 de la Ley
1437 de 2011.

ARTICULO QUINTO: Contra el presente auto no procede recurso alguno.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

MNMaRe sl £

MARIA MARGARITA JARAMILLO PINEDA

Directora de Responsabilidad Sanitaria
Proyectd y digité: Magda Liliana Mozo R. ‘
Revisg: Maria Lina Pefa Coneo.
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