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NOTIFICACION POR AVISO No. 2021000163 De 16 de Noviembre de 2021 

La Coordinadora del Grupo de Secretarla Técnica de Ia Dirección de Responsabilidad 
Sanitaria del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en 
aplicación de lo establecido en el ArtIculo 69 de Ia Ley 1437 de 2011, el ArtIculo 4 del 
Decreto 491 de 2020 y en concordancja con Ia Resolución 2020012926 del 03 de Abril de 
2020 modificada por Ia Resolución No. 2020020185 del 23 de junio de 2020 procede a dar 
impulso al trámite de notificación del siguiente acto administrativo: 

AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021045925 

PROCESO SANCIONATORIO 201609446 

EN CONTRA DE: SOL INES LASCARRO ESCOBAR-AGUA BRISAS 
DEL ORIENTE 

FECHA DE EXPEDICION: 13 DE OCTUBRE DE 2021 

FIRMADO POR: LARRY SADIT ALVAREZ MORALES - Director Técnico 
(E) de Responsabilidad Sanitaria 

ADVERTENCIA 

EL PRESENTE AVISO SE PUBLICA POR UN TERMINO DE CINCO (5) D1AS CONTADOS A 
PARTIR DEL DIA 30 do Noviembre do 2021 en Ia página web www.invima.gov.co . 

El acto administrativo agul relacionado, del cual se acorn paña copia Inteqra, se considera 
leqalmente NOTIFICADO al finalizar el dIa siquiente del guinto dIa de Ia publicación del 
presente aviso. 

Contra el AUTO DE INICIO Y TRASLADO 2021045925 no procede recurso alguno. 

ANA MARIA RIAO SANCHEZ 
Coordinador Grupo de Secretaria Técnica 

Dirección de Responsabilidad Sanitaria 

ANEXO: Se adjunta a este aviso en (10) folios copia Integra del AUTO DE INICIO Y 
TRASLADO 2021045925 proferido dentro del proceso sancionatorio N° 201609446. 

CERTIFICO QUE LA PUBLICACIóN DEL PRESENTE AVISO FINALIZA el 	, siendo las 
5PM, 

ANA MARIA RIAIlO SANCHEZ 
Coordinador Grupo de SecretarIa Técnica 

Direcciôn de Responsabilidad Sanitaria 

ProyectO y Digito: CAM 
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AL CONTESTAR FAVOR C/TAR EL NCIMERO 

L DELPROCESO  

Referencia: RemisiOn Aviso N° 2021000163 del 16 de noviembre de 2021 
Proceso Sancionatorio NO 201609446 
Radicado 201928541 

Respetado(a) señor(a): 

Par medio del presente se le remite adjunto, el Aviso N° 2021000163 del 16 de noviembre 
de 2021, a través del cual se notifica Ia ResoluciOn 2021045925 proferida dentro del 
proceso sancionatoria NO 201609446 

El expediente de Ia referencia podrá ser solicitado por las partes interesadas via correo 
electrOnico a Ia direcciOn drsnvima.qov.co  

Nuevo Canal de Atención Virtual: Oficina Virtual de Ia DirecciOn de Responsabilidad 
San ita na, https://app. invima. qov. co/responsabilidad  sanitarial, par media del cua I puede 
realizar todas sus solicitudes y trámites relacionados can PROCESOS 
SANCIONATORIOS; presentar descargos, alegatos, recursos, solicitudes de revocatoria 
directa, solicitar notificaciones, copias de los expedientes, actualizar su informaciOn de 
contacto, PQRSD, entre otros. Horaria de atención: de lunes a viernes, 7:00 Am - 4:00 
pm jornada cantinua. 

Tambjén 	recibimas 	sus 	camunicacianes 	en 	nuestra 	carrea 
electrOnica DRS(invima.gov.ca . 

Asi misma, se le indica que, si requiene capias, padná salicitarlas via carrea electnOnica a 
Ia direcciOn DRS(invima.ov.co . 

Atentamente, 

uff11 
ANA MARiA RIAJO SANCHEZ 

Caardinadar Gnupa de Secretaria Técnica 

ProyectO: CAM 



El Director Técnico Encargado de la Dirección de Responsabilidad Sanitaria del Instituto 
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, en ejercicio de sus facultades 
legales y especialmente las delegadas por Ia DirecciOn General mediante Resolución No. 
2012030800 del 19 octubre de 2012, procede a calificar el proceso sancionatorio No. 
201609446, adelantado en contra de Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR identificada 
con cédula de ciudadanIa 30503888, propietaria del establecimiento de cornercio AGUA 
BRISAS DEL ORIENTE, de acuerdo con los siguientes: 

ANTECEDENTES 

Mediante Auto No. 2021010019 del 28 de julio del 2021, esta Direcciôn de Responsabilidad 
Sanitaria, inició el proceso sancionatorio No. 201609446 y..trasladá cargos en contra de Ia 
señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR identificada con cédula de ciudadanla 
30503888, propietaria del establecimiento de cornercio AGUA BRISAS DEL ORIENTE,por 
el presunto incumplimiento de las normas sanitarias. (Folios 24 al 33). - 

Por rnedio de correo electrônico se enviô notificación del auto mencionado en el item No. 1 
a Ia investigada a las direcciones electrOnicas obrantes en el expediente, obteniéndose 
reporte a través de correo certificado, que Ia misma fue entregada en el servidor del correo 
sol.eshotrnail.es  el dIa 9 de agosto de 2021, quedando notificado ese dia. Trarnite 
realizado de acuerdo con lo establecido en el articulo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 
2020 y en concordancia con el parágrafo del ArtIculo segundo de la Resolución No. 
2020020185 del 23 de junio de 2020. (Folios 34 al 36). 	,- 

De conformidad con el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, y en cumplirniento del debido 
proceso, se concedió un término de quince (15) dias hábiles contados a partir del dia 
siguiente de la notificación del auto mencionado, para que directamente o por medio de 
apoderado, Ia parte investigada, dentro del proceso sancionatorio en curso No. 201609446 
presentara los descargos por escrito, aportara y solicitara Ia práctica de las pruebas que 
considerara pertinentes. 

Vencido el término legal establecido para el efecto, Ia señora SOL INES LASCARRO 
ESCOBAR identificada con cédula de ciudadania 30503888, en calidad de propietaria del 
establecimiento de cornercio AGUA BRISA DEL ORIENTE, no los presentó ni solicitO Ia 
prâctica de prueba alguna. 	

/ 

El dIa 8 de septiembre de 2021, se profirió el auto de pruebas No. 2021012424 dentro del 
proceso sancionatorlo No. 201609446. (Folios 39 y 40 a doble cara). 

Mediante correo electrónico sol.eshotmail.es  recibido en el servidor el 21 de septiembre 
de 2021, se corn unicó a la investigada sobre el auto de pruebas y el término previsto para Ia 
presentaciOn de alegatos (Folios 41 al 44) 

Vencido el térrnino para presentar alegatos, la señora SOL INES LASCARRO ESCOBAR 
identificada con cédula de ciudadanIa 30503888, en calidad de propietaria del 
establecirniento de comercio AGUA BRISA DEL ORIENTE no los presentO. 	/ 

DESCARGOS Y ALEGATOS 

Agotados los térrninos previstos para la presentaciôn de descargos corno para los alegatos, la 
investigada no realizó pronunciamiento alguno ni aportó o solicitô prueba alguna; por esta razón 
se continCia el trãrnite del presente proceso con fundarnento en las pruebas legal y 
oportunarnente allegadas y de este rnodo establecer la responsabilidad que les asiste en virtud 
de los hechos investigados. 

PRUEBAS 
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Oficio 7302-0154-19 radicado con el nümero 20193001224 del 18 de febrero de 2019, 
mediante el cual, Ia CoordinaciOn del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1, remitió a 
a Dirección de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas par 
funcionarios del INVIMA, en las instalaciones del establecimiento de comercia AGUA 
BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de la señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR 
identificada con cédula de ciudadanIa 30503888, para su conocimienta y fines pertinentes. 
(folio 1). 

Formato Acta de inspeccion sanitaria a fábricas de alimentos de fecha 14 de febrero de 
2019, realizada par profesionales del INVIMA, en las instalaciones productivas del 
establecimiento de propiedad de Ia investigada, dentro de la cual se procedió a emitir 
concepto sanitario DESFAVORABLE. (Folios 2 al 4). 

Acta de aplicaciOn de medida sanitaria de seguridad consistente en la "Suspension Total de 
Trabajos o Setvicios", de fecha 14 de febrero de 2019. (Folios 5 al 8). 

Acta de Visita de Diligencia de Inspección Vigilancia y Control de fecha 28 de noviembre de 
2019, realizada en el establecimiento AGUA BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de Ia 
señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR identificada con cédula de ciudadanIa 30503888 
(Folio 10 a 11). 

Acta de Visita de Diligencia de Inspección Vigilancia y Control de fecha 17 de junio de 2021, 
realizada en el establecimiento AGUA BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de Ia señora SQL 
INES LASCARRO ESCOBAR identificada con cédula de ciudadanIa 30503888 (Folio 22 a 
23). 

Certificado de matricula mercantil de persona natural, expedido par Ia Cámara de Comercio 
de Aguachica a través del portal RUES a nombre de Ia señora SQL INES LASCARRO 
ESCOBAR identificada con cédula de ciudadania 30503888. (Folios 12 y 38). 

ANALISIS DE LAS PRUEBAS 

Este Despacho procede a realizar el análisis de las pruebas legal y oportunamente 
incorporadas al proceso sancionatorio; y de esta manera establecer Ia existencia a no de 
responsabilidad sanitaria frente a las conductas investigadas, y se procederá a emitir Ia 
calificaciOn correspondiente dentro del proceso sancionatorio. 

Mediante oficio No. 7302-0154-19 radicado con el nümero 20193001224 del 18 de febrero de 
2019, mediante el cual, Ia Coordinación del Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1, 
remitió a Ia Dirección de Responsabilidad Sanitaria, las diligencias administrativas adelantadas 
por funcionarios del INVIMA, en las instalaciones del establecimiento de comercio AGUA 
BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR identificada 
con cédula de ciudadanIa 30503888, para su conocimiento y fines pertinentes (Folio 1), 
documentos que fueron el genesis de Ia presente investigación administrativa. 

En lo que respecta al tema de control y vigilancia en materia sanitaria, el Consejo de Estado, se 
ha pronunciado en los siguientes términos: 

"La acciOn estata/ en mater/a de control y vigilancia de los productos que pueden ser 
comercializados en el mercado nacional goza de amparo constitucional, en tanto es Ia Carta 
PolItica Ia que marca el derrotero en pun to de las garantlas de que deben gozar los ciudadanos en 
tanto consumidores a usuarios, al establecer una reserva legal para Ia definiciOn de los 
mecanismos que permiten contra/ar Ia ca//dad de los bienes y servicios, asI como las condiciones 
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RESOLUCON No. 2021045925 DE 13 de Octubre de 2021 
Por Ia cual se califica el proceso sancionatorio No. 201609446 

para superar Ia asimetrIa de Ia informaciOn que su comercialización supone respecto do Ia parte 
débil de Ia re/ac/on, esto es, Ia do los consum/dores 0 usuar/os " 

Dentro de Ia informaciOn remitida, se encuentra el Acta de inspección sanitaria a fábricas de 
ahmentos de fecha 14 de febrero de 2019, realizada par profesionales del INVIMA, en las 
instalaciones productivas del establecimiento de prapiedad de Ia investigada, dentro de Ia cual 
se procedió a emitir concepta sanitaria DESFAVORABLE, visible a folios 2 at 4, toda vez que se 
evidenciaran incumplimientos a Ia normatividad sanitaria en materia de buenas prácticas de 
manufactura que afectaban Ia inacuidad de las praductas aIlI elabarados. 

En dicha acta se plasmaron los aspectos verificadas que soportan los cargos endilgados frente 
al incumplimiento de las buenas prácticas de manufactura, que mativaron que en Ia misma 
fecha se impusieran Ia medida sanitaria de seguridad consistente en SUSPENSION TOTAL DE 
TRABAJOS 0 SERVICIOS, segün el acta visible a folias 5 at 8 del expediente; es importante 
puntualizar que las normas sanitarias regulan las condicianes de fabricación, envasado, 
almacenamiento, etiquetada, camercializacián de praductas coma medicamentos, alimentos, 
suplementos dietarios, dispositivas medicos, bebidas alcohólicas y no alcahólicas u atros objeto 
de vigilancia sanitaria, en estas candicianes buscan que los productas que san abjeta de usa 
y/o consumo par Ia población tengan las condicianes de inacuidad, calidad y seguridad 
necesarias para evitar daños y riesgas asociados a su uso y/o consuma. 

Sea del caso reiterar que los documentos suscritos par funcionarios püblicos, cumplen can 
funciones extraprocesales de naturaleza sustancial y salemne y se han incorporado at presente 
proceso can el objeto de demostrar los hechas materia de investigacion, gazan de presuncion 
de legalidad ya que fueron realizadas par funcionarios competentes en cumplimiento de sus 
labores de inspecciOn, vigilancia y contral quienes de farma objetiva plasman todo to que refleja 
a situación sanitaria encontrada. Par Ia anterior, Ia informacián cantenida en las actas es el 
resultado de las labores de Inspecciôn, Vigilancia y Control. 

Se reitera que Ia normatividad estipulada en Ia Ley 9 de 1979 y Ia Resolución 2674 de 2013 
establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que 
ejercen actividades de fabricación, pracesamiento, preparaciOn, envase, almacenamiento, 
transporte, distribuciôn y comercialización de alimentos, materias primas de alimentos y 
etiquetado con elfin de proteger la vida y Ia salud de las personas, cuya carencia coma en el 
presente caso no garantiza su inocuidad. 

De otro lado, respecta a Ia inocuidad del producto de canformidad can Ia Organizaciôn de las 
Naciones Unidas para Ia Agricultura y Ia AlimentaciOn - FAO, debe entenderse: 

Cuando so habla do inocuidad de los alimentos se hace referencia a todos los 
riesgos, sean crOnicos o agudos, gue pueden hacer gue los alimentos sean nocivos 
para Ia salud del consumidor. Se trata do un objetivo que no os negoc/able. El concepto de 
calidad abarca todos los demás atributos que influ yen en el valor de un producto para 
el consumidor. Engloba. por /0 tanto, atributos nogativos, como estado do descomposiciOn. 
contaminaciOn con suciedad, decoloraciOn y 0/ores desagradables, pero también atributos 
positivos, como origen, color, aroma, textura y métodos do elaborac/On de los alimentos. Esta 
distinciOn entre inocuidad y cal/dad tiene repercus/ones on las pollt/cas pciblicas e /nfluye en Ia 
naturaleza y conten/do del sistema do control do los alimentos mAs ind/cado para alcanzar 
objotivos nac/onales prodeterm/nados. (Nogrilla y subraya fuera do toxto)." 2  

Asi mismo y teniendo en cuenta lo establecido par Ia FA0 3 , debe cansiderarse que las 
condiciones en el proceso de elabaraciôn del alimento a las buenas prácticas de manufactura, 

1  SALA DE LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO, SECCION TERCERA- SUBSECCION A, CONSEJ. PONENTE HERNAN 
ANDRADE RINCON. Doce (12) de febrero de dos mil quince. Expediente: 250002326000200101450 01 (31057). 

2  http://www.fao.org/docrep/OO6/y87O5s/y87O5s03.htm#TopOfPage  
http://www.fao.org/ag/humannutrition/foodlabel/es/  
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RESOLUCION No. 2021045925 DE 13 de Octubre de 2021 
Por Ia cual se califica el proceso sancionatorio No. 201609446 

garantizan que dentro del proceso de fabricación no incurran circunstancias que puedan 
constituirse en un riesgo para Ia salud de los potenciales consumidores, por Ia cual resulta 
reprochable al fabricante Ia producciOn y comercializaciôn de un alimento que tiene 
potencialmente comprometida su inocuidad. 

Se resalta que los incumplimientos encontrados coma resultado de las acciones de inspección, 
vigilancia y control en el establecimiento de propiedad de Ia investigada, onginaron Ia aplicación 
de una medida sanitaria como lo ordena el articulo 576 de Ia ley 9 de 1979 con lo cual es 
suficiente para determinar que efectivamente existiô vulneración a Ia norma sanitan, 
presupuesto indispensable para dar inicio al proceso sancionatorio respectivo. 

ArtIculo 576 1.- Podrán aplicarse como medidas de seguridad encaminadas a proteger Ia salud pCiblica, 
las siguientes: 

C/a usura temporal del establecimiento, que podra ser total o parc/al; 
La suspension parcial o total de trabajos o de servicios; 
El decomiso de objetos y productos; 
La destrucciOn o desnatural/zaciOn de artfculos o productos, si es el caso, y 
La con gelacion o suspension temporal de Ia yenta o empleo de productos y objetos, mientras se 
toma una decisiOn definitiva al respecto. 

Parágrafo.- Las medidas a que se refiere este artIculo serán de inmediata ejecuciOn, tendrán carácter 
preventivo y transitorio y se aplicaran sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar. 

La medida sanitaria impuesta en las instalaciones del establecimiento de comercio AGUA 
BRISAS DEL ORIENTE, se aplicó con elfin de prevenir a impedir que Ia situación evidenciaa 
continuara generando un riesgo a la salud de la comunidad. Es importante aclarar que las 
medidas de seguridad establecidas en Ia Ley 90  de 1979, están encaminadas a proteger a 
salud piblica, razón por Ia cual son medidas de inmediata ejecuciOn, ya que tienen carácter 
preventivo y transitorio. For Ia tanto, este documento es considerado una prueba del 
incumplimiento a las disposiciones de la Iey sanitaria por parte de la referida sociedad quien 
dada su actividad económica debia conocer y darle total cumplimiento a las normas sanitarias 
debido a su naturaleza de orden pUblico. 

Posteriormente mediante comunicación interna No. 7302-1355-19 radicado No. 20193011728 
del 2 de diciembre de 2019, se allegO a este Despacho Acta de Visita de Diligencia de 
InspecciOn Vigilancia y Control de fecha 28 de noviembre de 2019, realizada en el 
establecimiento AGUA BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de Ia señora SQL INES LASCARRO 
ESCOBAR identificada con cédula de ciudadanIa 30503888, visible a folios 10 y 11 dei 
expediente, en Ia cual no se pudo tener ingreso al establecimiento, siendo manifestado por 
quien atendiá a los funcionarios, que no se estaban realizando actividades productivas y que el 
nuevo arrendatario estaba realizado adecuaciones a las instalaciones. 

Finalmente, reposa en el expediente en los folios 22 y 23 Acta de Visita de Diligencia de 
Inspección Vigilancia y Control de fecha 17 de junio de 2021, realizada en el establecirniento 
AGUA BRISAS DEL ORIENTE, propiedad de Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR 
identificada con cédula de ciudadanIa 30503888, en Ia cual se informa a los funcionarios del 
Invima que el establecimiento fue vendido a otra persona natural, se observaron actividades de 
producciOn de agua potable desde Ia parte externa, pero no fue posible definir situación 
sanitaria y se mantuvo Ia medida aplicada el 14 de febrero de 2019. 

Respecto del certificado de matricula mercantil de persona natural, expedido par Ia Càmara de 
Comercio de Aguachica a través del portal RUES a nombre de Ia señora SQL INES 
LASCARRO ESCOBAR identificada con cédula de ciudadanIa 30503888. (Folios 12, 38 y 45), 
permitiô individualizar e identificar a Ia investigada, determinando también su domicilio y 
actividad económica, Ia cual es competencia de esta entidad. 
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Para concluir, de las pruebas obrantes en el proceso se evidencia Ia responsabilidad de la 
señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR, por el incumplimiento a la normatividad sanitaria en 
materia de buenas prácticas de manufactura. Estas pruebas permiten confirmar Ia ocurrencia 
de los hechos con que se infringen las disposiciones sanitarias y que constituyeron los cargos 
endilgados. Por lo tanto, los referidos documentos, son prueba de los cargos por los que se 
investiga y de los cuales le asiste responsabilidad en el ámbito sanitario a Ia investigada. 

Es por todo Ia anterior, que aun no existiendo un daño cierto que hubiese ocasionado perjuicios 
en Ia salud como bien juridico tutelado por Ia norma sanitaria, se hace necesaria Ia imposición 
de una sanción que permita garantizar que las condiciones sanitarias encontradas no derivaran 
en una situación más grave que atente contra Ia salud de la comunidad, pues es de aclarar que 
con et incumplimiento de las normatividad sanitaria vigente, los potenciales consumidores 
fueron efectivamente expuestos a un inminente riesgo en su salud, en los términos 
anteriormente explicados. 

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO 

En primera medida, este Despacho precisa que en el marco normativo expedido en virtud de Ia 
emergencia sanitaria declarada por el Ministerio de Salud y Proteccián Social mediante Ia 
Resolución 385 del 12 de marzo de 2020, el Gobierno Nacional profiriá el Decreto No. 491 del 
28 de marzo de 2020 y disponiendo en su articulo 6 0  que las autoridades administrativas 
incluidas el lnstituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, con ocasión 
del servicio y como consecuencia de la emergencia, podrá establecer de manera total o parcial 
Ia suspension de términos en algunas o en todas las actuaciones, conforme al análisis que 
haga de cada una de sus actividades y/o procesos previa evaluaciOn y justificación de Ia 
situaciOn concreta. 

Con base en lo anterior, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - 
Invima, consecuente con las anteriores circunstancias, emitiO Ia ResoluciOn No. 2020012926 
del 03 de abril del 2020, con elfin de implementar, a su vez las medidas administrativas 
transitorias en el marco de Ia emergencia sanitaria declarada por el Gobierno Nacional par 
causa del COVID-19. 

De manera, que en el proceso sancionatorio No. 201609446, procede Ia aplicaciOn de la 
suspensiOn de términos legales ordenada en el ArtIculo 50,  de Ia referida resolución. En 
consecuencia, y en concordancia con lo establecido en el artIculo 6 del Decreto 491 de 2020 
del Gobierno Nacional y el parágrafo primero del articulo 1° de la ResoluciOn No. 2020012926 
del 03 de abril de 2020 del INVIMA, se recuerda que: 

"Paragrafo primero: El cOmputo de térm/nos en los procesos y actuac/ones admin/strativas se reanudarä 
a partir del dIa hâbil sigu/ente a Ia superac/ón do Ia Emergencia San/tar/a declarada por el M/n/ster/o de 
Salud y Protecc/On Soc/al. Durante el term/no quo dure Ia suspens/ón y hasta el momento en que so 
reanuden las actuac/ones, no correrán los térm/nos de caduc/dad, prescr/pc/ón o firmeza prev/stos en Ia 
by quo regule Ia mater/a". 

Ahora bien, con el objetivo de dar continuidad aI proceso sancionatoria, coma consecuencia de 
Ia reanudaciOn de términos legales en los procesos sancionatorios, actuaciones administrativas 
y demás tramites a cargo de Ia DirecciOn de Responsabilidad Sanitaria decretada a través de Ia 
Resolución No. 2020020185 del 23 de junio de 2020, se tiene que, coma autoridad pUblica, este 
Despacho actUa teniendo en cuenta Ia finalidad de los procedimientas y las normas aplicadas, 
par ende, Ia potestad sancionadora atorgada a este Instituto, coma manifestaciOn del ius 
puniendi del Estado responde a Ia realizaciOn de los principios constitucionales y Ia 
preservacion del ordenamiento juridico. 

De conformidad con Ia establecido en el numeral 3 0  del ArtIculo 4 1 , numeral 6 0  del Articulo 10 
del Decreto 2078 de 2012 y el artIculo 18 del Decreto 1290 de 1994, es función del INVIMA 
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RESOLUCION No. 2021045925 DE 13 de Octubre de 2021 
Por Ia cual se califica el proceso sancionatorio No. 201609446 

identificar y evaluar las infracciones a las normas sanitarias y a los procedimientos establecidos, 
adelantar las investigaciones a que haya lugar y aplicar las medidas sanitarias y las sanciones 
que sean de su competencia, de conformidad con Ia Ley 9a  de 1979 y demâs normas 
reglamentarias; en concordancia con lo establecido en los numerales 1, 2, 4 y 8 del artIculo 24 
del Decreto 2078 de 2012, Ia Resolución 2674 de 2013, y de acuerdo a lo estipulado en Ia Ley 
1437 de 2011. 

Por otro lado, debe considerarse que uno de los objetivos estrategicos el INVIMA es aplicar las 
acciones de inspecciôn, vigilancia y control para diseñar e implementar procesos de gestión 
orientados a mitigar cualquier riesgo posible al bien juridico de Ia salud püblica, verificando que 
quienes ostentan Ia calidad de fabricantes de un producto alimenticio cuenten con as 
condiciones sanitarias requeridas para realizar los procesos cumplan los parámetros 
establecidos por Ia ley. 

Como se ha venido expresando, debe tenerse en cuenta que el INVIMA tiene Ia obligacion legal 
de velar por el cumplimiento de las normas sanitarias, con elfin de evitar cualquier daño a la 
salud püblica, razOn por Ia cual le es otorgada Ia competencia y facultades para ello, asi Ia 
aplicaciOn y cumplimento de Ia norma sanitaria debe ser cabal y ajustado a las condiciones allI 
indicadas, pues como establecen los artIculos 594 y 597 de Ia Ley 90  de 1979: "ArtIculo 594: 
La salud es un bien de interés péblico ( ... ) ArtIculo 597: La presente y demás Ieyes, 
reglamentos y disposiciones relativas a Ia salud son de orden püblico", con lo cual no es posible 
que Ia actividad de esta entidad atienda las circunstancias ajenas a Ia función püblica, y en 
consecuencia las mismas deben encontrarse en cumplimiento y subordinaciOn a Ia protección 
de Ia salud como bien de interés pUblico en todo momento. 

Retomando en breves términos el objeto de debate y particularmente aludiendo al riesgo al que 
fue expuesto Ia salud pUblica, como resultado de las conductas constitutivas de infracciones 
sanitarias en las que incurrió Ia investigada, este Despacho debe insistir en que Ia 
inobservancia a las Buenas Prácticas de Manufactura para Ia elaboraciôn de alimentos, 
tratándose de los procedimientos necesarios para lograr que los alimentos sean inocuos y aptos 
para el consumo humano, derivó en riesgos de promover Ia contaminaciôn cruzada del 
producto; dificulta de manera directa los fines del INVIMA y demás entidades garantes de a 
salud püblica, al obstaculizar Ia trazabilidad y el margen de cuidado sobre los productos que a 
a autoridad ampara, no pudiendo garantizar Ia ejecución eficiente de las acciones de inspección 
vigilancia y control, ni ef aseguramiento sanitario del producto mismo. 

Las anteriores apreciaciones adquieren relevancia al comprender que, en primer lugar, las 
Buenas Prácticas de Manufactura (BPM) son los procedimientos necesarios para lograr que los 
alimentos sean inocuos y aptos para el consumo humano. Son una exigencia sanitaria que 
permite reducir los riesgos de contaminaciôn de alimentos y enfermedades. 

También, son consideradas las (BPM) 4 , como los principios básicos y prácticas generales de 
higiene en la manipulacion, preparación, elaboraciôn, envasado, almacenamiento, transporte y 
distribucián de los alimentos para el consumo humano, con el objeto de garantizar que los 
productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos 
inherentes a Ia produccián. (Min. Salud, 1997). 

Entonces, las buenas prácticas de manufactura (BPM) son las herramientas básicas utilizadas 
en la elaboración de alimentos inocuos para el consumo humano, y se enfocan principalmente 
en la higiene y en Ia manipulaciOn a lo largo de toda la cadena productiva. En esa medida, los 
establecimientos fabricantes de alimentos, no son ajenos a Ia obligaciôn de cumplir con las 
mismas, toda vez que su aplicación en el desarrollo de los procesos de fabricación de alimentos 
es una garantia de calidad e inocuidad que redunda en beneficio del empresario y del 
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consumidor, en vista de que ellas comprenden aspectos de higiene y saneamiento aplicables 
en el proceso de producción y manipulación de alimentos. 

El contar y mantener las buenas prácticas de manufactura (BPM), tiene coma funciôn principal 
prateger la salud del consumidor, ya que los alimentos procesados deben Ilevar a cabo su 
campromisa fundamental de ser sanos y seguras. 

Retomando en breves términos el abjeto de debate y particularmente aludiendo at riesgo at que 
fue expuesto Ia salud püblica, coma resultado de las conductas constitutivas de infracciones 
sanitarias en las que incurrió Ia investigada, este Despacha debe insistir en el cumplimiento de 
las exigencias realizadas por Ia normatividad sanitaria vigente para lograr que los alimentas 
sean inacuos, que el incumplimiento par parte del investigado de estas exigencias derivó en 
riesgo de procesar y camercializar un producto catalogado de alto riesgo para Ia salud pUblica 
coma to es el 'Agua Potable Tratada para Consumo Humano" elaborado en candicianes 
sanitarias no aceptables, configurandose de esta manera eI riesgo en Ia salud de sus 
cons u mid ares. 

De acuerda can to anterior, par Ia Resolución 2674 de 2013, se permite canceptuar respecta a 
Ia considerada coma alimenta de alto riesga en el siguiente sentida: 

"ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA. Los al/mentos que pueden contener 
m/croorgan/smos patOgenos y favorecer Ia formac/ón de toxinas o el crecim/ento de 
m/croorganismos patOgenos y alimentos que pueden contener productos quIm/cos nocivos." 

Ahora bien, se tiene que Ia parte investigada infringiO las siguientes disposicianes, par un lada 
Ia Resolución 2674 de 2013 "Par/a cual se reg/amenta el artIculo 126 del Decreto-ley 019 de 
2012 y se dictan otras d/sposiciones" se hace necesario aplicar to previsto en los siguientes 
Articulas de Ia mencianada narmatividad asi: 

"ART1CULO 1. OBJETO. La presente reso/uc/ón tiene por objeto establecer los requis/tos san/tar/os que 
deben cumplir las personas naturales y10 jurid/cas que ejercen act/vidades de fabricac/On, procesamiento, 
preparacion, en vase, a/macenamiento, transporte, distribuciOn y comercia/izac/On de al/mentos y mater/as 
primas de a//men tos y los requisitos para Ia notificaciOn, permiso o reg/stro sanitario de los al/men tos, 
segUn el r/esgo en salud pOb//ca, con elf/n de proteger Ia vida y Ia sa/ud de las person as. 

ARTICULO 2. AMBITO DE APLICA C/ON. Las disposic/ones conten/das en Ia presente resoluc/On se 
ap//carOn en todo el terr/tor/o nacional a: 

Las personas naturales y/o jurId/cas dedicadas a todas o a/gun a de las sigu/entes act/vidades: 
fabricac/On, procesam/ento, preparac/On, en vase. almacenamiento, transporte, distr/buc/On, importac/On, 
exportac/On y comercia//zaciOn de a//men tos; 

Al personal man/pulador de a//mentos, 

A las personas naturales y10 jurid/cas que fabr/quen, envasen, procesen, exporten, /mporten y 
comercia/icen mater/as primas e /nsumos; 

A las autoridades san/tar/as en el ejercicio de las act/vidades de inspecc/ón, v/g/lancia y control que 
ejerzan sobre Ia fabr/cación, procesamiento, preparacion, en vase, almacenamiento, transporte, 
d/stribuc/On, importaciOn, exportac/ón y comerc/aliza c/On de a//men tos para el consumo humano y 
mater/as primas para al/mentos. 

ARTICULO 3 0. DEFIN/CIONES. Para efectos de Ia presente resoluc/On adOptense las sigu/entes 
def/n/c/ones: 

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que inger/do aporta a/ organ/smo humano 
los nutr/entes y Ia energIa necesaria para el desarro/lo de los procesos b/o/Ogicos. Se entienden inc/u/das 
en Ia presente def/niciOn las beb/das no alcohó/icas y aquellas sustanc/as con que se sazonan a/gunos 
comestib/es, y que se conocen con el nombre genOr/co de espec/as. 
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BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los pr/nc/p/os bOs/cos y prO ct/cos genera/es de higiene 
en /a man/pu/ac/on, preparac/on, elaborac/On, envasado, almacenam/ento, transporte y distribuc/On de 
alimentos para consumo humano, con e/ objeto de garantizar que /os productos en cada una de las 
operac/ones menc/onadas cump/an con las condiciones san/tar/as adecuadas, de modo que so 
d/sm/nuyan /os riesgos /nherentes a Ia producc/On. 

ARTICULO 6o. CONDICIONES GENERA LES. Los establecim/entos dest/nados a /a fabricaciOn, 
procesamiento, preparacion, en vase, almacenam/ento, distribuciOn, comercial/zaciOn y expend/o d 
alimentos deberOn cump/ir/as cond/c/ones genera/es que se estab/ecen a continuac/On: 

(..) 

2. DISEIIO Y CONS TRUCCION 

1. La edif/cación debe estar d/señada y constru/da de manera que proteja los ambientes de produccOri 
e /mpida Ia entrada de polvo, /luv/a, suciedades u otros contam/nantes, asi como del ingreso y refugio do 
p/a gas y an/ma/es domésticos. 

2.2. La edificac/On debe poseer una adecuada separaciOn fisica de aquellas Oreas donde se real/zoo 
operaciones de producciOn susceptib/es de ser contaminadas por otras operac/ones o med/os do 
contaminac/On presentes en las areas adyacentes. 

2.3. Los diversos ambientes de Ia edificac/On deben tener el tamaño adecuado para Ia instalaciOn 
operac/On y mantenim/ento de los equ/pos, asi como para Ia c/rculac/On del personal y el traslado de 
mater/ales o productos. Estos amb/entes deben estar ub/cados segcin Ia secuencia log/ca del proceso, 
desde Ia recepc/on de los insumas hasta el despacho del producto terminado, de tal manera que so 
eviten retrasos /ndebidos y Ia contaminaciOn cruzada. De ser requer/do, ta/es ambientes deben dotais' 
de las cond/ciones de temperatura, humedad u otras necesar/as para Ia ejecuc/On hig/en/ca de las 
operaciones de producc/On y10 para Ia conservac/ón del alimento. 

(...) 

ABASTECIMIENTO DE AGUA 

3. 1. El agua que se ut/I/ce debe ser de cal/dad potable y cumplir con las normas vigentes estableciel 
M/n/sterio de Salud y Protección Soc/al 

(...) 

5. D1SPOSICI6N DE RESIDUOS SOLIDOS 

1. Los residuos sOlidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen riesgo do 
contam/nac/On al alimento, a los amb/entes o superfic/es de potencial contacto con este. 

(...) 

5.3. El establec/m/ento debe estar dotado de un sistema de recolecc/On y almacenamiento de res/duo.s 
sOlidos que impida eI acceso y prol/feraciOn de /nsectos, roedores y otras p/a gas, el cual debe cumpl/r con 
las normas san/tar/as vigentes. 

(...) 

INSTALACIONES SANITARIAS 

6. 1. Estas deben ub/carse y construirse de manera que no causen contaminaciOn al al/mento o dificulten 
el flujo regular del proceso y Ia l/mp/eza de Ia planta. 

O1tc,ra Pincp3: 	4N ,  

Admnktrtivo: 	. ', 

wwwflru'i1t. goi,co 



RESOLUCION No. 2021045925 DE 13 de Octubre de 2021 
Por Ia cual se califica el proceso sancionatorio No. 201609446 

ARTICULO 70. CONDIC/ONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE ELABORA C/ON. Las areas de 
elaboraciOn de los productos objeto do Ia presente resolución deben cumplir con los siguientes requisitos 
de diseño y construcciOn 

1. P/SOS YDRENAJES 

1.4. El sistema do tuberias y drenajes para Ia conducciOn y recolocciOn de las aguas rosiduales, debe 
tener Ia capacidad y Ia pond/onto requeridas para permitir una salida rapida y efect/va do los volCimenes 
mOximos generados por el establecimiento. Los drenajes de p/so deben tener Ia debida protección con 
rejillas y si se requieren trampas adecuadas para grasas y/o sO//dos, deben estar disenadas de forma que 
permitan so limpieza. 

2. PAREDES 

2. 1. En las areas de elaboración y envasado, las paredes deben ser de mater/ales resistentes, colores 
claros, impermeables, no absorbentes y do fOcil limpieza y des/n fecciOn. AdemOs, sogUn 01 tipo de 
proceso hasta una altura adecuada, las mismas deben poseer acabado I/so y sin grietas, pueden 
recubrirse con p/n turas plasticas de colores claros que reUnan los requisitos antes indicados. 

3. TECHOS 

1. Los techos deben estar diseñados y const ru/dos de manera que se evite Ia acumulaciOn de suciedad, 
Ia condensaciOn, Ia formaciOn de hongos y levaduras, el desprendimiento superficial y ademOs facilitar Ia 
limpieza y el mantenimiento. 

(...) 

ARTICULO 80. COND/CIONES GENERA LES. Los equipos y utensil/os utilizados en el procosamiento, 
fabricac/On, preparaciOn, envasado y expendio do alimentos deponden del tipo del al/mento, mater/a 
prima o insumo, de Ia tecnologIa a emplear y do Ia maxima capacidad do producciOn pro vista. Todos 
ellos debon ostar diseñados, const ru/dos, /nstalados y man ten/dos do manera que so evite Ia 
contaminaciOn del alimento, fac/lite Ia limpieza y des/n focciOn do sus superf/cies y porm/tan dosempenar 
adocuadamonto el uso pro visto. 

ARTICULO 90. COND/CIONES ESPECIFICAS. Los oquipos y utensil/os ut/lizados dobon cumplir con las 
siguiontos condiciones especificas: 

1. Los equ/pos y utensilios ompleados on 01 manojo do alimentos deben estar fabr/cados con mater/ales 
resistentes al uso y a Ia corrosion, asi como a Ia util/zac/ón frecuente do los agontos do limp/eza y 
dos/n focciOn. 

3. Todas las suporf/c/os de con tacto directo con el alimento deben poseer un acabado I/so, no poroso, no 
absorbente y estar I/bros do defectos, griotas, intorstic/os u otras irregularidades quo puedan atra par 
particulas do alimontos o microorganismos quo afoctan Ia inocuidad do los al/mentos. PodrOn emplearse 
otras suporficios cuando oxista una justificación tecnologica y sanitaria ospeci f/ca, cumpliondo con Ia 
reglamentaciOn oxpedida por of Ministorio do Salud y ProtecciOn Social. 

Todas las superf/cios do contacto con ol al/mento dobon sor fOcilmonto accosiblos o dosmontables 
para Ia I/rn pioza, dos/n fecciOn o insp 0cc/On. 

6. En los ospacios intorioros on con tacto con el alimento, los oquipos no dobon poseer piezas o 
accesorios que requieran IubricaciOn ni roscas de acoplamiento u otras conox/onos peligrosas. 

12. Las tuberias emploadas para Ia conducciOn do alimentos doben ser do matoriales rosistentos, inertes, 
no porosos, impermoablos y facilmento dosmontablos para su l/mp/eza y dos/n fecciOn. Las tuborias fijas 
se limpiarOn y dos/n fectaran mod/ante Ia recirculac/On do las sustancias previstas para oste fin. 

ARTICULO 10. CONDICIONES DE INSTALA C/ON Y FUNCIONAMIENTO. Los equ/pos y utensil/os 
roquoriran do las siguientos condicionos do instalación y func/onam/onto: 
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3. Los oquipos que se uti//cen en operac/ones crIt/cas para lograr Ia inocuidad del al/monto, deben estar 
dotados de los instrumentos y accesor/os requeridos para Ia medic/On y reg/stro de las variables del 
proceso. Asi m/smo, deben poseer dispositivos para permitir Ia toma de muestras del al/mento y mater/as 
primas. 

ART1CULO 12. EDUCA C/ON Y CAPACITACION. Todas las personas quo roalizan act/v/dades do 
manipulac/ón de al/mentos deben tener formaciOn en educac/On san/tar/a, pr/nc/p/os bAs/cos de Buenas 
Práct/cas de Manufactura y prO ct/cas hig/en/cas en man/pu/ac/On de al/mentos. /gualmonte, deben estar 
capac/tados para Ilevar a cabo las tareas que so los as/gnen o desompenen, con e/ f/n de quo se 
encuentren en capacidad de adoptar las precauc/ones y med/das prevent/vas necesar/as para ev/tar Ia 
contam/nac/ón o deter/oro de los alimentos. 

Las empresas doben tener un plan de capac/tac/On cont/nuo y permanente para el personal man/pulador 
de a//men tos desde el momento de su contratac/On y luego ser reforzado med/ante char/as, cursos u 
otros med/os efect/vos de actual/zac/On. D/cho p/an debe ser do por lo menos 10 horas anuales, sobre 
asuntos especIf/cos de que trata /a presento reso/uc/On. Esta capac/tac/On estarO bajo Ia responsab///dad 
de Ia ompresa y podrO ser efectuada por osta, por personas natura/es o jurId/cas contratadas y por las 
autor/dades san/tar/as. Cuando el plan de capac/tac/On se real/ce a través do personas naturales o 
jurId/cas diferentes a Ia empresa, estas deben demostrar su /done/dad técn/ca y c/entIf/ca y su formac/On 
y experienc/a especIfica en las areas do h/giene de los al/mentos, Buenas PrOct/cas do Manufacture y 
s/stemas pro vent/vos do asoguram/ento do Ia /nocu/dad. 

ARTICULO 13. PLAN DE CAPACITACION. El plan do capac/tac/On debe contener. al  menos. los 
sigu/entes aspectos: Motodo/ogia, durac/On, docentes, cronograma y temas especIf/cos a /mpart/r. El 
enfoque, con ten/do y alcance do Ia capac/tac/On /mpart/da debe ser acorde con Ia omprosa, el proceso 
tocno/Ogico y t/po de ostablec/m/ento do quo so trate. En todo caso, Ia empresa debo domostrar a travOs 
del desempoño do los oporar/os y Ia cond/c/On san/tar/a del establec/m/ento Ia efect/vidad e impact o do in 
capac/tac/ón /mpartida. 

ART1CULO 14. PRACTICAS H/C/EN/CA S V MEDIDAS DE PROTECCION. Todo man/pulador do 
alimontos debe adoptar las prOct/cas h/giOn/cas y med/das de protecc/On quo a cont/nuaciOn so 
estab/ocen. 

2. Usar vost/monta de trabajo quo cumpla los s/gu/entes requ/s/tos: Do color claro quo perm/ta v/sualizar 
fOci/monte su l/mp/eza; con c/erres o cremal/eras y/o broches en lugar do botones u otros accosor/os que 
puodan caer en 0/ al/monto; s/n bols/Ilos ubicados por enc/ma do Ia c/ntura; cuando so ut///za delantal, 
este debe permanocer atado al cuerpo en forma segura para 0 v/tar Ia contam/nac/On del al/mento y 
accidentos de trabajo. La empresa serO responsable do una dotac/On do vost/menta do trabajo en nCimero 
suf/c/onte para el personal man/pulador, con el propOsito de fac///tar el camb/o do /ndumontar/a 0/ cual 
serO cons/stente con el t/po do trabajo quo desarro/la. En n/ngOn caso so podrOn acoptar co/ores gr/sos o 
aquol/os quo imp/dan ev/denc/ar su l/mp/eza, en Ia dotac/ón de los man/pu/adores do al/mentos. 

ART1CULO 16. MATER/AS PRIMAS E INSUMOS. Las mater/as pr/mas o /nsumos para las act/v/dades 
do fabricac/on, preparacion, procesam/ento, en vase y almacenam/ento do a//montos doben cumplir con 
los sigu/entos requ/s/tos: 

1. La recopc/On do mater/as pr/mas debe real/zarse en cond/c/ones quo 0 v/ton su contam/naciOn, 
altorac/On y daños fIsicos y deben estar deb/damento /dont/f/cadas do conform/dad con Ia 
Reso/uc/ón 5109 do 2005 o las normas quo Ia mod/f/quen, adic/onen o sust/tuyan, y para ol caso do los 
/nsumos, deben cumplir con las rosoluc/ones 1506 do 2011 y/o Ia 683 do 2012, segdn corrosponda, o las 
normas que las mod/fiquon, adic/onon o sust/tuyan. 
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2. Toda matera prima debe poseer una ficha técnica Ia cual debe estar a disposición de Ia autoridad 
san/tar/a competente cuando esta /0 requiera. 

3. Las materias pr/mas e insumos deben ser inspecc/onados prev/o al uso, clasificados y sometidos a 
aná/isis de /aborator/o cuando asi se requ/era, para determinar si cump/en con las espec/f/caciones de 
calidad estab/ec/das al efecto. Es responsab//idad de Ia persona natural o juridica propietar/a del 
establec/miento, garantizar Ia cal/dad e /nocuidad de las mater/as primas 0 /nsumos. 

ART1CULO 17. ENVASES Y EMBALAJES. Los envases y embalajes util/zados para man/pu/ar las 
mater/as pnmas o los productos term/nados deber reunir los s/gu/entes requ/sitos: 

1. Los en vases y embalajes deben estar fabricados con mater/ales tales que garanticen Ia inocuidad del 
alirnento, de acuerdo a lo establec/do en Ia reglamentac/On exped/da por el Mm/steno do Sa/ud y 
Protecc/On Social espec/almente las resoluc/ones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835 de 2013 o las 
normas que las mod/fiquen, adicionen o sust/tuyan a/ respecto 

5. Los en vases y emba/ajes deben almacenarse en un sit/o exclusivo para este fin en condiciones de 
l/mpieza y deb/damente proteg/dos. 

ART1CULO 18. FABRICA C/ON. Las operac/ones de fabr/caciOn deben cumpl/r con los s/gu/entes 
requ/sitos: 

11 Los productos devueltos a Ia empresa por defectos de fabnicac/On, que tengan /ncidencia sobre Ia 
inocuidad y cal/dad del al/mento no podran someterse a procesos de reen vase, reelaborac/On, reproceso, 
correcc/On o reestenilizaciOn bajo n/nguna just/ficac/ón. 

(...) 

ARTICULO 20. PREVENCION DE LA CONTAMINA C/ON CRUZADA. Con el propósito de prevenir Ia 
contaminac/ón cruzada, se deben cumpl/r los sigu/entes requ/s/tos: 

(...) 

4. Las operaciones de fabricac/ón deben real/zarse en forma secuencial y continua para ev/tar el cruce de 
fitijos de producc/On. 

6. Cuando sea requer/do, se deben implementar filtros san/tar/os (lava botas, ped/luv/os o /nsta/ac/ones 
para limp/eza y des/n focc/On de calzado, lava manos do accionarniento no manual y toal/as desechables 
o secador de manos, aspiradoras de polvo y contaminación, etc.), deb/damente dotados y prov/stos de 
sustancias des/n fectantes en cant/dad sufic/ente para imped/r e/ paso de contam/naciOn de unas zonas a 
otras. En cualqu/er caso, se debe garantizar Ia limp/eza y des/n fección de manos de los operarios al 
/ngreso de Ia sa/a de proceso o de manipulaciOn de los productos 

(...) 

ART1CULO 22. S/STEMA DE CONTROL. Todas las fábr/cas de alimentos deben contar con un s/sterna 
do control y aseguram/ento de cal/dad, el cua/ debe ser esenc/almente prevent/vo y cubr/r todas las 
eta pas do procesamiento del alirnento, desde Ia obtenc/On de mater/as primas e insumos. hasta Ia 
d/str/buc/On do productos terrninados, el cual debe contar como mm/mo. con los siguientes aspectos. 

Espec/ficac/ones sobre las mater/as primas y productos term/nados. Las espec/ficaciones definen 
cornpletarnente Ia cal/dad de todos los productos y de todas las mater/as pr/mas con los cuales son 
elaborados y deben /ncluir criter/os claros para su aceptac/on, I/berac/ón, retenciOn o rechazo. 

Documentac/ón sobre planta, equipos y proceso. Se debe disponer de man uales e instrucciones, gulas 
y regulaciones donde se descr/ben los detalles esenc/ales de equipos, procesos y procedim/entos 
requer/dos para fabnicar o procesar productos. Estos docuinentos deben cubr/r todos los factores quo 
puedan afectar Ia cal/dad, rnanejo de los alimentos, del equipo de procesamiento, el control de ca//dad. 
almacenam/ento, distr/buc/ón, mëtodos y proced/m/entos de Iaboratorio 

Página 11 

I n1i i I: r1  a 
www.inviina.gov.co  



RESOLUCION No. 2021045925 DE 13 de Octubre de 2021 
Por Ia cual se califica el proceso sancionatorio No. 201609446 

3. Los planes de muestreo, los procedimientos de laboratorio, especificaciones y mbtodos de ensayo 
deben garantizar que los resultados sean con fiables y representativos del lote ana/izado. 

ARTICULO 23. LABORATORIOS. Todas las fábr/cas de alimentos que procesen, elaboren o envasen 
alimentos deben toner acceso a tin laboratorio de pruebas y ensayos. propio o externo. Estos laboratorios 
deberán cumplir con lo dispuesto en Ia ResoluciOn 16078 de 1985, o Ia norma que Ia modifique, adicione 
0 sustituya. 

ARTICULO 24. OBLIGATORIEDAD DE PROFESIONAL 0 PERSONAL TECNICO. Los establecirnientos 
que fabriquen, procesen, e/aboren o envasen alimentos de alto riesgo en sa/ud pUblica, deben con tar con 
los servicios do tiempo completo de personal técnico idóneo en las areas de producc/ón y control de 
cal/dad de alimentos, qu/en dobo tener a cargo el pro grama de capacitac/ón del personal manipu/ador do 
al/men tos. 

ART1CULO 25. GARANT1A DE LA CONFIABILIDAD DE LAS MEDIC/ONES. Toda persona natural o 
jurIdica propietaria del establec/miento de que trata esta reso/uciOn deben garantizar Ia con fiabi/idad do 
las medic/ones que se rea//zan para el control de puntos o variables criticas del proceso. para /0 coal 
deben tener implementado un pro grama de calibraciOn do /os equipos e instrumentos de med/don, quo 
se encuentren relacionados con Ia inocuidad del producto procesado. 

ART1CULO 26. PLAN DE SANEAMIENTO. Toda persona natural o jtiridica propietaria (Jo 
establecimiento que fabrique, procese, en vase, embale, almacene y expenda alirnentos y sus mater/as 
prirnas debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente do fin/dos y con los 
procedimientos roqueridos para disminuir los riesgos de contaminac/On de los alirnentos. Este plan debe 
estar escr/to y a dispos/ción de Ia autoridad san/tar/a corn potente; oste debe incluir como mm/mo los 
proced/mientos, cronogramas, reg/stros, 1/stas de chequeo y responsables de los siguientos pro gramas: 

Desechos sOlidos. Debe contarse con Ia infraestructura, elementos, Oreas, recursos y procedimientos 
que garanticen una eficiente labor de recoleccion, conducción, manejo, almacenamiento intorrio. 
clas/f/caciOn, transporte y d/spos/ciOn final de los desochos sOl/dos, lo cual tendrá que hacerse 
observando las normas de hig/ene y salud ocupacional establec/das con el propósito de evitar 'a 
contaminación de los al/mentos, areas, dopondencias y equ/pos, y el detor/oro del medio ambiente. 

Control de p/a gas. Las pla gas deben ser objeto de un programa de control especffico, ol ct/al dobe 
involucrar 01 concepto de control integral, apelando a Ia ap/icaciOn armOn/ca de las diferentes medidas do 
control conoc/das, con especial énfasis en las radicales y do orden preventivo. 

Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos do que trata Ia presente 
resoluciOn deben tener documentado 0/ proceso do abastec/miento do agua que incluyo clararnente 
fuente de captaciOn o suministro, tratamientos realizados, manejo, d/seño y capacidad del tan quo do 
almacenamionto, d/stribuciOn; mantenimionto, limpieza y des/n fección de redes y tan quo de 
almacenam/ento; controles real/zados para garantizar el cumpl/miento do los roquisitos fisicoqulmicos y 
micro b/olOg/cos establec/dos en Ia norm at/v/dad v/gente, asI como los registros que soporten el 
cumplim/ento de los mismos. 
(...) 

ART1CULO 28. ALMA CENAMIENTO. Las operaciones do almacenamiento deben cumpl/r con las 
siguientes condiciones: 

1. Debe Ilevarso un control de primeras entradas y primeras salidas con 0/ fin do garantizar Ia rotaciOn ae 
los productos. Es necesario quo Ia empresa poriOdicamento dé salida a productos y mater/ales inOtiles, 
en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones para facilitar Ia limpieza de las instalaciones y elimiriar 
posibles focos de contam/naciOn. 

6. El almacenamionto do los al/mentos y mater/as primas dovueltos a Ia empresa o quo so oncuentren 
dentro do sus instalaciones con focha do vencimionto caducada, dobe realizarse en un area o deposito 
exclusivo para tal fin; esto lugar debe /dent/ficarse claramente, so Ilovara un libro do rog/stro en el coal so 
consigne Ia fecha y Ia cant/dad do producto, las salidas parc/ales o totales y su dostino final. Estos 
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productos en ningOn caso pueden dest/narse al reproceso para elaboraciOn de al/mentos para consumo 
humano. Estos reg/stros estarán a dispos/c/On de Ia autoridad san/tar/a competente. 

(...) 

ART1CULO 29. TRANSPORTE. El transporte de al/mentos y sus mater/as pr/mas se realizarO 
cumpliendo con las s/guientes cond/c/ones: 

1. En condiciones que imp/dan Ia contam/nac/On y Ia prol/ferac/On de m/croorgan/smos y ev/ten su 
alterac/On, asf como los daños en el en vase o embalaje segOn sea el caso. 

2 Los alimentos y mater/as pr/mas que por su naturaleza requ/eran mantenerse refr/gerados o 
con gelados deben ser transportados y d/str/bu/dos bajo cond/c/ones que aseguren y garant/cen el 
manten/m/ento de las cond/c/ones de refr/gerac/on o con gelac/on hasta su dest/no final, que podrá 
venficarse med/ante plant/I/as de reg/stro de Ia temperatura del vehIculo durante el transporte del 
al/mento, o a/ producto durante el cargue y descargue. 

Los medios de transporte que posean s/stema de refr/geraciOn o con ge/ac/On, deben contar con un 
adecuado func/onam/ento que garant/ce el manten/m/ento de las temperaturas requer/das para Ia 
conservaciOn de los al/men tos o sus mater/as pr/mas, contando con /nd/cadores y s/stemas de reg/stro. 

Revisar los med/os de transporte antes de cargar los al/mentos o mater/as pr/mas, con el f/n de 
asegurar que se encuentren en adecuadas cond/c/ones san/tar/as. 

Los med/os de transporte y los rec/p/entes en los cuales se transportan los al/mentos o mater/as 
primas, deben estar fabr/cados con mater/a/es tales que perm/tan una correcta limp/eza y des/n fecc/On. 

6 Se permite transportar conjuntamente en un m/smo veh!culo, al/mentos con d/ferente r/esgo en salud 
pOb//ca siempre y cuando se encuentren deb/damente envasados, proteg/dos y se ev/te Ia contam/nac/On 
cruzada. 

Se proh!be d/sponer los al/mentos d/rectamente sobre el p/so de los med/os de transporte. Para este 
f/n se ut/I/zarOn los rec/p/entes, canast/llas, o /mplementos de mater/al adecuado, de manera que aislen el 
producto de toda pos/b/l/dad de contam/nac/On. 

Se proh [be transportar conjuntamente en un m/smo vehIculo al/mentos o mater/as pr/mas con 
sustancias pel/grosas y otras sustanc/as que por su naturaleza represen ten r/esgo de contam/nac/On del 
alimento o Ia mater/a pr/ma. 

Los veh!culos transportadores de al/mentos deben lIe var en su exter/or en forma claramente v/s/ble Ia 
leyenda: Transporte de Al/men tos. 

Los veh!cu/os dest/nados al transporte de al/mentos y mater/as pr/mas deben cumpl/r dentro del 
terr/tor/o colomb/ano con los requ/s/tos san/tar/os que garant/cen Ia adecuada protecc/On y conservac/On 
de /os m/smos, para lo cua/ las autor/dades san/tar/as real/zarOn las act/v/dades de /nspecc/On, v/gila nc/a 
y control necesar/as para velar por su cumpl/m/ento. 

PARAGRAFO. Las autor/dades san/tar/as pract/carOn Ia /nspecc/On en el vehIculo y10 med/o de 
transporte y, por acta harOn constar las cond/c/ones san/tar/as del m/smo. 

LJL 

Una vez demostrada Ia infracción, la Ley 9 de 1979, señala en su artIculo 577 modificado por el 
articulo 98 del Decreto 2106 de 2019, lo siguiente: 

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articulo 577 de Ia Ley 9 de 1979 quedara as! 

"Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autor/dad competente /n/ciarO proceso 
sanc/onator/o en los casos que ev/denc/e una presunta /nfracc/On o yb/ac/On al reg/men san/tar/o. 
Cuando se trate de productos, establecimientos y/o serv/c/os catalogados de bajo riesgo, Ia apertura 
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del proceso solo se hará cuando ademOs de ev/denc/ar Ia presunta /nfracción, ex/stan md/c/os frente a 
Ia liberac/On del producto en el mercado o se haya determ/nado el incump//m/ento de las medidas 
san/tar/as de segur/dad. 

Para efectos de c/as/f/car un producto, establec/m/ento y10 serv/c/o de bajo r/esgo, deberán ser 
atend/dos los cr/ter/os, normas y reglamentos formulados a n/vel nac/onal y adaptados a n/ve/ 
terr/tor/al. 
La ent/dad encargada de hacer cumpl/r las d/spos/c/ones san/tar/as /mpondrá, med/ante acto 
adm/nistrat/vo, alguna o algunas de las s/guientes san c/ones, segLin Ia gravedad del hecho: 

Amonestac/On; 
Multas suces/vas hasta por una suma equ/valente a 10.000 sa/ar/os mIn/mos legales mensuales 

v/gentes; 
Decom/so de productos; 
Suspens/On o cancelaciOn del reg/stro o de Ia l/cenc/a, y 
C/erre temporal o def/n/t/vo del establec/m/ento, ed/f/cac/ón 0 serv/c/o respect/vo." 

(...) 

Para efectos procedimentales, el presente proceso se adelantó ajustado a lo establecido en Ia 
Ley 1437 de 2011 (Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo), 
de conformidad con articulo 52 de la Resoluciôn 2674 de 2013, que señala: 

"ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONA TORIO. Las autor/dades san/tar/as podrOn 
adoptar med/das de segur/dad e imponer las sanc/ones correspond/en tes, de conform/dad con 
to estabtecido en/a LeyO9 de 1979, s/gu/endo el proced/m/ento contemplado en/a Ley 143' de 
2011 y las normas que lo mod/fiquen, ad/c/onen o sust/tuyan." 

Asi las cosas, el Côdigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo 
establece: 

(..)" 

ArtIculo 47. Procedimiento administrativo sancionatorio. Los proced/mientos adm/n/strat/vos 
de carOcter sanc/onator/o no regulados por leyes espec/ates o por el Cod/go D/sc/pl/nar/o (in/co 
se sujetarOn a las d/spos/c/ones de esta Parte Pr/mera del Cod/go. Los preceptos de este Cod/go 
se apl/caran tamb/én en lo no previsto por d/chas Ieyes. 

Las actuac/ones adm/n/strat/vas de naturateza sanc/onator/a podran /n/c/arse de of/c/o o por 
solic/tud de cualquier persona. Cuando como resuttado de aver/guac/ones prel/minares, Ia 
autor/dad estab/ezca que ex/sten mér/tos para adelantar un proced/m/ento sanc/onator/o, asI to 
comun/carO al /nteresado. Conclu/das las aver/guac/ones prel/m/nares, s/ fuere del caso, 
formularO cargos med/ante acto adm/n/strat/vo en el que señatará, con prec/s/On y c/ar/dad, los 
hechos que to or/ginan, las personas naturates o jurid/cas objeto de Ia /nvest/gac/On, las 
dispos/c/ones presuntamente vu/neradas y las sanc/ones 0 med/das que serlan procedentes Este 
acto adm/n/strat/vo deberá ser not/ficado personalmente a los invest/gados. Contra esta dec/siOn 
no procede recurso. 

Los investigados podran, dentro de los qu/nce (15) dias s/gu/entes a Ia not/f/cac/On de Ia 
formutaciOn de cargos, presen tar los descargos y so//c/tar o aportar las pruebas quo pretendan 
hacer vater. Serán rechazadas de manera mot/vada, las /nconducentes, las /mpert/nentes y las 
superf/uas y no se atenderán las pract/cadas //egalmente. 

Paragrafo. Las act uac/ones adm/n/strat/vas contra ctuales sanc/onator/as, /nc/uyendo los 
recursos, se regiran por to d/spuesto en las normas espec/ates sobre Ia mater/a. 

ArtIculo 48. PerIodo probatorio. Cuando deban practicarse pruebas se señalará un term/no no 
mayor a tre/nta (30) dias. Cuando sean tres (3) o más /nvest/gados o se deban pract/car en eI 
exter/or el term/no probatorlo podrO ser hasta de sesenta (60) dIas. 

Vencido el periodo probator/o se dare traslado a Ia invest/gada por d/ez (10) dias para quo 
presente los ale gatos respect/vos. 
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Articulo 49. Contenido de ía decision. El funcionario competente pro ferirá el acto administrativo 
definitivo dentro de los treinta (30) dias siguientes a Ia presentación de los ale gatos. 

El acto administrativo que ponga fin al procedimiento administrativo de carácter sancionatorio 
deberO contener: 

La individualización de Ia persona natural 6 fund/ca a sancionar. 
El análisis de hechos y pruebas con base en los cuales se impone Ia sanciOn. 
Las normas infringidas con los hechos probados. 
La decisiOn final de archivo o sanción y Ia correspondiente fundamentaciOn. 

Se debe tener en cuenta, que Ia señora SOL INES LASCARRO ESCOBAR identificada con 
cédula de ciudadanIa 30503888, propietaria del establecimiento de camercio AGUA BRISAS 
DEL ORIENTE desarrolla una actividad relacionada con el envase y procesamiento de agua 
con destino al consumo humano, actividad que involucra un alimento de alto riesgo para Ia 
salud pOblica, de acuerdo con Ia clasificación relacionada en el anexo de Ia ResoluciOn 719 de 
2015 grupo 3, categorIa 3.1.sub categoria 3.1.1. 

Antes de establecer el tipo de sanción a imponer, es necesario analizar los criterios de 
graduacion de Ia sanción contenidos en el ArtIculo 50 de Ley 1437 de 2011. 

ArtIculo 50. GraduaciOn de las sanciones. Salvo lo dispuesto en leyes especiales, Ia gravedad 
de las faltas y el rigor de las sanciones por infracciones administrativas se graduaran atendiendo 
a los siguientes criterios, en cuanto resultaren aplicables: 

Daño o peligro generado a los intereses juridicos tutelados. 
Beneficio econOmico obtenido por el infractorpara 51 o a favor de un tercero. 
Reincidencia en Ia comisión de Ia infracciOn. 
Resistencia, negativa u obstrucciOn a Ia acción investigadora o de supervision. 
UtilizaciOn de medios fraudulentos o utilizaciOn de persona interpuesta para ocultar Ia 

infracción u ocultar sus efectos. 
Grado de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan aplicado 

las normas legales pertinentes. 
Renuencia o desacato en el cumplimiento de las Ordenes impartidas por Ia autoridad 

competente 
Reconocimiento o aceptación expresa de Ia infracciOn antes del decreto de pruebas. 

Para el presente caso se analizarán cada uno de los anteriores numerales y se tendrân en cuenta 
los criterios aplicables para la respectiva graduación de Ia sanción respecto de las conductas 
presentadas: 

Frente al numeral 1. Dana a peligro generado a los intereses juridicos tutelados. De acuerdo con el 
material obrante en el expediente, se tiene que las conductas contraventoras generaron un riesgo 
o peligro inminente al bien jurIdica tutelado de Ia salud püblica, razón par Ia cual los profesionales 
del Instituto procedieron a aplicar medida sanitaria de seguridad consistente en Ia SUSPENSION 
TOTAL DE TRABAJOS Y SERVICIOS, de modo que este aspecto se tiene en cuenta para Ia 
imposición de sanciôn consistente en multa. 

Par su parte frente al numeral 2: dentro de las diligencias no se observa que la investigada haya 
obtenido beneficio ecanómico para si a para un tercero, coma cansecuencia de Ia infracciOn a Ia 
normatividad sanitaria encontrada, par Ia tanto, en el presente casa este criteria no se aplica para 
agravar Ia sanción. 

Con respecto al numeral 3, cansultada Ia base de datos de los pracesos sancionatorios del 
Instituto, no se encontró que Ia investigada haya sido objeto de sancibn par parte de este 
Instituto, par Ia tanto, este criteria no se aplica para agravar Ia sanciOn. 

Respecto el numeral 4, Ia resistencia, negativa u obstrucciOn a Ia acción investigadora, no hay 
prueba dentro del plenaria que asi Ia demuestre, par Ia tanta, este criteria no se aplica para 
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agravar sanción. 

En lo que respecta al numeral 5, no se evidencia Ia existencia de prueba o indicio que conlleve 
a concluir que la investigada haya utilizado medios fraudulentos para ocultar Ia infracciôn a sus 
efectos, por Ia tanto, este criterio no se aplica para agravar la sanción. 

En cuanto al numeral 6, NO existen pruebas que determinan que en ocasión a Ia infracciôn Ia 
investigada fue diligente o prudente, toda vez que Ia medida sanitaria aplicada el 14 de febrero 
de 2019 consistente en SUSPENSION TOTAL DE TRABAJOS Y SERVICIOS aün no ha sido 
levantada, por lo tanto, este criterio no le atenüa Ia sanción a imponer. 

En lo referente al numeral 7, de acuerdo con Ia probado en el proceso, no se pudo corroborar 
por parte de Ia investigada, el desacato de la medida sanitaria impuesta, por lo que no se tendrá 
en cuenta este criterio como agravante de la sanción. 

En cuanto al numeral 8 referente al recanocimiento o aceptaciôn expresa de Ia infracciôn antes 
del decreto de pruebas, se observa que la investigada no presentô escrito de descargos, par lo 
tanto, este criterio, no será considerado para atenuar sanción. 

En consecuencia, teniendo en cuenta los criterios ya expuestos y en aplicación del principio de 
razonabihdad, segi:in el cual Ia sanciOn debe suponer un equilibria y una armonla resultante de 
Ia ponderaciôn de los intereses y derechos en conflicta, y teniendo en cuenta Ia conducta con Ia 
que se infringiá Ia norma y Ia naturaleza del producto, se impondrá sanción pecuniaria 
consistente en MULTA DE OCHO (08) salarios mInimos mensuales legales vigentes. 

CALIFICACIÔN DE LA FALTA 

De conformidad con Ia normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos 
obrantes en el expediente, se encuentra que Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR 
dentificada con cédula de ciudadanIa 30503888, propietaria del establecimiento de comercio 
AGUA BRISAS DEL ORIENTE, infringió las disposiciones sanitarias vigentes de alimentos, al: 

1. Procesar, envasar y distribuir agua potable tratada con destino al consumo humano, 
incumpliendo las disposiciones sanitarias contenidas en Ia Resolución 2674 de 20 1 3, 
tras las verificaciones realizadas en Ia visita del 14 de febrero de 2019 especialmente 
parque: 

El patio no cuenta pratecciôn para evitar el ingreso de plagas. Solo se tiene cortina 
para separar Ia zona de envasado del patio, donde también existe el servico 
sanitaria; además Ia pared que divide Ia zona de envasado y praducto terminado no 
cuenta con pratecciOn en la parte superior. Contrariando lo establecido en el articulo 
6 numeral 2 sub numeral 2.1, 2.2 y 2.3 de la Resolución 2674 de 2013. 

El area de envasado no se encuentra totalmente separado del sistema de 
tratamiento. Contrariando lo establecido en el Articulo 6 numeral 2 sub numeral 2.2 j 
2.3 y el ArtIculo 17 numeral 5 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

Se evidencio que el personal atraviesa el area de envasado para cambiarse en la 
zona de tratamienta donde se abserva calzado de calle. Contrariando lo establecido 
en el ArtIculo 6 numeral 2 sub numeral 2.3 y el Articulo 20 numeral 4 de la 
Resoluciôn 2674 de 2013. 

Existe un area donde se ubican tubos de Ilenado, bolsas para empaque y objetos en 
desuso. Contrariando Ia establecido en el Articulo 28 numeral 1 de Ia Resolución 
2674 de 2013. 
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Algunas partes bajas de las paredes en areas de proceso, presentan humedad y 
deterioro. Contrariando lo establecido en el Articulo 7 numeral 2 sub numeral 2.1 de 
Ia Resolución 2674 de 2013. 

Algunas partes del techo tienen superficies rugosas. Contrariando Ia establecido en 
el Articulo 7 numeral 3 sub numeral 3.1 de Ia resolución 2674 de 2013. 

El servicio sanitario se encuentra práximo al area de envasado sin total separación 
solo una cortina. Contrariando Ia establecido en el Articulo 6 numeral 2 sub numeral 
2.2 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con vestier, los operarios se cambian en Ia zona de 
tratamiento en donde se observá calzado de calle. Contrariando Ia establecido en el 
ArtIculo 6 numeral 6 sub numeral 6.1 de la ResoluciOn 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con filtro sanitario. Contrariando lo establecido en el 
Articulo 20 numeral 6 de Ia Resolucián 2674 de 2013. 

La zona de tratamiento de agua no cuenta con rejillas en el drenaje. Contrariando lo 
establecido en el Articulo 7 numeral 1 sub numeral 1.4 de Ia Resoluciôn 2674 de 
2013. 

El establecimiento no cuenta con un area exclusiva para almacenar residuos sólidos, 
solo cuenta con los recipientes. Contrariando lo establecido en el Articulo 6 numeral 
5 sub numeral 5.1 y 5.3 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con los equipos adecuados para el proceso que realiza, 
solo cuenta con un pequeno sistema de luz UV, pero es de tipo doméstico y tampaco 
se Ilevan registros. Contrariando lo establecido en el Articulo 10 numeral 3 de la 
Resoluciôn 2674 de 2013. 

Se evidenciaron tuberias PVC con manchas y rayaduras. Contrariando lo establecido 
en el Articulo 9 numeral 12 de Ia Resoluciôn 2674 de 2013. 

El tanque de producto a envasar se encontraba rota y no tiene tapa; otro tanque para 
envasado tiene un hueco y el tanque de agua filtrada presenta rayaduras en las 
paredes interiores. Contrariando Ia establecido en el Articulo 9 numeral 1, 3, 4, 6 de 
Ia Resolución 2674 de 2013. 

El diseño de los filtros de arena y carbOn activado no facilita el retro lavado con 
adecuada presiOn, también se observO electro bomba con oxidaciOn que envia agua 
a envasado. Contrariando to establecido en el articulo 9 numeral 1 y 4 de ia 
ResoluciOn 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con los registros de mantenimienta. Se observO falta de 
mantenimiento y deterioro en los equipos. Contrariando Ia establecido en el ArtIculo 
8 y el ArtcuIo 22 numeral 2 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con registros a programas de calibraciOn. Contrariando 
lo establecido en el ArtIculo 25 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

No cuenta con programa a registras de calidad del agua. Contrariando Ia establecido 
en el Articulo 26 numeral 4 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 
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El establecimiento no cuenta con planes de muestreo o resultados de laboratorio. 
Contrariando lo establecido en el Artculo 22 numeral 3 y Articulo 23 de Ia 
Resolución 2674 de 2013. 

No se Ilevan registros del cloro residual. Contrariando lo establecido en el Articulo 6 
numeral 3 sub numeral 3.1 de la Resoluciôn 2674 de 2013. 

El establecimiento no cuenta con programa de manejo de residuos sólidos ni se 
tienen registros. El establecimiento, no tiene lugar para almacenamiento temporal de 
residuos sôlidos. Contrariando 10 establecido en el Articulo 26 numeral 2 de Ia 
ResoluciOn 2674 de 2013. 

No cuenta con programa y/o registros de control de plagas. Contrariando lo 
establecido en el ArtIculo 26 numeral 3 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

El establecimiento no tiene plan de capacitaciOn sobre las buenas prácticas 
higiénicas. Contrariando lo establecido en el Articulo 12 y 13 de Ia Resoluciôn 2674 
de 2013. 

Se evidencio operaria con ropa de calle. Contrariando lo establecido en el Articulo 14 
numeral 2 de Ia ResoluciOn 2674 de 2013. 

La planta no cuenta con programa de proveedores, materias primas insumos ni se 
llevan control de calidad. Contrariando lo establecido en el Articulo 16 numeral 1, 2 y 
3 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

La planta no cuenta con documento en donde se evidencie que el envase es apto 
para entrar en contacto con el alimento cumpliendo con el limite de migraciones 
global. Contrariando lo establecido en el ArtIculo 17 numeral 1 de Ia ResoluciOn 2674 
de 2013. 

El material de envase se almacena en un sitio donde hay objetos en desuso. 
Contrariando lo establecido en el Articulo 17 numeral 5 de la Resolución 2674 de 
2013. 

El establecimiento no cuenta con personal técnico idóneo en las areas de 
producción. Contrariando lo establecido en el ArtIculo 24 de Ia ResoluciOn 2674 de 
2013. 

La vida Util del producto, no se encuentra validada ni se Ileva un control de calidad 
contrariando lo establecido en el Articulo 22 numeral 1 de Ia Resolución 2674 de 
2013. 

No cuenta con registros y manejo de las devoluciones realizadas. Contrariando lo 
establecido en el Articulo 18 numeral 11 y el ArtIculo 28 numeral 6 de Ia ResoluciOn 
2674 de 2013. 

No se Ilevan registros del transporte del producto terminado. Contrariando lo 
establecido en el ArtIculo 29 de Ia Resolución 2674 de 2013. 

En mérito de lo expuesto, este Despacho, 

RESUELVE 

ARTCULO PRIMERO.- Imponer a Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR, identificada 
con cédula de ciudadanIa 30503888, propietaria del establecimiento AGUA BRISAS DEL 
ORIENTE, sanción consistente en MULTA DE OCHO (08) salarios minimos mensuales legales 
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vigentes, suma que deberá ser cancelada una vez se encuentre ejecutoriada Ia presente 
providencia, utilizando coma ünicas medios de recaudo válido i) el Pago Electrónico - PSE 
(Débito desde cuentas de ahorro a corriente de entidades financieras de Colombia) y ii) el pago 
en efectivo a cheque de gerencia mediante camprabante can códiga de barras, de canformidad 
can establecido mediante CIRCULAR No. 2000-064-2020 expedida el 8 de junia de 2020 por la 
Secretaria General del Instituta Nacionl de Vigilancia de Medicamentas y Alimentas - INVIMA, 

El no pago del valor de Ia multa, dará lugar al cobra par jurisdicción coactiva. 

ARTICULO SEGUNDO.- Notificar par medios electrónicos al representante legal yio apaderada 
de Ia señora SQL INES LASCARRO ESCOBAR, identificada con cédula de ciudadanla 
30503888, propietaria del establecimienta AGUA BRISAS DEL ORIENTE, la presente 
Resolución, de canformidad can Ia previsto en el artculo 4 del Decreto 491 del 28 de marzo de 
2020 y en cancardancia can Ia establecido en el parágrafa del Articula segundo de Ia 
Resalución Na. 2020020185 del 23 de junia del 2020. De este mado, Ia notificaciôn quedará 
surtida a partir de Ia fecha y hora en que el administrado acceda al acta administrativa, fecha y 
hora que deberá certificar Ia administraciOn. 

En el eventa en que Ia notificaciôn a camunicación no pueda hacerse de forma electrónica, se 
seguirá el pracedimienta prevista en las articulos 67 y siguientes de Ia Ley 1437 de 2011; 
advirtiendo que contra Ia misma solo procede el recurso de ReposiciOn, interpuesto ante la 
DirecciOn de Respansabilidad Sanitaria del INVIMA, el cual debe presentarse dentro de los diez 
(10) dias hábiles siguientes a Ia fecha de Ia natificaciOn en los términas y condicianes 
señalados en los articulas 76 y 77 del Codigo de Pracedimiento Administrativa y de Ia 
Cantencioso Administrativo. 

ARTICULO TERCERO: Para las efectos, y de confarmidad con Ia dispuesto en el articula 40  del 
Decreto 491 de 2020, este Despacho recibirá los documentas a salicitudes relacianadas con el 
presente proceso sancianatoria en Ia cuenta de correa electrOnico DRSinvima.gav.ca , a en 
Ia Oficina virtual de Ia DirecciOn de Respansabilidad 
Sanitaria: https://app.invima.gov.co/responsabilidad  sanitaria/" 

ARTICULO CUARTO. La presente resoluciOn rige a partir de Ia fecha de su ejecutaria. 

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE 

Director Té 

Pro yecto ftorrados 
RevisO Maria Camila Escobar 

dad Sanitaria 
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