NORMAS Y PROCEDIMIENTOS REGLAMENTARIOS DE LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

MINISTERIO DE SALUD

RESOLUCION NIIMERO 14985 DE 1988
(6 de octubre de 1988)

Por la cual se autoriza el uso de unas enzimas y de la Pimaricina en
Productos Carnicos,

EL MINISTERIO DE SALUD

Enuso las facultades legales, en especial las que le otorga el Decreto
2103 de 1983, articulo 8, y

CONSIDERANDO

Que el Comité de que trata el Decreto 2106 de 1983, articulo 7,
estudio la solicitud presentada por la industria para la utilizacion de las
enzimas LACTASA y LIPASA en los productos licteos,

Que la investigacian realizada sobre el particular y los conceptos de
los técnicos consultados sobre la inoctnidad del uso de estas enzimas,
asi como los dalos de Codex Alimentarius, aseguran que no existe
problema para poderlas utilizar en el campo de los productos lacteos.

Que la Comision Revisora de Productos Farmacéuticos, sequn Acta
012 de 1988, concepiud que se puede aceptar el uso de la Pimaricina
&n la parte externa de los productos carnicos.

RESUELVE:

ARTICULO 1. Autorizar el uso de las enzimas LACTASA Y LIPASA
en la elaboracion de productos lacteos.

ARTICULO 2, Autorizar el uso de la PIMARICINA como antimicotico,
€n la parte externa de los productos carnicos.

ARTICULO 3. La presente resolucion rige a partir de la fecha de su
publicacien.

COMUNIQUESE, PUBLIQUESE ¥ CUMPLASE
Dada en Bogold, D.E. a lus 6 dias del mes de octubre de 1988.

LUIS H. ARRAUT ESQUIVFL.
Minisiro de Salud

MANUEL F. MANIARRES A.
Secretario General

MINISTERIO DE SALUD

RESOLUCION NUMERO 01804 DE 1989
(3 de febrero de 1989)

Por la cual se modifica la Resolucién No 02310 de 1986, (24 de febrero)
que reglamenta parcialmente el litulo V de la Ley 09 de 1979, en lo
referente a procesamiento, compasicion, requisitos, transporte y
comercializacion de los Derivados Lacteos.

166 - Legislacién Sanitaria

EL MINISTRO DE SALUD
En uso de |as atribuciones que le confiere la Ley 09 de 1979,
RESUELVE:

ARTICULO 1. El articuio 43 de la Resolucion 2310 de 1986, quedara
asl:

ARTICULO 43, De las clases de quese, segun el contenido de grasa.
Segun el contenido de grasa lactea cn el extracto seco. Los quesos se
clasifican en;

a. Rico en grasa
b. Graso

¢. Semigraso

d. Semimagro
e. Magro

ARTICULO 2. El articulo 45 de I Resolucion 2310 de 1986, quedars
asl:

ARTICULO 45. De las caracierisiicas del queso.
Los quesas deben presentar [as siguientes caracterislicas:
a. FISICOQUIMICAS

Semi-
Magro

Semi-
graso

Graso
graso

Rico en
grasa

Magro

Materia grasa en
extracto seco de

m/m,minimo 60.0 45.0 20.0 50 0.1

blando Semi-

duro

semi-

duro
bando '

Humedad % m/m, maxime 80.0 65.0 55.0 40.0
b. MICROBIOLOGICAS

1. Queso Fresco:

Exdmen de rutina

n m M c
NMP Caoliformes fecales/g 3 <100 - 0
Hongos y Levaduras/g

Examenes Especiales:

n m M c
Estafilococos coagulasa .
positivoslg. _ 3 1000 3.000 1
Salmonella/2sg - 3 0 - 0



